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PYTANIA KIERUNKOWE

20 pytan, z ktorych losowane sq 2 na egzaminie dyplomowym
(po jednym z zagadnien procesowych i z zakresu maszynoznawstwa oraz technologicznych i zywieniowych)

Pytania procesowe i z zakresu maszynoznawstwa przemystu spozywczego

Wymien i scharakteryzuj metody suszenia zywnosci — podaj przyktady urzadzen do ich realizacji.
Oméw proces sedymentacji oraz budowe i zasade dziatania wiréwki do mleka.

Omdw metody mieszania cieczy, materiatéw sypkich i plastycznych.

Wymien i oméw maszyny stosowane do rozdrabniania miesa.

Omoéw procesy i kryteria rozdziatu mieszanin jednorodnych i niejednorodnych.

Wymien i oméw systemy pakowania zywnosci.

Wymien i scharakteryzuj urzadzenia stosowane do czyszczenia ziaren zbéz.

Przedstaw rodzaje proceséw biotechnologicznych i podaj przyktady ich zastosowan w produkcji zywnosci.
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Omdw proces zamrazania i rozmrazania zywnosci.

10. Scharakteryzuj proces filtracji i jej zastosowanie w technologiach spozywczych.

Pytania technologiczne i zywieniowe

Opisz warunki i przebieg fermentacji alkoholowe;j
Opisz kryteria podziatu dodatkéw do zywnosci, podaj ich funkcje i ograniczenia w ich stosowaniu.

Analiza ilosciowa i jakosciowa zywnosci - podaj przyktadowe metody.
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Sktadniki odzywcze i antyzywieniowe w zywnosci — przedstaw definicje, charakterystyke i wptyw na orga-

nizm cztowieka.

5. Wymien i omdéw zasady i etapy wdrazania systemu HACCP.

6. Wymien bakterie fermentacji mlekowej — na wybranym przyktadzie omoéw ich wykorzystanie w produkcji
mlecznych napojow fermentowanych.

7. Omoéw budowe oraz role przewodu pokarmowego i proces trawienia.

8. Wymien i omow znaczenie bakterii patogennych wystepujacych w produkcji zywnosci.

9. Wymien metody utrwalania zywnosci i oméw na wybranym przyktadzie zastosowania w technologii prze-

twérstwa zywnosci.

10. Przedstaw charakterystyke produktowo-surowcowgq przemystu miesnego z uwzglednieniem odpaddw.
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PYTANIA SPECJALNOSCIOWE

10 pytan dla wybranej specjalnosci, z ktérych losowane jest 1 na egzaminie dyplomowym

Specjalnos¢: Biotechnologia zywnosci
1. Omoéw biotechnologiczng metode otrzymywania kwasu cytrynowego.
2. Opisz warunki i przebieg fermentacji octowej.
3. Wymien i omdw znaczenie mikroorganizmow przemystowych wykorzystywanych w technologiach produkcji
Zywnosci.
. Omoéw fazy wzrostu biofilmu i wyjasnij jego znaczenie dla higieny produkcji zywnosci.

. Omow znaczenie teksturotwdrczych substancji stosowanych w produkcji zywnosci.
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6. Omow budowe i zasade dziatania systemu RASFF (Rapid Alert System for Food and Feed).
7. Omow znaczenie biosyntezy mikrobiologicznej, jako metody otrzymywania aminokwaséw.

8. Dokonaj klasyfikacji metod analiz chromatograficznych z wyjasnieniem pojeé eluent i retencja.
9. Omdw metody analizy sensorycznej i oceny organoleptycznej zywnosci.

10. Wymien i omoéw systemy technologiczne produkgji potraw.

Specjalnosé: Zywienie cztowieka i bezpieczeristwo zywnosci
. Witaminy, prowitaminy — podaj definicje, przedstaw podziat i wptyw na organizm cztowieka.
. Omow znaczenie przeciwutleniaczy i synergentéw, jako dodatkéw do zywnosci.
. Omow biotechnologiczng metode otrzymywania glutaminianu sodu.

. Jakie dokumenty wchodzg w sktad zaktadowego planu higieny — wymien i omow ich zakres.
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5. Na podstawie przepisow prawa zywnosciowego wyjasnij, co znaczy srodek spozywczy zafatszowany.
6. Omow zasady prawa zywnosciowego i wyjasnij ich zwigzek z bezpieczernstwem zywnosci.

7. Zywnoéc specjalnego przeznaczenia, funkcjonalna i wygodna — przedstaw definicje w oparciu o przyktady.
8. Insulinopoornosc¢ i leptynoopornosc - oméw wptyw zywienia na oba rodzaje zaburzen.

9. Wymien i oméw srodowiskowe czynniki wzrostu mikroorganizmow.

10. Rodzaje regulacji przyjmowania pozywienia oraz chemiczne wyzwalacze i hamulce gtodu — wymien

i scharakteryzuj po jednym z kazdej grupy.
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PYTANIA SPECJALNOSCIOWE

10 pytan dla wybranej specjalnosci, z ktérych losowane jest 1 na egzaminie dyplomowym

Specjalnos¢: Inzynieria zywnosci

Opisz warunki i przebieg fermentacji alkoholowe;.

Przedstaw wyposazenie techniczne w gastronomi.

Przedstaw zastosowanie technologii membranowych w biotechnologii zywnosci.

Dokonaj podziatu metod mycia i dezynfekcji w oparciu o konstrukcyjne rozwigzania urzgdzen mycia.
Przedstaw i scharakteryzuj rodzaje i zakres napraw eksploatacyjnych.

Omdéw wymagania w zakresie znakowania produktéw spozywczych.

Oméw parametry testu profilowania tekstury (TPA).

Omodw operacje termicznej obrébki zywnosci.
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Przedstaw i oméw dokumenty systemu eksploatacji urzgdzen przetworstwa spozywczego.
10. Scharakteryzuj dowolny proces przetwarzania zywnosci z uwzglednieniem monitorowania parametrow

kontrolnych.

Specjalnosc: Technologie przetwdrstwa ryb

Omdéw zamiany zachodzgce w rybach podczas ich marynowania.

Cel i metody sortowania ryb oraz stosowane urzadzenia.

Omow problem Listerii monocytogenes w przetworstwie ryb.

Wymien i oméw metody mycia i dezynfekcji stosowane w przetwdrstwie ryb.

Woyjasnij na czym polegajg zafatszowania produktéw rybnych.

Omdw metody oceny jakosci ryb z uwzglednieniem wymagan UE.

Wymien cechy surowcéw pochodzenia wodnego i oméw ich zmiany w czasie chtodniczego przechowywania.

Dokonaj charakterystyki towaroznawczej ryb solonych i marynat.

W ® N o v kA W N R

Omoéw linie technologiczng do produkcji konserw rybnych.

10. Omoéw warunki i zasady zamrazania zywnosci pochodzenia wodnego.
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