
Kierunek praktyczny utworzony na potrzeby przemysłu spożywczego i gastronomicznego oraz jednostek kontrolujących  

i certyfikujących żywność.  Absolwent zdobywa wiedzę z zakresu  jakości i bezpieczeństwa żywności  w połączeniu z analityką 

żywności,  kontrolą i zarządzaniem  środowiskiem produkcyjnym i laboratorium badawczym.

• zakładach zajmujących się przetwórstwem żywności 
jako kierownik produkcji, kierownik działu jakości, 
laborant oceniający surowce i produkty spożywcze,  
osoba odpowiedzialna za systemy zarządzania  
jakością i bezpieczeństwem produkcji żywności, 

• zakładach gastronomicznych i żywienia zbiorowego 
jako menadżer odpowiedzialny za jakość i bezpieczeń-
stwo produktu gastronomicznego,

• firmach zajmujących się obrotem żywnością  
  w całym łańcuchu żywnościowym, 

• laboratoriach analitycznych, kontrolujących jakość 
  i bezpieczeństwo produktów spożywczych, 

• jednostkach urzędowej kontroli żywności, 

• jednostkach szkoleniowo-certyfikujących 
  bezpieczeństwo i jakość żywności, 

• ośrodkach badawczo-rozwojowych, 

• firmach doradczych i audytujących.
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• Systemy bezpieczeństwa żywności

• Pracownie laboratoryjne bezpieczeństwa żywności

S T U D I A  I - G O  S T O P N I A  ( I N Ż Y N I E R S K I E ) 
S P E C J A L N O Ś C I

K I E R U N E K  P R A K T Y C Z N Y



O P I S  S P E C J A L N O Ś C I :

Studia I-go stopnia (inżynierskie)

SYSTEMY BEZPIECZEŃSTWA ŻYWNOŚCI
Absolwent nabywa poszerzone kompetencje przygotowujące do pełnienia roli auditora, pełnomocnika 
i menadżera systemów zarządzania jakością i bezpieczeństwem żywności w różnych branżach przemysłu spo-
żywczego z uwzględnieniem praktycznej wiedzy niezbędnej do opracowywania, wdrażania i doskonalenia wy-
branych systemów w tym również sterowania jakością produktu oraz stosowania laboratoryjnych procedur 
badawczych.

PRACOWNIE LABORATORYJNE BEZPIECZEŃSTWA ŻYWNOŚCI
Absolwent nabywa poszerzone kompetencje przygotowujące do pracy w laboratorium badawczym i odnoszące 
się do wykonywania określonych czynności celem zapewnienia jakości badań, z uwzględnieniem uwarunko-
wań w postaci: pomieszczeń laboratoryjnych spełniających stosowne wymagania do prowadzenia tych badań, 
wyposażenia w aparaturę laboratoryjną i sprzęt kontrolno-pomiarowy, urządzeń pomocniczych w zakresie 
przygotowania dostarczonych próbek do badań, odczynników chemicznych i wzorców niezbędnych do prze-
prowadzenia badań, odpowiedniej klasy szkła laboratoryjnego oraz opracowania zbioru metod analitycznych 
wraz z ich walidacją.
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