HARMONOGRAM STUDIOW DLA KIERUNKU: Technologia Zywnosci i Zywienie C; | stopien, ne, profil oglnoakad
Suma godzin / ECTS Sem. | Sem. Il Sem. IIl Sem. IV Sem. V Sem. VI Sem.Vii
Nazwa Modutu Lp ZAJECIA — — = 3 =
W [P | €[ Pc| L ]Pa] P [Pa 3 pe [wlclL A L pefwlc[]pP]rfw L A Lfefpfwlcli]plP|w[c] )PP
A |OGOLNE 60 | 7 | 195 | 8 255 15 [a]s 9 2 2 2 2
s [1/1 Podstawy kreatywnosci 15 | 3 | 15 30 3 [1]2 3
[1/2 Ergonomia 15 2 15 2 1 2
HUM/’\WN?sDTL\jrtczuo 2 |Jezyki obce: J.angielski; J.niemiecki; J-francuski; Jrosyjski 20| s 120 s 2 2 2 2 2 2
SPOLECZNY 3 Ochr.ona \A,l.asno?cl intelektualnej 15 1 15 1 1 1
4 |Bezpieczenstwo i 15 [ 1 15 1 |1 1
5 |WF 60 60 2
B |PODSTAWOWE 240 | 26 | 150 90 | 7 | 15 [ 2 495 35 [5[af1 10] 7 3 u[3]2]2 7 1] 1 1] a
MODUL. 1 |Matematyka 60 | 8 | 45 105 s [2]2 al2 4
MATEMATYCZNO- 2 inz 15 [ 2 [ 15 15 [ 2 45 4 1[1 1] a
FIZYCZNY 3 |Fizyczne podstawy nauk o zywnosci 15 [ 1 30 [ 2 45 3 1 2 3
4 |Chemia nieorganiczna, organiczna 60 | 5 | 30 30 [ 3 120 s [2 1] 1 a2 1 4
MODUE 5 |Biochemia 30 [ 3 | 15 30 [ 2 75 5 2[[a] 2 5
PRZYRODNICZO- 6 iwani 6 h 30 [ 3 | 15 45 3 2 3
INFORMATYCZNY 7 |Technologie informacyjne 15 [ 2 [ 15 30 2 11 2
8 | Podstawy grafiki inzynierskiej 15 [ 2 [ 15 30 2 [1]1 2
C__|KIERUNKOWE 780 | 56 | 75 540 | 37 | 135 | 10 | 1530 | 103 | 8 3 1] 8 5 1af10] 18] 2[21]13 14 28] a 3[1[8[s[2]2[s5]15]a 1[1]6
1 |Chemia zywnosci / Food chemistry 30 [ 3 | 15 30 [ 2 75 5 2 2 5
2 |Analiza i ocena jakosci zywnosci 30 [ 2 a5 | 3 75 5 2 3 5
3 |Towaroznawstwo produktéw spozywczych 30 [ 2 30 [ 2 60 4 2 2 4
4 |Podstawy zywienia cztowieka z elementami fizjologii 45 4 15 60 4 2 2|11 2
MODUL CHEMICZNO- | 5 | Propedeutyka wiedzy o zywnosci i zywieniu 15 [ 1 15 1 |1 1
ZYWNOSCIOWY . Surowce przetwérstwa | 6/1 Surowce roslinne 30 1,5 15 1,5 45 3 2 1 3
spozywczego 6/2 Surowce zwierzece 30 | 15 15 [ 15 45 3 2 1 3
7/1 Trendy zywieniowe
7 [Trendvw /: ly 2y v 30 2 30 2 2 2
spozywczym 7/2 Trendy technologiczne
8 |Analiza sensoryczna i ocena konsumencka zywnosci 15 [ 1 30 [ 2 45 3 1 2 3
9 |Branze przetwdrstwa spozywczego 30 [ 2 30 2 |2 2
10 |Ogélna technologia zywnosci / General Food Technology a5 | 3 30 [ 2 [30] 2 105 7 1 2 3[2 2|4
11/1 Technologie przetwérstwa migsa, mleka 30 2 30 2 60 4 2 2 4
11/2 Technologie produktéw roslinnych 30 2 30 2 60 4 2 2 4
MODUL u 11/3 Technologie gastronomiczne 30 [ 2 30 | 2 60 4 2 2 4
T 11/4T 2ywnosci ia wodnego 30 [ 2 30 [ 2 60 4 2 2 4
11/5 Projekt [Procesu techn. - wybrana branza 30 [ 2 30 2 2] 2
[Produktu - wybrana branza 30 | 2 30 2 2| 2
12 |Technologie chiodnicze 15 [ 1 15 [ 1 30 2 1 1 2
13 |Utrwalaniei 2 y ] - 15| 1 15| 1 30 2 1 1|2
przechowywanie [13/2 Utrwalanie surowcéw i produktéw spozywcz.
14| Mikrobiologia ogdlna 30 [ 2 30 [ 2 60 4 |2 2 4
15 ia zywnosci / Food microbiology 30 [ 2 30 [ 2 60 4 2 2 4
Mmopue 16 | Higiena i bezpieczenstwo produkcji Zywnosci 30 | 2 15| 1 | 15 | 2 60 5 1 1 2 [1 1|3
[27/1 Podstawy biotechnologii
17 - - — 30 [ 2 30 | 2 60 4 2 2 4
[17/2 Procesy biotechnologiczne w prod. zywnosci
18 |Inzynieria procesowa 30 3 15 30 2 75 5 212 5
19 i [ pozywczeg 30 2 30 2 60 4 2 2 4
MODUE TECHNICZNO - . — [20/1 Opakowania do zywnosci / Food packaging
20 2ywnosci — — . 30 [ 2 30 | 2 60 4 2 2 4
[20/2 Systemy pakowania zywnosci/Food packaging systems
21 zakladow pozywczeg: 15 [ 1 15 [ 1 30 2 1 1] 2
22| Dobra Praktyka Laboratoryjna 15 [ 1 15 1 |1 1
23 iw Sle spozywezy 15 1 15 1 30 2 1 1 2
MODUE EKONOMICZNO- [—7 —5 5 -t o 15 | 2 | 15 30 2 1 2
izacjii _ |25/1 Org. i zarzadzanie w przemySle spozywczym
25 Ve i [mrios 22 MprZs iy SAORVICEY) 30| 3| 15 a5 3 2|1 3
zarzadzania [25/2 Marketing produktéw zywnosciowych
SPECJALNOSCIOWE 210 | 18 | 45 9 | 8 [ 75] 7 420 32 6 5 1le[1]1fal2]2]2 1|6
MODUE PRACY E1 [Praktyka specjalnosciowa - 4 tygodniowa w sem. V (160 godzin) 7 7
T ECLTE) E2 |Seminarium z przebiegu praktyki 15 [ 1 15 1 1[1
F inarit p i seminarium 1 i Il; prac. inz.; egz. dypl.) 30 17 30 17 1] 1 1] 2 2|14
e (L) 190] 107 [a6s[ 8 [720] s2 [20[ 37 [, [, [22] 2] 2 2055 8 o3[ 502, T3 14 30|20 sl 2] JuafsTsTul T7lsT1]s],
185 godz. x 15 tygodni 30 1 0 30 0 28 16
Liczha egzaminéw | 18 | 3 I [ 3] | 2] ) [ 1]
Harmonogram studiéw zatwierdzony Uchwata Senatu PK nr 102/2025 z dnia 23 kwietnia 2025 r.
studiow je od roku akademickiego 2025/2026 Legenda:
ECTs 2 |zajecia koriczace sig egzaminem
zaiecia praktyczne 113 E zajecia koriczace sig zaliczeniem bez oceny
zajecia éwiczeniowe 18,6 2 | zajecia do wyboru
2 |zajecia koriczace sie zaliczeniem z ocena
%ECTS dla kurséw 1316 55 %
ECTS
kursv specialnosciowe 32
kursv obieralne 15
praca dvplomowa 17
oraktvka zawodowa 7
%ECTS dla kurséw obi 71 30 %




HARMONOGRAM STUDIOW DLA KIERUNKU:  Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka, | stopier, stacjonarne, profil ogélnoakademicki

SPECJALNOSC: Moduty obieralne tworzace specjalnos¢ Obowiazuje od roku akademickiego: 2025/2026
Suma godzin / ECTS Sem. V Sem. VI Sem. VIl
Nazwa modutu Lp Pr §
W | Py ¢ Pec L Pe P Pep z Pe w ¢ L P Pe L Pe L Pe
D/B-1 |Biotechnologia dodatkéw do zywnosci 15 1 15 1 30 2 1 1 2
D/B-2 |Techniki fermentacyjne 15 1 15 1 30 2 1 1 2
(M1) Modut / V)
biotechnologiczny
D/B-3 [Biotechnologia sktadnikéw zywnosci 15 2 15 30 2 2
D/B-4 |Operacje i procesy biotechnologiczne 30 25 30 25 60 5 5
D/BZ-1 | Higiena zywnosci i zywienia 15 1 15 1 30 2 1 1 2
(M2) Modut D/BZ-2 | Zafatszowania zywnosci 15 1 15 1 30 2 1 1 2
Zywnosci D/BZ-3 | Procesy mycia w produkcji zywnosci 15 2 15 30 2 2
D/BZ-4 | Podstawy prawa zywnosciowego 30 25 30 25 60 5 5
o/R1 Przetworst\.uc i zabezpieczenie surowcow 30 2 15 2 - s 5 h s
pochodzenia wodnego
(M3) Modut D/R-2 | Towaroznawstwo produktéw rybnych 15 1 15 1 30 2 1 1 2
przetwérstwa
rybnego D/R-3 |Linie technologiczne przetwérstwa ryb 15 2 15 30 2 2
D/R-4 | Projektowanie zaktadéw rybnych 15 2 15 2 2
D/A-1 | Analiza instrumentalna zywnosci 30 2 15 2 45 4 2 1 4
D/A-2 |Analiza wody i Sciekéw 15 1 15 1 30 2 1 1 2
(M4) Modut v
analityczny
D/A-3 |Wiasciwosci fizyczne zywnosci 15 2 15 30 2 2
D/A-4 | Projekt z analizy zywnosci 15 2 15 2 2
D/z-1 |Zywnoé¢ funkcjonalna i specj. przeznaczenia 30 2 15 2 a5 4 2 1 4
D/Z-2 |Znakowanie zywnosci 15 1 15 1 30 2 1 1 2
(M5) Modut Y
zywienia cztowieka . .
D/Z-3 |Zywienie cztowieka-dzialy wybrane 15 2 15 0 30 2 2
D/z-4 |Dietetyka z profilaktyka 15 2 15 2 2
D/iz-1 |Eksploatacja w przemysle spozywczym 30 2 15 2 45 4 2 1 4
D/12:2 | Automatyzacja w przemysle spozywczym 15 1 15 1 30 2 1 1 2
(M6) Modut yzacja w pi ysle spozywczy!
inzynierii zywnosci R )
D/I2-3 |Kontrola proceséw przetwarzania zywnosci 15 2 15 30 2 2
o/iza Pro{ekt 2 eksploatacji urzadzen w przemysle 15 2 15 2 2
spozywczym
210 18 45 o 920 7 75 7 7 ) 6 ) ) 0
Razem 420 32 14 12 6
28 godz. x 15 tygodni 13 10 5

Liczba egzaminéw 8 _l
Specjalnosci:

Biotechnologia zywnosci (modut biotechnologiczny, modut bezpieczeristwa zywnosci, modut analityczny)
B 'wo zywnosci i zywienie cztowieka (modut biotechnologiczny, modut bezpieczeristwa zywnosci, modut zywienia cztowieka)
Inzynieria zywnosci (modut biotechnologiczny, modut bezpieczeristwa zywnosci, modut inzynierii zywnosci)

Technologia przetwérstwa ryb (modut biotechnologiczny, modut bezpieczeristwa zywnosci, przetwdrstwa rybnego)




