Politechnika Koszalinska

Program studiow
Kierunek Technologia zywnosci i zywienie cztowieka
| stopien, profil ogélnoakademicki

Koszalin, 2025



SPIS TRESCI

1. 0goilna charakterystyka StUdIOW .......cccceeieeniiieenerienereenieteeeereenceenneerenneeeesserenseessnsessasssens 3
2. Kwalifikacje absoIWeNta........cciiveeiiiiiieiiiiiiicciirreicsrrenes s reneessssssnssessssnssssssenssssssasnnsssnns 3
3. Efekty UCZENIa SIQ..ciicuuiiiiiieiiiiiiiiiictccn st rreeeee s ssenee s s sennsessesnnsssssssnssssssennsssssasnnsannns 4

3.1. Efekty uczenia sie uwzgledniajgce uniwersalne charakterystyki pierwszego
stopnia zintegrowanego systemu kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej
FAMY KWalifIKACi 1oouvveeeiiiiiee e s e e e s e e e e s e 5

3.2. Efekty uczenia sie uwzgledniajgce charakterystyki drugiego stopnia zintegrowanego
systemu kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej ramy kwalifikaciji................... 7

3.3. Efekty uczenia sie dla kwalifikacji obejmujgcych kompetencje inzynierskie na poziomie 6.
Polskiej ramy kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego .........ccccccvveeeeiiiieeeiiiieneeee, 11

3.4. Sumaryczny zbiér efektéw uczenia sie i stopnia kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka zgodnych ze zintegrowanym systemem kwalifikacji dla kwalifikacji na

poziomie 6. Polskiej ramy kwalifikacji ........eeeeeeriieiiciiiieeee e 13

3.5. Matryca kierunkowych efektéw uczenia w odniesieniu do realizowanych modutéw......16
4. Weryfikacja osiggniecia przez studentow efektow uczenia si@ .......cccceeeeciriieenciiriennncnneen. 53
5. Harmonogram STUIOW .........cciceeuiiiiiieniiiiiinniiiiieicesiennneessennsiessssnssssssenssssssesnsssssssnnssenns 53
6. TreSCi PrOBraAMOWE .......ciieeeiiiiiiieniiiiiennietiennsieestennseesennsssssssnsssssssnnsssssssnnsssssesnsssssssnnsssnns 54
7. Wymiar, zasady i forma odbywania praktyk .......cccccoiiieeiiiiiiiiiiiiiiiiiniecccnnnneccneennnenn 60
8. Zasady procesu dyplomMOWANIA ......ciceeiiiieiiiiniiiiiiiieiiiiieieniereeistnnierenessnssersnsssssassssnnns 62
9. Monitorowanie kariery zawodowej absolWentow ..........ccccceeciiiiieniiiiienciinnennceennennen. 63
10. Zgodnos¢ zaktadanych efektow uczenia sie z potrzebami rynku pracy ........ccceeeeueenneeee. 63
WYKAZ ZRIGCZNTKOW ... 65

Program studiow na kierunku Technologia zywnosci i Zywienie cztowieka, stopieni | 2



1. OGOLNA CHARAKTERYSTYKA STUDIOW

Woydziat/Instytut: Wydziat Inzynierii Mechanicznej i Energetyki

Poziom ksztatcenia (studiow): pierwszy stopien

Profil ksztatcenia: ogdInoakademicki

DZIEDZINA NAUKI: nauki rolnicze

DYSCYPLINY NAUKOWE: technologia zywnosci i zywienia

Tytut zawodowy uzyskiwany przez absolwenta: inzynier

Liczba punktéw ECTS / liczba semestréw: stacjonarne: 210 ECTS / liczba sem. 7

niestacjonarne: 210 ECTS / liczba sem. 8

2. KWALIFIKACJE ABSOLWENTA

Absolwent nabywa podstawowg wiedze humanistyczng, spoteczng i ekonomiczng, wiedze matematyczno
— informatyczng, jako narzedzia do obliczen i analiz, wiedze z zakresu chemii, fizyki, biologii, ekologii
i podstaw techniki powalajagcg na rozumienie i interpretacje zjawisk i proceséw technicznych. Jako
podstawe do nauk kierunkowych absolwent ma wiedze w zakresie podstawowych technologii
przetwdrstwa spozywczego, zasad Zywienia, bezpieczeistwa Zywnosci, maszynoznawstwa
i technicznej realizacji produkcji zywnosci, zasad organizacji i ekonomiki przedsiebiorstw spozywczych.
Nabywa umiejetnosci projektowania proceséw technologicznych i jego elementéw, prowadzenia badan
i oznaczen sktadnikéw produktéw spozywczych, marketingu izarzadzania produktami na rynku
zywnosciowym. Uzyskuje kompetencje, jako specjalista w zakresie przetwarzania, utrwalania,
przechowywania, organizacji produkcji i kontroli jakosci zywnosci.

W ramach specjalnosci jest ukierunkowywany modutowo na zagadnienia:
—  zastosowania biotechnologii w przemysle i do produktéw spozywczych,
—  kierowania i organizacjg produkcji,
—  projektowaniem i organizacjg zywienia podstawowego i ukierunkowanego,
—  projektowaniem opakowan i organizacja dystrybucji.

Absolwent jest przygotowany do pracy w zaktadach przetwdérczych, zaktadach zywienia
zbiorowego, przedsiebiorstwach dystrybucji zywnosci, laboratoriach, pracowniach projektowych:

— na stanowiskach inzynierskich w przedsiebiorstwach, zaktadach i instytucjach zajmujacych sie
przetwdrstwem, kontrolg, obrotem Zzywnosci oraz zywieniem czlowieka. Umie organizowaé
produkcje wtgcznie z doborem maszyn i urzadzen, a takze przeprowadzac kalkulacje ekonomiczna.
Zna zasady funkcjonowania rynku i rozumie zasady marketingu produktéw i ustug zwigzanych
z zywnoscig i zywieniem cztowieka. Potrafi postugiwac sie technikg komputerowag w sterowaniu
procesami technologicznymi oraz zarzgdzaniu przedsiebiorstwem;

—  jako laborant w laboratoriach przemystowych do oznaczen sktadu i badania jakosci produktéw
spozywczych oraz do przygotowywania i badania receptur produktow;

— jako projektant w biurach projektéw i oddziatach inwestycyjno-wdrozeniowych zaktadéw
spozywczych;

— jako specjalista od zywienia i projektowania receptur produktow spozywczych i programéw
zywieniowych.
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Absolwent powinien znac jezyk na poziomie biegtosci B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia
Jezykowego Rady Europy oraz umiec sie postugiwac jezykiem specjalistycznym z zakresu branzy
przetwdrstwa spozywczego.

Absolwent ma wpojone nawyki ustawicznego ksztatcenia celem samodoskonalenia nabytych
umiejetnosci. Jest przygotowany do podjecia studidéw Il stopnia, jako kontynuacji kierunku oraz
na kierunku pokrewnym — technika rolnicza, inzynieria rolnicza w specjalnosci inzynieria przetwdrstwa
spozywczego.

Absolwent specjalnosci Bezpieczeristwo zywnosci i Zzywienie cztowieka, po skoriczonych studiach posiada
szeroka wiedze z zakresu zasad zywienia cztowieka oraz podstaw dietetyki z elementami zywienia
alternatywnego, w tym projektowania diet i receptur oraz stosowania zywnosci funkcjonalnej
i specjalnego przeznaczenia. Posiada rowniez wiedze z zakresu przetwdrstwa zywnosci, zasad higieny
i szeroko rozumianej produkcji bezpiecznej zywnosci.

Absolwent specjalnosci Biotechnologia zywnosci posiada szerokg wiedze z zakresu biotechnologicznych
metod przetwarzania i utrwalania zywnosci, suplementacji zywnosci zwiekszajgcej jej warto$¢ odzywcza
i trwatos¢ oraz analizy zywnosci.

Absolwent specjalnosci Inzynieria zywnosci posiada szerokg wiedze z zakresu inzynieryjnych aspektéw
przetwarzania zywnosci, fizycznych metod badan surowcoéw i produktéw spozywczych oraz zasad kontroli
proceséw.

Absolwent specjalnosci Technologia przetwdrstwa ryb legitymuje sie szerokg wiedzg z zakresu
towaroznawstwa oraz technologii przetwoérstwa ryb i proceséw z tym zwigzanych. W szczegdlnosci wiedza
ta jest ukierunkowana na projektowanie zaktadow.

3. EFEKTY UCZENIA SIE

Efekty uczenia sie na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka odnoszg sie do dziedziny nauk
rolniczych, dyscypliny technologia zywnosci i zywienia jako dyscypliny podstawowej. Kierunkowe efekty
uczenia, zdefiniowane w kategoriach wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych, uwzgledniaja
uniwersalne charakterystyki Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej
Ramy Kwalifikacji, charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji
na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji oraz charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu
Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji umozliwiajgcych uzyskanie
kompetencji inzynierskich. Efekty uczenia uwzgledniajg w szczegdlnosci zdobywanie przez studentéw
pogtebionej wiedzy, umiejetnosci, w tym badawczych oraz kompetencji spotecznych niezbednych
zarowno w dziatalnosci badawczej, jak i na rynku pracy. Program studidow zaktada stosowanie réznych
metod ksztatcenia, umozliwiajgcych studentowi osiagniecie zatozonych efektéw uczenia sie.
Podstawowymi formami zaje¢ sg wyktady, éwiczenia, laboratoria i seminaria dyplomowe. W ramach
wyktadéw studenci osiggajg efekty gtownie w zakresie wiedzy, przekazywanej przez nauczycieli
akademickich. W ramach ¢wiczern i laboratoridw nabywajg umiejetnosci praktyczne, w oparciu
o wykorzystanie wiedzy z wyktadéw. W ramach seminariéw dyplomowych student zdobywa wiedze
i umiejetnosci przygotowujgce go do prowadzenia wtasnych badan. Stosowanie aktywizujgcych metod
ksztatcenia umozliwia osiggniecie wszystkich zaktadanych efektdw uczenia. Cykl ksztatcenia na kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka umozliwia realizacje tresci programowych i dostosowany jest
do efektéw uczenia okreslonych dla tego kierunku.
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3.1. Efekty uczenia sie uwzgledniajgce uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na
poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji

W tabeli 1 przedstawiono efekty uczenia sie dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka | stopieri uwzgledniajace uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia

Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Tab. 1.Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajgce uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia Zintegrowanego
Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji

Uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji L - e .
y. .y p 'g . . . : : . 'y . ] | stopien kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji
Wiedza
Znairozumie: Znai rozumie:
— w zaawansowany stopniu fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznosci miedzy — W zaawansowany stopniu fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznosci
nimi; g miedzy nimi z zakresu technologii zywnosci, takze w powigzaniu z inzynierig
El — réznorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej dziatalnosci. F mechaniczng, biotechnologia i dietetyka;
©o il — réznorodne, ztozone uwarunkowania i dylematy prowadzonej dziatalnosci i
® form przedsiebiorczosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
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Tab. 1.Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajace uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia Zintegrowanego
Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji — cigg dalszy

i Ine charak ki pi ia Zi Kwalifikacji . .
Uniwersaine chara tery.s.ty |P|erwsz§3go .stopnla |.nt_egrowanegc? .Systfa.mu walikacht | stopien kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji

Umiejetnosci

Potrafi: Potrafi:
— innowacyjnie wykonywa¢ zadania oraz rozwigzywac ztozone i nietypowe — innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywacé ztozone i nietypowe
problemy w zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach; g problemy samodzielnie i w zespole, z zakresu technologii zywnosci i zywienia
5 N . . L . . .
o - samodzielnie planowac wiasne uczenie sie przez cate zycie; ,':‘I cztowieka w zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach;
© . L. . L, . X 2 _ . . , . . s,
& | — komunikowa¢ sie z otoczeniem, uzasadniaé swoje stanowisko. 8I samodzielnie planowac wiasne uczenie sig przez cate zycie;

e — komunikowa¢ sie z otoczeniem, w tym w jezyku angielskim, w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka prezentujgc wtasne poglady i opinie
poglady, uzasadnia¢ jednoczesnie swoje stanowisko.

Kompetencje spoteczne
Jest gotow do: Jest gotéw do:
— kultywowania i upowszechniania wzoréw witasciwego postepowania ~ — kultywowania i upowszechniania wzoréw witasciwego postepowania
x w $rodowisku pracy i poza nim; N w $srodowisku pracy i poza nim;
[y
3 — samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej oceny dziatan wiasnych, x: — samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej oceny dziatann wtasnych
e dziatan zespotow, ktdrymi kieruje i organizacji, w ktérych uczestniczy, § w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, oraz dziatan zespotow,
przyjmowania odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan. ktorymi kieruje, a takze przyjmowania odpowiedzialnosci za skutki tych
dziatan.
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3.2. Efekty uczenia sie uwzgledniajace charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy
Kwalifikacji

W tabeli 2 przedstawiono efekty uczenia sie dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka | stopieri uwzgledniajace charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego

Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Tab. 2. Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajace charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla

kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji

Charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji

na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji

| stopieri kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Wiedza

P6S_WG

Absolwent zna i rozumie:

— w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczgce
ich metody i teorie wyjasniajgce ztozone zalezno$ci miedzy nimi, stanowigce
podstawowg wiedze ogdlng z zakresu dyscyplin naukowych lub artystycznych
tworzacych podstawy teoretyczne;

— wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej —
wtasciwe dla programu studiéw.

P6S_WG_TZiZCz

Absolwent zna i rozumie:

— W zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich

metody i teorie wyjasniajagce ztozone zaleznosci miedzy nimi, stanowigce
podstawowa wiedze ogdlng z zakresu technologii zywnosci i zywienia, nauk
o zdrowiu oraz inzynierii mechanicznej;

wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowane] wiedzy szczegdtowej w zakresie
modutéw kierunkowych, w tym modutu chemiczno-zywnosciowego, modutu
technologicznego, modutu  mikrobiologiczno-biotechnologicznego, = modutu
eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz
dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy szczegétowej dotyczacej
zywienia cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii
zywnosci i technologii przetwdrstwa ryb.

Program studiow na kierunku Technologia zywnosci i Zywienie cztowieka, stopien |




Tab. 2.

Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnoéci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajace charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla

kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji — cigg dalszy

Charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji

na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji

| stopieri kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Wiedza
Absolwent zna i rozumie: Absolwent zna i rozumie:
— fundamentalne dylematy wspétczesnej cywilizacji; — fundamentalne dylematy wspodtczesnej cywilizacji z zakresu technologii zywnosci
— podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne i inne uwarunkowania réznych | & i zywienia czfowieka oraz dziedzin z nimi zwigzanych systemowo;
é rodzajéw dziatalnosci zawodowej zwigzanej z kierunkiem studidw, w tym EI — podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne i inne uwarunkowania réznych
o podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wiasnosci przemystowej | ¥ rodzajow dziatalnosci zawodowej zwigzanej z technologig zywnosci i zywieniem
O . . . L L
o i prawa autorskiego; SI cztowieka, w tym podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci
o . . .
— podstawowe zasady tworzenia i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci. przemystowej i prawa autorskiego;
— podstawowe zasady tworzenia i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci zwigzanej
z przetwarzaniem zywnosci.
Umiejetnosci
Absolwent potrafi: Absolwent potrafi:
— wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywaé ztozone — wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywac ztozone i nietypowe
i nietypowe problemy oraz wykonywa¢ zadania w warunkach nie w petni problemy i innowacyjnie wykonywaé zadania w nieprzewidywalnych warunkach
przewidywalnych przez: w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu chemiczno-zywnosciowego,
— whasciwy doboér zrédet oraz informacji z nich pochodzacych, dokonywanie 5 modutu technologit;znego, modltﬂu mikrobiologiczno-t.)iotechnologiczm'ego, modutu
2 oceny, krytycznej analizy i syntezy tych informacji, I eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz
5 , . L. . . = dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy szczegétowej dotyczacej
» — dobdér oraz stosowanie witasciwych metod i narzedzi, w tym | = Lo . . . . . b L e
a o ) : . 3 zywienia cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii
a zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych. 2 . P . . . s
8 zywnosci i technologii przetwdrstwa ryb poprzez wtasciwy dobdr zrddet oraz
informacji z nich pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycznej analizy i syntezy tych
informacji, a takze przez dobdr oraz stosowanie wtasciwych metod i narzedzi, w tym
zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych.
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Tab. 2. Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajgce charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla

kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji — cigg dalszy

Charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji
na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji

| stopieri kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Umiejetnosci
Absolwent potrafi: Absolwent potrafi:
— komunikowac sie z otoczeniem z uzyciem specjalistycznej terminologii S — komunikowa¢ sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologig zywnosci
b4 = .. . . e . . . . . , . .
:I — braé udziat w debacie — przedstawia¢ i oceniaé rézne opinie i stanowiska oraz ,':I i Zywieniem cztowieka ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, brac udziat w debacie
a dyskutowac o nich; §| prezentujac rézne opinie i stanowiska oraz dyskutowac o nich, postugiwaé sie
o . . L Lo . a jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia
— postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu a . Lo .
) Jezykowego, ze szczegdlnym uwzglednieniem podstawnego zasobu stownictwa
Ksztatcenia Jezykowego. . T .
specjalistycznego z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
Absolwent potrafi: ~ | Absolwent potrafi:
(8]
g — planowac i organizowac prace indywidualng oraz w zespole; E — planowaé i realizowa¢ prace wiasna i w ramach wspétpracy w zespole
w | — wspdtdziataé z innymi osobami w ramach prac zespotowych (takze o charakterze g' odpowi,edzialnym za E)Ia_nowanie, c?rganizacje i_. realiza?j(:;-.p.)roc:escf)w i syéteméw
b4 interdyscyplinarnym). SI przetworczych, szczegdlnie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
a
Absolwent potrafi: - | Absolwent potrafi:
O
g — samodzielnie planowac i realizowac wtasne uczenie sie przez cate zycie. E — samodzielnie planowac i realizowac wtasne, ciggte uczenie sie w zakresie technologii
o) S zywnosci i Zywienia cztowieka.
2
£ o
o
a
Kompetencje spoteczne
Absolwent jest gotow do: Absolwent jest gotow do:
— krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci; cND' — krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
¥ o . o . . . .
¥ | - uznawania znaczenia wiedzy w rozwiazywaniu probleméw poznawczych .’:‘I cztowieka oraz uznawania jej znaczenia w rozwigzywaniu probleméw poznawczych
§ i praktycznych oraz zasiegania opinii ekspertéw w przypadku trudnosci | <, i praktylcz'nych oraz.Jest gotéw f:io pqsﬁkowama sie wiedzg ekspertdw w przypadku
2 samodzielnym rozwiagzaniem problemu. § trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu.
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Tab. 2. Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajgce charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla

kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji — cigg dalszy

Charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji
na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji

| stopieri kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Kompetencje spoteczne

Absolwent jest gotow do: Absolwent jest gotow do:
— wypetniania zobowigzan spotecznych, wspdétorganizowania dziatalnosci na — wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym z przetwarzaniem
rzecz $Srodowiska spotecznego; ] zywnosci i zywieniem cztowieka, wspotorganizowaniem dziatalnosci na rzecz
o . o . . S ¢ - .
2 | - inicjowania dziatar na rzecz interesu publicznego; R srodowiska spotecznego;
§ — myélenia i dziatania w sposéb przedsigbiorczy. SI — inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach z przedsiebiorstwami
§ przetworstwa zywnosci;
— mysleniaidziatania w sposéb przedsiebiorczy wykorzystujac nabytg wiedze z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
Absolwent jest gotow do: Absolwent jest gotow do:
— odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych, w tym: — odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywnosci
- — przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego od innych; S i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i zasady etyki zawodowe;j
~ L. . . = oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.
' — dbatosci o dorobek i tradycje zawodu. <
4 o
(V=)
a
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3.3. Efekty uczenia sie dla kwalifikacji obejmujacych kompetencje inzynierskie na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu

ogdlnoakademickiego

W tabeli 3 przedstawiono efekty uczenia sie dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka | stopien dla kwalifikacji obejmujacych kompetencje inzynierskie na

poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego.

Tab. 3. Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka dla kwalifikacji obejmujgcych kompetencje inzynierskie na poziomie 6. Polskiej Ramy

Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego

Efekty uczenia sie wtasciwe dla kwalifikacji obejmujacych kompetencje inzynierskie na s . L e .
v . _6 . ..J . . JQY . 2 ' . y | stopien kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego
Wiedza
Absolwent zna i rozumie: n Absolwent zna i rozumie:
o
g — podstawowe procesy zachodzgce w cyklu zycia urzadzen, obiektow E — podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobdw, urzadzen,
o i systemdw technicznych. o i systeméw produkcyjnych, ze szczegdlnym uwzglednieniem jakosci
o E. i efektywnosci proceséw przetwarzania zywnosci.
£
Absolwent zna i rozumie: Absolwent zna i rozumie:
) — ogodlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci. L:_’ — ogolne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci
3| ';. z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej metod produkcji zywnosci
§ BI i organizacji zywienia, efektywnosci proceséw przetwdrczych oraz kreatywnego
E postrzegania potrzeb nabywcow.
Umiejetnosci
Absolwent potrafi: N Absolwent potrafi:
o
= — planowac i przeprowadza¢ eksperymenty, w tym pomiary isymulacje S — planowac¢ i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem metodyki
:’, komputerowe, interpretowac uzyskane wyniki i wycigga¢ wnioski. ;I i narzedzi badan naukowych, interpretowaé uzyskane wyniki badan oraz
§ > poprawnie formutowac¢ wnioski na ich podstawie.
N
2
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Tab. 3. Efekty uczenia sie dla | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka dla kwalifikacji obejmujacych kompetencje inzynierskie na poziomie 6. Polskiej Ramy

Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego — cigg dalszy

Efekty uczenia sie wtasciwe dla kwalifikacji obejmujacych kompetencje inzynierskie
na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego

| stopieri kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Umiejetnosci

— przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich oraz
ich rozwigzywaniu:

— wykorzysta¢ metody analityczne, symulacyjne i eksperymentalne,
— dostrzegac ich aspekty systemowe i pozatechniczne,

— dokona¢ wstepnej oceny ekonomicznej proponowanych rozwigzan
i podejmowanych dziatan inzynierskich.

— dokona¢ krytycznej analizy sposobu funkcjonowania istniejgcych
rozwigzan technicznych i oceni¢ te rozwigzania.

— zaprojektowac — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykonac typowe
dla kierunku studiéw proste urzadzenie, obiekt, system lub zrealizowa¢
proces, uzywajgc odpowiednio dobranych metod, technik, narzedzi i
materiatow.

— przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich
z zakresu technologii zywnosci i Zzywienia cztowieka oraz ich
rozwigzywaniu wykorzysta¢ metody analityczne ieksperymentalne
z uwzglednieniem nowych osiggnie¢ z zakresu techniki i technologii, z
uwzglednieniem aspektéw systemowych i pozatechnicznych, w tym
ekonomicznych.

— przeprowadzi¢ analize istniejagcych  rozwigzan technicznych i
technologicznych oraz potrafi dokonac ich krytycznej oceny.

— zaprojektowac — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykonaé prosty
obiekt technologiczny, system lub zrealizowa¢ prosty proces przetwoérczy
typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio dobranych
metod, technik, narzedzi i materiatéw ze szczegdlnym uwzglednieniem
narzedzi i aplikacji komputerowych.
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3.4. Sumaryczny zbiér efektow uczenia sie | stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka zgodnych ze Zintegrowanym Systemem Kwalifikacji
dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji

W tabeli 4 przedstawiono sumaryczny zbiér efektéw uczenia sie dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Czfowieka | stopier zgodnych ze Zintegrowanym Systemem Kwalifikacji

dla kwalifikacji na poziomie 6. Polskiej Ramy Kwalifikacji. Zestawiono w niej kompleksowo efekty wymienione wczesniej w tabelach 1-3.

Tab. 4. Zestawienie efektéw uczenia sie dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka | stopief zgodnych ze Zintegrowanym Systemem Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 6.
Polskiej Ramy Kwalifikacji

ODNIESIENIE KIERUNKOWYCH EFEKTOW UCZENIA DO
PRK
uniwersalnych charakterystyk drugiego
SYMBOL EKU KIERUNKOWE EFEKTY UCZENIA (EKU) charakterystyk dla danego stopnia dla danego
poziomu Polskiej Ramy poziomu Polskiej Ramy
Kwalifikacji Kwalifikacji
(ustawa o ZSK) (rozporzadzenie MNiSW)

Wiedza

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu —wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace
ich metody i teorie wyjasniajgce ztozone zaleznosci miedzy nimi, stanowigce podstawowag wiedze P6U_W P6S_WG
0goblng z zakresu technologii zywnosci i zywienia, nauk o zdrowiu oraz inzynierii mechaniczne;j.

P6U_W_TZizCz01
P6S_WG_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegdtowej w
zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu chemiczno-zywnosciowego, modutu
P6U_W_TZiZCz02 | technologicznego, modutu  mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu  eksploatacyjno-

. . - . . . . P6U_W P6S_WG
P6S_WG_TZiZCz02 | projektowego i modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych - -
specjalnosci wiedzy szczegotowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci,
biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwérstwa ryb.
P6S_WK_TZiZCz01 Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspdtczesnej cywilizacji z zakresu technologii P6U_W P6S_ WK

zywnosci i zywienia cztowieka oraz dziedzin z nimi zwigzanych systemowo.

Absolwent zna i rozumie podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne i inne uwarunkowania réznych
P6S_WK_TZiZCz02 | rodzajoéw dziatalnosci zawodowej zwigzanej z technologia zywnosci i zywieniem cztowieka, w tym P6U_W P6S_WK
podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego;

Absolwent zna i rozumie podstawowe zasady tworzenia i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci

P6S_WK_TZizCz03 ) ) o .
zwigzanej z przetwarzaniem zywnosci.

P6U_W P6S_WK
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INZ_WG_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzgce w cyklu zycia wyrobdw, urzadzen,
i systemow produkcyjnych, ze szczegdélnym uwzglednieniem jakosci i efektywnosci proceséow
przetwarzania zywnosci.

P6U_W

P6S_WG

INZ_WK_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci
z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczgcej metod produkcji zywnosci i organizacji zywienia,
efektywnosci procesdw przetwdrczych oraz kreatywnego postrzegania potrzeb nabywcéw.

P6U_W

P6S_WK

Umiejetnosci

P6U_U_TZizCz01
P6S_UW_TZizCz01

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywacé ztozone i nietypowe
problemy i innowacyjnie wykonywac¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw
kierunkowych, w tym modutu chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno-
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy szczegétowej dotyczacej
zywienia cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i
technologii przetworstwa ryb poprzez wtasciwy dobor zrédet oraz informacji z nich pochodzacych,
dokonywanie oceny, krytycznej analizy i syntezy tych informacji, a takze przez dobér oraz stosowanie
wtasciwych metod i narzedzi, w tym zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych.

P6U_U

P6S_UW

P6U_U_TZizCz03
P6S_UK_TZizCz01

Absolwent potrafi komunikowa¢ sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologia zywnosci i
zywieniem cztowieka ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, bra¢ udziat w debacie prezentujac rézne
opinie i stanowiska oraz dyskutowaé¢ o nich, postugiwaé sie jezykiem obcym na poziomie B2
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego, ze szczegdlnym uwzglednieniem podstawnego
zasobu stownictwa specjalistycznego z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6U_U

P6S_UK

P6S_UO_TZizCz01

Absolwent potrafi planowac¢ i realizowa¢ prace wtasna i w ramach wspdtpracy w zespole
odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje proceséw i systemdéw przetwdrczych,
szczegblnie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6U_U

P6S_UO

P6U_U_TZizCz02
P6S_UU_TZizCz01

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowa¢ wtasne, ciggte uczenie sie w zakresie technologii
zywnosci i zywienia cztowieka.

P6U_U

P6S_UU

INZ_UW_TZizCz01

Absolwent potrafi planowac i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem metodyki i narzedzi
badan naukowych, interpretowac uzyskane wyniki badan oraz poprawnie formutowaé wnioski na ich
podstawie.

P6U_U

P6S_UW

INZ_UW_TZiZCz02

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu wykorzysta¢ metody analityczne
i eksperymentalne z uwzglednieniem nowych osiggnie¢ zzakresu techniki itechnologii, z
uwzglednieniem aspektéw systemowych i pozatechnicznych, w tym ekonomicznych.

P6U_U

P6S_UW

INZ_UW_TZizCz03

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ analize istniejgcych rozwigzan technicznych i technologicznych oraz
potrafi dokonac ich krytycznej oceny.

P6U_U

P6S_UW
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INZ_UW_TZizCz04

Absolwent potrafi zaprojektowaé¢ — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykona¢ prosty obiekt
technologiczny, system lub zrealizowaé prosty proces przetwdrczy typowy dla technologii zywnosci,
uzywajagc odpowiednio dobranych metod, technik, narzedzi i materiatéw ze szczegdlnym
uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.

P6U_U

P6S_UW

Kompetencje spoteczne

P6S_KK_TZizCz01

Absolwent jest gotédw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka oraz uznawania jej znaczenia w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz
jest gotéw do positkowania sie wiedzg ekspertow w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem
problemu.

P6U_K

P6S_KK

P6S_KO_TZizCz01

Absolwent jest gotdw do wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym z przetwarzaniem
zywnosci i zywieniem cztowieka, wspotorganizowania dziatalnosci na rzecz srodowiska spotecznego;

P6U_K

P6S_KO

P6S_KO_TZizCz02

Absolwent jest gotow do inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach
z przedsiebiorstwami przetwdrstwa zywnosci;

P6U_K

P6S_KO

P6S_KO_TZizCz03

Absolwent jest gotdw do myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy wykorzystujgc nabytg wiedze z
zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6U_K

P6S_KO

P6S_KR_TZizCz03

Absolwent jest gotow do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywnosci
i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i zasady etyki zawodowej oraz dziatania na
rzecz przestrzegania tych zasad.

P6U_K

P6S_KR
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3.5. Matryca kierunkowych efektéw uczenia w odniesieniu do realizowanych modutéw

W tabeli 5 przedstawiono matryce kierunkowych efektoéw uczenia sie w odniesieniu do realizowanych modutéw.

Tab. 5. Odniesienie kierunkowych efektéw uczenia sie EKU do modutéw kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

SYMBOL
EKU

Kierunkowe efekty uczenia sie (EKU)

Nazwy modutéw

A
OGOLNE

PODSTAWOWE

C

KIERUNKOWE

SPECJALNOSCIOWE

D

E

MODUt PRACY DYPLOMOWE)

Modut humanistyczno-
spoteczny

Modut matematyczno-

fizyczny

Modut przyrodniczo-

informatyczny
Modut chemiczno-
2zywnosciowy

Modut technologiczny

Modut mikrobiologiczno-

biotechnologiczny

Modut techniczno-

eksploatacyjny

Modut ekonomiczno-
organizacyjny
Blok bezpieczenstwa
2ywnosci i Zzywienia

cztowieka

Blok inzynierii Zzywnosci

Blok biotechnologii

2zywnosci

Blok technologii

przetwarstwa ryb

Praktyka
specjalnosciowa

Seminarium z przebiegu

praktyki

Seminarium dyplomowe

(proseminarium,

seminarium i ll)

Praca dyplomowa

WIEDZA

P6U_W_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty,
teorie, metody oraz ztozone zaleznosci miedzy nimi z zakresu
technologii zywnosci, takze w powigzaniu z inzynierig
mechaniczng, biotechnologig i dietetyka.

P6U_W_TZiZCz02

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania
prowadzonej dziatalnosci z zakresu technologii zywnosci i
zywienia cztowieka.

P6S_WG_TZiZCz01

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu —
wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich metody i
teorie wyjasniajagce ztozone zaleznosci miedzy nimi,
stanowigce podstawowg wiedze ogdlng z zakresu technologii
zywnosci i zywienia, nauk o zdrowiu oraz inzynierii
mechaniczne;j.

P6S_WG_TZizCz02

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu
zaawansowanej wiedzy szczegétowej w zakresie modutéw
kierunkowych, w tym modutu chemiczno-zywnosciowego,
modutu  technologicznego, modutu  mikrobiologiczno-
biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i
modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w
ramach obieralnych specjalnosci wiedzy szczegdtowej
dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczeristwa zywnosci,
biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii
przetworstwa ryb.
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P6S_WK_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy
wspotczesnej cywilizacji z zakresu technologii zywnosci i
zywienia cztowieka oraz dziedzin z nimi zwigzanych
systemowo.

P6S_WK_TZizCz02

Absolwent zna i rozumie podstawowe ekonomiczne, prawne,
etyczne i inne uwarunkowania réznych rodzajéw dziatalnosci
zawodowe] zwigzanej z technologig zywnosci i zywieniem
cztowieka, w tym podstawowe pojecia i zasady z zakresu
ochrony wtasnosci przemystowe;j i prawa autorskiego

P6S_WK_TZizCz03

Absolwent zna i rozumie podstawowe zasady tworzenia i
rozwoju réznych form przedsiebiorczosci zwigzanej z
przetwarzaniem zywnosci.

INZ_WG_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzgce w
cyklu zycia wyrobdw, urzadzen i systemow produkcyjnych, ze
szczegbélnym uwzglednieniem jakosci i efektywnosci proceséw
przetwarzania zywnosci.

INZ_WK_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju
form indywidualnej przedsiebiorczosci z uwzglednieniem
najnowszej wiedzy dotyczacej metod produkcji zywnosci i
organizacji zywienia, efektywnosci proceséw przetwdrczych
oraz kreatywnego postrzegania potrzeb nabywcow.

X X
X
X

X
X X

UMIEJETNOSC

P6U_U_TZizCz01

Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywa¢ zadania oraz
rozwigzywaé ztozone i nietypowe problemy z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka w zmiennych i nie w
petni przewidywalnych warunkach.

P6U_U_TZizCz02

Absolwent potrafi samodzielnie planowac wtasne uczenie sie
przez cate zycie.

P6U_U_TZizCz03

Absolwent potrafi komunikowac sie z otoczeniem prezentujac
swoje poglady uzasadnia¢ jednoczesnie swoje stanowisko.
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P6S_UW_TZizCz01

Absolwent potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedze -
formutowac i rozwigzywac ztozone inietypowe problemy i
innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych
warunkach w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu
chemiczno-zywnosciowego, = modutu  technologicznego,
modufu  mikrobiologiczno-biotechnologicznego, = modutu
eksploatacyjno-projektowego i modutu  ekonomiczno-
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych
specjalnosci  wiedzy szczegétowej dotyczacej zywienia
cztowieka i bezpieczerstwa zywnosci, biotechnologii
2ywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwérstwa ryb
poprzez wtasciwy dobdr Zrédet oraz informacji z nich
pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycznej analizy i
syntezy tych informacji, a takze przez dobér oraz stosowanie
wtasciwych metod i narzedzi, w tym zaawansowanych technik
informacyjno-komunikacyjnych.

P6S_UK_TZizCz01

Absolwent potrafi komunikowac sie na tematy specjalistyczne
zwigzane z technologia zywnosci i zywieniem cztowieka ze
zréznicowanymi kregami odbiorcéw, bra¢ udziat w debacie
prezentujac rézne opinie i stanowiska oraz dyskutowaé o nich,
postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego
Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego, ze szczegdlnym
uwzglednieniem podstawnego zasobu stownictwa
specjalistycznego z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka.

P6S_UO_TZizCz01

Absolwent potrafi planowac i realizowaé prace wiasng i w
ramach wspdtpracy w zespole odpowiedzialnym za
planowanie, organizacje i realizacje procesow i systemow
przetworczych, szczegdlnie w zakresie technologii zywnosci i
zywienia cztowieka.

P6S_UU_TZizCz01

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowac wtasne,
ciggte uczenie sie w zakresie technologii zywnosci i zywienia
cztowieka.

INZ_UW_TZizCz01

Absolwent potrafi planowad i przeprowadza¢ eksperymenty z
zastosowaniem metodyki inarzedzi badan naukowych,
interpretowac¢ uzyskane wyniki badan oraz poprawnie
formutowac wnioski na ich podstawie.

INZ_UW_TZizCz02

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu
specyfikacji zadan inzynierskich z zakresu technologii zywnosci
i zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu wykorzystac
metody analityczne ieksperymentalne z uwzglednieniem
nowych osiggnie¢ zzakresu techniki itechnologii, z
uwzglednieniem aspektéw systemowych i pozatechnicznych,
w tym ekonomicznych
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INZ_UW_TZizCz03

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ analize istniejgcych
rozwigzan technicznych i technologicznych oraz potrafi
dokonac ich krytycznej oceny.

INZ_UW_TZizZCz04

Absolwent potrafi zaprojektowaé¢ - zgodnie z zadang
specyfikacjg — oraz wykona¢ prosty obiekt technologiczny,
system lub zrealizowac prosty proces przetwdrczy typowy dla
technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio dobranych
metod, technik, narzedzi i materiatdw ze szczegélnym
uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.

OMPETENCIJE SPOLECZNE

P6S_K_TZizCz01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania
wzoréw wiasciwego postepowania w Srodowisku pracy i poza
nim.

P6S_K_TZizCz02

Absolwent jest gotéw do samodzielnego podejmowania
decyzji, krytycznej oceny dziatan wtasnych w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka, oraz dziatan
zespotéw, ktoérymi  kieruje, a takie przyjmowania
odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

P6S_KK_TZizCz01

Absolwent jest gotdw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy
z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz
uznawania jej znaczenia w rozwigzywaniu probleméw
poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do positkowania
sie wiedza ekspertéw w przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu.

P6S_KO_TZizCz01

Absolwent jest gotow do wypetniania zobowigzan
spotecznych w zakresie zwigzanym z przetwarzaniem
zywnosci i zywieniem cztowieka, wspdtorganizowaniem
dziatalnosci na rzecz Srodowiska spotecznego.

P6S_KO_TZizCz02

Absolwent jest gotéow do inicjowania dziatania na rzecz
interesu publicznego w relacjach z przedsigbiorstwami
przetworstwa zywnosci.

P6S_KO_TZizCz03

Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposéb
przedsiebiorczy wykorzystujac nabyta wiedze z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_KR_TZizCz01

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél
zawodowych w zakresie technologii zywnosci i zywienia
cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i zasady etyki
zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.

PUNKTY ECTS

15

15

20

30

33

17

15

32

32

32

32

14

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

210
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Efekty uczenia sie przypisane do modutu humanistyczno-spotecznego

MODUt HUMANISTYCZNO-SPOLECZNY 2
Nazwy kursow
nazwa modutu
Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy pozatechnicznych uwarunkowan dziatalnosci Humanistyczne
inzynierskiej ze szczegdlnym uwzglednieniem wiedzy w zakresie socjologii, innowacyjnosci, ochrony wtasnosci intelektualnej, prawa ©
patentowego oraz zasad bezpieczerstwa i higieny pracy. Wyksztatcaja réwniez podstawowe umiejetnosci postugiwania sie jezykiem 3 5 § _
obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego g 8 . ;E“ 8
Z o z g 2 S au
3 § 3 33 | 23 L 252
] c ~ c £ 2 3 So3
[ i‘ =3 o a 7 A =
g 2 P (] N Z
2 i 2 £ E g s
= o ~ = =
SYMBOL MODUOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM) 3 = © & =
EKM o o0 a
g <
-
w+€ w ¢ w w ¢
WIEDZA
MH1A_WO1 {-\bsolv\{eh‘t.zna‘ i rgzumle 'roznorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej dziatalnosci z zakresu technologii X X P6U_W_TZiZCz02
2ywnosci i Zywienia cztowieka.
MH1A_W02 .Absz.)Iw.ent zna.l rozumie fonda.men'Falpe dylematy wspdtczesnej cywilizacji z zakresu technologii zywnosci i X X P6S_WK_TZizCz01
zywienia cztowieka oraz dziedzin z nimi zwigzanych systemowo.
Absolwent zna i rozumie podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne, socjologiczne i inne humanistyczne
MH1A_W03 oraz §poIeczne uwar%mkowania dzialaln.os'.ci ?awodowej zwigzanej z technologia. zywnosci i 2ywieniem X X P6S_WK_TZizCz02
cztowieka, w tym takze podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci przemystowej i prawa
autorskiego.
Absolwent zna i rozumie podstawowe zasady tworzenia i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci zwigzanej .
MH1A_Wo04 L . X P6S_WK_TZizCz03
z przetwarzaniem zywnosci.
Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci
MH1A_W05 z uwzglednlle.nlem néjnowszej \l/vledzy dotyczacej' mejcod produkgl zywnosci i organizacji . zywienia, X X X INZ_WK_TZizCz01
efektywnosci procesow przetwdrczych oraz bezpieczenstwa pracy i kreatywnego postrzegania potrzeb
pracownikow i nabywcow.
UMIEJETNOSCI
MH1A_UO1 |Absolwent potrafi samodzielnie planowac wtasne uczenie sie przez cate zycie. X X X P6U_U_TZizCz02
MH1A_U02 Absolwgnt pc:traf'i k.om.unikowac' sie z otoczeniem prezentujgc swoje poglady uzasadnia¢ jednoczes$nie swoje X X X P6U_U_TZiZC203
stanowisko rowniez w jezyku obcym
Absolwent potrafi komunikowac sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologia zywnosci i zywieniem
cztowieka ze zrdéinicowanymi kregami odbiorcéw, braé¢ udziat w debacie prezentujgc rdéine opinie i
MH1A_UO3 stanowiska oraz dyskutowac o nich, postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu X X P6S_UK_TZizCz01
Opisu Ksztatcenia Jezykowego, ze szczegélnym uwzglednieniem podstawnego zasobu stownictwa
specjalistycznego z zakresu technologii zywnosci i Zywienia cztowieka.
MH1A_U04 .A\bsol\A{er\'t.poFrafl samod.2|eln|e planowac i realizowac wtasne, ciggte uczenie sie w zakresie technologii X X P6S_UU_TZizCz01
Zywnosci i zywienia cztowieka.
KOMPETENCJE SPOLECZNE
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MH1A_K01 Absol\{s/entjesF gotow do kultywowania i upowszechniania wzoréw witasciwego postepowania w srodowisku X X P6S_K_TZizCz01
pracy i poza nim.
Absolwent jest gotow do wypetniania zobowigzar spotecznych w zakresie zwigzanym z przetwarzaniem .
MH1A_K02 . P h . ; ) . - . . X X X P6S_KO_TZizCz01
zywnosci i zywieniem cztowieka, wspétorganizowaniem dziatalnosci na rzecz Srodowiska spotecznego.
PUNKTY ECTS 3 2 8 1 1 0
tACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU 17 H

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU

Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, pisemne prace
kontrolne i zadania ¢wiczeniowe, ze szczegéInym uwzglednieniem przyktadéw dotyczacych
zastosowan prostych zagadnien inzynierskich uwzgledniajacych aspekty pozatechniczne
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Tab. 6. Efekty uczenia sie przypisane do modutu matematyczno-fizycznego

MODUt MATEMATYCZNO-FIZYCZNY a
Nazwy kursow
nazwa modutu
Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy w zakresie podstaw fizyki, matematyki i statystki inzynierskiej w tym wiedze
niezbedng do matematycznego opisu i analizy podstawowych zjawisk fizycznych ich analizy i typowych zagadnien technicznych. Wyksztatcajg ponadto o
podstawowe umiejetnosci dotyczace prowadzenia i analizy wynikéw eksperymentu, korzystania z urzadzen i systemoéw pomiarowych. i = 5
v ©
o ] < a
g £ s g
‘s o 23 @52
g s 3¢ =g
5 3 23 o=
S i o N a
- 2z < )
SYMBOL il 8 %) =
MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM) & ol
EKM e 2
o
w+€ W+C+P W+L
WIEDZA
Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznosci miedzy nimi z zakresu podstaw
MM1A_WO01 matematycznych i fizycznych niezbednych dla prawidtowego postepowania w technologii zywnosci, takze w powigzaniu z inzynierig X X X P6U_W_TZizCz01
mechaniczng, biotechnologia i dietetyka.
Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich metody i teorie
MM1A_W02 wyjasniajace zaleznosci miedzy nimi, stanowigce podstawowg wiedze ogdlng z zakresu technologii zywnosci i Zzywienia, nauk o X X X P7S_WG_TZizCz01
zdrowiu oraz inzynierii mechanicznej.
UMIEJETNOSCI
MM1A_uo1 Absolwent potrafi samodzielnie planowac wiasne uczenie sie przez cate zycie. X X X P6U_U_TzizCz02
Absolwent potrafi samodzielnie planowa¢ i realizowa¢ wtasne, ciggte uczenie sie w zakresie technologii zywnosci i zywienia .
MM1A_U02 . X P6S_UU_TZizCz01
- cztowieka. _UU_
MM1A_U03 Absolwen.t potrafi przeprowadzi¢ analize istniejgcych rozwigzan technicznych i technologicznych oraz potrafi dokonac ich X X INZ_UW_TZizC203
krytycznej oceny.
Absolwent potrafi zaprojektowaé — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykonac¢ prosty obiekt technologiczny, system lub
MM1A_U04 zrealizowad prosty proces przetworczy typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio dobranych metod, technik, X INZ_UW_TZizCz04
narzedzi i materiatéw ze szczegélnym uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
MM1A_KO01 Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego postepowania w srodowisku pracy i poza nim. X X X P6S_K_TZizCz01
MMIA_K02 A.bso!we'ntjest gotow do san?odz’lelnego 'podejr,now.an.la d('écyZJI, krytyczngj ocenyvdua’(an w.’(asnvych w z.akre5|e tgchnologn zy’wnosa X P6S_K_TZizCz02
i zZywienia cztowieka, oraz dziatan zespotéw, ktérymi kieruje, a takze przyjmowania odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan
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MMIA_K03 ,.AbsoI\A{e.n.tvjest. go.tow do. myslenia i dziatania w sposob przedsiebiorczy wykorzystujac nabytg wiedze z zakresu technologii X P6S_KO_TZizCz03
zywnosci i zywienia cztowieka.
PUNKTY ECTS 8 4 3
tACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU 15

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU

Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin
Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin,
pisemne prace kontrolne i zadania ¢wiczeniowe, ze szczegélnym
uwzglednieniem przyktadéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do
rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu technologii
2ywnosci i zywienia cztowieka
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Tab. 7. Efekty uczenia sie przypisane do modutu przyrodniczo-informatycznego

MODUt PRZYRODNICZO-INFORMATYCZNEGO .
Nazwy kurséw
nazwa modutu
Opis modutu: Zajecia prowadzone w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu chemii ogdlnej (nieorganiczna, ‘T
organiczna), biochemii oraz ochrony srodowiska, wyksztatcajg podstawowa wiedze w relacjach: sSrodowisko-producent-konsument. - 3 2 =
Ponadto w zakresie technologii informacyjnych obejmuja zagadnienia: podstaw technik informatycznych, przetwarzanie tekstéw, g '8 = o o)
arkusze kalkulacyjne, bazy danych natomiast w zakresie graficznego projektowania nabywajg podstawowych umiejetnosci czytania E © g - g f>‘. o
i przygotowania rysunku technicznego. B 8 E 2 < S = o] E
5 3 g o 3 £ = 22
9 g = 3 ) E SQuw
c .0 S oo = n S
& ® @ 33 S o 2
£ ° s s & 2 g o
& § 5 g =
SYMBOL o & 3 =z
: -
EKM MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM) < S i S
o
W+C+L W+C+L w+€ w+€ w+€
WIEDZA
MP1A_WO1 /.AbsoIV\{e‘n't‘zna' i r'ozumle.roznorodne, zfozone UV\./.arunkowlanla prowadZQnej ld.2|a’fa|nosu.z zakresu.technologn X P6U_W_TZiZCz02
zywnosci i zywienia cztowieka, dotyczacej produkcji surowcéw pochodzenia roslinnego, zwierzecego i wodnego.
Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich
MP1A_WO02 metody i teorie wyjasniajgce ztozone zaleznosci miedzy nimi, stanowigce podstawowg wiedze ogding z zakresu X X X P6S_WG_TZizCz01
technologii zywnosci i zywienia, nauk o zdrowiu oraz inzynierii mechanicznej.
MP1A_W03 Absolwc’-:lnt zn? i rc’)z.urn.ie fundamentalne. dylem.aty .\{vspél’czesnejA cywilizacji w zakresie chemizacji X X P6S_WK_TZizCz01
przetwdrstwa zywnosci, jej wptywu na zdrowie cztowieka i jego Srodowisko.
MP1A_W04 Ab§olwent zna i rozu.rnlg podslte.n'/v.owc?z zgsady two.rzenla i rozwoju réznych form przetwarzania informacji X P6S_WK_TZiZC203
zwigzanych z produkcjg zywnosci i zywieniem cztowieka.
MP1A_WO05 Absolwent zna i.rozumie w zaaYvansqwanym stopniu fa!<ty, teorig, metc3d.y oraz ztozone zaleznosci miedzy nimi X P6U_W_TZizCz01
z zakresu technicznych aspektéw zwigzanych z przetwdrstwem zywnosci.
Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci z
MP1A_WO06 uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej metod produkcji zywnosci i organizacji zywienia, efektywnosci X INZ_WK_TZizCz01
procesow przetworczych oraz kreatywnego postrzegania potrzeb nabywcow.
UMIEJETNOSCI
Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywa¢ zadania oraz rozwigzywac ztozone i nietypowe problemy z -
MP1A_UO1 ) T ) ) . ; X X P6U_U_TZizCz01
zakresu zywnosci i zywienia cztowieka z wykorzystaniem technik informacyjnych.
MP1A_UO02 Absz?lwent pgtrafi komunikowac sie z otoczeniem prezentujac swoje poglady uzasadniaé jednoczesnie X X X X P6U_U_TZizC203
swoje stanowisko.
Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywac ztozone, nietypowe
problemy i innowacyjnie wykonywac zadania w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw
MP1A_U03 kierunkowych oraz ol?leralnych speCJaIn.osa .pop.)rzez wIasqu dobdr “zrodel c.)raz informacji z nich X X P6S_UW_TZizCz01
pochodzacych, dokonuje oceny, krytycznej analizy i syntezy tych informacji, natomiast poprzez dobér oraz
stosowanie wtasciwych metod i narzedzi wykonuje nietypowe zadania projektowe, w tym z zaawansowaniem
technik informacyjno-komunikacyjnych.
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MP1A_U04

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ analize istniejacych rozwigzan technicznych i technologicznych oraz
potrafi dokonad ich krytycznej oceny.

INZ_UW_TZizCz03

MP1A_U05

Absolwent potrafi zaprojektowa¢ — zgodnie z zadang specyfikacja — oraz wykonaé prosty obiekt
technologiczny, system lub zrealizowac prosty proces przetwdrczy typowy dla technologii zywnosci,
uzywajac odpowiednio dobranych metod, technik, narzedzi i materiatéow ze szczegélnym uwzglednieniem
narzedzi i aplikacji komputerowych.

INZ_UW_TZizCz04

KOMPETENCJE SPOLECZNE

MP1A_K01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw witasciwego postepowania w
Srodowisku pracy i poza nim.

P6S_K_TZizCz01

MP1A_K02

Absolwent jest gotow do myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy wykorzystujac nabyta wiedze z
zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_KO_TZizCz03

MP1A_KO03

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii Zywnosci i
zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i zasady etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz
przestrzegania tych zasad.

P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

8 5 3 2

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU

20

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektéow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, pisemne prace kontrolne i
zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem przyktadéw dotyczgcych zastosowan
wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i

zywienia cztowieka
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Tab. 8. Efekty uczenia sie przypisane do modutu chemiczno-zywnosciowego

MODUL CHEMICZNO-ZYWNOSCIOWY

Nazwy kurséw
nazwa modutu

Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadzg do uzyskania wiedzy z zakresu analizy 6. Surowce 7. Trendy w
sktadu chemicznego zywnosci, jej oceny jakosci. Wyksztatcajg réwniez umiejetnosci korzystania z przetworstwa przemysle

norm izasad zywienia réznych grup ludnosci, pojecia sposobu zywienia i stanu odzywienia oraz spozywczego spozywczym
oceny towaroznawczej produktéw spozywczych.

spozywczych
SYMBOL
(ODNIESIENIE DO)
EKU

SYMBOL
EKM

elementami fizjologii

MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM)

3. Towaroznawstwo produktéw
8. Analiza sensoryczna i ocena
konsumencka zywnosci

1. Chemia zywnosci / Food Chemistry
4. Podstawy zywienia cztowieka z

2. Analiza i ocena jakosci zywnosci
5. Propedeutyka wiedzy o zywnosci i
2ywieniu

6/1 Surowce roslinne
6/2 Surowce zwierzece
7/1 Trendy zywieniowe

7/2 Trendy technologiczne

W+L

=
=
E
£

W+C+L W+C+L W+L w+€ W+L

WIEDZA

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty,
obiekty i zjawiska oraz dotyczgce ich metody i teorie wyjasniajgce ztozone
MC1A_WO01 zalezno$ci miedzy nimi, stanowigce podstawowg wiedze ogdlng z zakresu X X X X X X X P6S_WG_TZizCz01
technologii zywnosci i zywienia, nauk o zdrowiu oraz inzynierii
mechanicznej, w tym z zakresu chemii, analizy i towaroznawstwa zywnosci.

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej
wiedzy szczegdtowej w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu
chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-
projektowego i modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w
ramach obieralnych specjalnosci wiedzy szczegétowej dotyczacej zywienia
cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii
zywnosci i technologii przetwoérstwa ryb.

MC1A_W02 X X X X X P6S_WG_TZizCz02

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspétczesnej cywilizacji X X X P6S_WK_TZizCz01

MC1A_WO03 . Lo .
- zwigzane z zywieniem cztowieka.

Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzgce w cyklu zycia
MC1A_WO04 wyrobow, urzadzen, isystemoéw produkcyjnych, ze szczegdlnym X X INZ_WG_TZizCz01
uwzglednieniem efektywnosci przetwarzania i jakosci zywnosci.

Absolwent zna i rozumie ogodlne zasady tworzenia i rozwoju form
MC1A_Wo05 indywidualnej przedsiebiorczoéci z uwzglednieniem najnowszej wiedzy
dotyczacej metod produkcji zywnosci i organizacji zywienia, efektywnosci

INZ_WK_TZizCz01
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procesdw przetwodrczych oraz kreatywnego postrzegania potrzeb
nabywcow.

MC1A_UO01

Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywa¢ zadania oraz rozwigzywac
ztozone i nietypowe problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka w zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach.

P6U_U_TZiZCz01

MC1A_U02

Absolwent potrafi komunikowaé sie z otoczeniem prezentujac swoje
poglady uzasadnia¢ jednoczesnie swoje stanowisko, ze szczegdlnym
uwzglednieniem aspektéw zwigzanych z oceng towaroznawczg zywnosci i
zywieniem cztowieka wspédtczesnego.

P6U_U_TZizCz03

MC1A_U03

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowac i
rozwigzywac ztozone, nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywaé
zadania w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutow
kierunkowych oraz obieralnych specjalnosci poprzez wtasciwy dobdr zrédet
oraz informacji z nich pochodzacych, dokonuje oceny, krytycznej analizy i
syntezy tych informacji, natomiast poprzez dobdr oraz stosowanie
witasciwych metod i narzedzi wykonuje nietypowe zadania projektowe.

P6S_UW_TZizCz01

MC1A_U04

Absolwent potrafi komunikowac sie na tematy specjalistyczne zwigzane z
technologia zywnosci i zywieniem cztowieka ze zréznicowanymi kregami
odbiorcéw, braé udziat w debacie prezentujgc rézne opinie i stanowiska
oraz dyskutowac o nich, postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego, ze szczegdlnym
uwzglednieniem podstawnego zasobu stownictwa specjalistycznego z
zakresu technologii zywnosci i Zzywienia cztowieka.

P6S_UK_TZizCz01

MC1A_U05

Absolwent potrafi planowaé i realizowa¢ prace wtasng i w ramach
wspotpracy w zespole odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i
realizacje procesow i systemdéw przetworczych, szczegdlnie w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UO_TZizCz01

MC1A_U06

Absolwent potrafi planowa¢ i przeprowadzaé eksperymenty z
zastosowaniem metodyki inarzedzi badarn naukowych, interpretowac
uzyskane wyniki badan oraz poprawnie formutowaé¢ wnioski na ich
podstawie.

INZ_UW_TZizCz01

MC1A_KO01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw
wtasciwego postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

P6S_K_TZizCz01

MC1A_KO03

Absolwent jest gotéw do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej
oceny dziatan witasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia
cztowieka, oraz dziatan zespotéw, ktérymi kieruje, a takze przyjmowania
odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

UMIEJETNOSCI

X X
X

X X
X X

KOMPETENCJE SPOLECZ

X X
X X

P6S_K_TZizCz02
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Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy
wykorzystujgc nabytg wiedze z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka.

P6S_KO_TZizCz03

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w
zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o
dorobek zawodu i zasady etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz
przestrzegania tych zasad.

P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU

30

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektoéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, pisemne prace kontrolne i zadania ¢wiczeniowe, ze
szczegblnym uwzglednieniem przyktadéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien

inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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Tab. 9. Efekty uczenia sie przypisane do modutu technologicznego

MODUt TECHNOLOGICZNY
nazwa modutu

Nazwy kurséw

Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy i umiejetnosci z
zakresu zagadnien ogodlnej technologii zywnosci oraz technologii specjalnosciowych, w tym utrwalania
zywnosci, z uwzglednieniem technologicznej jakosci surowcéw oraz metod ich oceny i sposobdw
przechowywania. Wyksztatcaja rowniez wiedze z zakresu gospodarowania odpaddéw po produkcji

SYMBOL
EKM

MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE, (EKM)

9. Branze przetworstwa spozywczego

11. Technologie specjalnosciowe

10. Ogélna technologia zywnosci/ General Food
Technology

11/1 Technologie przetwérstwa miesa,
mleka

11/5 Projekt

11/3 Technologie gastronomiczne
wodnego

11/4 Technologie zywnosci pochodzenia
Produktu — wybrana branza

11/2 Technologie produktéw roslinnych
Procesu technologicznego — wybrana
branza

12. Technologie chtodnicze

13. Utrwalanie
i przechowywanie

13/1 Podstawy przechowalnictwa
13/2 Utrwalanie surowcéw i produktéw
spozywczych

W+L+P

W+L

s

W+L W+L +L P P

W+L

s
3
s

+P

SYMBOL
(ODNIESIENIE DO)
EKU

WIEDZA

MT1A_WO01

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie, metody oraz ztozone
zaleznos$ci miedzy nimi z zakresu technologii zywnosci, takze w powigzaniu z inzynierig
mechaniczng, biotechnologia i dietetyka.

P6U_W_TZizCz01

MT1A_W02

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska
oraz dotyczace ich metody i teorie wyjasniajace ztozone zaleznosci miedzy nimi,
stanowigce podstawowa wiedze ogdlng z zakresu technologii zywnosci i zywienia, nauk
o zdrowiu oraz inzynierii mechanicznej.

P6S_WG_TZizCz01

MT1A_WO03

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy
szczegotowej w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu chemiczno-
zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu mikrobiologiczno-
biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno-
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy
szczegotowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczeristwa zywnosci, biotechnologii
zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwérstwa ryb.

P6S_WG_TZizCz02

MT1A_W04

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspdtczesnej cywilizacji z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz dziedzin z nimi zwigzanych systemowo.

P6S_WK_TZizCz01

MT1A_WO05

Absolwent zna i rozumie podstawowe zasady tworzenia i rozwoju réznych form
aktywnosci zawodowe] zwigzanej z produkcja zywnosci, jej przetwarzaniem i

przechowywaniem.

P6S_WK_TZiZCz03
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MT1A_WO06

Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobow,
urzadzen, isystemoéw produkcyjnych, ze szczegdlnym uwzglednieniem jakosci
i efektywnosci proceséw przetwarzania zywnosci.

INZ_WG_TZizCz01

MT1A_WO07

Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
przedsiebiorczosci z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej metod produkcji
zywnosci i organizacji zywienia, efektywnosci proceséw przetwoérczych oraz
kreatywnego postrzegania potrzeb nabywcéw.

INZ_WK_TZizCz01

MT1A_U01

Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywa¢ zadania oraz rozwigzywac ztozone i
nietypowe problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka w zmiennych i
nie w petni przewidywalnych warunkach.

P6U_U_TZiZCz01

MT1A_U02

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywac
ztozone, nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w
nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych oraz obieralnych
specjalnosci poprzez wtasciwy dobor zrédet oraz informacji z nich pochodzacych,
dokonuje oceny, krytycznej analizy i syntezy tych informacji, natomiast poprzez dobér
oraz stosowanie wtasciwych metod i narzedzi wykonuje nietypowe zadania projektowe.

P6S_UW_TZizCz01

MT1A_UO03

Absolwent potrafi komunikowac¢ sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologig
zywnosci i Zzywieniem cztowieka ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, bra¢ udziat w
debacie prezentujac rézne opinie i stanowiska oraz dyskutowaé o nich, postugiwac sie
jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego,
ze szczegdlnym uwzglednieniem podstawnego zasobu stownictwa specjalistycznego z
zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UK_TZizCz01

MT1A_U04

Absolwent potrafi planowac i realizowac prace wtasng i w ramach wspétpracy w zespole
odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje proceséw i systemdéw
przetwdrczych, szczegdlnie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UO_TZizCz01

MT1A_UO5

Absolwent potrafi planowac i przeprowadzac eksperymenty z zastosowaniem metodyki
i narzedzi badan naukowych, interpretowac uzyskane wyniki badan oraz poprawnie
formutowac wnioski na ich podstawie.

INZ_UW_TZizCz01

MT1A_UO06

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ analize istniejagcych rozwigzan technicznych i
technologicznych oraz potrafi dokonac ich krytycznej oceny.

INZ_UW_TZizCz03

MT1A_U07

Absolwent potrafi zaprojektowad — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykonac prosty
obiekt technologiczny, system lub zrealizowac prosty proces przetwdrczy typowy dla
technologii Zywnosci, uzywajac odpowiednio dobranych metod, technik, narzedzi i
materiatéw ze szczeg6lnym uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.

INZ_UW_TZizCz04

MT1A_KO1

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

P6S_K_TZizCz01

MT1A_K02

Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy wykorzystujac
nabyta wiedze z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

X X
X
UMIEJETNOSCI
X
X X X
X
X X
X X
X X X
X
KOMPETENCJE SPOLECZNE
X
X X

P6S_KO_TZizCz03
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Absolwent jest gotow do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie
MT1A_KO03 [technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i zasady X X X X X X P6S_KR_TZizCz01
etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.
PUNKTY ECTS 2 7 4 4 4 4 2 2 2 2

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU 33

Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin
Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, pisemne prace kontrolne i zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym
uwzglednieniem przyktaddéw dotyczacych zastosowari wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu

technologii zywnosci i zywienia cztowieka, projekt

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU
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Tab. 10. Efekty uczenia sie przypisane do modutu mikrobiologiczno-biotechnologicznego

MODUt MIKROBIOLOGICZNO-BIOTECHNOLOGICZNY z
Nazwy kurséw
nazwa modutu
Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadzg do uzyskania wiedzy z zakresu © = 17. Biotechnologia
mikrobiologii ogdlnej i zywnosci. Ksztatcg takze w zakresie umiejetnosci wykorzystania metod L°= a;:’ —
biotechnologicznych w produkcji Zzywnosci oraz zapewnienia bezpieczeristwa i higieny produkcji & -;—: b g 25 8
zywnosci. © % S 65 © S g ;' z -~ 28 - w
B0 o o s 59 & n N € (o
o 809 239 82 gL 3 Q2
© 2~8-° ] %g O%Di Eam
5 X o 9 T2 3 o £ & 5 = oy
2 SE8 S g &3 o E S z
= - = S - O 2 ~<£ 35 (=)
SYMBOL s w R 2 s 2 583 e
MODUtOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM) - o - 2 < O
EKM <3 N o 5
- g 2
W+L W+L W+L+P W+L W+L
WIEDZA
Absolwent zna i rozumie rdznorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej
MB1A_WO01 | dziatalnosci powigzanej z aspektami mikrobiologicznymi i biotechnologicznymi z X X X X P6U_W_TZiZCz02
zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy
szczegotowej w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu chemiczno-
zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu mikrobiologiczno-
MB1A_WO02 | biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i modutu ekonomiczno- X X X X P6S_WG_TZizCz02
organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci wiedzy
szczegotowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci,
biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwdrstwa ryb.
Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspdtczesnej cywilizacji zwigzane
MB1A_WO03 | zzagrozeniami mikrobiologicznymitowarzyszacymi przetwarzaniu zywnosci i zywieniu X P6S_WK_TzizCz01
cztowieka.
Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobdw,
MB1A_WO04 | urzadzen, isystemdéw  produkcyjnych, ze  szczegélnym  uwzglednieniem X X X INZ_WG_TZizCz01
bezpieczenstwa, jakosci i efektywnosci proceséw przetwarzania zywnosci.
UMIEJETNOSCI
Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywaé ztozone i
MB1A_UO1 | nietypowe problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka w zmiennych X X X P6U_U_TzizCz01
i nie w petni przewidywalnych warunkach.
MB1A_U02 | Absolwent potrafi samodzielnie planowaé wtasne uczenie sie przez cate zycie. X X X X P6U_U_TZizCz02
Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywac
ztozone, nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w
MB1A_U03 | njeprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych oraz obieralnych X X P6S_UW_TZizCz01
specjalnosci poprzez wtasciwy dobdr zrédet oraz informacji z nich pochodzacych,
dokonuje oceny, krytycznej analizy i syntezy tych informacji, natomiast poprzez dobér
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oraz stosowanie wfasciwych metod i narzedzi wykonuje nietypowe zadania
projektowe.

MB1A_U04

Absolwent potrafi komunikowac sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologig
zywnosci i zywieniem cztowieka ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, brac udziat w
debacie prezentujac rézne opinie i stanowiska oraz dyskutowacé o nich, postugiwac sie
jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia
Jezykowego, ze szczegélnym uwzglednieniem podstawnego zasobu stownictwa
specjalistycznego z zakresu technologii Zzywnosci i Zywienia cztowieka.

P6S_UK_TZizCz01

MB1A_U05

Absolwent potrafi planowaé i realizowac prace wtasng i w ramach wspodtpracy w
zespole odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje procesow i systemow
przetwdrczych, szczegdlnie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UO_TZizCz01

MB1A_U06

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowac wtasne, ciggte uczenie sie w
zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UU_TZizCz01

MB1A_U07

Absolwent potrafi planowa¢ i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem
metodyki i narzedzi badar naukowych, interpretowac uzyskane wyniki badan oraz
poprawnie formutowac wnioski na ich podstawie.

INZ_UW_TZizCz01

MB1A_U08

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ analize istniejgcych rozwigzan technicznych i
technologicznych oraz potrafi dokonac ich krytycznej oceny.

INZ_UW_TZizCz03

KOMPETENCJE SPOLECZNE

MB1A_K01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wiasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

X X X X

P6S_K_TZizCz01

MB1A_K02

Absolwent jest gotdw do wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym
z przetwarzaniem zywnosci i zywieniem cztowieka, wspoétorganizowaniem dziatalnosci
na rzecz srodowiska spotecznego.

P6S_KO_TZizCz01

MB1A_K03

Absolwent jest gotow do myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy wykorzystujac
nabyta wiedze z zakresu technologii zywnosci i Zywienia cztowieka.

P6S_KO_TZizCz03

MB1A_K04

Absolwent jest gotow do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i zasady
etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.

P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU

17

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka, projekt

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, pisemne prace kontrolne i zadania ¢wiczeniowe, ze
szczegélnym uwzglednieniem przyktadéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien
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Tab. 11. Efekty uczenia sie przypisane do modutu eksploatacyjno-projektowego

MODUL TECHNICZNO-EKSPLOATACYINY 2
Nazwy kursow
nazwa modutfu
Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu maszynoznawstwa przetwdrstwa ‘g
spozywczego oraz podstaw chtodnictwa i projektowania technologicznego zaktadéw przemystu spozywczego. Wyksztatcajg rowniez o 20. Pakowanie zywnosci E
umiejetnosci korzystania z zasad metrologii przemystowej, termodynamiki oraz doboru opakowan do zywnosci. § o =
© C ; o
2 g8 =~ =& 5
@ © 3 O RO a
[} — ") w 9
= o R o = o 3 - w
© S 9 € = o 3 gu
= g & g g8 23 222
o E s ] £ 2 So s
5 &2 S ® £8, g 3 > 2
e | 58 | =% | Es& +3 -
= -0 -
SYMBOL g £9 B g8 & §E <}
EKM MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM) = 52 S s gL > E
© © S o 7] S s
- S5 | ¥& &8 £°
o Q. ~N £ 6.
- (¢] == <4
o S a
S -
o~ o
W+C+L W+L W+L W+L W+P
WIEDZA
Absolwent posiada zaawansowang wiedze szczegétowa nabywang w ramach kurséw w modutach kierunkowych
ME1A_WO01 oraz kurséw obieralnych w specjalnosciach, dotyczacg maszyny, procesu i produktu i potrafi wykorzystaé ta X X X X X P6S_WG_TZizCz02
wiedze do projektowania obiektéw technologicznych i produktéw zywnosciowych.
ME1A_W02 Absolwen.t zrja i roz’ut‘n.ie-podstawowe ‘zasa.dy tworzeniai ro.zwoju réznych form aktywnosci zawodowej zwigzanej X X X X X P6S_WK_TZizCz03
z produkcja zywnosci, jej przetwarzaniem i przechowywaniem.
Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzgce w cyklu zycia wyrobow, urzadzen, i systemow
ME1A_WO03 produkcyjnych, ze szczegdlnym uwzglednieniem proceséw przetwarzania zywnosci oraz jakosci wytwarzanej X X X INZ_WG_TZizCz01
2Zywnosci.
Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci
ME1A_W04 z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej metod produkcji zywnosci, w tym efektywnosci procesowej i X INZ_WK_TZizCz01
energetycznej operacji jej przetwarzania.
UMIEJETNOSCI
ME1A_UO1 Absolwent potrafi samodzielnie planowac wtasne uczenie sie przez cate zycie. X X X X X P6U_U_TZizCz02
Absolwent potrafi wykorzystywac¢ posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywac ztozone, nietypowe problemy
i innowacyjnie wykonywacé zadania w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych oraz
ME1A_U02 obieralnych specjalnosci poprzez wtasciwy dobér Zzrédet oraz informacji z nich pochodzacych, dokonuje oceny, X X X P6S_UW_TzZizCz01
krytycznej analizy i syntezy tych informacji, natomiast poprzez dobdr oraz stosowanie wtasciwych metod
i narzedzi wykonuje nietypowe zadania projektowe.
ME1A_U03 Absolyvent potrla-fi ‘komuniko-wac' sie .na te.mat’y specjélisty.czne zwiqza.ne z techn‘ologija‘ iywngé.ci Ai iywien.iem X X P6S_UK_TZizCz01
cztowieka ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, bra¢ udziat w debacie prezentujac rézne opinie i stanowiska
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oraz dyskutowac o nich, postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia
Jezykowego, ze szczegdlnym uwzglednieniem podstawnego zasobu stownictwa specjalistycznego z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
Absolwent potrafi planowac i realizowac prace wtasng i w ramach wspétpracy w zespole odpowiedzialnym za
ME1A_U04 planowanie, organizacje i realizacje proceséw i systeméw przetwdrczych, szczegdlnie w zakresie technologii X X X X P6S_UO_TZizCz01
zywnosci i zywienia cztowieka.
ME1A UO5 Absolwent p?otrafl pIanov’vac i przeprovya.dzac (leksperymenty z zastosowan,lem. me.tod\./kl i narzqdzll badan X X X X INZ UW TZizCz01
- naukowych, interpretowac uzyskane wyniki badarn oraz poprawnie formutowaé wnioski na ich podstawie. - -
ME1A_U06 Absolwe;r?t potrafi prz.eprowad2|c analize istniejacych rozwigzan technicznych i technologicznych oraz potrafi X X X INZ_UW_TZizC203
dokonac ich krytycznej oceny.
Absolwent potrafi zaprojektowac — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykonac prosty obiekt technologiczny,
ME1A UO7 systemf prf)dukt lub zrealizowa¢ pros.ty proces .eretwor.czy’/ typowy dlal technologii ZyYVn?SCI, uzywaij? X INZ UW TZizCz04
- odpowiednio dobranych metod, technik, narzedzi i materiatéw ze szczegélnym uwzglednieniem narzedzi i -
aplikacji komputerowych.
KOMPETENCJE SPOLECZNE
ME1A_K01 Absolvyent Jes:t gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego postepowania w srodowisku X X X P6S_K_TZiZCz01
pracy i poza nim.
Absolwent jest gotéw do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej oceny dziatarn wtasnych w zakresie
ME1A_K02 technologii zywnosci i zywienia cztowieka, oraz dziatan zespotdw, ktérymi kieruje, a takze przyjmowania X X X X X P6S_K_TZizCz02
odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.
ME1A KO3 AbsolwenF.J.est got’oy\{ f:lo r.nys.lenla i (:!zm’fanla w sposob przedsiebiorczy wykorzystujgc nabyta wiedze z zakresu X X X P6S KO TZizCz03
- technologii zywnosci i zywienia cztowieka. - -
Absolwent jest gotow do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywnosci i zywienia
ME1A_K04 cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i zasady etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania X P6S_KR_TZizCz01
tych zasad.
PUNKTY ECTS 5 4 4 2
£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU 15
Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium
Weryfikacja efektow w zakresie umiejetnosci i kompetencji: pisemne prace kontrolne i zadania
SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU | ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym uwzglednieniem przyktadéw dotyczacych zastosowar wybranych
metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i
zywienia cztowieka, projekt
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Tab. 12. Efekty uczenia sie przypisane do modutu ekonomiczno-organizacyjnego

MODUt EKONOMICZNO-ORGANIZACYINY Nazwy kurséw
nazwa modutu
. - o . " 25. Podstawy organizaciji
Opis modutu: zajecia prowadzone w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu marketingu produkcji © i zarzadzania
zywnosci, organizacji, zarzadzania i ekonomiki przedsigbiorstw. Wyksztatcaja réwniez umiejetnosci rozwigzywania % 3 =
problemdw organizacyjnych w nowoczesnym przedsiebiorstwie oraz technik wdrazania innowacji. S E E :E 3 .g 5
5 ] S g 3 8
= a 3 S = ] o w
] s > = < N o
= oy ] 8 P ; )
g s 8 z 55 5y Soid
Z2 ) © w .2 © 2 A
x c 9 - c ‘O = v 2
© T v 17 — O g =)
g S = 3 58 S 3 8
SYMBOL = g £ & x £ € Z =
MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE, (EKM) e o g . g 3 s £
EKM S © 3 & =N o
(=} o0 “ o 5
I o ol 8 3
(o] o~ R
~
w W+L w+€ w+€ w+€
WIEDZA
Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie, metody oraz ztozone
MO1A_Wo1 zaleir?os'ci mie.dzy nimi, t?matycznie ;?owia)zane z fekonomicznymi i organi%acyjnymi aspektami X X X X X P6U_W_TZizCz01
funkcjonowania zaktadéw przetwdrstwa spozywczego oraz podmiotéw pokrewnych
znajdujacych sie w tancuchu zywnosciowym.
MO1A_W02 Absol\./vent. zn.a i rozumie roznor.o.dne, z,lc?z.o.ne .uvyarunkoyvama prowadzonej dziatalnosci X x X X P6U_W_TZizC202
organizacyjnej z zakresu technologii zywnosci i Zywienia cztowieka.
Absolwent zna i rozumie w szczegdtach wybrane zagadnienia z zakresu modutéw kierunkowych
MO1A_WO03 dotyczace analizy zywnosci, jakosci zywnosci i organizacji i metod pracy w laboratorium X P6S_WG_TZizCz02
badawczym.
MO1A_Wo04 /.AbsoIV\{ehfc‘znahl ro.zumle fyndamental.ne d.ylem.atY wspo’fczesnej cywilizacji z zakresu technologii y P6S_WK_TZizCz01
zywnosci i zywienia cztowieka oraz dziedzin z nimi zwigzanych systemowo.
Absolwent zna i rozumie podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne i inne uwarunkowania
MO1A_W05 rozny.ch rodzajow dziatalnosci Za\'NijOYVGJ zwigzanej z technologig zywr]o.su i zywmmem X X X P6S_WK_TZizCz02
cztowieka, w tym podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci przemystowe;j i
prawa autorskiego
MO1A_W06 AbsoIV\./en.t zna’ .i r.ozumife podstawowg z§sady lt.worzenia i rozwoju roéznych form « X X P6S_WK_TZizCz03
przedsiebiorczosci zwigzanej z przetwarzaniem zywnosci.
Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobow, urzadzen
MO1A_WO07 i systemow produkcyjnych, ze szczegdlnym uwzglednieniem jakosci i efektywnosci proceséw X INZ_WG_TZizCz01
przetwarzania zywnosci.
MO1A_W08 AbsoIV\./en.t zna’ .i rozumie . ogolne ‘zasady -t\A./orzenia i roz-woju form in(.:I-y-widuaI’nv-ej- X X X X INZ_WK_TZizCz01
przedsiebiorczosci z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej metod produkcji zywnosci i
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organizacji zywienia, efektywnosci proceséw przetwoérczych oraz kreatywnego postrzegania
potrzeb nabywcow.

UMIEJETNOSC|

MO1A_UO1

Absolwent potrafi samodzielnie planowa¢ wtasne uczenie sie przez cate zycie.

X X P6U_U_TZizCz02

MO1A_U02

Absolwent potrafi wykorzystywac posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywaé ztozone,
nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywaé zadania w nieprzewidywalnych warunkach w
zakresie modutéw kierunkowych oraz obieralnych specjalnosci poprzez wtasciwy dobdr zrédet
oraz informacji z nich pochodzacych, dokonuje oceny, krytycznej analizy i syntezy tych
informacji, natomiast poprzez dobdr oraz stosowanie wtasciwych metod i narzedzi wykonuje
nietypowe zadania projektowe.

X X X P6S_UW_TZizCz01

MO1A_U03

Absolwent potrafi planowac i realizowac prace wtasng i w ramach wspdtpracy w zespole
odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje procesow i systemow przetworczych,
szczegdlnie w zakresie technologii zywnosci i Zywienia cztowieka.

X P6S_UO_TZizCz01

MO1A_U04

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowa¢ wtasne, ciggte uczenie sie w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

X X X X X P6S_UU_TZizCz01

MO1A_UO5

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu wykorzysta¢c metody
analityczne ieksperymentalne z uwzglednieniem nowych osiggnie¢ zzakresu techniki
i technologii, z uwzglednieniem aspektéw systemowych ipozatechnicznych, w tym
ekonomicznych.

X INZ_UW_TZizCz02

KOMPETENCJE SPOLECZNE

MO1A_K01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego postepowania w
Srodowisku pracy i poza nim.

X X X P6S_K_TZizCz01

MO1A_K02

Absolwent jest gotéw do wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym z
przetwarzaniem zywnosci i zywieniem cztowieka, wspdtorganizowaniem dziatalnosci na rzecz
srodowiska spotecznego.

X X X X P6S_KO_TZizCz01

MO1A_K03

Absolwent jest gotéw do inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach
z przedsiebiorstwami przetworstwa zywnosci.

X X P6S_KO_TZizCz02

PUNKTY ECTS

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU

Weryfikacja efektow w zakresie wiedzy: kolokwium

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: pisemne prace kontrolne i zadania ¢wiczeniowe,
ze szczegdlnym uwzglednieniem przyktadéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania
prostych zagadnien inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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Tab. 13. Efekty uczenia sie przypisane do modutu specjalnosciowego: modut biotechnologiczny (M1)

Modut: BIOTECHNOLOGICZNY (M1)
nazwa modutu

Nazwy kurséw

Opis modutu: Zajecia realizowane w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu
podstaw biotechnologii w przetwdrstwie zywnosci z uwzglednieniem technik fermentacyjnych i
metod wytwarzania dodatkow do zywnosci jak réwniez operacji i proceséw biotechnologicznych.

SYMBOL
EKM

MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE, (EKM)

D/B-1
Biotechnologia
dodatkéw do zywnosci

D/B-2
Techniki fermentacyjne

D/B-3
Biotechnologia
sktadnikéw zywnosci

D/B-4
Operacje i procesy
biotechnologiczne

W+L

W+L

w+€

W+P

SYMBOL
(ODNIESIENIE DO)
EKU

WIEDZA

MD/B_W01

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowane]j wiedzy
szczegétowej w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu chemiczno-
zywnosciowego, modutu  technologicznego, modutu  mikrobiologiczno-
biotechnologicznego, = modutu  eksploatacyjno-projektowego i  modutu
ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci
wiedzy szczegdtowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczenstwa zywnosci,
biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwdrstwa ryb.

P6S_WG_TZizCz02

MD/B _W02

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspoétczesnej cywilizacji z
zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz dziedzin z nimi zwigzanych
systemowo.

P6S_WK_TZizCz01

MD/B_W03

Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
przedsiebiorczosci z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej metod
produkcji zywnosci i organizacji zywienia, efektywnosci proceséw przetwoérczych
oraz kreatywnego postrzegania potrzeb nabywcow.

INZ_WK_TZizCz01

UMIEJETNOSCI

MD/B _U01

Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywac ztozone i
nietypowe problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka w
zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach.

P6U_U_TZizCz01

MD/B _U02

Absolwent potrafi samodzielnie planowac wtasne uczenie sie przez cate zycie.

P6U_U_TZizCz02

MD/B _U03

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowad i rozwigzywac
ztozone, nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w
nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych oraz
obieralnych specjalnosci poprzez wtasciwy dobdr zrédet oraz informacji z nich
pochodzacych, dokonuje oceny, krytycznej analizy i syntezy tych informagji,
natomiast poprzez dobdr oraz stosowanie wiasciwych metod i narzedzi wykonuje
nietypowe zadania projektowe.

P6S_UW_TZizCz01

MD/B _U04

Absolwent potrafi planowac i realizowa¢ prace wtasng i w ramach wspotpracy w
zespole odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje zadan
badawczych oraz wyciaggac i formutowaé wnioski.

P6S_UO_TZizCz01
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MD/B _U05

Absolwent potrafi samodzielnie planowad i realizowac wtasne, ciggte uczenie sie
w zakresie biotechnologii, produkcji oraz analizy zywnosci

X X X X P6S_UU_TZizCz01

MD/B _U06

Absolwent potrafi planowac i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem
metodyki i narzedzi badan naukowych, interpretowaé uzyskane wyniki badan
oraz poprawnie formutowaé wnioski na ich podstawie.

X X INZ_UW_TZizCz01

MD/B _U07

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich
z zakresu technologii Zzywnosci i zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu
wykorzysta¢ metody analityczne ieksperymentalne z uwzglednieniem nowych
osiggnie¢  zzakresu techniki itechnologii, z uwzglednieniem aspektéw
systemowych i pozatechnicznych, w tym ekonomicznych

X X INZ_UW_TZizCz02

MD/B_U08

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ analize istniejgcych rozwigzan technicznych i
technologicznych oraz potrafi dokonac ich krytycznej oceny.

INZ_UW_TZizCz03

MD/B_U09

Absolwent potrafi zaprojektowac — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykonac
prosty obiekt technologiczny, system lub zrealizowa¢ prosty proces przetwoérczy
typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio dobranych metod,
technik, narzedzi i materiatdw ze szczegdlnym uwzglednieniem narzedzi i
aplikacji komputerowych.

INZ_UW_TZizCz04

KOMPETENCJE SPOLECZNE

MD/B _K01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

X X X X P6S_K_TZizCz01

MD/B _K02

Absolwent jest gotéw do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej oceny
dziatan wtasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, oraz dziatan
zespotdéw, ktérymi kieruje, a takze przyjmowania odpowiedzialnosci za skutki tych
dziatan.

X X X X P6S_K_TZizCz02

MD/B _K03

Absolwent jest gotow do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu
biotechnologii zywnosci oraz uznawania jej znaczenia w rozwigzywaniu problemoéw
poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do positkowania sie wiedza ekspertow
w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu.

X X X P6S_KK_TZizCz01

MD/B _K04

Absolwent jest gotéw do inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w
relacjach z przedsigbiorstwami przetwdrstwa zywnosci.

X X X P6S_KO_TZizCz02

MD/B _K05

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i
zasady etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.

X X X X P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU

11

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU

Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, pisemne prace kontrolne i zadania ¢wiczeniowe, ze szczeg6lnym
uwzglednieniem przyktadéw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnieri inzynierskich z zakresu
technologii zZywnosci i Zywienia cztowieka
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Tab. 14. Efekty uczenia sie przypisane do modutu specjalnosciowego: modut bezpieczenstwa zywnosci (M2)

Modut: BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI (M2)
nazwa modutu

Nazwy kurséw

Opis modutu: Zajecia realizowane w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu
zywienia cztowieka oraz higieny produkcji. Zakres kurséw obejmuje zagadnienia prawa

=
o
g u
2ywnosciowego, ze szczegdlnym uwzglednieniem bezpieczernstwa zywnosci, higieny zywienia oraz .. D/!BZ 1 ... D/BZ-2 ) . ot Qw 3
2o 2q . 2 . . Higiena zywnosci i .. L. Procesy mycia w Podstawy prawa S5 u
zafatszowan zywnosci a takze proceséw mycia i dezynfekcji. .. Zafatszowania zywnosci b s L . . L > w
Zywienia produkcji zywnosci Zywnosciowego 0 E
=)
SYMBOL
MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM
EKM & (EKM) W+L W+L w+€ W+P
WIEDZA
Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie, metody oraz
MD/Z_wWo1 ztozone zalezno$ci miedzy nimi z zakresu technologii zywnosci w powigzaniu z X P6U_W_TZizCz01
zywieniem cztowieka i dietetyka.
MD/Z_WO02 Ab.solwen’t.zna i rozumie rozncf.rc.vdne, %’rc.gc?ne.uvv.arunkoyvama prowadzonej X X X P6U_W_TZiZCz02
dziatalnosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej
wiedzy szczegétowej w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu
chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
MD/Z_W03 m|kroblologlcznq-blotechnolf)glcgnego, modutu eksploatacyjno-prOJek.towego i X X X P6S_WG_TZizC202
modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych
specjalnosci  wiedzy szczegétowej dotyczacej zywienia cztowieka i
bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii Zzywnosci i
technologii przetwoérstwa ryb.
MD/Z_Wo4 Absolwent ?na'l r.ozu.mu.e fundar.nent'alne dylematy wspo’('c.zesnej cywilizacji, w X P6S_WK_TZizCz01
tym zagadnienia zywienia cztowieka i form jego organizacji.
Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzgce w cyklu zycia
MD/Z _W05 wyrobdw,  urzadzen  isysteméw  produkcyjnych, ze  szczegdlnym X INZ_WG_TZizCz01
uwzglednieniem jakosci i efektywnosci proceséw przetwarzania zywnosci.
UMIEJETNOSCI
Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywac ztozone
MD/Z _uo1 i nietypowe problemy z zakresu technologii Zywnosci i zywienia cztowieka w X P6U_U_TzizCz01
zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach.
MD/Z _U02 Absolwent potrafi samodzielnie planowac wtasne uczenie sie przez cate zycie. X X P6U_U_TZizCz02
Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze - formutowac i
. rozwigzywac ztozone, nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac zadania
MD/Z _U03 w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych oraz X X X P6S_UW_TZizCz01

obieralnych specjalnosci poprzez wtasciwy dobdr zrédet oraz informacji z nich
pochodzacych, dokonuje oceny, krytycznej analizy i syntezy tych informacji,
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natomiast poprzez dobér oraz stosowanie wiasciwych metod i narzedzi
wykonuje nietypowe zadania projektowe.

MD/Z _Uo4

Absolwent potrafi planowac i realizowac prace wtasng i w ramach wspotpracy
w zespole odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje proceséw i
systeméw przetwdrczych, szczegdlnie w zakresie technologii zywnosci i
zywienia cztowieka.

P6S_UO_TZizCz01

MD/Z _U05

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowac wtasne, ciggte uczenie
sie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

X P6S_UU_TZizCz01

MD/Z _U06

Absolwent potrafi planowac i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem
metodyki i narzedzi badan naukowych, interpretowac uzyskane wyniki badan
oraz poprawnie formutowac wnioski na ich podstawie.

INZ_UW_TZizCz01

KOMPETENCJE SPOLECZNE

MD/Z _K01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

X P6S_K_TZizCz01

MD/Z _K02

Absolwent jest gotéw do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej
oceny dziatat whasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka,
oraz dziatan zespotéw, ktérymi kieruje, a takie przyjmowania
odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

P6S_K_TZizCz02

MD/Z _K03

Absolwent jest gotéow do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz uznawania jej znaczenia w
rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do
positkowania sie wiedzg ekspertéw w przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu.

P6S_KK_TZizCz01

MD/Z _K04

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w
zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek
zawodu i zasady etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych
zasad.

P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

11

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, pisemne prace kontrolne i zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym
uwzglednieniem przyktaddw dotyczacych zastosowar wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnier inzynierskich z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka
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Tab. 15. Efekty uczenia sie przypisane do modutu specjalnosciowego: modut przetwodrstwa rybnego (M3)

Modut: PRZETWORSTWA RYBNEGO (M3)
nazwa modutu

Nazwy kurséw

Opis modutu: Zajecia realizowane w ramach modutu prowadzg do uzyskania wiedzy w zakresie
przetworstwa ryb oraz towaroznawstwa produktéw rybnych. Modut ma charakter techniczno-
organizacyjny i swoim zakresem obejmuje linie technologiczne, projektowanie zaktadéw oraz
wymagania dotyczgce warunkdéw higieny produkgji.

SYMBOL
EKM

MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE, (EKM)

D/R-1
Przetworstwo
i zabezpieczenie
surowcow pochodzenia
wodnego

D/R-2
Towaroznawstwo
produktéw rybnych

D/R-3
Linie technologiczne
przetwdrstwa ryb

D/R-4
Projektowanie
zaktadéw rybnych

W+L

W+L

w+€

SYMBOL
(ODNIESIENIE DO)
EKU

WIEDZA

MD/R_W01

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie, metody oraz
ztozone zaleznosci miedzy nimi z zakresu technologii zywnosci, takie w
powigzaniu z inzynierig mechaniczng, biotechnologig i dietetyka.

P6U_W_TZizCz01

MD/R_W02

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej
dziatalnosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6U_W_TZizCz02

MD/R_WO03

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy
szczegbtowej w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu chemiczno-
zywnosciowego, modutu  technologicznego, modutu  mikrobiologiczno-
biotechnologicznego, = modutu  eksploatacyjno-projektowego i  modutu
ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych specjalnosci
wiedzy szczegdtowej dotyczacej zywienia cztowieka i bezpieczeristwa zywnosci,
biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i technologii przetwoérstwa ryb.

P6S_WG_TZizCz02

MD/R_WO04

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspdtczesnej cywilizacji z
zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz dziedzin z nimi
zwigzanych systemowo.

P6S_WK_TZizCz01

UMIEJETNOSCI

MD/R_U01

Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywac ztozone
i nietypowe problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka w
zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach.

P6U_U_TZizCz01

MD/R_U02

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowad i
rozwigzywac ztozone, nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac zadania
w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych oraz
obieralnych specjalnosci poprzez wtasciwy dobdr zrédet oraz informacji z nich
pochodzacych, dokonuje oceny, krytycznej analizy i syntezy tych informacji,
natomiast poprzez dobér oraz stosowanie wiasciwych metod i narzedzi
wykonuje nietypowe zadania projektowe.

P6S_UW_TZizCz01

MD/R_U03

Absolwent potrafi planowac i realizowac prace wtasng i w ramach wspotpracy
w zespole odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje proceséw i
systemdw przetwdrczych, szczegdlnie w zakresie technologii zywnosci i
zywienia cztowieka.

P6S_UO_TZizCz01
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MD/R_U04

Absolwent potrafi planowac i przeprowadzaé eksperymenty z zastosowaniem
metodyki i narzedzi badan naukowych, interpretowac uzyskane wyniki badan
oraz poprawnie formutowaé wnioski na ich podstawie.

INZ_UW_TzZizCz01

MD/R_U05

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan
inzynierskich zzakresu technologii zywnosci i Zzywienia cztowieka oraz ich
rozwigzywaniu  wykorzysta¢  metody  analityczne  ieksperymentalne
z uwzglednieniem nowych osiggnie¢ zzakresu techniki itechnologii, z
uwzglednieniem aspektéow systemowych ipozatechnicznych, w tym
ekonomicznych

INZ_UW_TZizCz02

MD/R_U06

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ analize istniejagcych rozwigzan technicznych i
technologicznych oraz potrafi dokonac ich krytycznej oceny.

INZ_UW_TZizCz03

MD/R_U07

Absolwent potrafi zaprojektowa¢ — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz
wykonaé prosty obiekt technologiczny, system lub zrealizowa¢ prosty proces
przetwdrczy typowy dla technologii Zzywnosci, uzywajac odpowiednio
dobranych metod, technik, narzedzi i materiatdw ze szczegdlnym
uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.

INZ_UW_TZizCz04

KOMPETENCJE SPOLECZNE

MD/R_K01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzorédw wtasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

X X

P6S_K_TZizCz01

MD/R_K02

Absolwent jest gotéw do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej
oceny dziatart wiasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka,
oraz dziatan zespotéw, ktérymi kieruje, a takie przyjmowania
odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

P6S_K_TZizCz02

MD/R_K03

Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz uznawania jej znaczenia w
rozwigzywaniu probleméw poznawczych ipraktycznych oraz jest gotéw do
positkowania sie wiedzg ekspertéw w przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu.

P6S_KK_TZizCz01

MD/R_K04

Absolwent jest gotéw do inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w
relacjach z przedsigbiorstwami przetwdrstwa zywnosci.

P6S_KO_TZizCz02

MD/R_KO5

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i
zasady etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.

P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODUtU

10

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU

Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, pisemne prace kontrolne i zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym
uwzglednieniem przyktaddw dotyczacych zastosowan wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnieri inzynierskich z zakresu

technologii zywnosci i zywienia cztowieka, projekt
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Tab. 16. Efekty uczenia sie przypisane do modutu specjalnosciowego: modut analityczny (M4)

Modut: ANALITYCZNY (M4)
nazwa modutu

Nazwy kurséw

Opis modutu: Zajecia realizowane w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu
metod analizy zywnosci z uwzglednieniem analizy wody i sciekow.

SYMBOL
EKM

MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE, (EKM)

D/A-1
Analiza instrumentalna
2ywnosci

D/A-2
Analiza wody i Sciekéw

D/A-3
Wiasciwosci fizyczne
zywnosci

D/A-4
Projekt z analizy
zywnosci

W+L

W+L

w+€

SYMBOL
(ODNIESIENIE DO)
EKU

WIEDZA

MD/A _Wo01

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej
dziatalnosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6U_W_TZizCz02

MD/A _WO02

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i
zjawiska oraz dotyczace ich metody i teorie wyjasniajace ztozone zaleznosci
miedzy nimi, stanowigce podstawowq wiedze ogdlng z zakresu technologii
zywnosci i zywienia, nauk o zdrowiu oraz inzynierii mechaniczne;j.

P6S_WG_TZizCz01

MD/A_WO03

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej
wiedzy szczegétowej w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu
chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i
modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych
specjalnosci  wiedzy szczegdtowej dotyczacej zywienia cztowieka i
bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i
technologii przetwoérstwa ryb.

P6S_WG_TZizCz02

MD/A _W04

Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
przedsiebiorczosci z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej metod
produkcji zywno$ci i organizacji zywienia, efektywnosci proceséw
przetwdrczych oraz kreatywnego postrzegania potrzeb nabywcow.

INZ_WK_TZizCz01

MD/A _WO05

Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzgce w cyklu zycia
wyrobdw, urzadzenn  isystemow  produkcyjnych, ze  szczegdlnym
uwzglednieniem jakosci i efektywnosci procesdw przetwarzania zywnosci.

INZ_WG_TZizCz01

UMIEJETNOSCI

MD/A _U01

Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywac ztozone
i nietypowe problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka w
zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach.

P6U_U_TZizCz01

MD/A _U02

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze - formutowac i
rozwigzywac ztozone, nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac zadania
w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych oraz
obieralnych specjalnosci poprzez wtasciwy dobdr zrédet oraz informacji z nich
pochodzgcych, dokonuje oceny, krytycznej analizy i syntezy tych informacji,

P6S_UW_TZizCz01
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natomiast poprzez dobér oraz stosowanie wiasciwych metod i narzedzi
wykonuje nietypowe zadania projektowe.

MD/A _U03

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowac wtasne, ciggte uczenie
sie w zakresie biotechnologii, produkcji oraz analizy Zywnosci

P6S_UU_TZizCz01

MD/A _U04

Absolwent potrafi planowac i przeprowadzaé eksperymenty z zastosowaniem
metodyki i narzedzi badan naukowych, interpretowac uzyskane wyniki badan
oraz poprawnie formutowaé wnioski na ich podstawie.

INZ_UW_TZizCz01

MD/A _U05

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan
inzynierskich z zakresu technologii Zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich
rozwigzywaniu  wykorzysta¢ metody analityczne i eksperymentalne
zuwzglednieniem nowych osiggnie¢ zzakresu techniki itechnologii, z
uwzglednieniem aspektéw systemowych ipozatechnicznych, w tym
ekonomicznych

INZ_UW_TZizCz02

MD/A_U06

Absolwent potrafi zaprojektowa¢ — zgodnie z zadang specyfikacja — oraz
wykonaé prosty obiekt technologiczny, system lub zrealizowa¢ prosty proces
przetworczy typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio
dobranych metod, technik, narzedzi i materiatdw ze szczegdlnym
uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.

INZ_UW_TZizCz04

MD/A _K01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

P6S_K_TZizCz01

MD/A_K02

Absolwent jest gotéw do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej
oceny dziatart whasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka,
oraz dziatan zespotéw, ktérymi kieruje, a takie przyjmowania
odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

P6S_K_TZizCz02

MD/A _K03

Absolwent jest gotéow do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu
biotechnologii Zywnosci oraz uznawania jej znaczenia w rozwigzywaniu
probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do positkowania sie
wiedzg ekspertéw w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem
problemu.

P6S_KK_TZizCz01

MD/A _K04

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i
zasady etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.

P6S_KR_TZizCz01

PUNKTY ECTS

X X
X X
KOMPETENCJE SPOLECZNE

X X
X

X

X X

4 2

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU

10

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, pisemne prace kontrolne i zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym
uwzglednieniem przyktaddw dotyczacych zastosowar wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnier inzynierskich z zakresu

technologii zywnosci i zywienia cztowieka, projekt
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Tab. 17. Efekty uczenia sie przypisane do modutu specjalnosciowego: modut zywienia cztowieka (M5)

Modut: ZYWIENIA CZLOWIEKA (M5)

Nazwy kurséw
nazwa modutu

Opis modutu: Zajecia realizowane w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu
podstaw zywienia cztowieka z uwzglednieniem profilaktyki zywienia oraz stosowania zywnosci
funkcjonalnej i specjalnego przeznaczenia.

D/Z-1
Zywnosé funkcjonalna i
specj. przeznaczenia

D/Z-3
Zywienie cztowieka-
dziaty wybrane

D/Z-2
Znakowanie zywnosci

D/Z-4
Dietetyka z profilaktyka

SYMBOL
EKM MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE, (EKM) Wil Wil We€

SYMBOL
(ODNIESIENIE DO)
EKU

WIEDZA

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie, metody oraz
MD/Z _Wo01 ztozone zalezno$ci miedzy nimi z zakresu technologii zywnosci w powigzaniu z X X
zywieniem cztowieka i dietetyka.

P6U_W_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej

MD/Z_W02
/z_Wo dziatalnosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6U_W_TZizCz02

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej
wiedzy szczegétowej w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu
chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i
modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych
specjalnosci  wiedzy szczegétowej dotyczacej zywienia cztowieka i
bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii Zzywnosci i
technologii przetwoérstwa ryb.

MD/Z _Wo03

P6S_WG_TZiZCz02

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspoétczesnej cywilizacji, w

MD/Z _W04 R o ; R
tym zagadnienia zywienia cztowieka i form jego organizacji.

P6S_WK_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne i inne
uwarunkowania réinych rodzajéw dziatalnosci zawodowej zwigzanej z
technologia zywnosci i zywieniem cztowieka, w tym podstawowe pojecia i
zasady z zakresu ochrony wiasnosci przemystowej i prawa autorskiego

MD/Z _WO05

P6S_WK_TZizCz02

UMIEJETNOSCI

Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywac ztozone
MD/Z _uo1 i nietypowe problemy z zakresu technologii Zywnosci i zywienia cztowieka w X
zmiennych i nie w petni przewidywalnych warunkach.

P6U_U_TZizCz01

MD/Z _U02 Absolwent potrafi samodzielnie planowaé wtasne uczenie sie przez cate zycie. X X X

P6U_U_TZizCz02

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze - formutowac i
. rozwigzywac ztozone, nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac zadania
MD/Z _U03 w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych oraz X X X
obieralnych specjalnosci poprzez wtasciwy dobdr zrédet oraz informacji z nich
pochodzacych, dokonuje oceny, krytycznej analizy i syntezy tych informacji,

P6S_UW_TZiZCz01
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natomiast poprzez dobér oraz stosowanie wiasciwych metod i narzedzi
wykonuje nietypowe zadania projektowe.

MD/Z _U04

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowac wtasne, ciggte uczenie
sie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

X X

P6S_UU_TZizCz01

KOMPETENCJE SPOLECZNE

MD/Z _K01

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

P6S_K_TZizCz01

MD/Z _K02

Absolwent jest gotdw do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej
oceny dziatarh wiasnych w zakresie technologii Zywnosci i zywienia cztowieka,
oraz dziatan zespotéw, ktérymi kieruje, a takie przyjmowania
odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

P6S_K_TZizCz02

MD/Z _K03

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w
zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek
zawodu i zasady etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych
zasad.

P6S_KR_TZiZCz01

PUNKTY ECTS

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU

10

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU

Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, pisemne prace kontrolne i zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym
uwzglednieniem przyktaddw dotyczacych zastosowar wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnien inzynierskich z zakresu

technologii zywnosci i zywienia cztowieka, projekt
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Tab. 18. Efekty uczenia sie przypisane do modutu specjalnosciowego: modut inzynierii zywnosci (M6)

Modut: INZYNIERII ZYWNOSCI (M6)
nazwa modutu

Nazwy kurséw

Opis modutu: Zajecia realizowane w ramach modutu prowadza do uzyskania wiedzy z zakresu
warunkéw produkcyjnych zywnosci, znajomosci budowy i eksploatacji maszyn oraz kontroli
proceséw technologicznych w potgczeniu z automatyzacja proceséw przetwoérczych.

SYMBOL
EKM

MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE, (EKM)

D/IZ-1
Eksploatacja w
przemysle spozywczym

D/IZ-2
Automatyzacja w
przemysle spozywczym

D/IZ-3
Kontrola proceséw
przetwarzania zywnosci

D/IZ-4
Projekt z eksploatacji
urzadzen w przemysle
spozywczym

W+L

W+L

w+€

SYMBOL
(ODNIESIENIE DO)
EKU

WIEDZA

MD/I_W01

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu fakty, teorie, metody oraz
ztozone zaleznosci miedzy nimi, zwigzane z inzynierig i procesami przetwarzania
zywnosci, takze w powigzaniu z mechanicznym aspektami przetwarzania
surowcow zywnosciowych.

P6U_W_TZizCz01

MD/I_W02

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania prowadzonej
dziatalnosci z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6U_W_TZizCz02

MD/I_W03

Absolwent zna i rozumie wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej
wiedzy szczegétowej w zakresie modutéw kierunkowych, w tym modutu
chemiczno-zywnosciowego, modutu technologicznego, modutu
mikrobiologiczno-biotechnologicznego, modutu eksploatacyjno-projektowego i
modutu ekonomiczno-organizacyjnego oraz dodatkowo w ramach obieralnych
specjalnosci  wiedzy szczegdtowej dotyczacej zywienia cztowieka i
bezpieczenstwa zywnosci, biotechnologii zywnosci, inzynierii zywnosci i
technologii przetwoérstwa ryb.

P6S_WG_TZizCz02

MD/I_Wo04

Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia
wyrobdw, urzadzen  isystemow  produkcyjnych, ze  szczegdlnym
uwzglednieniem jakosci i efektywnosci proceséw przetwarzania zywnosci.

INZ_WG_TZizCz01

UMIEJETNOSCI

MD/1 _U01

Absolwent potrafi samodzielnie planowac wtasne uczenie sie przez cate zycie.

P6U_U_TZizCz02

MD/1 _U02

Absolwent potrafi komunikowac sie z otoczeniem prezentujgc swoje poglady
uzasadniac jednoczes$nie swoje stanowisko.

P6U_U_TZizCz03

MD/I _U03

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowad i
rozwigzywac ztozone, nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac zadania
w nieprzewidywalnych warunkach w zakresie modutéw kierunkowych oraz
obieralnych specjalnosci poprzez wtasciwy dobdr zrédet oraz informacji z nich
pochodzacych, dokonuje oceny, krytycznej analizy i syntezy tych informacji,
natomiast poprzez dobdr oraz stosowanie wiasciwych metod i narzedzi
wykonuje nietypowe zadania projektowe.

P6S_UW_TZizCz01
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Absolwent potrafi planowac i przeprowadzaé eksperymenty z zastosowaniem
metodyki i narzedzi badan naukowych, interpretowac uzyskane wyniki badan
oraz poprawnie formutowaé wnioski na ich podstawie.

INZ_UW_TzZizCz01

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan
inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i Zzywienia cztowieka oraz ich
rozwigzywaniu  wykorzysta¢ metody analityczne i eksperymentalne
zuwzglednieniem nowych osiggnie¢ zzakresu techniki itechnologii, z
uwzglednieniem aspektéw systemowych ipozatechnicznych, w tym
ekonomicznych

INZ_UW_TZizCz02

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ analize istniejagcych rozwigzan technicznych i
technologicznych oraz potrafi dokonac ich krytycznej oceny.

INZ_UW_TZizCz03

Absolwent potrafi zaprojektowa¢ — zgodnie z zadang specyfikacja — oraz
wykonaé prosty obiekt technologiczny, system lub zrealizowa¢ prosty proces
przetworczy typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio
dobranych metod, technik, narzedzi i materiatbw ze szczegdlnym
uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.

INZ_UW_TZizCz04

Absolwent jest gotéw do kultywowania i upowszechniania wzoréw wtasciwego
postepowania w srodowisku pracy i poza nim.

P6S_K_TZizCz01

Absolwent jest gotéw do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej
oceny dziatant whasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka,
oraz dziatan zespotéw, ktérymi kieruje, a takie przyjmowania
odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

P6S_K_TZizCz02

Absolwent jest gotéow do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz uznawania jej znaczenia w
rozwigzywaniu problemoéw poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do
positkowania sie wiedzg ekspertéw w przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu.

P6S_KK_TZizCz01
P6S_K_TZizCz01

Absolwent jest gotéw do wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie
zwigzanym z  przetwarzaniem zywnosci i  zywieniem  cztowieka,
wspotorganizowaniem dziatalnosci na rzecz Srodowiska spotecznego.

P6S_KO_TzizCz01

MD/I _U04
MD/I _U05
MD/I _U06
MD/I _U07
MD/I _Ko01
MD/I _K02
MD/I _K03
MD/1_K04
MD/I _KO05

Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy
wykorzystujgc nabyta wiedze z zakresu technologii zywnosci i zywienia
cztowieka.

P6S_KO_TZizCz03

PUNKTY ECTS

X X
X X
X
KOMPETENCJE SPOLECZNE
X
X
X
X
4 2

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU

10

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODULU

Weryfikacja efektéw w zakresie wiedzy: kolokwium lub egzamin

Weryfikacja efektéw w zakresie umiejetnosci i kompetencji: egzamin, pisemne prace kontrolne i zadania ¢wiczeniowe, ze szczegdlnym
uwzglednieniem przyktaddw dotyczacych zastosowar wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnier inzynierskich z zakresu

technologii zywnosci i zywienia cztowieka, projekt
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Tab. 19. Efekty uczenia sie przypisane do modutu pracy dyplomowe;j

MODUL PRACY DYPLOMOWE) 2
nazwa modutu Nazwy kurséw
Opis modutu: Tresci ksztatcenia pracy dyplomowej obejmuja: wykazanie umiejetnosci praktycznego g 2 0 =
wykorzystania i zastosowania wiedzy oraz umiejetnosci zdobytej w trakcie toku studiow. ,g Q g g < —
Uszczegdtawianie wiedzy potrzebnej do wykonywania zadania wynikajacego z zakresu pracy dyplomowej. ‘g ﬁ g = % 8
Ewentualnie obowigzek uzupetnienia wiedzy podstawowej (podrecznikowej i encyklopedycznej) oraz % s < E E s S §
poszerzenie i uszczegétowienie wiedzy poprzez dotarcie do literatury specjalistycznej. Prezentacja 'g E > T g g g % =
obszaréw badarn oraz zakresu tematu pracy dyplomowej. Weryfikacja wiedzy poprzez czynng dyskusje. o 3 *é g £ = s w
~ 3 S
2 £ g 8
- =
g ; ;€ = -
a a n g o
- w v
SYMBOL b, “ o
EKM MODULOWE EFEKTY UCZENIA SIE (EKM) s
- P P P
WIEDZA
Absolwent zna i rozumie w zaawansowany stopniu fakty, teorie, metody oraz ztozone
MD1A_WO01 | zaleznosci miedzy nimi z zakresu technologii zywnosci, takze w powigzaniu z inzynierig X P6U_W_TZizCz01
mechaniczng, biotechnologig i dietetyka.
MD1A_W02 Absolwent zna i I’(?‘Zl‘,lmle r(])z.n.o.rod'ne,' zfozonc-? uwarunkowania prowadzonej dziatalnosci z X X P6U_W_TZiZC202
zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka.
Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska
MDIA W03 oraz dotyczace !ch metoldy i teorie wyjasniajace z-’r.o.zone zlalfe.mosq nﬂedzy nimi, stangw@ce X X P6S WG TZizCz01
- podstawowgq wiedze 0gdlng z zakresu technologii zywnosci i zywienia, nauk o zdrowiu oraz - -
inzynierii mechaniczne;j.
MDIA W04 AbsolwenF' .zna i Iro.z'u'mle' fu'ndamer?talne derrpatyI wsp.o’f'czes'nej cywilizacji z zakresu X P6S WK TZizCz01
- technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz dziedzin z nimi zwigzanych systemowo. - =
Absolwent zna i rozumie podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne i inne
MD1A_W05 l‘Jwarur’ﬂ(.o.vv-anl.t;‘ r-oznych rgdzajow dziatalnosci zawod.ovx{ej. zwigzanej z technologia X X P6S_WK_TZiZC202
2ywnosci i Zywieniem cztowieka, w tym podstawowe pojecia i zasady z zakresu ochrony
wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego
MDI1A W06 AbsolwenF znal |' ro.zumle. podstawowe.zasa?dy tqurzenla i rozwoju réinych form X PES WK TZiZCz03
- przedsiebiorczosci zwigzanej z przetwarzaniem zywnosci. - -
Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzgce w cyklu zycia wyrobdw,
MD1A_WO07 | urzadzen, isysteméw produkcyjnych, ze szczegdlnym uwzglednieniem jakosci X X INZ_WG_TZizCz01
i efektywnosci proceséw przetwarzania zywnosci.
Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
MD1A_ W08 ;‘)rzedsi’epi-orczoé‘ci z“uyvzglled‘nieniem najnloyvszej w’iedzy dotyczqcej metod produkcji X INZ_WK_TZizCz01
zywnosci i organizacji zywienia, efektywnosci procesdéw przetworczych oraz kreatywnego
postrzegania potrzeb nabywcow.

Program studiow na kierunku Technologia zywnosci i Zywienie cztowieka, stopien |

50



UMIEJETNOSCI

MD1A_U01

Absolwent potrafi innowacyjnie wykonywac zadania oraz rozwigzywac ztozone i nietypowe
problemy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka w zmiennych i nie w petni
przewidywalnych warunkach.

P6U_U_TZiZCz01

MD1A_U02

Absolwent potrafi samodzielnie planowaé wtasne uczenie sie przez cate zycie.

P6U_U_TZizCz02

MD1A_U03

Absolwent potrafi komunikowac sie z otoczeniem prezentujgc swoje poglady uzasadniac
jednoczesnie swoje stanowisko.

P6U_U_TZizCz03

MD1A_U04

Absolwent potrafi komunikowa¢ sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologia
zywnosci i zywieniem cztowieka ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, bra¢ udziat w
debacie prezentujac rézne opinie i stanowiska oraz dyskutowaé o nich, postugiwac sie
jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego, ze
szczegblnym uwzglednieniem podstawnego zasobu stownictwa specjalistycznego z zakresu
technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UK_TZizCz01

MD1A_U05

Absolwent potrafi planowac i realizowac prace wtasng i w ramach wspétpracy w zespole
odpowiedzialnym za planowanie, organizacje i realizacje proceséw i systemdéw
przetwérczych, szczegdlnie w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UO_TZizCz01

MD1A_U06

Absolwent potrafi samodzielnie planowad i realizowa¢ wiasne, ciggte uczenie sie w zakresie
technologii zywnosci i zywienia cztowieka.

P6S_UU_TZizCz01

MD1A_U07

Absolwent potrafi planowaé i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem metodyki
inarzedzi badan naukowych, interpretowaé uzyskane wyniki badan oraz poprawnie
formutowac wnioski na ich podstawie.

INZ_UW_TZizCz01

MD1A_U08

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich
z zakresu technologii zywnosci i Zzywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu wykorzystac
metody analityczne ieksperymentalne z uwzglednieniem nowych osiggnieé¢ z zakresu
techniki i technologii, z uwzglednieniem aspektéw systemowych i pozatechnicznych, w tym
ekonomicznych

INZ_UW_TZizCz02

MD1A_U09

Absolwent potrafi zaprojektowac — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykonac prosty
obiekt technologiczny, system lub zrealizowaé prosty proces przetwoérczy typowy dla
technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio dobranych metod, technik, narzedzi i
materiatow ze szczegdlnym uwzglednieniem narzedzi i aplikacji komputerowych.

INZ_UW_TZizCz04

KOMPETENCJE SPOLECZNE

MD1A_K01

Absolwent jest gotéow do kultywowania i upowszechniania wzoréw wilasciwego
postepowania w sSrodowisku pracy i poza nim.

X

P6S_K_TZizCz01

MD1A_K02

Absolwent jest gotow do samodzielnego podejmowania decyzji, krytycznej oceny dziatan
wtasnych w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka, oraz dziatarn zespotéw,
ktérymi kieruje, a takze przyjmowania odpowiedzialnosci za skutki tych dziatan.

P6S_K_TZizCz02

MD1A_K03

Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu technologii
2ywnosci i zywienia cztowieka oraz uznawania jej znaczenia w rozwigzywaniu problemoéw

P6S_KK_TZizCz01
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poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do positkowania sie wiedzg ekspertéw w
przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu.

Absolwent jest gotow do inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach

MD1A_K04 L . ) ; - X P6S_KO_TZizCz02
- z przedsiebiorstwami przetworstwa zywnosci. -
Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie
MD1A_KO5 [ technologii zywnoscii zywienia cztowieka, w tym: dbatosci o dorobek zawodu i zasady etyki X X P6S_KR_TZizCz01
zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.
PUNKTY ECTS 7 14

£ACZNA LICZBA PUNKTOW ECTS DLA MODULU

25

SPOSOBY WERYFIKACJI EFEKTOW UCZENIA SIE DLA MODUtU

Weryfikacja efektéw: egzamin dyplomowy, praca dyplomowa, zadania ¢wiczeniowe, ze szczegélnym uwzglednieniem przyktadéw
dotyczgcych zastosowar wybranych metod do rozwigzywania prostych zagadnieri inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i

zywienia cztowieka
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4. WERYFIKACJA OSIAGNIECIA PRZEZ STUDENTOW EFEKTOW UCZENIA SIE

Efekty uczenia sie zdobywane sg przez studentdw na zajeciach wyktadowych, ¢wiczeniach,
laboratoriach, projektach, seminariach oraz praktykach zawodowych. Wiedza zdobywana na wyktadach
weryfikowana jest za pomocg egzamindw (pisemnych i stownych) oraz kolokwiéw. Umiejetnosci
zdobywane na zajeciach ¢wiczeniowych weryfikowane sg za pomoca kolokwidw i prac w postaci zadan do
samodzielnego rozwigzania. Wiedza, umiejetnosci i kompetencje spoteczne zdobywane na zajeciach
laboratoryjnych sprawdzane sg za pomocg sprawozdan, krétkich sprawdziandéw pisemnych lub
odpowiedzi ustnych. Kazdy modut (z wytaczeniem modutu ogélnego i podstawowego) zakonczony jest
dodatkowo pracg etapowgq weryfikujgcg zdobyte w nim kompetencje w formie zadania inzynierskiego do
samodzielnego wykonania (projekt podsumowujgcy modut). Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie
zdobywanych na zajeciach praktycznych (éwiczenia, laboratoria, projekty) potwierdzajg osiggniecie
efektdw inzynierskich przypisanych do kierunku. Najwazniejszym elementem kompleksowo
weryfikujagcym osiggniete efekty uczenia sie na kierunku Technologia zywnosci i Zywienie cztowieka jest
praca dyplomowa.

Podstawg oceny osiggniecia efektéw uczenia sie na kursie jest dokumentacja procesu ksztatcenia,
w tym sktadane po zakoriczeniu zaje¢ przez nauczyciela akademickiego prowadzacego zajecia Karty oceny
osiggniecia zatozonych efektéw uczenia sie na kursie. Nauczyciele dokonujg w nich oceny
zweryfikowanych osiggnietych przez studentéw efektéw uczenia sie, wskazujgc mozliwosci doskonalenia
procesu ksztatcenia oraz formutujg zalecania dotyczace poprawy jakosci ksztatcenia na kursie (w tym
konieczno$¢ uzupetnienia zasobow literatury lub materiatéw do zaje¢ laboratoryjnych). Weryfikacja
osiggnietych efektdw uczenia sie na kierunku odbywa sie na poziomie Rady Programowej, ktéra na
podstawie prowadzonego monitoringu oraz weryfikacji efektéw uczenia sie po zakoriczeniu kazdego roku
akademickiego formutuje iprzedstawia dziekanowi sprawozdanie z osiggniecia zatozonych efektéw
uczenia sie na kierunku. Procedura ta obejmuje rowniez weryfikacje efektow osigganych podczas
obowigzkowej praktyki zawodowej oraz seminarium i pracy dyplomowej. Sprawozdanie to jest efektem
kompleksowej kontroli procesu ksztatcenia. Podstawg do opracowania wnioskéw sg dodatkowo oceny z
przeprowadzonych hospitacji zaje¢, wyniki z ankietyzacji zaje¢, dostepne wyniki monitorowana loséw
zawodowych absolwentdw, ocena prac dyplomowych oraz opinia samorzgdu studentdéw i interesariuszy
zewnetrznych. Rada Programowa kierunku okresowo dokonuje réwniez oceny prac etapowych,
szczegodlnie projektow podsumowujacych poszczegdlne moduty ksztatcenia, a takze prowadzi dodatkowe
badania ankietowe wsréd studentéw kierunku.

5. HARMONOGRAM STUDIOW

Harmonogram studiéw stacjonarnych i niestacjonarnych na | stopniu kierunku Technologia Zywnosci i
Zywienie Cztowieka prowadzonych na Wydziale Mechanicznym Politechniki Koszaliriskiej zamieszczono
odpowiednio w zatgczniku 1a i w zatgczniku 1b do niniejszego opracowania.
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Tab. 19. Charakterystyka liczbowa harmonogramu studiow

Nazwa wskaznika

Liczba punktow

ECTS/Liczba godzin
Liczba punktéw ECTS i semestréow konieczna do studia stacjonarne 210/7
ukonczenia studidéw studia niestacjonarne 210/8
taczna liczba godzin zaiec studia stacjonarne 2745
q 8 )% studia niestacjonarne 1643
taczna liczba punktdw ECTS, jaka student musi . .
, . studia stacjonarne 110
uzyska¢ w ramach zaje¢ prowadzonych z
bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich o .
studia niestacjonarne 66

lub innych oséb prowadzacych zajecia

taczna liczba punktdw ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym z
prowadzong w uczelni dziatalnoscig naukowa w dyscyplinie lub dyscyplinach,
do ktorych przyporzadkowany jest kierunek studiéw

106 + specjalnosciowe
(réznie dla réznych
specjalnosci)

taczna liczba punktéw ECTS, jakg student musi uzyska¢ w ramach zajec z
dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych—w przypadku

5
kierunkéw studiéw przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin
innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne
taczna liczba punktédw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru 71
Liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze 131
praktycznym, takich jak zajecia laboratoryjne i projektowe
taczna liczba punktdw ECTS i godzin przyporzgdkowana praktykom 7/160
zawodowym
W przypadku stacjonarnych studiéow pierwszego stopnia i jednolitych 60

studidw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

6. TRESCI PROGRAMOWE

Tresdci programowe zostaty dobrane w taki sposdb, aby umozliwic¢ osigganie efektéw uczenia sie
dotyczacych wiedzy i umiejetnosci z zakresu kierunkédw rozwoju technologii i techniki przetwérstwa
spozywczego, innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw i systemdéw przetwarzania
zywnosci oraz stosowanych w nich systeméw informatycznych, takze w powigzaniu z naukami o zdrowiu,
inzynierig mechaniczna.

Dodatkowo, w odniesieniu do modutéw specjalnosciowych tresci te dotyczg wiedzy i umiejetnosci
z zakresu:

e Bezpieczenstwa zywnosci i zywienie cztowieka,
e Biotechnologii zywnosci,

e Inzynierii Zywnosci,

e Technologii przetwérstwa ryb.

Tresci programowe odnoszg sie do wiedzy i umiejetnosci z nastepujgcych zagadnien: podstawowego
opisu matematycznego zjawisk fizycznych i procesdw przetwarzania zywnosci, procesow i biochemicznych
zachodzacych w zywnosci, odwzorowania prostych elementédw maszyn w rysunku technicznym, podstaw
sporzadzania i analizy dokumentacji technicznych i technologicznych, pozyskiwania surowcéw roslinnych
i zwierzecych, nowoczesnego przetworstwa surowcoéw pochodzenia zwierzecego i roslinnego, problemoéw

higieny produkcji, techniki chtodniczej, funkcjonowania metod utrwalania Zzywnosci, materiatéw
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opakowaniowych i systeméw pakowania, utrwalania i przechowywania produktéw zywnosciowych
i zZywienia cztowieka.

Szczegbtowe tresci programowe kurséw zaplanowano w nastepujacych modutach:

— Modut humanistyczno-spoteczny - ma na celu poszerzenie kompetencji studentéw o aspekty
pozatechniczne, istotne w dziaftalnosci inzynierskiej. W ramach tego modutu realizowane sg
przedmioty takie jak: podstawy kreatywnosci rozwijajgce umiejetnos¢ twdrczego myslenia;
ergonomia skupiajgca sie na projektowaniu stanowisk pracy z uwzglednieniem bezpieczenstwa i
komfortu; Jezyki obce: J.angielski; J.niemiecki; J.francuski; J.rosyjski umozliwiajgce komunikacje na
poziomie B2 zgodnie z Europejskim Systemem Opisu Ksztatcenia Jezykowego; ochrona wtasnosci
intelektualnej dotyczaca prawa patentowego, praw autorskich, procedur patentowych oraz
bezpieczenstwo i higiena pracy obejmujacy zasady organizacji bezpiecznej produkcji w powigzaniu z
elementami higieny pracy. Realizacja tych przedmiotéw ma na celu wyposazenie studentéw w
umiejetnosci miekkie, ktére sg niezbedne w pracy inzyniera.

— Modut matematyczno-fizyczny - stanowi podstawe do zrozumienia zjawisk i proceséw
technologicznych w przemysle spozywczym. W ramach tego modutu realizowane sg przedmioty takie
jak: matematyka obejmujgca rachunek catkowy, rdzniczki, macierze, ciagi, granice itp.; statystyka
inzynierska obejmujgca dziatania z zakresu rachunku statystycznego, wyznaczania przedziatdw ufnosci,
estymacji, regresji i korelacji w zadaniach inzynierskich oraz fizyczne podstawy nauk o zywnosci
dotyczg zastosowania praw fizyki w analizie i zrozumieniu proceséw zachodzacych w zywnosci oraz jej
przetwarzaniu. Obejmujg one kluczowe zagadnienia zwigzane z wtasciwosciami fizycznymi zywnosci,
procesami transportu masy i energii oraz mechanikg materiatéw spozywczych. Przedmioty w tym
module dostarczajg niezbednej wiedzy teoretycznej i praktycznej, umozliwiajgc studentom
zrozumienie i analize procesdw zachodzacych w produkcji i przetwdrstwie zywnosci.

— Modut przyrodniczo-informatyczny — to interdyscyplinarna czes¢ programu ksztatcenia, ktéra
przygotowuje studentéw do stosowania technologii informatycznych w naukach przyrodniczych i
technicznych. W ramach tego modutu realizowane sg przedmioty takie jak: chemia nieorganiczna,
organiczna obejmujaca badanie sktadu, witasciwosci oraz reakcji réznych substancji; biochemia
umozliwiajgca zrozumienia funkcjonowania komorek, tkanek i catych organizmoéw w oparciu o budowe
oraz sposdb, w jaki petnig swoje funkcje biologiczne m.in. biatka, enzymy, hormony, kwasy nukleinowe,
weglowodany, lipidy; pozyskiwanie surowcéw spozywczych umozliwia zapoznanie sie z dziataniami
obejmujacymi rolnictwo, hodowle zwierzat, rybotéwstwo oraz nowe technologie pozyskiwania
zywnosci uwzglednieniem dbatosci o zrownowazony rozwdj, etyczne pozyskiwanie surowcow oraz
minimalizowanie wptywu na $rodowisko; technologie informacyjne, w ramach ktérego studenci
zapoznajg sie z narzedziami, systemami i technikami komputerowymi stuzgcymi do analizy, prezentacji
i przetwarzania danych majgcych znaczenie dla poprawy procesu i produktu oraz podstawy grafiki
inzynierskiej, na ktérym studenci zdobywajg wiedze z zakresu zasad rysunku technicznego, skali, zasad
wymiarowania elementéw i prowadzenia dokumentacji technicznej. Przedmioty realizowane w tym
module integrujg wiedze z nauk przyrodniczych i informatyki, umozliwiajgc studentom zastosowanie
technologii informacyjnych w analizie i rozwigzywaniu problemoéw zwigzanych z wytwarzaniem
Zywnosci.
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— Modut chemiczno-zywno$ciowy dotyczy zagadnien zwigzanych z chemicznymi procesami i reakcjami
zachodzacymi w zywnosci a takze wptywem sktadnikdw chemicznych na wtasciwosci odzywcze i
sensoryczne zywnosci. Jest to kluczowy element w edukacji zwigzanej z zywieniem cztowieka, ktéry
zapewnia studentom i specjalistom wiedze sktadnikdéw zywnosci i wptywu na organizm cztowieka. W
ramach tego modutu realizowane sg przedmioty takie jak: chemia zywnosci / food chemistry
obejmujaca zagadnienia zwigzane budowg zwigzkdéw chemicznych znajdujacych sie w zywnosci i ich
przemianami podczas przetwarzania; analiza i ocena jakosci zywno$ci obejmujgca metodologie badan
zywnosci w aspekcie ilosciowej i jakosciowej analizy sktadu zywnosci, towaroznawstwo produktow
spozywczych skupiajgce sie na ocenie towaroznawczej zywnosci; przedmiot podstawy Zywienia
cztowieka z elementami fizjologii umozliwiajacy studentom zapoznanie sie budowg ukfadu
pokarmowego oraz zagadnieniami podziatu i oddziatywania sktadnikéw odzywczych na organizm
cztowieka z jednoczesnym omoéwieniem mechanizméw regulacji spozywania pokarmow;
propedeutyka wiedzy o Zywnosci i Zzywieniu obejmujgca wprowadzenie studentéw do podstawowych
poje¢ z zakresu technologii zywnosci i bezpieczedstwa zywnosci oraz majgca na celu wskazanie
powigzan pomiedzy naukg o zywnosci a produkcjg zywnosci; surowce przetwdrstwa spoiywczego
(surowce roslinne i surowce zwierzece) w ramach ktérych studenci zapoznajg ze wskaznikami i
metodami oceny ich jakosci i przydatnosci technologicznej dla okreslonej branzy przetwodrczej;
przedmiot trendy w przemysle spoizywczym dotyczacy uwarunkowan konsumenckich
ukierunkowanych na projektowanie i produkcje nowych technologii i produktéw spozywczych oraz
analiza sensoryczna i ocena konsumencka zywnosci umozliwiajgca studentom zapoznanie sie z
narzedziami i metodami badan, majagcymi na celu zrozumienie reakcji konsumentéw na wtasciwosci
sensoryczne produktow spozywczych, takich jak smak, zapach, wyglad, tekstura czy konsystencja.

— Modut technologiczny dotyczy zagadnien zwigzanych z zastosowaniem zaawansowanych branzowych
technologii i proceséw wytwarzania zywnosci, ktére majg na celu zapewnienie wysokiej jakosci,
bezpieczenstwa, efektywnosci i innowacyjnosci w produkcji réznych produktéw spozywczych. Jest to
kluczowy element w edukacji zwigzanej z technologig zywnosci, ktéry zapewnia studentom i
specjalistyczng wiedze na temat metod i narzedzi wykorzystywanych w przemysle spozywczym. W
ramach tego modutu realizowane sg przedmioty takie jak: branze przetwdrstwa spoiywczego
obejmujace klasyfikacje i ogdlng charakterystyke wybranych branz przetwodrstwa spozywczego z
uwzglednieniem surowcéw, odpaddw i struktury organizacyjnej zaktaddw; ogdélna technologia
zywnosci / general food technology obejmuje podstawowe zasady i procesy stosowane w przemysle
spozywczym do produkcji, przetwoérstwa i utrwalania zywnosci. W ramach technologii
specjalnosciowych prowadzone sg przedmioty tj. technologie przetwérstwa miesa, mleka majacy na
celu zapoznanie studentéw ze sposobami przetwarzania zywnosci pochodzenia zwierzecego oraz
systematyka operacji; technologie produktéw roslinnych majacy na celu zapoznanie studentéw ze
sposobami przetwarzania zywnosci pochodzenia roslinnego oraz systematyka operacji; technologie
gastronomiczne majacy na celu zapoznanie studentéw metodami, narzedziami i procesami
stosowanymi w gastronomii, ktdre majg na celu usprawnienie przygotowywania, przetwarzania,
prezentacji i serwowania zywnosci; technologie Zzywnosci pochodzenia wodnego obejmujgce badania
oraz zastosowanie nowoczesnych metod i procesdw w zakresie pozyskiwania, przetwarzania i
utrwalania produktéw spozywczych pochodzenia wodnego, takich jak ryby, owoce morza, skorupiaki,
a takze niektdre algi oraz projekt procesu technologicznego — wybrana branza umozliwiajgcy poznanie
zasad projektowania i organizacji procesu przetwarzania zywnosci w zakresie wybranego obszaru
dziatalnosci przetworczej i projekt produktu — wybrana branza umozliwiajgcy poznanie zasad
projektowania zywnosci. Uzupetnieniem modutu jest przedmiot technologie chtodnicze majgcy na celu
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zapoznanie studentéw ze sposobami przetwarzania, utrwalania i przechowywania zywnosci z
wykorzystaniem niskich temperatur oraz podstawy przechowalnictwa dotyczace organizacji, zasad i
realizacji technicznej oraz technologicznej przechowalnictwa ptoddéw rolnych i przedmiot utrwalanie
surowcow i produktow spozywczych dotyczacy zasad i realizacji technologicznej proceséw utrwalania
zywnosci z uwzglednitem eliminacji zagrozen dla bezpieczernstwa zywnosci. Modut ten dostarcza
niezbednej wiedzy o zaawansowanych procesach technologicznych i narzedziach wykorzystywanych w
produkcji zywnosci. Skupia sie na efektywnosci produkcji, jakosci, bezpieczenstwie zywnosci,
innowacjach technologicznych, a takze zréwnowazonym rozwoju. Wiedza zdobyta w tym module jest
kluczowa dla poprawy jakosci zywnosci, opracowywania nowych produktéw oraz zwiekszania
efektywnosci procesdw produkcyjnych w przemysle spozywczym.

— Modut mikrobiologiczno-biotechnologiczny obejmuje zagadnienia zwigzane z rolg mikroorganizméw
w produkcji, przetwarzaniu i bezpieczenstwie zywnosci. W ramach tego modutu realizowane s3
przedmioty takie jak: mikrobiologia ogdlna obejmujgca systematyke mikroorganizméw oraz
zagadnienia zwigzane z ich budowg, funkcjonowaniem i metabolizmem, interakcjami ze sSrodowiskiem
oraz ich wplywem na organizmy zywe i procesy biologiczne; mikrobiologia Zzywnosci / food
microbiology uszczegdtawiajaca zagadnienia zwigzane z mikroorganizmami oraz wirusami
wystepujacymi w produkcji zywnosci w ujeciu ich wykorzystania w przetwdrstwie do produkgji
zywnosci oraz w aspekcie zagrozen dla bezpieczenstwa zywnosci; przedmiot higiena i bezpieczenstwo
produkcji Zzywnosci umozliwia zapoznanie sie studentéw z dziataniami podejmowanymi w faricuchu
zywnosciowym majacymi na celu zapewnienie czystosci, jakosci i bezpieczeAstwa zywnosci na
wszystkich etapach produkcji zywnosci, przetwarzania i dystrybucji. Obejmuje zasady (GMP i GHP),
systemy (HACCP) i wynikajagce z tego procedury minimalizujgce ryzyko zanieczyszczen
mikrobiologicznych, chemicznych i fizycznych, ktére moga zagrozi¢ zdrowiu konsumentdéw. Zajecia
prowadzone sg w oparciu o prawo zywnosciowe i kodeks zywnosciowy. Uzupetnitem tresci tego
modutu sg kursy do wyboru m.in. podstawy biotechnologii obejmujacy podstawy wykorzystania
mikroorganizméw i enzymdéw do poprawy jakosci, trwatosci i wartosci odzywczej produktow
spozywczych oraz przedmiot procesy biotechnologiczne w produkcji zywnosci obejmujacy
wykorzystanie technik biologicznych i warunkoéw ich realizacji do poprawy jakosci, trwatosci i wartosci
odzywczej produktow spozywczych. Modut ten dostarcza niezbednej wiedzy o procesach biologicznych
i technikach wykorzystywanych w produkcji zywnosci. Skupia sie na zaréwno na wykorzystaniu
mikroorganizmoéw jak i eliminacji zagrozen mikrobiologicznych z produkcji zywnosci. Wiedza zdobyta
w tym module jest kluczowa dla opracowywania nowych produktéw oraz kontroli bezpieczenstwa
Zywnosci.

— Modut techniczno-eksploatacyjny dotyczy zagadnien zwigzanych z technika, technologia,
urzadzeniami oraz procesami stosowanymi w produkcji i przetwarzaniu zywnosci. Obejmuje wiedze na
temat konstrukcji, dziatania i przeznaczenia okreslonych maszyn i urzadzen do realizacji wybranych
operacji jednostkowych w procach technologicznych przetwdrstwa spozywczego. W ramach tego
modutu realizowane sg przedmioty takie jak: inzynieria procesowa obejmuje zagadnienia inzynierskie
zwigzane z przetwarzaniem zywnosci w poszczegdlnych operacjach jednostkowych tj. operacje
mechaniczne, cieplne czy dyfuzyjno-cieplne; maszynoznawstwo i aparatura przetworstwa
spozywczego dotyczace budowy, dziatania, eksploatacji i konserwacji maszyn oraz urzadzen
wykorzystywanych w przemysle spozywczym. Zagadnienia poruszane na zajeciach obejmujg zaréwno
podstawowe maszyny uzywane w przetwarzaniu surowcow, jak i zaawansowang aparature
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przemystowga. Uzupetnitem tresci tego modutu sg przedmioty do wyboru m.in. opakowania do
zywnosci / food packaging w ramach ktérego studenci zapoznaja sie z budowg i rodzajami opakowan,
ich przeznaczeniem i funkcjami jakie spetniajg oraz przedmiot systemy pakowania zywnosci / food
packaging systems w ramach ktdrego studenci zapoznajg sie z systemami pakowania zywnosci oraz
nowoczesnymi technologiami w tym zakresie. Modut konczy projekt z projektowania
technologicznego zaktadéw przemystu spozywczego majgcy na celu sprawdzenie wiedzy studentéw z
zakresu zasad planowania, organizacji i optymalizacji proceséw produkcyjnych w zaktadach
przetwdrczych. Obejmuje projektowanie uktadéw technologicznych, dobdr maszyn i urzadzen, a takze
spetnienie wymagan higienicznych, bezpieczeristwa i efektywnosci produkgji.

— Modut ekonomiczno-organizacyjny - dotyczy zagadnien zwigzanych z organizowaniem, zarzadzaniem
oraz analizg ekonomiczng proceséw produkcyjnych w przemysle spozywczym. Celem tego modutu jest
zapoznanie studentéw z metodami, ktére pozwalajg na efektywne zarzadzanie zaktadami
produkcyjnymi oraz organizacje proceséw w celu uzyskania jak najwyzszej efektywnosci kosztowej i
jakosciowej. W ramach tego modutu realizowane sg przedmioty takie jak: Dobra Praktyka
Laboratoryjna wprowadzajgca studentdw do pracy w laboratorium analityczno-badawczego,
obejmujaca zasady funkcjonowania laboratorium oraz obowigzujgce standardy w zakresie oceny
zywnosci; podstawy ekonomii na ktérym studenci zapoznajg sie zasadami produkgcji, dystrybucji oraz
konsumpcji débr i ustug; przedmiot gospodarka odpadami w przemysle spozywczych na ktérym
studenci zdobywaja wiedze w zakresie zarzgdzania odpadami powstajgcymi na réznych etapach
produkcji zywnosci, poznajg klasyfikacje odpaddéw przemystu spozywczego oraz mozliwosci i zasady
zagospodarowania odpaddow z poszczegdlnych branz przetwdrstwa zywnosci. W ramach podstaw
organizacji i zarzadzania przewidziano przedmioty do wyboru tj. organizacja i zarzadzanie w przemysle
spozywczym, na ktorym studenci zapoznajg sie z teorig organizacji zaktadu i pracy, strukturami
organizacyjnymi, zarzadzaniem organizacjg i personelem, planowaniem, przywddztwem oraz
przedmiot marketing produktéw zywnosciowych na ktérym studenci zapoznajg sie z rolg marketingu
w ksztattowaniu konsumpcji zywnosci, badaniami marketingowymi oraz pojeciami marketing-mix,
strategia i taktyka marketingu w produktach zywnosciowych.

— Modut biotechnologiczny koncentruje sie na zastosowaniu metod i narzedzi z zakresu proceséw
biotechnologicznym w produkcji i przetwarzaniu zywnosci. Modut ten jest rozwinieciem tresci
modutdow kierunkowych. W ramach tego modutu realizowane sg przedmioty takie jak: biotechnologia
dodatkéw do zywnosci na ktédrym student zapoznaje sie z problematyka dotyczacg wytwarzania
funkcjonalnych dodatkéw do Zzywnosci pochodzenia naturalnego i syntetycznego w ujeciu
biotechnologicznym; techniki fermentacyjne dotyczgce zastosowania technik fermentacyjnych w
przemysle spozywczym i skupiajgce sie na zagadnieniach zwigzanych z wykorzystaniem fermentacji
mlekowej, octowej, alkoholowej (gorzelnictwo, winiarstwo, browarnictwo), pirogronianowej i
mastowej w przemysle spozywczym; biotechnologia sktadnikéw zywnosci obejmujgca problematyke
bioaktywnych pozadanych i niepozgdanych sktadnikdéw zywnosci m.in.: witamin, antyoksydantéw,
antybiotykdéw, enzymdw, bakteriocyn itp. oraz przedmiot operacje i procesy biotechnologiczne
dotyczace zagadnienn zwigzanych z hodowlg drobnoustrojéow w bioreaktorach oraz procesami
wydzielania, oczyszczania i utrwalania bioproduktow.

— Modut bezpieczenstwa Zzywnosci stanowi rozszerzenie zagadnien zwigzanych z utrzymaniem higieny
w produkgcji, higieny zywnosci zwigzanej z obecnoscig odzywczych i antyodzywczych sktadnikow w
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zywnosci w oparciu o prawo zywnosciowe. W ramach tego modutu realizowane sg przedmioty takie
jak: higiena Zzywnosci i zywienia w ramach ktdrego studenci zapoznajg sie z naturalnymi i celowo
dodawanymi substancjami wystepujgcymi w zywnosci i ich wptywem na organizm cztowieka;
zafatszowania zywnosci na ktorym studenci zapoznajg sie z celowymi lub przypadkowymi
modyfikacjami produktéw spozywczych, ktére wptywajg na ich skfad, wartos¢ odzywczg,
bezpieczenstwo oraz wtasciwosci sensoryczne; procesy mycia w produkcji zywnosci majacy na celu
nabycie wiedzy i umiejetnosci w zakresie realizacji i kontroli proceséw mycia; podstawy prawa
Zywnosciowego przyblizajgcy zasady regulacji prawnych w kwestiach zwigzanych z produkcjg i
obrotem produktami zywnosciowymi w powigzaniu z celami ochrony prawnej, zrédtami regulacji i
rodzajem instrumentow prawnych, a takze rodzajem podmiotu.

— Modut przetwérstwa rybnego stanowi rozszerzenie zagadnient zwigzanych z technologia i procesami
zwigzanymi z obrébkg surowych ryb i owocdw morza oraz wytwarzaniem z nich gotowych produktéw
spozywczych. W ramach tego modutu omawiany jest szereg zagadnien, ktére majg na celu zapewnienie
jakosci, trwatosci oraz bezpieczenistwa produktdow rybnych. W module tym realizowane sg przedmioty
takie jak: przetwoérstwo i zabezpieczenie surowcéw pochodzenia wodnego na ktérym studenci
zapoznajg sie z procesami technologicznymi przetwdérstwa surowcdw pochodzenia wodnego oraz
metodami zabezpieczania operacji technologicznych i produktu; towaroznawstwo produktow
rybnych na ktérym studenci zapoznajg sie z profilem produktdw na bazie surowcéw z ryb oraz
nabywajg umiejetnosci opisu towaroznawczego produktu; linie technologiczne przetwérstwa ryb na
ktdrych studenci zapoznajag sie ze zintegrowanymi systemami produkcyjnymi, fgczacymi szereg etapow
obrdébki surowych ryb i owocdw morza w celu uzyskania produktdw o wysokiej jakosci, zachowujgcych
Swiezos¢ i bezpieczenstwo zywnosci oraz nabywajg umiejetnosci doboru okreslonych urzadzen w linie
technologiczng; projektowanie zaktadéw rybnych obejmuje stworzenie optymalnego srodowiska
produkcji przetwérstwa rybnego, z uwzglednieniem technologicznych, organizacyjnych,
ekonomicznych oraz srodowiskowych aspektéw produkcji.

— Modut analityczny koncentruje sie na poszerzaniu wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z kontrolg jakosci,
analizg sktadu oraz oceng bezpieczenistwa produktdw zywnosciowych. W ramach tego modutu
realizowane sg przedmioty takie jak: analiza instrumentalna zywnosci gdzie student zdobywa wiedze
z zakresu stosowania podstawowych i zaawansowanych technik pomiarowych do doktadnego
okreslenia sktadu chemicznego i jakosci produktdw spozywczych i interpretacji wynikéw; analiza wody
i Sciekow skupia sie na metodach analizy wody technologicznej oraz procesach technologicznych
zwigzanych z oczyszczaniem wody i $ciekdw; witasciwosci fizyczne zywnosci na ktérych student
poszerza wiedze z zakresu badania zywnosci m.in. o badania reologiczne, tekstury i barwy; projekt z
analizy zywnosci obejmuje stworzenie dokumentacji obejmujacej przebieg metod badan okreslonych
sktadnikéw wystepujacych w produkcie spozywczym.

— Modut zywienia cztowieka obejmuje szeroki zakres zagadnien zwigzanych z wptywem diety na zdrowie
i rozwdj cztowieka na réznych etapach zycia z uwzglednieniem zywnosci funkcjonalnej oraz zwraca
uwage na znakowanie zywnosci. W ramach tego modutu realizowane sg przedmioty takie jak: zywnos¢
funkcjonalna i specjalnego przeznaczenia obejmujgca zasady tworzenia, znakowania i
wykorzystywania zywnosci o ukierunkowanym i modyfikowanym sktadzie funkcjonalnym; znakowanie
Zywnosci, gdzie studenci zapoznajg sie z wymaganiami dotyczacymi przekazywania informacji o
zywnosci bedacymi kluczowym elementem zapewniajgcym konsumentom bezpieczenstwo zywnosci i
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dostep do rzetelnych informacji na temat spozywanych produktéw spozywczych; zywienie cztowieka
- dziaty wybrane na ktdrym analizowane sg potrzeby zywieniowe cztowieka wynikajgce np. z réznego
okresu zycia, aktywnosci fizycznej, jednostki chorobowe;j itp. oraz przedmiot dietetyka z profilaktyka
obejmujacy stworzenie przyktadowe] diety dla cztowieka z okresleniem mozliwosci zapobiegania
chorobom zaleznym od zywienia.

— Modut inzynierii Zywnosci skupia sie na zastosowaniu zasad inzynierii w procesach produkcji,
przetwarzania i utrwalania zywnos$ci w potgczeniu z automatyzacjg przebiegu procesu produkcji i
kontrolg. W ramach tego modutu realizowane sg przedmioty takie jak: eksploatacja w przemysle
spozywczym obejmujgcy wiedze na temat konstrukcji i dziatania i konserwacji maszyn, a takze
optymalizacji proceséw technologicznych w celu zapewnienia wydajnosci, bezpieczenistwa i jakosci
produkcji; automatyzacja w przemysle spozywczym na ktérym studenci zapoznajg sie z nowoczesnymi
systemami automatycznej kontroli i sterowania procesami pozwalajgcymi na regulacje parametréow
procesu i redukcje btedéw; kontrola proceséw przetwarzania zywnosci na ktérym studenci zapoznajg
sie z zasadami tworzenia uktadéw kontroli i sterowania procesami przetwarzania zywnosci w ujeciu
inzynierskim z uwzglednieniem uwarunkowan technologicznych kontroli proceséw oraz przedmiot
projekt z eksploatacji urzadzen w przemysle spoizywczym obejmujgcy stworzenie przyktadowej
dokumentacji dotyczgcej warunkdéw eksploatacji danego urzadzenia.

—  Modut pracy dyplomowej dotyczy samodzielnego opracowania pracy badawczej w wybranej
tematyce zwigzanej z technologia zywnosci. Proces ten obejmuje wybdér odpowiedniego tematu,
przeprowadzenie badan (teoretycznych lub eksperymentalnych), analize wynikéw oraz sformutowanie
whnioskéw i rekomendacji. Celem jest wykazanie sie przez studenta umiejetnosciami badawczymi,
analitycznymi oraz prezentacyjnymi, ktore sg niezbedne do rozpoczecia pracy zawodowej w branzy
spozywczej lub kontynuowania nauki na studiach magisterskich. W ramach tego modutu realizowane
sg: praktyka specjalnosciowa majgca na celu przyblizenie studentom zasad funkcjonowania
wybranego przedsiebiorstwa produkujgcego zywnos$é, zajmujacego sie zywieniem zbiorowym lub
organizacji zajmujgce] sie nadzorem i kontrolg produkcji zywnosci; seminarium z przebiegu praktyki
na ktérym studenci przedstawiajg przebieg praktyki i omawiajg kwestie zwigzane z miejscem realizacji
praktyki, zakres wykonywanych obowigzkéw, napotkane trudnosci i wyzwania oraz korzysci z odbycia
praktyki, proseminarium przyblizajgce studentom zasady dotyczace procesy dyplomowania, wyboru
tematu pracy dyplomowej i promotora; seminarium dyplomowe | przyblizajgce metodologie pracy
dyplomowej oraz zasady doboru zrédet literatury, ochrony wtasnosci intelektualnej, formatowania
pracy, oceny prac dyplomowych; seminarium dyplomowe Il przyblizajgce zasady przygotowania
prezentacji na egzamin dyplomowy, procedury sktadania pracy dyplomowej oraz egzaminu
dyplomowego.

7. WYMIAR, ZASADY | FORMA ODBYWANIA PRAKTYK

Integralnym elementem programu studidéw sg obligatoryjne praktyki zawodowe dla studiéw
stacjonarnych i niestacjonarnych. Praktyka zawodowa wpisana jest w program studidw i realizuje efekty
uczenia sie zatozone dla kierunku. Odbywa sie zgodnie z wytycznymi zawartymi w Regulaminie praktyk
Wydziatu IMIE Politechniki Koszaliriskiej - ZASADY ORGANIZACII, REALIZACII | ZALICZANIA PRAKTYK. Celem
praktyki zawodowej jest nabywanie przez studenta wiedzy, ksztattowanie umiejetnosci
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i kompetencji spotecznych niezbednych w przysztej pracy zawodowej. Celem praktyk jest takze

pogtebianie wiedzy o poszczegdlnych branzach gospodarki. Zadaniem indywidualnym studenta podczas

praktyki zawodowej jest poznanie:

charakterystyki ogdlnej zaktadu, jego produkcji w ukfadzie asortymentowym wedtug ilosci, jakosci
i wartosci;

schematu organizacyjnego (funkcjonalnego) zaktadu;

sieci zaopatrzenia zaktadu przetwdrczego w podstawowe surowce (organizacji skupu);

norm jakosciowych na surowce i wyroby gotowe;

oceny jakosci surowca, pétproduktu, gotowego produktu: pobierania préobek, wykonywania analiz,
klasyfikacji surowca, pétproduktu, gotowego produktu;

organizacji transportu surowca do zaktadu przetwdrczego (okresu i czestotliwosci dostaw, warunkéw
i Srodkéw transportu, normatywoéw zatadunkowych itp.), warunkow i okreséw magazynowania surowca;
przygotowania surowca do przerobu;

schematow technologiczne proceséw produkcyjnych — od surowca do gotowego produktu;
parametréw operacji technologicznych, rozliczania produkcji, obiegu dokumentacji;

organizacji procesu produkcyjnego - rozmieszczenia stanowisk pracy i kontroli, automatyki, sterowania
komputerowego proceséw technologicznych;

rozmieszczenia maszyn i urzadzen linii produkcyjnych, ich wydajnosci, pojemnosci, gabarytow,
zapotrzebowania godzinowego na pare technologiczng, energie elektryczng, wode, sprezone
powietrze i inne media (ich zuzycie jednostkowe);

transportu wewnetrznego (miedzyoperacyjnego, miedzyliniowego, miedzywydziatowego);
magazynéw surowcow, poétproduktéw i wyrobdéw gotowych — kontroli i sposobéw rozliczen
magazynowych;

BHP, mycia i dezynfekgji linii produkcyjnych;

kalkulacji jednostkowych wyrobéw gotowych;

obiegu dokumentacji wewnatrzzaktadowej, rozliczenia produkcji w toku i wyrobéw gotowych;

pracy laboratorium, wyposazenia w aparature i urzadzenia, podstawowej oceny surowcow i produktéw;
schematu organizacyjnego (funkcjonalnego) jednostek kontroli jakoSci zywnosci;

charakterystyki ogdlnej jednostki kontroli jakosci oraz jej poszczegdlnych dziatow;

Norm Polskich i Dyrektyw Unii Europejskiej dotyczacych zywnosci i zywienia oraz dokumentow
zwigzanych z dziatalnoscig jednostek kontroli jakosci;

pracy i zakresu obowigzkéw Instruktorow poszczegdlnych Dziatdéw i Sekcji;

kontroli i wdrazania systemu HACCP;

organizacji pracy laboratoriéw w poszczegdlnych Dziatach i Sekcjach;

procesu akredytacyjnym zaktaddw, systemu kontroli jakosci, audytéw zewnetrznych i wewnetrznych;
metod diagnostycznych w zakresie choréb metabolicznych;

zasad zywienia pacjentéw w jednostkach chorobowych objetych leczeniem w poradni oraz zapoznanie
sie z rodzajami stosowanych diet, a takze metod oceny ich wartosci odzywczej;

praktycznych umiejetnosci w zakresie konstruowania jadtospiséw i realizacji diet specjalistycznych
organizacji jednostek urzedowej kontroli jakosci zywnosci oraz jednostek badawczych i ogdlnego ich
funkcjonowania;

obowigzkéw i specyfiki pracy w poszczegdlnych dziatach, w potgczeniu z pobieraniem, przyjmowaniem
i przechowywaniem prébek;
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— z dobrg praktyka laboratoryjng, zakresem, zasadami i kierunkami kontroli zaktadéw produkujacych
zywnos$é oraz systemami zarzadzania pracownig laboratoryjng i jakoscig badan.

Czas trwania praktyki wynosi cztery tygodnie (160 godzin). Praktyka realizowana jest zgodnie
z programem studidéw na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka w pigtym semestrze dla
studiow stacjonarnych oraz w széstym semestrze dla studidéw niestacjonarnych. Realizowana jest
woéwczas wedtug ustalonego z zarzadzajgcym podmiotem gospodarczym (organizacjg) i kierownikiem
praktyk, indywidualnego (roztozonego w czasie) planu praktyki. Praktyka jest realizowana w trybie
indywidualnym. Student kierowany jest do zakfadu pracy, z ktéorym uczelnia ma podpisang umowe
(procedura zawierana umoéw jest zastrzezona dla petnomocnika rektora uczelni ds. praktyk) lub
jednorazowe porozumienia, ktére podpisuje kierownik praktyk na podstawie udzielonego przez
petnomocnika rektora upowaznienia substytucyjnego. W drugim przypadku student moze wskazaé
przedsiebiorstwo (organizacje), w ktdrym zamierza realizowaé praktyke, a kierownik praktyki ta
propozycje akceptuje lub odrzuca. Istnieje mozliwo$¢ uznania praktyki za zrealizowang, gdy student
wykonuje prace zawodowg lub zarobkowg, w tym za granicg, pod warunkiem zgodnosci wykonywanej
pracy z celami i programem praktyki. W przypadku realizacji praktyki za granicg, dokumenty
potwierdzajgce jej odbycie przedktadane sg kierownikowi praktyk na danym kierunku studiéw i muszg by¢
przettumaczone na jezyk polski przez ttumacza przysiegtego.

8. ZASADY PROCESU DYPLOMOWANIA

Praca dyplomowa jest samodzielnym opracowaniem okreslonego zagadnienia naukowego,
prezentujgcym ogdlng wiedze i umiejetnosci studenta zwigzane z danym kierunkiem studidw, poziomem
i profilem ksztatcenia oraz umiejetnosci samodzielnego analizowania i wnioskowania. Praca dyplomowa
wykonywana jest na semestrach 6, 7 studia stacjonarne oraz 7, 8 studia niestacjonarne. Praca realizowana
jest w uzgodnieniu i pod opiekg merytoryczng promotora pracy dyplomowej. W semestrze 5 (stacjonarni)
i 6 (niestacjonarni) studenci realizujg proseminarium, w ramach ktérego, po zapoznaniu sie z ogélnymi
wymogami dotyczacymi przygotowania prac, specyfikg i przyktadowg tematyka prac dyplomowych
realizowanych na specjalnosci, po konsultacjach grupowych i indywidualnych z osobg prowadzaca
proseminarium oraz w ramach konsultacji z wybranym przez siebie promotorem okreslajg zakres pracy
dyplomowej i jej temat.

Praca dyplomowa stanowi zwienczenie procesu ksztatcenia i powinna odzwierciedla¢ wiedze
i umiejetnosci nabyte w czasie toku studiéw. Temat pracy, jej zakres i zadania do wykonania powinny wiec
by¢ zwigzane ze studiowanym kierunkiem i umozliwiaé¢ weryfikacje kompetencji przypisanych pracom
dyplomowym w programie studiow dla danego kierunku studidw. Potwierdzenie uzyskania wszystkich
kompetencji w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych opisanych szczegétowo
w programie studiow dla kazdego kierunku studidw oraz pozytywny wynik egzaminu dyplomowego
stanowi podstawe do nadania tytutu inzyniera.

Warunkiem przystgpienia do egzaminu dyplomowego jest pozytywna ocena pracy dyplomowe;j.
Inzynierska praca dyplomowa powinna w swojej merytorycznej tresci zwiera¢ przede wszystkim
rozwigzanie rzeczywistego problemu praktycznego i moze miec zasadniczo charakter:

— projektu - technologicznego, organizacyjno-systemowego w tym projektu urzadzenia (jego
konstrukcji lub modernizacji), projektu zastosowan metod i narzedzi kontrolno-pomiarowych oraz
rozwigzan systemowych w zarzadzaniu jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci;

—  opisowy (opisujgca nowe rozwigzania, narzedzia, metody, obiekty, elementy struktury produkcyjnej)
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—  badawczy (prosty eksperyment).

W przypadku prac doswiadczalnych opracowanie powinno zawiera¢ wyrazne okreslenie problemu
badawczego, wykazaé znajomos¢ metod i technik badawczych. Wszystkie rodzaje prac inzynierskich
powinny konczy¢ sie podsumowaniem z wnioskami do zastosowania w praktyce.

Tres¢ pracy podzielona jest na nastepujgce czesci:

— wstep (wprowadzenie) — zawierajacy gtéwnie uzasadnienie wyboru rozwigzywanego problemu,

— cel i zakres pracy,

— przeglad aktualnego stanu wiedzy w obszarze rozwigzywanego problemu ze szczegdlnym uwzglednieniem
literatury miedzynarodowej,

— sformutowanie i rozwigzanie zadania projektowego, technologicznego, organizacyjnego Ilub
badawczego,

— whnioski szczegétowe i uogélnione zawierajgce dyskusje z przywotanymi uprzednio teoriami i koncepcjami,

— bibliografie sktadajgca sie z pozycji cytowanych i majacych swoje odniesienie do przywotywanych
w pracy tresci teoretycznych, analiz badan itp.

Praca powinna spetnia¢ réwniez wymogi edytorskie, ktdre dotyczg ujednolicenia formatu prac
dyplomowych. Zbiér zalecen dotyczacych strony edycyjnej pracy zawarto w dokumencie Zasady pisania
pracy dyplomowych umieszczonych na stronie internetowej.

W procesie ewaluacji pracy dyplomowej, recenzenta powotuje dziekan Wydziatu IMIE, sposrod
0s0b upowaznionych do prowadzenia prac dyplomowych lub innych oséb posiadajgcych odpowiednie
kwalifikacje. Promotor i recenzent opracowujg opinie o pracy zawierajgce jej oceny. Obie opinie s3
udostepniane studentowi, nie pdzniej niz na 3 dni przed terminem egzaminu dyplomowego.
W przypadku negatywnej oceny pracy dyplomowej, dokonanej przez recenzenta, dziekan powotuje
drugiego recenzenta. Jezeli ocena drugiego recenzenta jest takze negatywna, dziekan uznaje prace
dyplomowg za niewykonang, a jej kontynuacje za niemozliwg. W takim przypadku dziekan, na wniosek
studenta, ztozony w ciggu 14 dni, kieruje go na powtarzanie dwdéch ostatnich semestréw studiéw,
a w przypadku nieztozenia takiego wniosku, skresla go z listy studentéw.

Ocena pracy dyplomowej, zawiera nastepujgce pytania/zagadnienia: czy tre$é¢ pracy odpowiada
tematowi okreslonemu w tytule, ocena wyboru tematu oraz celu pracy, ocena uktadu pracy (struktury
podziatu tresci, kolejnosci rozdziatéw), ocena studidw literaturowych omawianej problematyki, sposobu
doboru i wykorzystania Zzrédet oraz poprawnosci ich cytowania, ocena celowosci i poprawnosci metodyki
badawczej (sformutowanie problemu i hipotez, trafnos¢ doboru metod badawczych), czy i w jakim
zakresie praca stanowi nowe ujecie problemu, ocena strony redakcyjnej pracy (poprawnosé jezyka,
opanowanie techniki pisania pracy, spis rzeczy, odsytacze), sposdb wykorzystania pracy (publikacja,
udostepnienie instytucjom, materiat zrodtowy), inne uwagi.

W Politechnice Koszalinskiej obowigzuje weryfikacja pisemnych prac dyplomowych w oparciu
o wykorzystanie Jednolitego Systemu Antyplagiatowego.

9. MONITOROWANIE KARIERY ZAWODOWEJ ABSOLWENTOW

Politechnika Koszalinska na podstawie Zarzadzenia Nr 42/2020 Rektora Politechniki Koszalinskiej z dnia
22 czerwca 2020 r. w sprawie monitorowania karier zawodowych absolwentéw Politechniki Koszalinskiej,
w celu dostosowania programéw studidw do potrzeb rynku pracy bedzie korzystac¢ z wynikdéw monitoringu
karier studentéw i absolwentéw studidw, osdb ubiegajgcych sie o stopien doktora i 0séb, ktére uzyskaty
ten stopien, prowadzonego przez Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego zgodnie z art. 352 ustawy z dnia
20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. z 2020 r. poz. 85 ze zm.). Dane dotyczace

Program studiow na kierunku Technologia zywnosci i Zywienie cztowieka, stopien | 63



loséw absolwentéw pozyskiwane sg z ogdlnopolskiego systemu monitorowania Ekonomicznych Loséw
Absolwentéw szkdt wyzszych (ELA), ktéry dostarcza wiarygodnych informacji o sytuacji absolwentéw
polskich uczelni na rynku pracy. Badania systemu ELA opierajg sie na danych z Zaktadu Ubezpieczen
Spotecznych i systemu POL-on.

10. ZGODNOSC ZAKEADANYCH EFEKTOW UCZENIA SIE Z POTRZEBAMI RYNKU
PRACY

W opracowaniu koncepcji ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka

uwzgledniono:

— opinie $rodowisk gospodarczych dotyczgcg oczekiwanego profilu wyksztatcenia absolwentéw, ze
szczegdlnym uwzglednieniem opinii przedstawicieli Rady Pracodawcéw WIMIE,

— opinie pracodawcéw wyrazong w odniesieniu do zapotrzebowania na kompetencje absolwentéw
Politechniki Koszalifskiej,

— opinie studentéw i absolwentéw WIMIE,

— doswiadczenia z realizacji praktyk studenckich na WIMIE,

— strategie rozwoju regionalnego Pomorza Zachodniego (Strategia rozwoju  wojewddztwa
zachodniopomorskiego przyjeta uchwatg Sejmiku wojewddztwa zachodniopomorskiego w 2010 r.),

— strategie rozwoju kraju (Strategia rozwoju kraju na lata 2007-2015, dokument przyjety przez Rade
Ministréw w 2006 r.; Strategia rozwoju kraju 2020, Uchwata nr 157 Rady Ministréow z 2012),

— strategie rozwoju nauki w Polsce (Program rozwoju szkolnictwa wyzszego i nauki na lata 2015-2030,
opracowanie Ministerstwa nauki i szkolnictwa wyzZszego, 2015).
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Zatacznik 1a.

Zatgcznik 1b.

Wykaz zatacznikow

Harmonogram studiéw stacjonarnych | stopnia na kierunku Technologia Zywnosci
i Zywienie Cztowieka
Harmonogram studidw niestacjonarnych | stopnia na kierunku Technologia Zywnosci

i Zywienie Cztowieka
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HARMONOGRAM STUDIOW DLA KIERUNKU: Technologia Zywnosci i Zywienie C; | stopien, ne, profil oglnoakad
Suma godzin / ECTS Sem. | Sem. Il Sem. IIl Sem. IV Sem. V Sem. VI Sem.Vii
Nazwa Modutu Lp ZAJECIA — — = 3 =
W [P | €[ Pc| L ]Pa] P [Pa 3 pe [wlclL A L pefwlc[]pP]rfw L A Lfefpfwlcli]plP|w[c] )PP
A |OGOLNE 60 | 7 | 195 | 8 255 15 [a]s 9 2 2 2 2
s [1/1 Podstawy kreatywnosci 15 | 3 | 15 30 3 [1]2 3
[1/2 Ergonomia 15 2 15 2 1 2
HUM/’\WN?sDTL\jrtczuo 2 |Jezyki obce: J.angielski; J.niemiecki; J-francuski; Jrosyjski 20| s 120 s 2 2 2 2 2 2
SPOLECZNY 3 Ochr.ona \A,l.asno?cl intelektualnej 15 1 15 1 1 1
4 |Bezpieczenstwo i 15 [ 1 15 1 |1 1
5 |WF 60 60 2
B |PODSTAWOWE 240 | 26 | 150 90 | 7 | 15 [ 2 495 35 [5[af1 10] 7 3 u[3]2]2 7 1] 1 1] a
MODUL. 1 |Matematyka 60 | 8 | 45 105 s [2]2 al2 4
MATEMATYCZNO- 2 inz 15 [ 2 [ 15 15 [ 2 45 4 1[1 1] a
FIZYCZNY 3 |Fizyczne podstawy nauk o zywnosci 15 [ 1 30 [ 2 45 3 1 2 3
4 |Chemia nieorganiczna, organiczna 60 | 5 | 30 30 [ 3 120 s [2 1] 1 a2 1 4
MODUE 5 |Biochemia 30 [ 3 | 15 30 [ 2 75 5 2[[a] 2 5
PRZYRODNICZO- 6 iwani 6 h 30 [ 3 | 15 45 3 2 3
INFORMATYCZNY 7 |Technologie informacyjne 15 [ 2 [ 15 30 2 11 2
8 | Podstawy grafiki inzynierskiej 15 [ 2 [ 15 30 2 [1]1 2
C__|KIERUNKOWE 780 | 56 | 75 540 | 37 | 135 | 10 | 1530 | 103 | 8 3 1] 8 5 1af10] 18] 2[21]13 14 28] a 3[1[8[s[2]2[s5]15]a 1[1]6
1 |Chemia zywnosci / Food chemistry 30 [ 3 | 15 30 [ 2 75 5 2 2 5
2 |Analiza i ocena jakosci zywnosci 30 [ 2 a5 | 3 75 5 2 3 5
3 |Towaroznawstwo produktéw spozywczych 30 [ 2 30 [ 2 60 4 2 2 4
4 |Podstawy zywienia cztowieka z elementami fizjologii 45 4 15 60 4 2 2|11 2
MODUL CHEMICZNO- | 5 | Propedeutyka wiedzy o zywnosci i zywieniu 15 [ 1 15 1 |1 1
ZYWNOSCIOWY . Surowce przetwérstwa | 6/1 Surowce roslinne 30 1,5 15 1,5 45 3 2 1 3
spozywczego 6/2 Surowce zwierzece 30 | 15 15 [ 15 45 3 2 1 3
7/1 Trendy zywieniowe
7 [Trendvw /: ly 2y v 30 2 30 2 2 2
spozywczym 7/2 Trendy technologiczne
8 |Analiza sensoryczna i ocena konsumencka zywnosci 15 [ 1 30 [ 2 45 3 1 2 3
9 |Branze przetwdrstwa spozywczego 30 [ 2 30 2 |2 2
10 |Ogélna technologia zywnosci / General Food Technology a5 | 3 30 [ 2 [30] 2 105 7 1 2 3[2 2|4
11/1 Technologie przetwérstwa migsa, mleka 30 2 30 2 60 4 2 2 4
11/2 Technologie produktéw roslinnych 30 2 30 2 60 4 2 2 4
MODUL u 11/3 Technologie gastronomiczne 30 [ 2 30 | 2 60 4 2 2 4
T 11/4T 2ywnosci ia wodnego 30 [ 2 30 [ 2 60 4 2 2 4
11/5 Projekt [Procesu techn. - wybrana branza 30 [ 2 30 2 2] 2
[Produktu - wybrana branza 30 | 2 30 2 2| 2
12 |Technologie chiodnicze 15 [ 1 15 [ 1 30 2 1 1 2
13 |Utrwalaniei 2 y ] - 15| 1 15| 1 30 2 1 1|2
przechowywanie [13/2 Utrwalanie surowcéw i produktéw spozywcz.
14| Mikrobiologia ogdlna 30 [ 2 30 [ 2 60 4 |2 2 4
15 ia zywnosci / Food microbiology 30 [ 2 30 [ 2 60 4 2 2 4
Mmopue 16 | Higiena i bezpieczenstwo produkcji Zywnosci 30 | 2 15| 1 | 15 | 2 60 5 1 1 2 [1 1|3
[27/1 Podstawy biotechnologii
17 - - — 30 [ 2 30 | 2 60 4 2 2 4
[17/2 Procesy biotechnologiczne w prod. zywnosci
18 |Inzynieria procesowa 30 3 15 30 2 75 5 212 5
19 i [ pozywczeg 30 2 30 2 60 4 2 2 4
MODUE TECHNICZNO - . — [20/1 Opakowania do zywnosci / Food packaging
20 2ywnosci — — . 30 [ 2 30 | 2 60 4 2 2 4
[20/2 Systemy pakowania zywnosci/Food packaging systems
21 zakladow pozywczeg: 15 [ 1 15 [ 1 30 2 1 1] 2
22| Dobra Praktyka Laboratoryjna 15 [ 1 15 1 |1 1
23 iw Sle spozywezy 15 1 15 1 30 2 1 1 2
MODUE EKONOMICZNO- [—7 —5 5 -t o 15 | 2 | 15 30 2 1 2
izacjii _ |25/1 Org. i zarzadzanie w przemySle spozywczym
25 Ve i [mrios 22 MprZs iy SAORVICEY) 30| 3| 15 a5 3 2|1 3
zarzadzania [25/2 Marketing produktéw zywnosciowych
SPECJALNOSCIOWE 210 | 18 | 45 9 | 8 [ 75] 7 420 32 6 5 1le[1]1fal2]2]2 1|6
MODUE PRACY E1 [Praktyka specjalnosciowa - 4 tygodniowa w sem. V (160 godzin) 7 7
T ECLTE) E2 |Seminarium z przebiegu praktyki 15 [ 1 15 1 1[1
F inarit p i seminarium 1 i Il; prac. inz.; egz. dypl.) 30 17 30 17 1] 1 1] 2 2|14
e (L) 190] 107 [a6s[ 8 [720] s2 [20[ 37 [, [, [22] 2] 2 2055 8 o3[ 502, T3 14 30|20 sl 2] JuafsTsTul T7lsT1]s],
185 godz. x 15 tygodni 30 1 0 30 0 28 16
Liczha egzaminéw | 18 | 3 I [ 3] | 2] ) [ 1]
Harmonogram studiéw zatwierdzony Uchwata Senatu PK nr 102/2025 z dnia 23 kwietnia 2025 r.
studiow je od roku akademickiego 2025/2026 Legenda:
ECTs 2 |zajecia koriczace sig egzaminem
zaiecia praktyczne 113 E zajecia koriczace sig zaliczeniem bez oceny
zajecia éwiczeniowe 18,6 2 | zajecia do wyboru
2 |zajecia koriczace sie zaliczeniem z ocena
%ECTS dla kurséw 1316 55 %
ECTS
kursv specialnosciowe 32
kursv obieralne 15
praca dvplomowa 17
oraktvka zawodowa 7
%ECTS dla kurséw obi 71 30 %




HARMONOGRAM STUDIOW DLA KIERUNKU:  Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka, | stopier, stacjonarne, profil ogélnoakademicki

SPECJALNOSC: Moduty obieralne tworzace specjalnos¢ Obowiazuje od roku akademickiego: 2025/2026
Suma godzin / ECTS Sem. V Sem. VI Sem. VIl
Nazwa modutu Lp Pr §
W | Py ¢ Pec L Pe P Pep z Pe w ¢ L P Pe L Pe L Pe
D/B-1 |Biotechnologia dodatkéw do zywnosci 15 1 15 1 30 2 1 1 2
D/B-2 |Techniki fermentacyjne 15 1 15 1 30 2 1 1 2
(M1) Modut / V)
biotechnologiczny
D/B-3 [Biotechnologia sktadnikéw zywnosci 15 2 15 30 2 2
D/B-4 |Operacje i procesy biotechnologiczne 30 25 30 25 60 5 5
D/BZ-1 | Higiena zywnosci i zywienia 15 1 15 1 30 2 1 1 2
(M2) Modut D/BZ-2 | Zafatszowania zywnosci 15 1 15 1 30 2 1 1 2
Zywnosci D/BZ-3 | Procesy mycia w produkcji zywnosci 15 2 15 30 2 2
D/BZ-4 | Podstawy prawa zywnosciowego 30 25 30 25 60 5 5
o/R1 Przetworst\.uc i zabezpieczenie surowcow 30 2 15 2 - s 5 h s
pochodzenia wodnego
(M3) Modut D/R-2 | Towaroznawstwo produktéw rybnych 15 1 15 1 30 2 1 1 2
przetwérstwa
rybnego D/R-3 |Linie technologiczne przetwérstwa ryb 15 2 15 30 2 2
D/R-4 | Projektowanie zaktadéw rybnych 15 2 15 2 2
D/A-1 | Analiza instrumentalna zywnosci 30 2 15 2 45 4 2 1 4
D/A-2 |Analiza wody i Sciekéw 15 1 15 1 30 2 1 1 2
(M4) Modut v
analityczny
D/A-3 |Wiasciwosci fizyczne zywnosci 15 2 15 30 2 2
D/A-4 | Projekt z analizy zywnosci 15 2 15 2 2
D/z-1 |Zywnoé¢ funkcjonalna i specj. przeznaczenia 30 2 15 2 a5 4 2 1 4
D/Z-2 |Znakowanie zywnosci 15 1 15 1 30 2 1 1 2
(M5) Modut Y
zywienia cztowieka . .
D/Z-3 |Zywienie cztowieka-dzialy wybrane 15 2 15 0 30 2 2
D/z-4 |Dietetyka z profilaktyka 15 2 15 2 2
D/iz-1 |Eksploatacja w przemysle spozywczym 30 2 15 2 45 4 2 1 4
D/12:2 | Automatyzacja w przemysle spozywczym 15 1 15 1 30 2 1 1 2
(M6) Modut yzacja w pi ysle spozywczy!
inzynierii zywnosci R )
D/I2-3 |Kontrola proceséw przetwarzania zywnosci 15 2 15 30 2 2
o/iza Pro{ekt 2 eksploatacji urzadzen w przemysle 15 2 15 2 2
spozywczym
210 18 45 o 920 7 75 7 7 ) 6 ) ) 0
Razem 420 32 14 12 6
28 godz. x 15 tygodni 13 10 5

Liczba egzaminéw 8 _l
Specjalnosci:

Biotechnologia zywnosci (modut biotechnologiczny, modut bezpieczeristwa zywnosci, modut analityczny)
B 'wo zywnosci i zywienie cztowieka (modut biotechnologiczny, modut bezpieczeristwa zywnosci, modut zywienia cztowieka)
Inzynieria zywnosci (modut biotechnologiczny, modut bezpieczeristwa zywnosci, modut inzynierii zywnosci)

Technologia przetwérstwa ryb (modut biotechnologiczny, modut bezpieczeristwa zywnosci, przetwdrstwa rybnego)




HARMONOGRAM STUDIOW DLA KIERUNKU: Technologia Zywnos

Zywienie Cztowieka, | stopiers, niestacjonarne, profil ogélnoakademi

Suma godzin / ECTS Sem. | Sem. 1l Sem. 11l Sem. IV Sem. V Sem. VI Sem. VIl Sem.Vill
NazwaModutu | Lp ZAJECIA
W [ P | € | Pec L Pe P Pep z Pe wlclelplprplw]|celirfplprp|lw|lcli[plp|w|lcliL[p|rp|lw[clL]lp|pr|lw[c[lL]lp|p|lw][c]lL|P|[pr|lw]c]L
A__|OGOLNE 55 | 7 | 92| 8 147 15| 55| 20 9 21 2 21 2 21 2
i N 171 Podstawy kreatywnosci 6 | 3 | 8 24 3 16 8 3
MODUL |1/2 Ergonomia 16 2 16 a 16 2]
HUMANISTYCZNO{ 2 |Jezyki obce: J.angielski; I-niemiecki; J.francuski; J.rosyjski 8 | 8 84 3 21 2 21 2 21 2 21 2
SPOLECZNY 3| Ochrona wiasnoici intelektualnej 7 | 1 7 1 7 1
4__|Bezpieczeristwo i higiena pracy 16 1 16 1 16 1
B__|PODSTAWOWE 136 | 26 | 88 64 | 7 | 16 | 2 | 304 | 35 |32 24] 16 8 | 48] 32| 32 13|32 16] 16 8|88 2 6] 8
MODUE 1_|Matematyka 32| 8 | 32 64 8 16 | 16 4| 1616 4
MATEMATYCZNO-| 2 |Statystyka inzynierska 6| 2 | 8 16 | 2 | 40 a 6] 8
FIZYCZNY 3_|Fizycane podstawy nauk o zywnoici 8 | 1 16 | 2 24 3 8 16 3
2| Chemia nieorganiczna, organiczna 32| 5 | 16 32 | 3 80 8 68 16 a4 [16][8] 16 4
MODUE 5 |Biochemia 6 | 3 | 8 16 | 2 20 5 16 8] 16 5
o- | 7 e surowcow spoz 6| 3 | 8 24 3 16| 8 3
INFORMATYCZNY [ g | Technologie informacyjne 8 | 2 | 8 16 2 s = 2
9| Podstawy grafiki inzynierskiej s | 2 | 8 16 2 s [ 8 2
C__| KIERUNKOWE 280 | 56 | 40 320 | 37 | 88 | 10 | 928 | 103 | 48 16 7 | a8 32 9 | 72] 16 48 14|80 8 [ 72] 16| 22| 80 80 18 | 64 48 | 8 | 12| 48[ 16 16 [ 48| 15| 40 ]
1| Chemia 2ywnosci / Food Chemistry 6| 3 | 8 16 | 2 20 5 6| 8] 16 5
2 |Analizai ocena jakosci zywnosci 6 | 2 24 | 3 20 B 16 24 5
3| Towaroznawstwo produktéw spozywezych 6 | 2 16 | 2 32 4 16 16 2
2 |Podstawy Zywienia cziowieka z elementami fizjologii 24 | 4 | 8 32 4 16 2 [ s[8 2
(AT 5 |Propedeutyka wiedzy o zywnodci | zywieniu ] 1 ] 1 3 1
T & |surowce praetworstwa 6/1 Surowce rodlinne 16 | 1,5 16 | 1,5 32 3 16 16 3
spotywezego 6/2 Surowce zwierzece 6 | 15 16 | 15 32 3 16 16 3
§l 7/1 Trendy zywienic
5 [Trendywprzemysie /1Trendy zywieniowe sl a G a 16
spotywezym 7/2 Trendy technologiczne
8 Analiza sensoryczna i ocena zywnosci 16 1 16 2 32 3 16 16 3
9 |Branie przetwérstwa spozywezego 6 | 2 16 2 16 2
10 |Ogdina technologia Zywnosci / General Food Technology 32 | 3 6 | 2 | 16 | 2 | e4 7 16 16 3 [16 16| 4
11/1 Technologie przetwarstwa migsa, mieka 6 | 2 6 | 2 32 4 16 16 4
11/2 Technologie produktdw roglinnych 6 | 2 6 | 2 32 4 16 16 4
Technologie 11/3 Technologie gastronomiczne 16 2 16 2 32 4 16 16 4
MOBUL u i Sci 11/4 ie 7 Sci i d 16 2 16 2 32 4 16 16 4
TECHNOLOGICZNY' Sywnord wodnego —
11/5 Projekt [Procesu techn. - wybrana branza 16 2 16 2 16 | 2
|Produktu - wybrana branza 6 | 2 16 2 16| 2
12_|Technologie chiodnicze 16 | 1 16 | 1 32 2 16 16 2
13 |Utrwalaniei [13/1Podstawy przechowalnictwa s o o o I = a 16 s B2
[13/2 i éwip 6w spozywcz.
14| Mikrobiologia ogdina 16 | 2 16 | 2 32 4 16 16 4
MODUE 15| Mikrobiologia 2ywnosci / Food Microbiology 6 | 2 16 | 2 32 4 16 16 a
16 |Higienai produkcji zywnoéci 32 | 2 16 | 1 | 16 | 2 | 64 5 16 16 2 [16 6] 3
BIOTECHNOLOGICZNY _ ) |1s/1 Podstawy biotechnologii
17 . 6 | 2 6 | 2 32 a 16 16 4
|18/2 Procesy biotechnologiczne w prod. zywnosci
18 _|Inzynieria procesowa 16| 3 | 8 16 | 2 40 5 16 (8] 16 5
19 iaparatura 7 16 2 16 2 32 4 16 16 4
Fr 2 e ywnokci |zo/1 Opakowania do xywrrns(l / Food packaging G a G a 5 a 16 16 O
|2072 Systemy pakowania zywnosci/Food packaging systems
21_|Projektowanie technologiczne zakladéw przemystu spozywczego 8 | 1 6 | 1 | 24 2 8
22_|Dobra Praktyka Laboratoryjna s | 1 ] 1 8 1
MODUL 23 |Gospodarka odpadami w przem. spozywcz. 16 | 1 8 | 1 24 2 16 8
24 |Podstawy ekonomii 16 2 8 24 2 16 8 2
ORGANIZACYINY 25 |Podstawy organizacii i [25/1 org. i zarzadzanie w prfsmvs'le spozywczym 16 3 8 2 3 16 8 3
zarzadzania |25/2 Marketing produktéw zywnosciowych
D |SPECIALNOSCIOWE 120 | 18 | 24 56 | 8 | 24 | 6 | 224 | 32 32 24 8 | 32 32 6 |40 8 16| 12| 16| 16
E1_|Praktyka specjalnosciowa - 4 tygodniowa w sem. V! (160 godzin 7 7
MODULPRACY o Semit:ariu; x‘pnebi;g:prak:;ii e fensec) 8 | 1 8 1 8 | 1
DYPLOMOWE!
F inari inari inari ; prac. inz.; egz. dypl.) 32 17 32 17 8 1 8 2
o e 791 ] 107 [ 244 | 8 | aa0| 52 | 168 36 | .| ,,, [235] 53] 32 2 | %6 | 53 ] 64 20 | 104] 53 | 64 e | 28137 72[ 16| . [112 104 26 |9 80 8 | | 88[2a|16]6a| |72[2a] s
220 213 221 213 216 184 192 160
Liczba i 18 3 |
Harmonogram studiéw zatwierdzony Uchwata Senatu PK nr 102/2025 z dnia 23 kwietnia 2025
Harmonogram studiéw obwigzuje od roku akademickiego 2025/2026 Legenda:

[ 2 Jeaiccia korczace sie egzaminem

|2 |zaiecia koriczace sie zaliczeniem bez oceny
[ 2 [zajecia do wyboru
["2 | zajecia koriczace sie zaliczeniem z ocena



HARMONOGRAM STUDIOW DLA KIERUNKU:

Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka, | stopien, niestacjonarne, profil ogéinoakademicki

SPECJALNOSC: Moduty obieralne tworzace specjalnosc¢ Obowiazuje od roku akademickiego: 2025/2026
Suma godzin / ECTS Sem. V Sem. VI Sem. VIl Sem. VIl
Nazwa modutu Lp Przedmioty jall
W | Py ¢ Cec L P P Pep ) Pe w ¢ L P Pe L Pe L Pe L Pe
D/B-1 |Biotechnologia dodatkéw do zywnosci 8 1 8 1 16 2 1 1 2
(M1) Modut D/B-2 |Techniki fermentacyjne 8 1 8 1 16 2 1 2
biotechnologi
e SEEY, D/B-3 |Biotechnologia sktadnikéw zywnosci 8 2 8 16 2 2
D/B-4 |Operacje i procesy biotechnologiczne 16 2,5 8 2,5 24 5 5
D/BZ-1 [Higiena zywnosci i zywienia 8 1 8 1 16 2 1 1 2
(M2) Modut D/BZ-2 |Zafatszowania zywnosci 8 1 8 1 16 2 1 2
bezpiec
zywnosci D/BZ-3 |Procesy mycia w produkcji zywnosci 8 2 8 16 2 2
D/BZ-4 [Podstawy prawa zywnosciowego 16 2,5 8 2,5 24 5 5
o/R-1 Przetworst\./vo i zabezpieczenie surowcow 16 2 s 2 2 4 2 1 a
pochodzenia wodnego
(M3) Modut D/R-2 |[Towaroznawstwo produktéw rybnych 16 1 16 1 32 2 2 2
przetworstwa
rybnego D/R-3 [Linie technologiczne przetwérstwa ryb 8 2 8 16 2 2
D/R-4 |Projektowanie zaktadéw rybnych 8 2 8 2 2
D/A-1 |Analiza instrumentalna zywnosci 16 2 8 2 24 4 2 1 4
(M4)Modut D/A-2 |Analiza wody i $ciekéw 16 1 16 1 32 2 2 2
i
SnatveeRy D/A-3 |Wtasciwosci fizyczne zywnosci 8 2 8 16 2 2
D/A-4 |Projekt z analizy zywnosci 8 2 8 2 2
D/2-1 |Zywno$¢ funkcjonalna i specj. przeznaczenia 16 2 8 2 24 4 2 1 4
(M5) Modut D/Z-2 |Znakowanie zywnosci 16 1 16 1 32 2 2 2
zywienia cztowiek ;5 .
Zywienia czlowleka D/z-3 |Zywienie cztowieka-dziaty wybrane 8 2 8 16 “ :
D/Z-4 |Dietetyka z profilaktyka 8 2 8 2 2
D/IZ-1 |Eksploatacja w przemysle spozywczym 16 2 8 2 24 4 2 1 4
D/1Z-2 [Automatyzacja w przemysle spozywczym 16 1 16 1 32 2 2 2
(M6) Modut yzacja w p ysle spozywczy!
inzynierii zywnosci | p/17.3 (Kontrola proceséw przetwarzania zywnosci 8 2 8 16 2 2
o/12-4 Proj.ekt z eksploatacji urzadzen w przemysle s 2 s 2 2
spozywczym
120 18 24 (] 56 7 24 7 4 (] 3 (] a4 [} 0
Razem 224 32 8 6 12 6
8 zjazd6w 7 8 8 5
Liczba egzaminéw 9 d

Specjalnosci:

Biotechnologia zywnosci (modut biotechnologiczny, modut bezpieczeristwa zywnosci, modut analityczny)

Bezpieczeristwo zywnosci i Zzywienie cztowieka (modut biotechnologiczny, modut bezpieczeristwa zywnosci, modut zywienia cztowieka)
Inzynieria zywnosci (modut biotechnologiczny, modut bezpieczenstwa zywnos$ci, modut inzynierii zywnosci)

Technologia przetwdrstwa ryb (modut biotechnologiczny, modut bezpieczenstwa zywnosci, przetwdrstwa rybnego)




