POLITECHNIKA KOSZALINSKA

POLITECHNIKA KOSZALINSKA 2%

WYDZIAL MECHANICZNY WA
L AN 4

Zatqcznik 9.4 do Regulaminu praktyk studentéw Wydziatu Mechanicznego

Politechnika Koszaliiska

Wydziat Mechaniczny

Kierunek studiéw: Jako$¢ i Bezpieczenstwo Zywnosci
Profil: praktyczny

RAMOWY PROGRAM PRAKTYKI 4
STUDENTOW KIERUNKU JAKOSC I BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

Praktyka zawodowa stanowi integralna czes¢ programu studiéw studentéw na kierunku Jakos¢ i Bezpie-

czeristwo Zywnosci umozliwiajaca pogtebianie i weryfikacje wiedzy nabytej w toku studiéw oraz wyksztat-

cenie umiejetnosci praktycznych, w tym umiejetnosci pracy w zespole przy wykonywaniu zadan.

1.

Czas trwania praktyKki 4

Studenci kierunku Jakos¢ i Bezpieczeristwo Zywnosci (studia stacjonarne, niestacjonarne I stopnia) zo-
bowigzani sg, zgodnie z programem studiéw i Ustawa Prawo o Szkolnictwie Wyzszym, do odbycia prak-
tyki w wymiarzel2 tygodni - 480 godzin przed uptywem terminu rozliczenia semestru VII dla stu-

diéw stacjonarnych i przed uptywem terminu rozliczenia semestru VIII dla studiéw niestacjonarnych.

. Miejsce odbycia praktyki 4

Studenci odbywaja praktyki zawodowe w placoéwkach, z ktérymi Uczelnia ma podpisane umowy lub
porozumienia na realizacje praktyk zawodowych (w miejscu i w terminie wskazanym w skierowaniu

na praktyke zawodowa).

. Cel i zakres praktyki 4

Celem gtéwnym praktyki jest nabycie umiejetnosci praktycznych przygotowujacych studenta do sa-
modzielnego pelnienia roli zawodowej w przedsiebiorstwach (lub innych organizacjach) o profilach
uwzgledniajacych dziatania z zakresu jako$ci i bezpieczenistwa zywnosci, systeméw bezpieczenstwa
zywnoSci oraz zarzadzania pracg w laboratoriach badawczych.

Zakres praktyki 4 obejmuje wszystkie zagadnienia realizowane na poprzednich praktykach z ukierun-
kowaniem zdobywanej wiedzy i umiejetnosci praktycznych na zagadnienia, ktére moga stanowic ele-
ment realizowanej pracy dyplomowej. Zakres obejmuje zapoznanie sie z profilem dziatalnosci zaktadu,
dziatami produkcyjnymi i zwigzanymi z nimi procesami technologicznymi, metodami i procedurami

kontroli procesu i jakos$ci surowcéw/produktéw oraz z praca w laboratorium.



Cele szczegb6towe praktyki przewiduja:

a.

wprowadzenie do praktycznego wykonywania zawodu, do ktérego przygotowuja studia na
kierunku Jakos¢ i Bezpieczeristwo Zywnos’ci.

zapoznanie sie ze specyfika srodowiska zaktadowego, zasadami funkcjonowania organizacji,
systemami zarzadzania jakosScig, w tym zarzadzania bezpieczefistwem zywno$ci oraz doku-
mentacja,

pogtebienie wiedzy w zakresie technologii wiasciwych dla danego zaktadu, kontroli procesu
technologicznego/ badawczego, zgodnie z systemami i standardami w jakich pracuje zaklad,
poglebienie wiedzy w zakresie pracy laboratorium, metodologii realizowanych badan oraz
systemow jakosci,

doskonalenie umiejetnosci samodzielnej realizacji powierzonych zadan, szczegdlnie w odnie-
sieniu do wypelniania dokumentacji dotyczacych jakosci i bezpieczenstwa zywnosci
lub/i prowadzenia analiz laboratoryjnych z wykorzystaniem specjalistycznej aparatury ba-
dawczej,

poglebienie wiedzy w zakresie zarzadzania, walidacji, audytowania, akredytacji/certyfikacji
systemow zarzadzania jako$cia/laboratorium, wraz z niezbedng dokumentacja,

ksztattowanie spostrzegawczos$ci, zdolnosci samodzielnego i krytycznego mys$lenia (w tym
formutowania wnioskdw i sugestii) oraz wtasciwych postaw wobec potencjalnych pracodaw-
céw i wspoétpracownikow,

zdobycie doswiadczenn w samodzielnym i zespotowym wykonywaniu obowigzkéw zawodo-
wych, z uwzglednieniem skutecznej komunikacji we wspotdziataniu z zespotem pracownikéw,
nabycie umiejetnos$ci radzenia sobie w trudnych sytuacjach i rozwigzywania realnych proble-
moéw zawodowych,

konfrontacje nabywanych przez studenta umiejetnosci z jego mozliwosciami na rynku pracy,
potwierdzenie i rozw6j kompetencji zawodowych studenta w ramach kierunku jakos¢ i Bez-
pieczeristwo Zywnosci,

ksztaltowanie wysokiej kultury zawodowej oraz postaw etycznych wtasciwych dla stanowisk

pracy zwigzanych z produkcja i kontrolag zywnosci.

4. Efekty uczenia sie

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zasady funkcjonowa-
nia zaktadéw produkujacych zywno$¢ w tym o dziatalno$ci gastronomicz-

EKP1 nej oraz/lub jednostek urzedowej kontroli jakosci zywnos$ci oraz widzi
potrzebe praktycznego zastosowania tej wiedzy w dziatalno$ci zawodowe;.
Absolwent zna zasady bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony prze-
EKP 2 ciwpozarowej, a takze regulamin pracy w przedsiebiorstwach i jednost-

kach badawczych wykonujacych badania z zakresu jakosci
i bezpieczenstwa zywno$ci.

Absolwent zna i rozumie zasady i kierunki kontroli surowcéw, procesu
produkcyjnego i wyrobu koncowego oraz/lub systemy zarzadzania pra-
EKP 3 cownig laboratoryjng i jako$cig badan, metody badan oraz zasady w poste-
powaniu analitycznym w ocenie zywnosci i probek s$rodowiskowych,
w tym praktycznym uczestniczeniem w pracach laboratorium kontrolno-




badawczego.

Absolwent zna zasady pobierania probek, transportu oraz przygotowania
do badan z zakresu jakos$ci i bezpieczenstwa zywnos$ci oraz zna zasady
EKP 4 obiegu informacji, w tym rejestracje i archiwizacje wynikéw badan, a takze
zna zasady prowadzenia wewnetrznej i zewnetrznej kontroli jako$ci dzia-
tan w przedsiebiorstwie.

Absolwent potrafi samodzielnie planowaé i realizowa¢ wtasne, ciagle
uczenie sie w zakresie produkcji ZywnoS$ci, nowych wymagan, w tym usta-

EKU 5
wodawczych, i rozwigzan dotyczacych zarzadzania jako$cia i bezpieczen-
stwem zywnosSci oraz metod kontroli.

EKU 6 Absolwent potrafi komunikowa¢ sie z otoczeniem postugujac sie prawi-

dtowa terminologia w zakresie jako$ci i bezpieczenistwa zywno$ci.

Absolwent wykonuje powierzone mu zadania zgodnie ze specyfika zakta-
du, w tym potrafi przeprowadza¢ podstawowe badania i dokumentacje
EKU 7 laboratoryjng badz przemystowa zgodnie z obowigzujacymi przepisami
oraz zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej i Dobrej Praktyki Laborato-
ryjnej oraz etyki zawodowe;j.

Absolwent ma $wiadomos$¢ waznosci zachowania w spos6b profesjonalny,
EKU 8 przestrzegania zasad etyki zawodowej, oraz umiejetno$¢ rozwigzywania
dylematéw zwigzanych z wykonywaniem zawodu.

Absolwent potrafi organizowac prace przy wykonywaniu powierzonych
mu zadan w przedsiebiorstwie w zakresie jakosci i bezpieczenstwa zywno-

EKU9 $ci zaréwno przy dziataniach wtasnych jak i zespotowych, okre$lonych
przez siebie lub innych.

EKU 10 Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu
jakosci i bezpieczenstwa zywnosci.

EKU 11 Absolwent wspoétpracuje z opiekunem praktyk oraz z osobami zatrudnio-

nymi w zaktadzie.

5. Ramowy program praktyki 4

a.

Szkolenie z zakresu zasad higieny i bezpieczenistwa pracy oraz ochrony przeciwpozarowej
obowiazujacych w zaktadzie lub oraz szkolenie specjalistyczne BHP dla poszczeg6lnych sta-
nowisk pracy.

Zapoznanie sie z zakresem dziatalno$ci zaktadu zwigzanego z kierunkiem studidw.
Zapoznanie sie ze strukturg organizacyjng zaktadu, w tym: rodzajem i zakresem dziatalnosci
poszczeg6lnych dziatow.

Zapoznanie sie z procesem/technologia/technika i metodami badan oraz zwigzana z tym do-
kumentacja.

Zapoznanie sie dziataniami i dokumentacjag w zakresie zarzgdzania, walidacji, audytowania,
akredytacji/certyfikacji systemédw zarzadzania jako$cig/laboratorium.

Zapoznanie sie z metodami kontroli jakos$ci materiatéw witasciwych dla danego zaktadu, ze
szczegblnym uwzglednieniem doboru metod do konkretnych materiatéw (surow-
cow/produktéw), analiz chemicznych z wykorzystaniem specjalistycznej aparatury analitycz-
nej, procedur walidacji i opracowywania uzyskiwanych wynikéw pomiarowych

Zapoznanie sie w wymaganiami krajowymi i miedzynarodowymi wymaganiami obowigzuja-
cymi podczas oznaczania préb i podawania wynikéw wykonanych oznaczen, systemu kontroli

jakosci: audytéw zewnetrznych i wewnetrznych/procesu akredytacji laboratoriow.



h. Zapoznanie sie z gospodarka odpadami i substancjami szkodliwych w zaktadzie, np. ze sposo-
bami unieszkodliwiania odpadéw z instalacji/linii produkcyjnych, laboratoriéw technologicz-
nych/analitycznych, oddziatéw przygotowujacych surowce, oddziatéw konfekcjonujacych wy-
roby, itp.

i. Zapoznanie sie z organizacjg ochrony §rodowiska w zakladzie tj. z metodami zapobiegania za-
nieczyszczania powietrza, wod powierzchniowych i gruntu.

j.  Przygotowanie sprawozdania z realizacji zadan zawartych w harmonogramie przebiegu prak-

tyki opracowanym z uwzglednieniem celéw szczegétowych.

Wtasciwe zabezpieczenie programu praktyki 4 i nadzoér nad jej realizacja powinny pozwoli¢ na weryfika-
cje wiedzy studentéw nabytej podczas studidw oraz nabycie umiejetnosci pracy w zespole, przy wykony-
waniu zadan z zakresu bioanalityki chemicznej. Przebieg praktyki powinien obejmowa¢ samodzielne
przeprowadzanie przez studentéw analiz chemicznych oraz kontroli proceséw produkcyjnych. Nabyte

umiejetnosci praktyczne powinny znalez¢ odzwierciedlenie w realizowanej pracy dyplomowe;.

Organizacja, przebieg i warunki zaliczenia praktyki zawodowej zostaty okre§lone w Zarzadzeniu Rektora

PKnr 45/2019 z dnia 27.09.2019 i w Wydzialowym Regulaminie praktyk.



