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RAMOWY PROGRAM PRAKTYKI 2
STUDENTOW KIERUNKU JAKOSC I BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

Praktyka zawodowa stanowi integralna czes¢ programu studiéw studentéw na kierunku Jakos¢ i Bezpie-

czeristwo Zywnosci umozliwiajaca pogtebianie i weryfikacje wiedzy nabytej w toku studiéw oraz wyksztat-

cenie umiejetnosci praktycznych, w tym umiejetnosci pracy w zespole przy wykonywaniu zadan.

1.

Czas trwania praktyKki 2
Studenci kierunku Jakos¢ i Bezpieczeristwo Zywnosci (studia stacjonarne, studia niestacjonarne I stop-
nia) zobowigzani sg, zgodnie z programem studiéw i Ustawa Prawo o Szkolnictwie WyzZszym, do odby-

cia praktyki w wymiarze 4 tygodni - 160 godzin przed uptywem terminu rozliczenia semestru IV.

. Miejsce odbycia praktyki 2

Studenci odbywajg praktyki zawodowe w placéwkach, z ktérymi Uczelnia ma podpisane umowy lub
porozumienia na realizacje praktyk zawodowych (w miejscu i w terminie wskazanym w skierowaniu
na praktyke zawodowa). Praktyka 2 jest praktyka produkcyjng realizowang w zaktadach przetwor-

czych, w tym gastronomicznych.

. Cel i zakres praktyki 2

Celem gtéwnym praktyki jest nabycie umiejetnosci praktycznych przygotowujacych studenta do sa-
modzielnego petnienia roli zawodowej w przedsiebiorstwach produkcyjnych. Zakres praktyki 2 obej-
muje zapoznanie Studenta z profilem produkcyjnym i specyfika wybranego zaktadu produkcyjnego,
w tym zywienia zbiorowego, nabycie wiedzy praktycznej z zakresu zaplecza surowcowego, proceséw
technologicznych, wyposazenia technicznego, pomiarowego i analitycznego oraz przyswojenie umie-
jetnosci praktycznych z zakresu planowania i organizacji przetworstwa zywnosci, oceny i ekspedycji
surowcow/produktéw pochodzenia roslinnego i/lub zwierzecego;
Cele szczegb6towe praktyki przewiduja:

a. wprowadzenie do praktycznego wykonywania zawodu, do ktérego przygotowuja studia na

kierunku Jakos$¢ i Bezpieczeristwo Zywnosci,



b. poszerzenie i poglebienie wiedzy zdobywanej w ramach zaje¢ dydaktycznych przynaleznych
do modutéw kierunkowych: chemiczno-biologicznego, surowcowo- technologicznego, bez-
pieczenstwa zywnosci,

c. zapoznanie sie z profilem dziatalno$ci zaktadu, wielko$cig produkc;ji i jej asortymentem,

d. poszerzenie wiedzy praktycznej na temat technologii wytwarzania wybranych produktéw
z uwzglednieniem podstawowych parametréw procesu, zapoznanie sie z rozmieszczeniem
dziatéw produkcyjnych, ich strukturg i zamaszynowieniem,

e. poszerzenie wiedzy na temat znaczenia i ogélnych zasad kontroli jakosci produkcji w tym
wymagania jako$ciowe; metody, czestotliwo$¢ i sposoby pobierania prébek surowcéw, pot-
produktéw i produktéw; prowadzenie dokumentacji zgodnie z obowigzujacymi przepisami
oraz zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej i Dobrej Praktyki Laboratoryjnej,

f. zapoznanie z zapleczem surowcowym zaktadu, klasyfikacja i oceng jakosSci surowcéw, zaopa-
trzeniem i dystrybucjg, organizacja pracy w magazynach, w tym z warunkami magazynowa-
nia i metodami ich kontroli,

g. przygotowanie do samodzielnosci i odpowiedzialnoSci za realizacje zadan,

h. ksztattowanie wtasciwych postaw wobec potencjalnych pracodawcéw i wspétpracownikow,

i. doskonalenie zdolnosci planowania czasu pracy i skutecznej komunikacji we wspétdziataniu
z Zespotem pracownikéw,

j. zdobycie doswiadczen w samodzielnym i zespotowym wykonywaniu obowigzkéw zawodo-

wych.

4. Efekty uczenia sie

Absolwent zna i rozumie zasady funkcjonowania zaktadéw produkujacych
EKU 1 zywnos$¢ w tym o dziatalno$ci gastronomicznej oraz widzi potrzebe prak-
tycznego zastosowania tej wiedzy w dziatalnos$ci zawodowe;j.

Absolwent zna i rozumie zasady i kierunki kontroli surowcéw, procesu
EKP 3 produkcyjnego i wyrobu konicowego, metody badan oraz zasady w poste-
powaniu analitycznym w ocenie zywno$ci i probek srodowiskowych.

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i realizowa¢ wtlasne, ciagte

EKP 5 . . e -
uczenie sie w zakresie produkcji i oceny jakosci ZywnoSci.

EKP 6 Absolwent potrafi komunikowaé sie z otoczeniem postugujac sie prawi-
dtowa terminologia w zakresie jakoSci i bezpieczenstwa zywnosci.
Absolwent wykonuje powierzone mu proste zadania zwigzane z zaopa-
trzeniem w surowce, kontrolg jako$ci i procesem produkcyjnym zgodnie ze

EKP 7 specyfika zaktadu, w tym potrafi prawidtowo wypelni¢ formularze doty-

czace produkgcji i pobierania probek do badan zgodnie z obowigzujacymi
przepisami oraz zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej i Dobrej Praktyki
Laboratoryjnej oraz etyki zawodowe;.

Absolwent ma $wiadomo$¢ waznosci zachowania sie w sposdéb profesjo-
EKP 8 nalny, przestrzegania zasad etyki zawodowej, oraz umiejetno$¢ rozwiazy-
wania dylematéw zwigzanych z wykonywaniem zawodu.

Absolwent potrafi organizowa¢ prace przy wykonywaniu powierzonych
mu zadan w przedsiebiorstwie w zakresie jakosci i bezpieczenstwa zywno-
$ci zaréwno przy dziataniach wiasnych jak i zespotowych, okreslonych
przez siebie lub innych.

EKU 9




EKU 10 Absolwent jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy z zakresu
jakosci i bezpieczenstwa zywnoSci.
Absolwent wspélpracuje z opiekunem praktyk oraz z osobami zatrudnio-
EKU 11 . .
nymi w zaktadzie.

5. Ramowy program praktyKki 2

a.

Szkolenie z zakresu zasad higieny i bezpieczenstwa pracy oraz ochrony przeciwpozarowej
obowigzujacych w zaktadzie oraz szkolenie specjalistyczne BHP dla poszczegdlnych stanowisk
pracy.

Zapoznanie sie z profilem dziatalno$ci zaktadu, wielko$cia produkcji i jej asortymentem,
Zapoznanie sie ze strukturg organizacyjng przedsiebiorstwa, w szczeg6lnosci z dziatami zwia-
zanymi z produkcja i magazynowaniem.

Zapoznanie sie z technologia produkcji wtasciwg dla danego przedsiebiorstwa, w tym: doku-
mentacjg technologiczna poszczegdlnych produktéw i proceséw produkcyjnych, obstugg ma-
szyn i urzadzen wykorzystywanych w procesach technologicznych, metodami kontroli proce-
sow.

Zapoznanie sie z baza surowcowa oraz metodami kontroli jakos$ci surowcéw, pétproduktéw
i produktéw wtasciwych dla danych przedsiebiorstw (lub innych podmiotéw), w tym z: pobie-
raniem, utrwalaniem, przyjmowaniem i oznaczaniem préb surowcéw, pétproduktéw i pro-
duktéw lub préb srodowiskowych.

Zapoznanie sie z organizacjg ekspedycji surowcéw i produktéw w przedsiebiorstwie tj. z me-
todami transportu i zabezpieczeniem transportowanych materiatéw.

Przygotowanie sprawozdania z realizacji zadan zawartych w harmonogramie przebiegu prak-

tyki opracowanym z uwzglednieniem celéw szczegétowych.

Wtasciwe zabezpieczenie programu praktyki 2 i nadzér nad jej realizacja powinny pozwoli¢ na weryfika-

cje wiedzy studentéw nabytej podczas studiéw oraz nabycie umiejetnosci pracy w zespole, przy wykony-

waniu zadan z zakresu jakosci i bezpieczenstwa zywnoS$ci. Przebieg praktyki powinien obejmowacé

uczestnictwo studentéw w pracach zwigzanych z przyjeciem surowcéw, magazynowaniem, produkcja,

pobieraniem prébek, kontrolg procesu i wyrobéw gotowych.

Organizacja, przebieg i warunki zaliczenia praktyki zawodowej zostaty okreslone w Zarzadzeniu Rektora

PK nr 45/2019 z dnia 27.09.2019 i w Wydzialowym Regulaminie praktyk.



