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RAMOWY PROGRAM PRAKTYKI 1
STUDENTOW KIERUNKU JAKOSC I BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

Praktyka zawodowa stanowi integralna czes¢ programu studiéw studentéw na kierunku Jakosé i Bezpie-
czenstwo Zywnosci umozliwiajaca pogtebianie i weryfikacje wiedzy nabytej w toku studiéw oraz wyksztal-

cenie umiejetnos$ci praktycznych, w tym umiejetnosci pracy w zespole przy wykonywaniu zadan.

1. Czas trwania praktyki 1
Studenci kierunku Jakosé i Bezpieczeristwo Zywnosci (studia stacjonarne, studia niestacjonarne I stop-
nia) zobowigzani sg, zgodnie z programem studiéw i Ustawa Prawo o Szkolnictwie WyzZszym, do odby-

cia praktyki w wymiarze 4 tygodni - 160 godzin przed uptywem terminu rozliczenia semestru II.

2. Miejsce odbycia praktyki 1
Studenci odbywaja praktyki zawodowe w placoéwkach, z ktérymi Uczelnia ma podpisane umowy lub
porozumienia na realizacje praktyk zawodowych (w miejscu i w terminie wskazanym w skierowaniu

na praktyke zawodowa).

3. Cel i zakres praktyki 1

Celem gtéwnym praktyki jest zdobycie wiedzy na temat ogélnego funkcjonowania zaktadéw produku-
jacych zywno$é¢, w tym o dziatalno$ci gastronomicznej oraz/lub jednostek badawczych i urzedowe;j
kontroli jako$ci ZywnoSci, w tym ich organizacji w zakresie obowigzkéw i specyfiki pracy w poszcze-
gblnych dziatach w potaczeniu z siecig zaopatrzenia w surowce i organizacjg transportu oraz przyj-
mowaniem prébek do analiz, a takze nabycie umiejetnosci praktycznych przygotowujacych Studenta
do samodzielnego petnienia roli zawodowej w przedsiebiorstwach lub innych organizacjach o profi-
lach zwigzanych z kierunkiem studiéw.

Zakres praktyki 1 obejmuje zapoznanie sie Studenta ze strukturg organizacyjno-gospodarcza przed-
siebiorstwa, z jego poszczeg6lnymi dziatami, zakresem obowigzkéw i odpowiedzialnosci, dokumenta-
cja regulujaca dziatalno$¢ przedsiebiorstwa i jej wewnetrznym obiegiem, zasadami higieny i bezpie-

czenstwa pracy oraz ochrony przeciwpozarowej w danym przedsiebiorstwie.



Cele szczegb6towe praktyki przewiduja:

a.

wprowadzenie do praktycznego wykonywania zawodu, do ktérego przygotowujg studia
na kierunku Jakos¢ i Bezpieczenstwo Zywnoéci,

poszerzenie i pogtebienie wiedzy zdobywanej w ramach zaje¢ dydaktycznych, zwigzanej z or-
ganizacja pracy przedsiebiorstwa produkujacego zywnos¢ (w tym gastronomicznego), labora-
torium badawczego lub jednostki urzedowej kontroli jako$ci zywnosci,

zapoznanie sie ze strukturg, zakresem obowigzkéw i odpowiedzialnos$ci poszczegélnych dzia-
16w w zakladzie,

zapoznanie sie z nadrzednymi dokumentami regulujacymi dziatalno$¢ (wtasciwymi dla dane-
go zaktadu),

zapoznanie sie z zasadami i dziataniami zapewniajgcymi utrzymanie higienicznych warunkéw
w zakladzie,

zapoznanie sie z wymaganiami dotyczacymi higieny personelu,

nabycie i doskonalenie umiejetno$ci praktycznych w zakresie wypeiniania i obiegu dokumen-
tow wewnetrznych (wtasciwych dla danego zaktadu),

zapoznanie sie z zasadami bezpieczenistwa i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej i regu-
laminem pracy w przedsiebiorstwach produkcyjnych lub jednostkach badawczych wykonuja-
cych badania z zakresu jakosci i bezpieczenstwa zywnosci,

nabycie umiejetnos$ci samodzielnej i odpowiedzialnej realizacji powierzonych zadan,
ksztaltowanie wtasciwych postaw wobec potencjalnych pracodawcédw i wspoétpracownikéw,
doskonalenie zdolnoSci planowania czasu pracy i skutecznej komunikacji we wspétdziataniu
z Zespotem pracownikéw,

ksztattowanie wysokiej kultury zawodowej oraz postaw etycznych wtasciwych dla stanowisk

pracy zwigzanych z produkcja i kontrola zywno$ci.

4. Efekty uczenia sie

Absolwent zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zasady funkcjonowa-
nia zaktadéw produkujgcych zywno$¢ w tym o dziatalnosci gastronomicz-
nej oraz/lub jednostek urzedowej kontroli jakosci ZywnoSci oraz widzi
potrzebe praktycznego zastosowania tej wiedzy w dziatalno$ci zawodowej.

EKU 1

Absolwent zna zasady bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony prze-
ciwpozarowej, a takze regulamin pracy w przedsiebiorstwach i/lub jed-
EKU 2 . . . P .
nostkach badawczych wykonujacych badania z zakresu jakosci i bezpie-

czenstwa zywnosci.

Absolwent potrafi samodzielnie planowac¢ i realizowa¢ wtiasne, ciggte
uczenie sie w zakresie organizacji przedsiebiorstwa i obiegu dokumentacji

EKU 5
zwigzanej z dziatalno$cig zaktadu (regulaminy, rozporzadzenia, ustawy,

itp.).

Absolwent potrafi komunikowaé sie z otoczeniem postugujac sie prawi-

EKU 6 . : C . , . -
dtowa terminologia w zakresie jako$ci i bezpieczenistwa zywno$ci.

Absolwent wykonuje powierzone mu zadania zgodnie z obowigzujacymi
EKU 7 przepisami oraz zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej i Dobrej Praktyki
Laboratoryjnej oraz etyki zawodowe;.

EKU 8 Absolwent ma $wiadomo$¢ waznosci zachowania w sposéb profesjonalny,




przestrzegania zasad etyki zawodowej, oraz umiejetno$¢ rozwigzywania
dylematéw zwigzanych z wykonywaniem zawodu.

Absolwent wspélipracuje z opiekunem praktyk oraz z osobami zatrudnio-
EKU 11 A .
nymi w zaktadzie.

5. Ramowy program praktyki 1

a.

Szkolenie z zakresu zasad higieny i bezpieczenstwa pracy oraz ochrony przeciwpozarowej
obowigzujacych w zaktadzie oraz szkolenie specjalistyczne BHP dla poszczegdlnych stanowisk
pracy.

Zapoznanie sie z zakresem dziatalnosci zaktadu.

Zapoznanie sie ze strukturg organizacyjng zaktadu, w tym: strukturg komérek kierowniczych,
administracyjnych i wykonawczych (wtasciwych dla danego zaktadu) oraz rodzajem i zakre-
sem dziatalno$ci poszczegdlnych dziatéw.

Zapoznanie sie z dokumentami regulujgcymi dziatalno$¢ zaktadu i jego dzialéw, w tym: doku-
mentacjg nadrzedng i zaktadowa (ustawy, rozrzadzenia, normy) oraz obowigzkami i odpo-
wiedzialno$cig poszczegdlnych pracownikow.

Zapoznanie sie z zasadami i dziataniami zapewniajacymi utrzymanie higienicznych warunkéw
w zakladzie.

Przygotowanie sprawozdania z realizacji zadan zawartych w harmonogramie przebiegu prak-

tyki opracowanym z uwzglednieniem celéw szczegétowych.

Wiasciwe zabezpieczenie programu praktyki 1 i nadzér nad jej realizacja powinny pozwoli¢ na weryfika-

cje wiedzy studentdéw nabytej podczas studiéw oraz nabycie umiejetnosci pracy w zespole, przy wykony-

waniu zadan z zakresu zarzadzania jakos$cig i bezpieczenstwem zywnosci. Przebieg praktyki powinien

obejmowac¢ uczestnictwo studentéw w pracach zwiagzanych z dziatalno$cig przedsiebiorstwa, laborato-

rium badawczego lub jednostki urzedowej kontroli jako$ci ZzywnoSci.

Organizacja, przebieg i warunki zaliczenia praktyki zawodowej zostaty okreslone w Zarzadzeniu Rektora

PKnr 45/2019 z dnia 27.09.2019 i w Wydzialowym Regulaminie praktyk.



