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1. OGOLNA CHARAKTERYSTYKA STUDIOW

Wydziat/Instytut: Wydziat Mechaniczny

Poziom ksztatcenia: Il stopien

Profil ksztatcenia: ogodlnoakademicki

Dziedzina: nauki rolnicze

Dyscyplina naukowa: Technologia Zywnosci i Zywienia

Tytut zawodowy uzyskiwany przez absolwenta: magister inzynier

Liczba punktéw ECTS/liczbe semestréw: stacjonarne 90 ECTS / liczba sem. 3

niestacjonarne 90 ECTS / liczba sem. 4

2. KWALIFIKACJE ABSOLWENTA

Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka staje sie interdyscyplinarnym, bardzo popularnym kierun-
kiem uczenia sie tgczgcym wiedze z zakresu nauk technicznych, technologicznych i biologicznych. Kieru-
nek ten umozliwia ksztatcenie w specyficznym otoczeniu Wydziat Mechanicznego specjalistéw o unikal-
nych umiejetnosciach, ktérzy potrafig fgczyé nowoczesng wiedze i umiejetnosci w zakresie inzynierii
przetwarzania zywnosci z wiedzg i umiejetnosciami typowo technologicznymi.

Zasadniczym celem uczenia sie na tym kierunku jest wyksztatcenie specjalisty magistra inzyniera dla
potrzeb przedsiebiorstw przetwdrstwa spozywczego dziatajgcego w warunkach gospodarki rynkowej,
ktory potrafitby tgczy¢ wiedze inzynierskg z wiedzg z zakresu technologii produkcji zywnosci, towaro-
znawstwa i bezpieczenstwa produkcji zywnosci. Kierunek Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
z powodzeniem umozliwia rozpoczecie indywidualnej dziatalnosci gospodarczej w zakresie przetwarza-
nia zywnosci i zywienia cztowieka.

Na wyksztatcenie absolwenta tego kierunku skfada sie wiedza z wielu dziedzin nauk rolniczych
W powigzaniu z wybranymi zagadnieniami z zakresu prawa gospodarczego, przedsiebiorczosci i techniki.
Technologia przetwarzania zywnosci wystepuje tutaj wraz z organizacjg produkcji bezpiecznej zywnosci,
zywieniem cztowieka i towaroznawstwem oraz rybactwem.

Studia na Il stopniu kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka koncza sie uzyskaniem dy-
plomu magistra inzyniera — specjalisty od organizacji produkcji, jakosci zywnosci, towaroznawstwa
i produktéw zywnosciowych, gastronomii i zywienia cztowieka oraz projektowania produktéw akwakultury.

Kwalifikacje absolwenta studidw Il stopnia obejmujg wiedze i umiejetnosci z zakresu:

— podstaw przedsiebiorczosci;

— projektowania inwestycyjnego zaktaddw przetwoérstwa spozywczego;
— nowoczesnych procesow i technologii przetwdrstwa zywnosci;

— innowacji w procesach przetwarzania i projektowania zywnosci;

— organizacji systeméw produkcji i bezpieczenstwa zywnosci;

— aktualnych probleméw zywienia cztowieka wspodtczesnego;

— zarzadzania jako$cig w procesach produkcji zywnosci;

— symulacji i wizualizacji proceséw przetwarzania zywnosci;

— projektowania cyklu procesu technologicznego zywnosci;
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— towaroznawstwa zywnosci;

— gastronomii;

— opakowalnictwa zywnosci;

— projektowania produktéw akwakultury.

Absolwenci sg przygotowani do: kreowania i wdrazania innowacji w procesach przetwarzania zyw-
nosci, organizowania i optymalizacji proceséw jej przetwarzania, oceny wptywu modyfikacji technologii
na produkt, kreatywnego (opartego na wiasciwej podbudowie) podejscia do problemdéw zywienia
wspotczesnego cztowieka, a przede wszystkim do dziatania w warunkach produkcyjnych zaktadu prze-
twoérstwa zywnosci w kontekscie techniki, technologii, jakosci, innowacji i zasad funkcjonowania w mysl|
strategii ,,Przemyst 4.0”.

Wiedza zdobyta w czasie studiéw daje absolwentom podstawy do petnienia funkcji menedzerskich
sredniego szczebla, projektowych lub konsultingowych w zakresie: technologii przetwarzania zywnosci,
gastronomii, zywienia cztowieka i ustug powigzanych z szeroko rozumiang inzynierig zywnosci i obstuga
produkcji. Wyksztatcenie takie daje takze mozliwos¢ rozpoczecia i rozwiniecia wtasnej dziatalnosci go-
spodarczej z zakresu przetwdrstwa zywnosci i zywienia cztowieka.

Absolwenci Il stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka charakteryzuja sie umie-
jetnosciami tworzenia i wdrazania innowacji w proces produkcyjny oraz organizowania i optymalizacji
proceséw przetwarzania wraz z oceng wptywu technologii na przebieg procesu przetwarzania. Absol-
wenci posiadajacy takie umiejetnosci sg obecnie bardzo poszukiwanymi pracownikami w sektorze ma-
tych i srednich firm przetwdrstwa zywnosci ze szczegdlnym uwzglednieniem przetwdrstwa rybnego,
ktore w obszarze wojewddztwa zachodniopomorskiego i pomorskiego jest przemystem dominujgcym.
Daje to absolwentom mozliwosé podjecia pracy w przedsiebiorstwach produkcyjnych na stanowiskach
technologa, inzyniera produktu, inzyniera procesu, inzyniera rozwoju produktu w réznych dziatach m.in.
w dziale badan i rozwoju, w dziale projektowania proceséw technologicznych czy tez w dziale planowa-
nia operacyjnego i przygotowania produkcji. Absolwent jest rdwniez przygotowany do prowadzenia
wtasnej dziatalnosci gospodarczej z zakresu przetwérstwa zywnosci, zywienia cztowieka, ustug gastro-
nomicznych i doradztwa w obszarze jakosci i bezpieczerstwa zywnosci.

W ramach kierunku zaproponowano cztery specjalnosci: Organizacja produkcji i bezpieczeristwo
zywnosci, Towaroznawstwo produktéw i techniki pakowania, Gastronomia z elementami dietetyki, Pro-
jektowanie produktéw akwakultury.

Absolwenci konczacy specjalnos¢ Organizacja produkcji i bezpieczeristwo Zywnosci posiadajg pogte-
biong wiedze i umiejetnosci z zakresu przygotowania i zarzgdzania procesem produkcyjnym zywnosci ze
szczegllnym uwzglednieniem aspektdw zachowania procedur bezpieczenstwa jej przetwarzania. Posiadajg
szczeg6towg wiedze w zakresie nowoczesnych procedur i systemoéw kontroli jakoSci przetwarzanej zywno-
Sci od przyjecia surowca, pakowania i magazynowania gotowych produktow po ich dystrybucje i handel.
Absolwenci tej specjalnosci mogg z powodzeniem znalezé zatrudnienie w dziatach odpowiedzialnych za
przygotowanie i montowanie produkgji, kontrole jakosci i inzynierie proceséw przetwarzania.

Absolwenci konczacy specjalno$¢ Towaroznawstwo produktow i techniki opakowaniowe posiadajg
pogtebiong wiedze i umiejetnosci z zakresu towaroznawstwa oraz nowoczesnych technik i technologii
pakowania produktow spozywczych. Posiadajg umiejetnosé kreatywnego dziatania w zakresie projekto-
wania i wdrazania modyfikacji technologicznych oraz projektowania nowych produktéw i opakowan do
zywnosci. Absolwenci tej specjalnosci znajdg zatrudnienie w dziatach badan i rozwoju (R&D) zaktaddéw
przetwdrstwa spozywczego, dziatach wdrozeniowych produktu oraz w dziatach powigzanych z pakowa-
niem i przechowywaniem zywnosci.

Absolwenci koriczacy specjalnosé Gastronomia z elementami dietetyki posiadajg pogtebiong wiedze i
umiejetnosci z zakresu problematyki organizacji i funkcjonowania nowoczesnych zaktadéw gastronomicz-
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nych w potaczeniu z wiedzg i Swiadomoscig wystepujgcych coraz powszechniej problemoéw cywilizacyjnych
zwigzanych z odzywianiem sie cztowieka wspodtczesnego. Absolwenci tej specjalnosci posiadajg kompeten-
cje do projektowania, prowadzenia i zarzgdzania zaktadami gastronomicznymi i zywienia zbiorowego.

Absolwenci konczacy specjalnosé Projektowanie produktow akwakultury posiadajg pogtebiong wie-
dze i umiejetnosci z obszaru produkcji surowcéw i produktéow zywnosciowych pochodzenia wodnego. Po-
siadajg Swiadomos¢ problematyki ukierunkowanej na produkcje zywnosci pochodzenia wodnego w pota-
czeniu z kompetencjami umozliwiajgcymi racjonale wykorzystanie zasobdw naturalnych $rodowiska wod-
nego, jako obszaru prowadzenia dziatalnosci produkcyjnej. Absolwenci tej specjalnosci znajdg zatrudnienie
w zaktadach hodowlanych i przetwdrstwa zywnosci pochodzenia wodnego, jako specjalisci z zakresu pro-
wadzenia dziatalnosci produkcyjnej.

3. EFEKTY UCZENIA SIE

Efekty uczenia sie na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka odnosza sie do dziedziny
nauk rolniczych, dyscypliny technologia zywnosci i zywienia jako dyscypliny podstawowej. Kierunkowe
efekty uczenia, zdefiniowane w kategoriach wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych, uwzgled-
niajg uniwersalne charakterystyki Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7.
Polskiej Ramy Kwalifikacji oraz charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji
dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji oraz charakterystyki drugiego stopnia Zintegro-
wanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji umozliwiajacych
uzyskanie kompetencji inzynierskich. Efekty uczenia uwzgledniajg w szczegdlnosci zdobywanie przez
studentéw pogtebionej wiedzy, umiejetnosci, w tym badawczych oraz kompetencji spotecznych nie-
zbednych zaréwno w dziatalnosci badawczej, jak i na rynku pracy. Program studiéw zaktada stosowanie
réoznych metod ksztatcenia, umozliwiajgcych studentowi osiggniecie zatozonych efektéw uczenia sie.
Podstawowymi formami zaje¢ sg wyktady, éwiczenia, laboratoria i seminaria dyplomowe. W ramach
wyktadéw studenci osiggajg efekty gtdéwnie w zakresie wiedzy, przekazywanej przez nauczycieli akade-
mickich. W ramach ¢wiczen, laboratoridéw i projektéw nabywajg umiejetnosci praktyczne, w oparciu o
wykorzystanie wiedzy z wyktadéw. W ramach seminariéw dyplomowych student zdobywa wiedze i
umiejetnosci przygotowujace go do prowadzenia wiasnych badan. Stosowanie aktywizujgcych metod
ksztatcenia umozliwia osiggniecie wszystkich zaktadanych efektdw uczenia. Cykl ksztatcenia na kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka umozliwia realizacje tresci programowych i dostosowany jest
do efektéw uczenia okre$lonych dla tego kierunku.
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3.1. Efekty uczenia sie uwzgledniajace uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwali-

fikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji

W tabeli 1 przedstawiono efekty uczenia sie dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka Il stopieri uwzgledniajace uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia

Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Tab. 1. Efekty uczenia sie dla Il stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajgce uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na po-
ziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji
Uniwersalne charakterystyki plerwszt.ago .stopnla Z|r1t‘egrowanego. .Syst?mu Kwalifikacji dla kwalifikacji na 1 st (e Tl et e S Caloniale
poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji
Wiedza
Zna i rozumie: Zna i rozumie:
— w pogtebiony sposob wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznosci miedzy nimi, takze S — w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznosci miedzy nimi z zakresu
> W powigzaniu z innymi dziedzinami; E kierunkéw rozwoju technologii, innowacji produktowych i technologicznych, organizacji przetwarzania
| — rdznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst prowadzonej dziatalnosci. = zywnosci, organizacji proceséw i systeméw jakosci zywnosci oraz stosowanych w nich systeméw decy-
E gl zyjnych i przeptywu informacji, takze w powigzaniu z towaroznawstwem, rybactwem, i inzynierig rolni-
2 czy;
e — roznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst prowadzonej dziatalnosci z zakresu tech-
nologii przetwarzania zywnosci i Zywienia.
Umiejetnosci
Potrafi: Potrafi:
— wykonywac zadania oraz formutowac i rozwigzywac problemy, z wykorzystaniem nowej wie- — wykonywac zadania oraz formutowac i rozwigzywaé problemy z wykorzystaniem nowoczesnej wiedzy z
dzy, takze z innych dziedzin; zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii przetwarzania zywnosci, innowacji produktowych i
— samodzielnie planowaé wiasne uczenie sie przez cate zycie i ukierunkowywac innych w tym Q procesowych, organizacji proceséw i systemow produkcyjnych oraz stosowanych w nich systemoéw in-
= zakresie; E formatycznych, a takze formutowac i rozwigzywac problemy z innych dziedzin, takich jak: towaroznaw-
2 — komunikowac sie ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, odpowiednio uzasadnia¢ stanowiska. - stwo, rybactwo i inzynieria rolnicza;
o ' | - prowadzi¢ proces samodoskonalenia si¢ poprzez ciagte uczenie sig oraz inspirowaé wspétpracownikéw
& do podejmowana podobnych dziatan w tym zakresie;

— komunikowac¢ sie ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw w szczegdlnosci w obszarze technologii zyw-
nosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej oraz odpowiednio uzasadnia¢ stanowi-
ska z wykorzystaniem specjalistycznej wiedzy i terminologii.

Kompetencje spoteczne
Jest gotow do: S Jest gotow do:
o — tworzenia i rozwijania wzoréw wiasciwego postepowania w srodowisku pracy i zycia; E — tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w srodowisku pracy i zycia;
5! — podejmowania inicjatyw, krytycznej oceny siebie oraz zespotéw i organizacji, w ktérych uczest- = — podejmowania inicjatyw twérczych w zakresie technologii przetwarzania zywnosci i zywienia cztowieka,
& niczy; ;I krytycznej oceny siebie oraz zespotdw i organizacji w ktérych uczestniczy;
— przewodzenia grupie i ponoszenia odpowiedzialnosci za nig. o — przewodzenia grupie i ponoszenia odpowiedzialnosci za nig.

Program studiow na kierunku Technologia Zywnosci i zywienie cztowieka, stopien Il

Strona 6 z 45



3.2. Efekty uczenia sie uwzgledniajace charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na po-

ziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji

W tabeli 2 przedstawiono efekty uczenia sie dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka Il stopieri uwzgledniajgce charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego

Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Tab. 2. Efekty uczenia sie dla Il stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajqce charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej
Ramy Kwalifikacji
Charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systerr.uf KW"a|IfIkaCjI dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej [ s e Tedilae Ve Il a e et
Ramy Kwalifikacji
Wiedza
Absolwent zna i rozumie: Absolwent zna i rozumie:

— w pogtebionym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich metody i teorie — w pogtebionym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich metody
wyjasniajace ztozone zaleznosci miedzy nimi, stanowigce zaawansowang wiedze ogdlng z zakresu i teorie wyjasniajace ztozone zaleznosci miedzy nimi, stanowigce zaawansowang wiedze ogdlng z
dyscyplin naukowych lub artystycznych tworzacych podstawy teoretyczne; zakresu technologii zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inzynierii rolniczej;

— uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca kluczowe zagadnienia oraz wy- N — uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujgca kluczowe zagadnienia oraz
brane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej — wtasciwe dla programu uczenia g wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej o nowoczesnych technolo-

g sie; .'l‘l giach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produktach i proce-
- — gtéwne trendy rozwojowe dyscyplin naukowych lub artystycznych istotnych dla programu uczenia o sach przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych, stosowanych w nich systemach infor-
& sie. ;I matycznych oraz dodatkowo, w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych, wiedzy szcze-
g gbtowej o organizacji produkcji i bezpieczenstwie zywnosci, towaroznawstwie produktow i tech-
nikach opakowaniowych, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktach akwakultury;
— gtéwne trendy rozwojowe z zakresu technologii zywnosci i zywienia oraz towaroznawstwa, ry-
bactwa i inzynierii rolniczej.
Absolwent zna i rozumie: N Absolwent zna i rozumie:
o — fundamentalne dylematy wspoétczesnej cywilizacji; E — fundamentalne dylematy wspétczesnej cywilizacji z zakresu technologii zywnosci i zywienia czto-
= — ekonomiczne, prawne i inne uwarunkowania réznych rodzajéw dziatan zwigzanych z nadang kwali- = wieka oraz dziedzin z nig zwigzanych systemowo;
tﬂl fikacja, w tym zasady ochrony wiasnosci przemystowej i prawa autorskiego. § — ekonomiczne, prawne i inne uwarunkowania réznych rodzajéw dziatan zwigzanych z aktywnoscig
e ! zawodowaq magistra inzyniera z zakresu technologii zywnosci i zywienia, w tym zasady ochrony
& wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego.
Umiejetnosci
Absolwent potrafi: Absolwent potrafi:

— wykorzystywac¢ posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywac ztozone i nietypowe problemy i — wykorzystywac posiadang wiedze — formutowaé i rozwigzywac ztozone i nietypowe problemy i

innowacyjnie wykonywac zadania w nieprzewidywalnych warunkach przez: ~ innowacyjnie wykonywac¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach z zakresu, nowoczesnych
witasciwy dobor zrédet oraz informacji z nich pochodzgcych, dokonywanie oceny, krytycznej L,:" technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produktéw i
% analizy, syntezy oraz twdrczej interpretacji i prezentacji tych informacji, ;’l‘l procesOw przetwarzania, organizacji systemow produkcyjnych oraz dodatkowo w ramach obie-
- dobér oraz stosowanie wtasciwych metod i narzedzi, w tym zaawansowanych technik informa- | = ralnych modutéw specjalnosciowych z zakresu organizacji produkcji i bezpieczeristwa zywnosci,
Py cyjno-komunikacyjnych (ICT). > towaroznawstwa produktow i technik pakowania, gastronomii z elementami dietetyki oraz pro-
E duktéw akwakultury, przez wtasciwy dobdr zrédet oraz informacji z nich pochodzgcych, dokony-
wac oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz twdrczej interpretacji i prezentacji tych informacji
dobierajac i stosujac do tego wtasciwe metody i narzedzia, w tym zaawansowane techniki infor-

macyjno-komunikacyjne (ICT).
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Tab. 2.

Efekty uczenia sie dla Il stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajqce charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej

Ramy Kwalifikacji — cigg dalszy

Charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej

Ramy Kwalifikacji

Il stopien kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

zasad.

Umiejetnosci
Absolwent potrafi: N Absolwent potrafi:
o — komunikowac sie na tematy specjalistyczne ze zréznicowanymi kregami odbiorcow E — komunikowac sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologig zywnosci i Zywienia ze zréz-
> — prowadzi¢ debate = nicowanymi kregami odbiorcéw, prowadzi¢ debate i postugiwac sie jezykiem obcym na pozio-
R — postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Uczenia sie Jezy- 3 mie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Uczenia sie Jezykowego oraz w wyiszym stopniu
= kowego oraz w wyzszym stopniu w zakresie specjalistycznej terminologii. K’I w zakresie specjalistycznej terminologii.
o
Absolwent potrafi: S Absolwent potrafi:
o — kierowac praca zespotu. 5 — kierowa¢ pracg zespotu zajmujacego sig planowaniem, organizacja i realizacja zadan
i' ;I W procesie przetwarzania zywnosci i zapewnieniem jej bezpieczenstwa;
& >
R
Absolwent potrafi: S Absolwent potrafi:
S — samodzielnie planowac i realizowac wtasne uczenie sie przez cate zycie i ukierunkowywac innych N — prowadzi¢ proces samodoskonalenia sie poprzez ciggte uczenie sie oraz inspirowaé wspotpracow-
i' w tym zakresie. ;| nikéw do podejmowana podobnych dziatarn w tym zakresie;
& >
£
Kompetencje spoteczne
Absolwent jest gotow do: Absolwent jest gotow do:

— krytycznej oceny odbieranych tresci; Q — uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii Zzywnosci i zywienia (a takze z innych dziedzin
] — uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych. E pokrewnych, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo oraz inZynieria  rolnicza)
&' §' W rozwigzywaniu problemoéw poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do krytycznej oceny
o » przekazywanych tresci uczenia sie z tego zakresu.

&
Absolwent jest gotow do: Absolwent jest gotow do:

— wypetniania zobowigzan spotecznych, inspirowania i organizowania dziatalnosci na rzecz srodowi- S — wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym z technologia zywnosci
o ska spotecznego; H i zZywieniem cztowieka, inspirowania i organizowania dziatalnosci na rzecz srodowiska spotecz-
X — inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego; = nego;

E — myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy. SI — inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach z zaktadami przetwoérstwa zyw-
©Q nosci;
e — myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy wykorzystujac nabytg wiedze z zakresu technolo-
gii zywnosci i zywienia.
Absolwent jest gotow do: Absolwent jest gotéw do:

— odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych z uwzglednieniem zmieniajgcych sie potrzeb spo- ’L:)' — odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywnosci i zywienia
< tecznych, w tym: E z uwzglednieniem zmieniajacych sie potrzeb spotecznych zwigzanych z rozwojem cywilizacyj-
! rozwijania dorobku zawodu, ! nym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania etosu zawodu, prze-
& podtrzymywania etosu zawodu, j strzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.

przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych &
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3.3. Efekty uczenia sie dla kwalifikacji obejmujgcych kompetencje inzynierskie na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu
ogdélnoakademickiego

W tabeli 3 przedstawiono efekty uczenia sie dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka Il stopieri dla kwalifikacji obejmujgcych kompetencje inzynierskie na poziomie
7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego.

Tab. 3. Efekty uczenia sie dla Il stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka dla kwalifikacji obejmujgcych kompetencje inzynierskie na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogéinoakademic-
kiego
Efekty uczenia sie wtasciwe dla kwalifikacji obejmujgcych kompetencje Il stopieri kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
inzynierskie na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego
Wiedza
Absolwent zna i rozumie: Absolwent zna i rozumie:
o — podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia urzadzen, obiektow i systemdw technicznych. S — podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobow, urzadzen, i systemow produkcyjnych,
= E w obszarze technologii zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej
o o
a
=
Z
Absolwent zna i rozumie: Absolwent zna i rozumie:
— ogolne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci. o — ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci z uwzglednieniem
g najnowszej wiedzy dotyczacej rozwoju technologii, innowacji produktowych i technologicz-
§ E nych, organizacji przetwarzania zywnosci, organizacji proceséw
ﬂl ! i systemow jakosci zywnosci oraz stosowanych w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu in-
[N Bl formacji oraz kreatywnie mysle¢ o potrzebach nabywcéw.
2
Umiejetnosci
> Absolwent potrafi: ~ Absolwent potrafi:
5 — planowac i przeprowadza¢ eksperymenty, w tym pomiary i symulacje komputerowe, interpre- ,“\‘_’ — samodzielnie planowac i przeprowadzac eksperymenty z zastosowaniem metodyki i narzedzi
4 towac uzyskane wyniki i wycigga¢ wnioski. ﬁl badan naukowych oraz interpretowac uzyskane wyniki badan i poprawnie formutowaé wnioski
e = na ich podstawie.
5
.NI
=
Absolwent potrafi: Absolwent potrafi:
> — przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadar inzynierskich oraz ich rozwigzywaniu: S — przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich z zakresu technologii zywno-
5 — wykorzysta¢ metody analityczne, symulacyjne i eksperymentalne, H $ci i zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu wykorzysta¢ metody analityczne, symulacyjne
pl — dostrzegad ich aspekty systemowe i pozatechniczne, ;l i eksperymentalne z uwzglednieniem nowych osiggnie¢ z zakresu techniki itechnologii, z
e — dokonaé wstepnej oceny ekonomicznej proponowanych rozwigzan i podejmowanych dziatai 5 uwzglednieniem aspektow systemowych i pozatechnicznych, oraz ekonomicznych.
inzynierskich. o
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Tab. 3. Efekty uczenia sie dla Il stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka dla kwalifikacji obejmujgcych kompetencje inzynierskie na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademic-
kiego — ciqg dalszy

Efekty uczenia sie wtasciwe dla kwalifikacji obejmujacych kompetencje inzynierskie na Il stopieri kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego
Umiejetnosci
Absolwent potrafi: Absolwent potrafi:
% — dokona¢ krytycznej analizy sposobu funkcjonowania istniejagcych rozwigzan technicznych 2 — przeprowadzi¢ wieloaspektowa krytyczng analize istniejgcych rozwigzan technicznych
o i ocenic te rozwigzania. E i procesowych oraz potrafi dokonac ich wielokryterialnej oceny.
& 2
5
Z
Absolwent potrafi: Absolwent potrafi:
— zaprojektowaé — zgodnie z zadang specyfikacja — oraz wykonaé typowe dla kierunku studiéw S — zaprojektowac — zgodnie z zadang specyfikacja — oraz wykonaé proste urzadzenie, obiekt,
% proste urzadzenie, obiekt, system lub zrealizowa¢ proces, uzywajgc odpowiednio dobranych E system lub zrealizowac proces typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio dobra-
ﬂl metod, technik, narzedzi i materiatéw. 5 nych metod, technik, narzedzi i materiatéw ze szczegdlnym uwzglednieniem technik kompute-
o % rowych.
.NI
Z
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3.4. Sumaryczny zbiér efektéw uczenia sie Il stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka zgodnych ze Zintegrowanym
Systemem Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji

W tabeli 4 przedstawiono sumaryczny zbiér efektéw uczenia sie dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka Il stopieri zgodnych ze Zintegrowanym Systemem Kwalifi-
kacji dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji. Zestawiono w niej kompleksowo efekty wymienione wczeéniej w tabelach 1-3.

Tab. 4. Sumaryczny zbiér kierunkowych efektéw uczenia sie (EKU) Il stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka zgodnych ze Zintegrowanym Systemem Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy
Kwalifikacji

. . Odniesienie do
Symbol EKU Kierunkowy efekt uczenia sig (EKU) PRK
Wiedza
Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznosci miedzy nimi z zakresu kierunkdw rozwoju technologii, innowacji
P7U_W_TZizCz01 produktowych i technologicznych, organizacji przetwarzania zywnosci, organizacji procesow i systemow jakosci Zywnosci oraz stosowanych w nich systemoéw decyzyjnych i P7U_W
przeptywu informacji, takze w powigzaniu z towaroznawstwem, rybactwem, i inzynierig rolniczg.
. Absolwent zna i rozumie rdznorodne, ztozone uwarunkowania iaksjologiczny kontekst prowadzonej dziatalnosci z zakresu technologii przetwarzania zywnosci
P7U_W_TZizCz02 L P7U_W
i zywienia.
P7S WG TZIZCz01 Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich metody i teorie wyjasniajgce ztozone zaleznosci miedzy nimi, sta- P7S WG
- - nowigce zaawansowang wiedze ogdlng z zakresu technologii zywnosci i Zzywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inzynierii rolniczej. -
Absolwent zna i rozumie uporzagdkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujacg kluczowe zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej
wiedzy szczegdtowej o nowoczesnych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produktach i procesach przetwarzania, organi-
P7S_WG_TZiZCz02 zacji systemow produkcyjnych, stosowanych w nich systemach informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych wiedzy szczegétowej P7S_WG
o organizacji produkcji i bezpieczenstwie Zywnosci, towaroznawstwie produktow i technikach opakowaniowych, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktach akwakultury.
P7S_WG_TZizZCz03 Absolwent zna i rozumie gtéwne trendy rozwojowe z zakresu technologii zywnosci i Zywienia oraz towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej. P7S_WG
. Absolwent zna i rozumie ekonomiczne, prawne i inne uwarunkowania réznych rodzajéw dziatan zwigzanych z aktywnoscig zawodowg magistra inzyniera z zakresu techno-
P7S_WK_TZizCz01 . . , . .. X P7S_WK
- - logii zywnosci i zywienia, w tym zasady ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego. -

. Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobow, urzadzen, i systemdéw produkcyjnych, w obszarze technologii zywnosci i zywienia, towa-
INZ_WG_TZizCz01 “p. L .p X v a ¥ ¥ v a v P viny gl zy v P7S_WG
- roznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej. -

Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej rozwoju technologii,
INZ_WG_TZiZCz02 innowacji produktowych i technologicznych, organizacji przetwarzania zywnosci, organizacji proceséw i systeméw jakosci zywnosci oraz stosowanych w nich systeméw P7S_WG
decyzyjnych i przeptywu informacji oraz kreatywnie mysle¢ o potrzebach nabywcow.
Umiejetnosci
Absolwent potrafi wykonywac zadania oraz formutowaé irozwigzywaé problemy, z wykorzystaniem nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki
P7U_U_TZizCz01 i technologii przetwarzania zywnosci, innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw i systemoéw produkcyjnych oraz stosowanych w nich systeméw infor- P7U_U
matycznych, takze z innych dziedzin, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo i inzynieria rolnicza.
P7U_U_TzZizCz02 Absolwent potrafi prowadzi¢ proces samodoskonalenia sie poprzez ciggte uczenie sie orazinspirowaé¢ wspotpracownikéw do podejmowana podobnych dziatan P7U_U
P7S_UU_TzizCz w tym zakresie. P7S_UU
P7U U TZiZC203 Absolwent potrafi komunikowa¢ sie ze zréznicowanymi kregami odbiorcow w szczegdlnosci w obszarze technologii zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i P7U U
iZCz
- inzynierii rolniczej, oraz odpowiednio uzasadnia¢ stanowiska z wykorzystaniem specjalistycznej wiedzy i terminologii. -
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7S UK TzizC Absolwent potrafi komunikowac sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologia zywnosci i zywienia ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw prowadzi¢ debate postu- 7S UK
iZCz
- giwac sie jezykiem obcym na poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Uczenia sie Jezykowego oraz w wyzszym stopniu w zakresie specjalistycznej terminologii. -
Absolwent potrafi kierowac pracg zespotu zajmujgcego sie planowaniem, organizacjg i realizacjg zadan w procesie przetwarzania zywnosci i zapewnieniem jej bezpieczen-
p75_UO_TZizCz p pracg zesp jmujacego sig p g 13 13 p p Yy p el p P75_UO
stwa.
Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywac ztozone i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac zadania w nieprzewidywalnych
warunkach z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produktéw i procesdéw przetwarzania, organizacji
7S UW TZiZC201 systeméw produkcyjnych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych z zakresu organizacji produkgji i bezpieczeristwa zywnosci, towaroznawstwa 7S UW
iZCz
- - produktéw i technik pakowania, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wtasciwy dobdr zrédet oraz informacji z nich pochodzacych, doko- -
nywac oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz twdrczej interpretacji i prezentacji tych informacji dobierajac i stosujgc do tego wtasciwe metody i narzedzia, w tym zaawan-
sowane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).
INZ UW TZizCz01 Absolwent potrafi samodzielnie planowac i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem metodyki i narzedzi badaf naukowych oraz interpretowac uzyskane wyniki P7S UW
-7 badar i poprawnie formutowa¢ wnioski na ich podstawie. B
Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu wykorzystac
INZ_UW_TZizCz02 metody analityczne, symulacyjne ieksperymentalne z uwzglednieniem nowych osiggnie¢ z zakresu techniki itechnologii, z uwzglednieniem aspektéw systemowych P7S_UW
i pozatechnicznych, oraz ekonomicznych.
INZ_UW_TZizCz03 Absolwent potrafi przeprowadzi¢ wieloaspektowa krytyczng analize istniejgcych rozwigzan technicznych i procesowych oraz potrafi dokonac ich wielokryterialnej oceny. P7S_UW
. . Absolwent potrafi zaprojektowaé — zgodnie z zadang specyfikacjq — oraz wykonac proste urzgdzenie, obiekt, system lub zrealizowac proces typowy dla technologii zywno-
INZ_UW_TZizZCz04 L. . NN . o o > o . P7S_UW
$ci, uzywajac odpowiednio dobranych metod, technik, narzedzi i materiatéw ze szczegélnym uwzglednieniem technik komputerowych.
Kompetencje spoteczne
P7U_K_TzizCz01 Absolwent jest gotéw do tworzenia i rozwijania wzorow wtasciwego postepowania w srodowisku pracy i zycia. P7U_K
P7U K TZi2C202 Absolwent jest gotéw do podejmowania inicjatyw tworczych w zakresie technologii przetwarzania zywnosci i zywienia cztowieka, krytycznej oceny siebie oraz zespotéw i P7U K
izCz
- organizacji, w ktorych uczestniczy. -
P7U_K_TzizCz03 Absolwent jest gotéw do przewodzenia grupie i ponoszenia odpowiedzialnosci za nig. P7U_K
Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia (a takze z innych dziedzin pokrewnych, takich jak: towaroznawstwo, rybac-
P7S_KK_TZizCz two oraz inzynieria rolnicza) w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do krytycznej oceny przekazywanych tresci uczenia sig z tego zakre- P7S_KK
su.
Absolwent jest gotéw do wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym z technologig zywnosci i zywieniem cztowieka, inspirowania i organizowania dziatal-
P7S_KO_TzizCz01 L. ! ,g . P a P Y azany glazy v P & P7S_KO
- - nosci na rzecz Srodowiska spotecznego. -
P7S_KO_TzizCz02 Absolwent jest gotéw do inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach z zaktadami przetwdrstwa zywnosci. P75_KO
P7S_KO_TzizCz03 Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposéb przedsigbiorczy wykorzystujac nabyta wiedze z zakresu technologii zywnosci i zywienia. P75_KO
Absolwent jest gotow do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywnosci i Zywienia z uwzglednieniem zmieniajgcych sie potrzeb spotecznych
P7S_KR_TZiZCz zwigzanych z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania etosu zawodu, przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodo- P7S_KR
wej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.
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3.5. Matryca kierunkowych efektow uczenia sie w odniesieniu do realizowanych modutéw

W tabeli 5 wyszczegdlniono grupy i nazwy modutdw ksztatcenia oraz przedstawiono odniesienie kierunkowych efektéw uczenia sie do modutow.

Tab. 5. Odniesienie kierunkowych efektéw uczenia sie (EKU) do modutéw na Il stopniu kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Symbol EKU

Kierunkowe efekty uczenia sie (EKU)

Nazwa modutu

Modut
og6lny

Modut Kierunkowy

Moduty Specjalnosciowe (Obieralne)

Ogdlno-akademicki

Modut
innowacji

Trendy w nauce

i zywieniu
Organizacja
i zarzadzanie

0 Zywnosci
Modut biotechnolo-

giczno-analityczny

Modut zarzadzania
bezpieczerstwem
Zywnosci
Modut organizacji
bezpiecznej produkgji

Modut
towaroznawstwa

Modut
opakowalnictwa

i dietetyki
Modut
pracy dyplomowej

Modut gastronomii
Modut akwakultury

5

IS
o2
o

~N
[+:]

=
°

-
ey
-
B

13.

Wiedza

P7U_W_TZiZCz01

Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznosci miedzy
nimi z zakresu kierunkéw rozwoju technologii, innowacji produktowych i technologicznych, organizacji
przetwarzania zywnosci, organizacji proceséw i systemow jakosci Zywnosci oraz stosowanych w nich syste-
moéw decyzyjnych i przeptywu informacji, takze w powigzaniu z towaroznawstwem, rybactwem, i inzynierig
rolniczg.

P7U_W_TZizCz02

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst prowadzonej dziatal-
nosci z zakresu technologii przetwarzania zywnosci i zywienia.

P7S_WG_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu —wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich metody i
teorie wyjasniajgce zlozone zaleznosci miedzy nimi, stanowigce zaawansowang wiedze o0gdlng
z zakresu technologii zywnosci i Zywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inzynierii rolniczej.

P7S_WG_TZiZCz02

Absolwent zna i rozumie uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca kluczowe zagad-
nienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej o nowoczesnych technolo-
giach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produktach i procesach prze-
twarzania, organizacji systemow produkcyjnych, stosowanych w nich systemach informatycznych oraz
dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych wiedzy szczegétowej o organizacji produkcji i
bezpieczenstwie zywnosci, towaroznawstwie produktéw i technikach opakowaniowych, gastronomii z
elementami dietetyki oraz produktach akwakultury.

P7S_WG_TZiZCz03

Absolwent zna i rozumie gtéwne trendy rozwojowe z zakresu technologii zywnosci i zywienia oraz towaro-
znawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej.

P7S_WK_TZizCz01

Absolwent zna i rozumie ekonomiczne, prawne i inne uwarunkowania réznych rodzajéw dziatan zwigzanych
z aktywnoscig zawodowa magistra inzyniera z zakresu technologii zywnosci i zywienia, w tym zasady ochrony
witasnosci przemystowej i prawa autorskiego.

INZ_WG_TzizCz01

Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzgce w cyklu zycia wyrobdw, urzadzen, i systeméw
produkcyjnych,  wobszarze technologii  zywnosci i  2ywienia, towaroznawstwa, rybactwa
i inzynierii rolniczej.

INZ_WG_TZizCz02

Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci
z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej rozwoju technologii, innowacji produktowych i technolo-
gicznych, organizacji przetwarzania zywnosci, organizacji procesow i systeméw jakosci Zywnosci oraz stoso-
wanych  w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu informacji oraz kreatywnie mysle¢
o potrzebach nabywcow.
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Umiejetnosci

P7U_U_TZizCz01

Absolwent potrafi wykonywac¢ zadania oraz formutowac i rozwigzywaé problemy, z wykorzystaniem nowo-
czesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii przetwarzania zywnosci, innowacji pro-
duktowych i procesowych, organizacji proceséw i systeméw produkcyjnych oraz stosowanych w nich syste-
moéw informatycznych, takze z innych dziedzin, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo i inzynieria rolnicza.

P7U_U_TZizCz02
P7S_UU_TZiZCz

Absolwent potrafi prowadzi¢ proces samodoskonalenia sie poprzez ciggte uczenie sie oraz inspirowac
wspotpracownikéw do podejmowana podobnych dziatarh w tym zakresie.

P7U_U_TZizCz03

Absolwent potrafi komunikowa¢ sie ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw w szczegdlnosci w obszarze
technologii Zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej, oraz odpowiednio uzasad-
nia¢ stanowiska z wykorzystaniem specjalistycznej wiedzy i terminologii.

P7S_UK_TZiZCz

Absolwent potrafi komunikowac sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologig zywnosci i Zywienia ze
zréznicowanymi kregami odbiorcéw, prowadzi¢ debate, postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2+
Europejskiego Systemu Opisu Uczenia sie Jezykowego oraz w wyzszym stopniu w zakresie specjalistycznej
terminologii.

P7S_UO_TZizCz

Absolwent potrafi kierowa¢ praca zespotu zajmujacego sie planowaniem, organizacja i realizacjg zadan w
procesie przetwarzania zywnosci i zapewnieniem jej bezpieczerstwa.

P7S_UW_TZizCz01

Absolwent potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedze — formutowaé i rozwigzywac ztozone i nietypowe pro-
blemy i innowacyjnie wykonywaé zadania w nieprzewidywalnych warunkach z zakresu, nowoczesnych
technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania 2ywnosci, innowacyjnych produktéw
i proceséw przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych oraz dodatkowo w ramach obieralnych
modutdéw specjalnosciowych z zakresu organizacji produkcji i bezpieczeristwa zywnosci, towaroznawstwa
produktéw i technik pakowania, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez
witasciwy dobér zrédet oraz informacji z nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycznej analizy, syntezy
oraz tworczej interpretacji i prezentacji tych informacji dobierajac i stosujac do tego wiasciwe metody
i narzedzia, w tym zaawansowane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

INZ_UW_TZizCz01

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i przeprowadzac eksperymenty i pomiary, interpretowac uzyskane
wyniki, a na ich podstawie formutowac wnioski.

INZ_UW_TZizCz02

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich z zakresu technologii
zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu wykorzysta¢ metody analityczne, symulacyjne
i eksperymentalne z uwzglednieniem nowych osiggniec z zakresu techniki i technologii,
z uwzglednieniem aspektdw systemowych i pozatechnicznych, oraz ekonomicznych.

INZ_UW_TZizCz03

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ wieloaspektowga krytyczng analize istniejacych rozwigzan technicznych i
procesowych oraz potrafi dokona¢ ich wielokryterialnej oceny.

INZ_UW_TZizCz04

Absolwent potrafi zaprojektowac — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykona¢ proste urzgdzenie, obiekt,
system lub zrealizowaé proces typowy dla technologii zywnosci, uzywajgc odpowiednio dobranych metod,
technik, narzedzi i materiatow ze szczegdlnym uwzglednieniem technik komputerowych.

Kompetencje spoteczne

P7U_K_TZizCz01

Absolwent jest gotéw do tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w srodowisku pracy i
zycia.

P7U_K_TZizCz02

Absolwent jest gotéw do podejmowania inicjatyw twdrczych w zakresie technologii przetwarzania zywnosci i
zywienia cztowieka, krytycznej oceny siebie oraz zespotdw i organizacji, w ktdrych uczestniczy.

P7U_K_TZizCz03

Absolwent jest gotéw do przewodzenia grupie i ponoszenia odpowiedzialnosci za nig.
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P7S_KK_TZiZCz

Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia (a takze z
innych dziedzin pokrewnych, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo oraz inzynieria rolnicza) w rozwigzywa-
niu probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do krytycznej oceny przekazywanych tresci
uczenia sie z tego zakresu.

P7S_KO_TZizCz01

Absolwent jest gotéw do wypetniania zobowigzarn spotecznych w zakresie zwigzanym z technologia zywno-
$ci i zywieniem cztowieka, inspirowania i organizowania dziatalnosci na rzecz srodowiska spotecznego.

P7S_KO_TZizCz02

Absolwent jest gotéw do inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach z zaktadami prze-
tworstwa zywnosci

P7S_KO_TZizCz03

Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy wykorzystujgc nabytg wiedze
z zakresu technologii zywnosci i zywienia.

P7S_KR_TZiZCz

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywnosci i
zywienia z uwzglednieniem zmieniajacych sie potrzeb spotecznych zwigzanych z rozwojem cywilizacyjnym i
spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania etosu zawodu, przestrzegania i rozwijania
zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad

X X X
X

X
X X X

W tabelach 6 - 15 przedstawiono efekty modutowe wraz z liczbg punktéw ECTS, skrétowym opisem sposobow weryfikacji ich osiggniecia oraz odwotaniem danego efektu

uczenia sie dla modutu (EKM) do efektéw uczenia sie dla kierunku (EKU), dla nastepujgcych modutéw ogélinych i kierunkowych:

— modutu M1 ogdlnoakademickiego (tab. 6),

— modutu M2 innowac;ji sktadajgcego sie z dwdch podmodutéw Trendy w nauce o zywnosci i zywieniu oraz Organizacja i zarzgdzanie (tab. 7),

— modutu M3 biotechnologiczno-analitycznego (tab. 8),

a takze dla czterech obieralnych specjalnosci:

— modutu S1 zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci (tab. 9),

— modutu S2 organizacji bezpiecznej produkgji (tab. 10),

— modutu S3 towaroznawstwa (tab. 11),

— modutu S4 opakowalnictwa (tab. 12),

— modutu S5 gastronomii i dietetyki (tab. 13),
— modutu S6 akwakultury (tab. 14),
— modut D pracy dyplomowej (tab. 15).
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Tab. 6. Efekty uczenia sie przypisane do modutu ogélnoakademickiego

Symbol
EKM

Modutowe efekty uczenia sie (EKM)

Modut ogélnoakademicki

Jezyk
specjali-
styczny

Podstawy
prawa
gospodarczego

Podstawy
przedsiebiorczosci

Metody
statystyczne
w planowaniu
i optymalizacji
prac badawczych

Projektowanie
inwestycyjne
zaktadow

Odwotanie do EKU

6.

Wiedza

M1_wo1

Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone zalezno-
$ci miedzy nimi z zakresu kierunkéw rozwoju technologii, innowacji produktowych i technologicz-
nych, organizacji przetwarzania zywnosci, organizacji proceséw i systemow jakosci zywnosci oraz
stosowanych w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu informacji, takze w powigzaniu z towaro-
znawstwem, rybactwem, i inzynierig rolnicza.

P7U_W_TZizCz01

M1_Wo2

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst prowadzonej
dziatalnosci z zakresu technologii przetwarzania zywnosci i zywienia.

P7U_W_TZizCz02

M1_Wo3

Absolwent zna i rozumie ekonomiczne, prawne i inne uwarunkowania réznych rodzajéw dziatan
zwigzanych z aktywnoscig zawodowa magistra inzyniera z zakresu technologii zywnosci i zywienia,
w tym zasady ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego.

P7S_WK_TZizCz01

M1_Wo4

Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci
z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej rozwoju technologii, innowacji produktowych i
technologicznych, organizacji przetwarzania zywnosci, organizacji proceséw i systemoéw jakosci
zywnosci oraz stosowanych w nich systemdéw decyzyjnych i przeptywu informacji oraz kreatywnie
mysleé o potrzebach nabywcow.

INZ_WG_TZizCz02

Umiejetnosci

M1_uo1

Absolwent potrafi komunikowaé sie ze zréznicowanymi kregami odbiorcow w szczegdlnosci
w obszarze technologii zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej, oraz
odpowiednio uzasadniaé stanowiska z wykorzystaniem specjalistycznej wiedzy i terminologii.

X

P7U_U_TZizCz03

M1_U02

Absolwent potrafi komunikowa¢ sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologig zywnosci i
zywienia ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, prowadzi¢ debate, postugiwac sie jezykiem obcym
na poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Uczenia sie Jezykowego oraz
W wyzszym stopniu w zakresie specjalistycznej terminologii.

P7S_UK_TZizCz

M1_uUo03

Absolwent potrafi kierowaé pracg zespotu zajmujacego sie planowaniem, organizacjg i realizacja
zadan w procesie przetwarzania zywnosci i zapewnieniem jej bezpieczerstwa.

P7S_UO_TzZizCz

Kompetencje spoteczne

M1_Ko1

Absolwent jest gotéw do tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w Srodowisku
pracy i zycia.

X

P7U_K_TZizCz01

M1_K02

Absolwent jest gotéw do wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym z technologia
zywnosci i zywieniem cztowieka, inspirowania i organizowania dziatalnosci na rzecz Srodowiska
spotecznego.

P7S_KO_TZizCz01

M1_Ko03

Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy wykorzystujgc nabytg
wiedze z zakresu technologii zywnosci i zywienia.

P7S_KO_TZizCz03

Liczba punktéw ECTS

taczna liczba punktéw ECTS dla modutu

11
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Tab. 7. Efekty uczenia sie przypisane do modutu innowacji

Modut innowacji

Trendy w nauce
0 zywnosci i Zywieniu

Organizacja i zarzadzanie

— © 5 . S
> © S 3 i S
Symbol 8 = & = 5 z
e Modutowe efekty uczenia sie (EKM) Swm | & 2= = oo 3 - S o S8 |le="% Odwotanie do EKU
" bray — O
S8z 3 |f28g = 5|32 883
cd |9 e o S5 ® & € © <8 So|co B8
s |2E9| @ |E2232 £ >c |25 |so5
SE|36s5| 5 |583% 5 |27 |zg|2Eg
§32u‘— E _‘5 > %i £ c|O §
s o g s |8 5
o o [} 2
1. 2. 3. 4. 5 6. 7. 8. 9. 10. 11.
Wiedza
Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznosci
miedzy nimi z zakresu kierunkdw rozwoju technologii, innowacji produktowych i technologicznych, organi-
M2_WO01 |zacji przetwarzania zywnosci, organizacji proceséw i systemoéw jakosci zywnosci oraz stosowanych w nich X X X X X P7U_W_TZizCz01
systemoéw decyzyjnych i przeptywu informacji, takie w powigzaniu z towaroznawstwem, rybactwem, i
inzynierig rolnicza.
Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst prowadzonej dzia- .
M2_Wo02 . . s e X X X X P7U_W_TZizCz02
falnosci z zakresu technologii przetwarzania zywnosci i zywienia.
Absolwent zna i rozumie gtéwne trendy rozwojowe z zakresu technologii zywnosci i Zzywienia oraz towaro- i
M2_Wo03 L L X X X X X X P7S_WG_TZizCz03
znawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej.
Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobdw, urzadzen, i systemow
M2_WO04 |produkcyjnych, w obszarze technologii Zywnosci i Zywienia, towaroznawstwa, rybactwa X X INZ_WG_TZizCz01
i inzynierii rolniczej.
Umiejetnosci
Absolwent potrafi wykonywac zadania oraz formutowac i rozwigzywaé problemy, z wykorzystaniem nowo-
czesnej wiedzy z zakresu kierunkdw rozwoju techniki i technologii przetwarzania zywnosci, innowacji pro-
M2_U01 |duktowych i procesowych, organizacji proceséw i systemoéw produkcyjnych oraz stosowanych w nich sys- X X X X P7U_U_TzizCz01
teméw informatycznych, takze z innych dziedzin, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo i inzynieria rolni-
cza.
Absolwent potrafi komunikowac sie ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw w szczegdlnosci w obszarze
M2_U02 |technologii zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej, oraz odpowiednio uzasad- X P7U_U_TZizCz03
nia¢ stanowiska z wykorzystaniem specjalistycznej wiedzy i terminologii.
Absolwent potrafi kierowaé pracy zespotu zajmujgcego sie planowaniem, organizacjg i realizacjg zadan w
M2_uo03 ) P . p‘ a P . .J !3. & . <P . & 1 1 X X P7S_UO_TzZizCz
procesie przetwarzania zywnosci i zapewnieniem jej bezpieczenstwa.
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M2_uo4

Absolwent potrafi wykorzystywac¢ posiadang wiedze — formutowaé i rozwigzywac ztozone i nietypowe
problemy i innowacyjnie wykonywac zadania w nieprzewidywalnych warunkach z zakresu, nowoczesnych
technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania Zzywnosci, innowacyjnych produktéw
i proceséw przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych oraz dodatkowo w ramach obieralnych
modutéw specjalnosciowych z zakresu organizacji produkcji i bezpieczeristwa zywnosci, towaroznawstwa
produktow i technik pakowania, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez
witasciwy dobdr zrédet oraz informacji z nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycznej analizy, syntezy
oraz tworczej interpretacji i prezentacji tych informacji dobierajac i stosujgc do tego wtasciwe metody
i narzedzia, w tym zaawansowane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

P7S_UW_TZizCz01

M2_U05

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem metodyki
i narzedzi badarn naukowych oraz interpretowac uzyskane wyniki badan i poprawnie formutowaé wnioski na
ich podstawie.

INZ_UW_TZizCz01

M2_U06

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich z zakresu technologii
zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu wykorzysta¢ metody analityczne, symulacyjne
i eksperymentalne  z uwzglednieniem nowych  osiggnie¢  zzakresu  techniki i technologii,
z uwzglednieniem aspektéw systemowych i pozatechnicznych, oraz ekonomicznych.

INZ_UW_TZizCz02

M2_Uo7

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ wieloaspektowa krytyczng analize istniejagcych rozwigzan technicznych i
procesowych oraz potrafi dokona¢ ich wielokryterialnej oceny.

INZ_UW_TZizCz03

M2_U08

Absolwent potrafi zaprojektowa¢ — zgodnie z zadang specyfikacja — oraz wykonaé proste urzadzenie,
obiekt, system lub zrealizowaé proces typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio dobranych
metod, technik, narzedzi i materiatéw ze szczegdlnym uwzglednieniem technik komputerowych.

INZ_UW_TZizCz04

Kompetencje spot

eczne

M2_K1

Absolwent jest gotéw do podejmowania inicjatyw twdrczych w zakresie technologii przetwarzania zywnosci i
zywienia cztowieka, krytycznej oceny siebie oraz zespotdw i organizacji, w ktdrych uczestniczy.

P7U_K_TZizCz02

M2_K2

Absolwent jest gotéw do przewodzenia grupie i ponoszenia odpowiedzialnosci za nig.

P7U_K_TZizCz03

M2_K3

Absolwent jest gotéw do wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym z technologia zywnosci i
zywieniem cztowieka, inspirowania i organizowania dziatalnosci na rzecz srodowiska spotecznego.

P7S_KO_TZizCz01

M2_K4

Absolwent jest gotéw do inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach z zaktadami prze-
tworstwa zywnosci.

P7S_KO_TZizCz02

Liczba punktéw ECTS

taczna liczba punktéw ECTS dla modutu

19
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Tab. 8. Efekty uczenia sie przypisane do modutu biotechnologiczno-analitycznego

Modut biotechnologiczno-analityczny

Sl Modutowe efekty uczenia sie (EKM) Biologiczne uwarunko- Anali Odwotanie do EKU
EKM X . . . nalityka Toksyny
wania produkgji organi- | Enzymologia . - . -
a Zywnosci W Zywnosci
zmow wodnych
1. 2. 4. 5. 6. 7. 8.
Wiedza
M3 Woi1 Absolwent zna i rozumie roznorod_ng zIozqng_qwarun_kowama i aksjologiczny kontekst prowadzonej dziatalnosci X X X P7U W TZizCz02
- z zakresu technologii przetwarzania zywnosci i zywienia. =
Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobdw, urzadzen, i systeméw produk- . N
M3_wo2 cyjnych, w obszarze technologii zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej. X INZ_WG_TzizCz01
Umiejetnosci
M3 U0l Absolwent potrafi prowadzi¢ proces samodoskonalenia sie poprzez ciggte uczenie sie oraz inspirowac wspotpra- X X X X P7U_U_TZizCz02
- cownikéw do podejmowana podobnych dziatar w tym zakresie. P7S_UU_TZizCz
M3_U02 Absquvent potraﬁ samo_dnelme pIanc’awac_ i p_rzeprowadzac eksperymenty i pomiary, interpretowac uzyskane X X X INZ_UW_TZizCz01
wyniki, a na ich podstawie formutowac wnioski.
Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich z zakresu technologii zyw-
nosci i Zzywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu wykorzysta¢ metody analityczne, symulacyjne . .
M3_u03 i eksperymentalne z uwzglednieniem nowych osiggnie¢ z zakresu techniki itechnologii, z uwzglednieniem X INZ_UW_T2zizCz02
aspektow systemowych i pozatechnicznych, oraz ekonomicznych.
Kompetencje spoteczne
M3_K01 |Absolwent jest gotéw do tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w srodowisku pracy i zycia. X X X X P7U_K_TZizCz01
M3_K02 |Absolwent jest gotéw do przewodzenia grupie i ponoszenia odpowiedzialnosci za nig. X X X X P7U_K_TZizCz03
Liczba punktéw ECTS 3 3 2 2
taczna liczba punktéw ECTS dla modutu 10
Biologiczne uwarunko- Foelliare Tl
Sposoby weryfikacji osiagniecia efektow uczenia sie | wania produkcji organi- | Enzymologia e L

zméw wodnych
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Tab. 9. Efekty uczenia sie przypisane do modutu zarzqgdzania bezpieczeristwem zywnosci

Symbol
EKM

Modut zarzgdzania
bezpieczeristwem zywnosci

Modutowe efekty uczenia sie (EKK)

Jakosé i bezpieczen-

stwo
w produkcji
zywnosci

Mikrobiologiczne
zagrozenia
w produkcji
2ywnosci

Analiza i monitoro-
wanie zagrozen
w produkgji
zywnosci

Projekt zarzadzania
bezpieczernstwem
Zywnosci

Odwotanie do EKU

4.

5.

6.

7.

Wiedza

s1_wo1

Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposob wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznosci
miedzy nimi z zakresu kierunkéw rozwoju  technologii, innowacji  produktowych
i technologicznych, organizacji przetwarzania zywnosci, organizacji proceséw i systemow jakosci
zywnosci oraz stosowanych w nich systemdéw decyzyjnych i przeptywu informacji, takze
W powigzaniu z towaroznawstwem, rybactwem, i inzynierig rolniczg.

P7U_W_TZizCz01

S1_W02

Absolwent zna i rozumie uporzagdkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca kluczowe
zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej o nowocze-
snych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produk-
tach i procesach przetwarzania, organizacji systemdéw produkcyjnych, stosowanych w nich systemach
informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych wiedzy szcze-
gbétowej o organizacji produkcji i bezpieczenstwie zywnosci, towaroznawstwie produktéw i techni-
kach opakowaniowych, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktach akwakultury.

P7S_WG_TZizCz02

Umiejetnosci

s1_Uo01

Absolwent potrafi wykonywa¢ zadania oraz formutowac i rozwigzywac problemy, z wykorzystaniem
nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii przetwarzania zywnosci,
innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw i systeméw produkcyjnych oraz stoso-
wanych w nich systeméw informatycznych, takze z innych dziedzin, takich jak: towaroznawstwo,
rybactwo i inzynieria rolnicza.

P7U_U_TZizCz01

$1_U02

Absolwent potrafi samodzielnie planowaé i przeprowadzacé eksperymenty i pomiary, interpretowac
uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowac wnioski.

INZ_UW_TZizCz01

S1_U03

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowad i rozwigzywac ztozone
i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach
z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowa-
cyjnych produktéw i proceséw przetwarzania, organizacji systemoéw produkcyjnych oraz dodatkowo
w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych z zakresu organizacji produkgcji
i bezpieczenstwa zywnosci, towaroznawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wiasciwy doboér Zrédet oraz informacji z
nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz twdrczej interpretacji i pre-
zentacji tych informacji dobierajac i stosujgc do tego wtasciwe metody i narzedzia, w tym zaawanso-
wane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

P7S_UW_TZizCz01

Kompetencje spoteczne

s1_Ko1

Absolwent jest gotéw do tworzenia i rozwijania wzoréw wiasciwego postepowania w $rodowisku
pracy i zycia.

P7U_K_TZizCz01

S1_K02

Absolwent jest gotéow do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
(a takze z innych dziedzin pokrewnych, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo oraz inzynieria rolni-
cza) w rozwigzywaniu problemoéw poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do krytycznej oceny
przekazywanych tresci uczenia sie z tego zakresu.

P7S_KK_TZizCz

Program studiow na kierunku Technologia Zywnosci i zywienie cztowieka, stopien Il

Strona 23 z 45




Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywno-

$ci i zywienia z uwzglednieniem zmieniajgcych sie potrzeb spotecznych zwigzanych
S1_K03 |z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania etosu X X X X P7S_KR_TZizCz
zawodu, przestrzegania irozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania
tych zasad
Liczba punktéw ECTS 1 3 3 3

taczna liczba punktéw ECTS dla modutu

10

Sposoby weryfikacji osiggniecia efektow uczenia sie

Jakosé i bezpieczen-
stwo
w produkcji
zZywnosci

Mikrobiologiczne
zagrozenia
w produkcji

Zywnosci

Analiza i monitoro-
wanie zagrozen
w produkcji
zZywnosci

Projekt zarzadzania
bezpieczenstwem
zywnosci

Cw. - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen

W - Kolokwium zaliczeniowe sumujace nabytg wiedze;

W- Egzamin pisemny sumujgce nabyta wiedze;

L - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen labora-

toryjnych

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

W- Kolokwium zaliczeniowe sumujgce nabytg wiedze;

P - Ocena zadarn zlecanych do wykonania w ramach projektu
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Tab. 10. Efekty uczenia sie przypisane do modutu organizacji bezpiecznej produkcji

Symbol
EKM

Modutowe efekty uczenia sie (EKM)

Modut organizacji bezpiecznej produkc;ji

Zasady projektowa-
nia procesow i
operacji

Eksploatacja i
bezpieczenstwo
uzytkowania

Metody utrzymania
higieny
w produkcji zywno-
Sci

Projekt organizacji
bezpiecznej
produkcji

Odwotanie do EKU

4.

5.

6.

7.

Wiedza

$2_Wo1

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst prowadzonej
dziatalnosci z zakresu technologii przetwarzania Zywnosci i Zywienia.

P7U_W_TZiZCz02

S2_Wo02

Absolwent zna i rozumie uporzagdkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca kluczowe
zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej o nowocze-
snych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produk-
tach i procesach przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych, stosowanych w nich systemach
informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych wiedzy szcze-
gétowej o organizacji produkcji i bezpieczenstwie zywnosci, towaroznawstwie produktéw i techni-
kach opakowaniowych, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktach akwakultury.

P7S_WG_TZizCz02

$2_W03

Absolwent zna i rozumie gtéwne trendy rozwojowe z zakresu technologii zywnosci i Zzywienia oraz
towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej.

P7S_WG_TZizCz03

Umiejetn

osci

$2_U01

Absolwent potrafi wykonywac¢ zadania oraz formutowac i rozwigzywac problemy, z wykorzystaniem
nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii przetwarzania zywnosci,
innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw i systeméw produkeyjnych oraz stoso-
wanych w nich systeméw informatycznych, takze z innych dziedzin, takich jak: towaroznawstwo,
rybactwo i inzynieria rolnicza.

P7U_U_TZizCz01

$2_U02

Absolwent potrafi samodzielnie planowad i przeprowadza¢ eksperymenty i pomiary, interpretowac
uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowac wnioski.

INZ_UW_TZizCz01

$2_U03

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowad i rozwigzywac ztozone
i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac zadania w nieprzewidywalnych warunkach
z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowa-
cyjnych produktéw i proceséw przetwarzania, organizacji systemoéw produkcyjnych oraz dodatkowo
w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych z zakresu organizacji produkcji
i bezpieczenstwa zywnosci, towaroznawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wiasciwy doboér zrédet oraz informacji z
nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz tworczej interpretacji i pre-
zentacji tych informacji dobierajgc i stosujgc do tego wtasciwe metody i narzedzia, w tym zaawanso-
wane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

P7S_UW_TZizCz01

Kompetencje spoteczne

$2_Ko01

Absolwent jest gotéow do tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w Srodowisku

X

pracy i zycia.

P7U_K_TZizCz01
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Absolwent jest gotéow do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
(a takze z innych dziedzin pokrewnych, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo oraz inzynieria rolni-

S2_K02 . . i ) ) . : X X X X P7S_KK_TzizCz
cza) w rozwigzywaniu problemoéw poznawczych i praktycznych oraz jest gotow do krytycznej oceny
przekazywanych tresci uczenia sie z tego zakresu.
Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywno-
$ci i zywienia z uwzglednieniem zmieniajagcych sie potrzeb spotecznych zwigzanych
S2_K03 |z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania etosu X X X X P7S_KR_TZizCz
zawodu, przestrzegania irozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania
tych zasad
Liczba punktéw ECTS 1 3 3 3
taczna liczba punktéw ECTS dla modutu 10
. .. | Metody ut i . s
Zasady projektowa- Eksploatacja i eto }:/iuier;ymama Projekt organizacji
nia procesow i bezpieczenstwo i - y bezpiecznej produk-
. . . w produkcji zywno- -
operacji uzytkowania P cji

Sposoby weryfikacji osiggniecia efektow uczenia sie

W - Kolokwium zaliczeniowe sumujace nabytg wiedze;
Cw. - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen

W- Egzamin pisemny sumujace nabyta wiedze;

L - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen labora-

toryjnych

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

W- Kolokwium zaliczeniowe sumujgce nabytg wiedze;

P - Ocena zadarn zlecanych do wykonania w ramach projektu
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Tab. 11. Efekty uczenia sie przypisane do modutu towaroznawstwa

Symbol
EKM

Modutowe efekty uczenia sie (EKM)

Modut towaroznawstwa

Alternatywne Zrédta
zZywnosci

Zywno$é
fermentowana
i napoje

Zywno$é tradycyjna,
ekologiczna i et-
niczna

Projektowanie
produktu

Odwotanie do EKU

4.

5.

6.

7.

Wiedz

a

S3_Wwo1

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich
metody i teorie wyjasniajace ztozone zaleznosci miedzy nimi, stanowigce zaawansowang wiedze ogdlng
z zakresu technologii zywnosci i Zzywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inzynierii rolniczej.

P7S_WG_TZizCz01

S3_Wo02

Absolwent zna i rozumie uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujacy kluczowe
zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej o nowoczesnych
technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produktach i
procesach przetwarzania, organizacji systemow produkcyjnych, stosowanych w nich systemach informa-
tycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych wiedzy szczegétowej o
organizacji produkgcji i bezpieczenstwie zywnosci, towaroznawstwie produktéw i technikach opakowa-
niowych, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktach akwakultury.

P7S_WG_TZizCz02

Umiejetn

osci

S3_uo1

Absolwent potrafi wykonywaé zadania oraz formutowac i rozwigzywac problemy, z wykorzystaniem
nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii przetwarzania zywnosci,
innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw i systeméw produkcyjnych oraz stoso-
wanych w nich systemoéw informatycznych, takze z innych dziedzin, takich jak: towaroznawstwo,
rybactwo i inzynieria rolnicza.

P7U_U_TZizCz01

S$3_Uo02

Absolwent potrafi samodzielnie planowaé i przeprowadzaé eksperymenty i pomiary, interpretowac
uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowac wnioski.

INZ_UW_TZizCz01

$3_U03

Absolwent potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedze — formutowaé i rozwigzywaé ztozone
i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach
z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowa-
cyjnych produktéw i proceséw przetwarzania, organizacji systemoéw produkcyjnych oraz dodatkowo
w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych z zakresu organizacji produkcji
i bezpieczeristwa zywnosci, towaroznawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wiasciwy doboér zrédet oraz informacji z
nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz twdrczej interpretacji i pre-
zentacji tych informacji dobierajac i stosujgc do tego wiasciwe metody i narzedzia, w tym zaawanso-
wane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

P7S_UW_TZizCz01

Kompetencje spoteczne

$3_K01

Absolwent jest gotéow do tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w $rodowisku
pracy i zycia.

P7U_K_TZizCz01

S3_K02

Absolwent jest gotéow do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
(a takze z innych dziedzin pokrewnych, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo oraz inzynieria rolni-
cza) w rozwigzywaniu problemoéw poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do krytycznej oceny
przekazywanych tresci uczenia sie z tego zakresu.

P7S_KK_TZizCz
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Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywno-

$ci i zywienia z uwzglednieniem zmieniajgcych sie potrzeb spotecznych zwigzanych
S3_K03 |z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania etosu X X X X P7S_KR_TZizCz
zawodu, przestrzegania irozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania
tych zasad
Liczba punktéw ECTS 1 3 3 3
taczna liczba punktéw ECTS dla modutu 10
Alternatywne Zrédta Zywnosc Zywnosc.tradylcyjna, Projektowanie
. L. fermentowana ekologiczna i et-
Zywnosci X X " produktu
i napoje niczna

Sposoby weryfikacji osiggniecia efektow uczenia sie

Cw. - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen

W - Kolokwium zaliczeniowe sumujace nabytg wiedze;

W- Egzamin pisemny sumujgce nabyta wiedze;

L - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen labora-

toryjnych

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

W- Kolokwium zaliczeniowe sumujgce nabytg wiedze;

P - Ocena zadarn zlecanych do wykonania w ramach projektu
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Tab. 12. Efekty uczenia sie przypisane do modufu opakowalnictwa

Symbol
EKM

Modut opakowalnictwa

Modutowe efekty uczenia sie (EKM)

Logistyka opakowa-
nych produktéw
spozywczych

Inzynieria
materiatéw
opakowaniowych

Techniki wytwarza-
nia opakowan

Projektowanie
opakowan

Odwotanie do EKU

4.

5.

Wiedza

S4_wo1

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst prowadzonej
dziatalnosci z zakresu technologii przetwarzania zywnosci i Zzywienia.

P7U_W_TZizCz02

S4_W02

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich
metody i teorie wyjasniajgce ztozone zaleznosci miedzy nimi, stanowigce zaawansowang wiedze ogdlna
z zakresu technologii zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inzynierii rolniczej.

P7S_WG_TZizCz01

S4_Wo03

Absolwent zna i rozumie uporzagdkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca kluczowe
zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej o nowocze-
snych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produk-
tach i procesach przetwarzania, organizacji systemdéw produkcyjnych, stosowanych w nich systemach
informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych wiedzy szcze-
gbétowej o organizacji produkcji i bezpieczenstwie zywnosci, towaroznawstwie produktéw i techni-
kach opakowaniowych, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktach akwakultury.

P7S_WG_TZizCz02

Umiejetnosci

S4_U01

Absolwent potrafi wykonywac¢ zadania oraz formutowac i rozwigzywac problemy, z wykorzystaniem
nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii przetwarzania zywnosci,
innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw i systeméw produkcyjnych oraz stoso-
wanych w nich systeméw informatycznych, takze z innych dziedzin, takich jak: towaroznawstwo,
rybactwo i inzynieria rolnicza.

P7U_U_TZiZCz01

s4_U02

Absolwent potrafi samodzielnie planowaé i przeprowadzaé eksperymenty i pomiary, interpretowac
uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowac wnioski.

INZ_UW_TZizCz01

s4_Uo03

Absolwent potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedze — formutowaé i rozwigzywaé ztozone
i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach
z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowa-
cyjnych produktéw i proceséw przetwarzania, organizacji systemoéw produkcyjnych oraz dodatkowo
w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych z zakresu organizacji produkcji
i bezpieczernstwa 2zywnosci, towaroznawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wtasciwy doboér Zzrédet oraz informacji z
nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz twdrczej interpretacji i pre-
zentacji tych informacji dobierajac i stosujgc do tego wtasciwe metody i narzedzia, w tym zaawanso-
wane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

P75_UW_TZizCz01

Kompetencje spoteczne

S4_Ko01

Absolwent jest gotéow do tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w $rodowisku
pracy i zycia.

X

P7U_K_TZizCz01

s4_K02

Absolwent jest gotéow do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
(a takze z innych dziedzin pokrewnych, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo oraz inzynieria rolni-
cza) w rozwigzywaniu problemoéw poznawczych i praktycznych oraz jest gotow do krytycznej oceny
przekazywanych tresci uczenia sie z tego zakresu.

P7S_KK_TZizCz
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Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywno-

$ci i zywienia z uwzglednieniem zmieniajgcych sie potrzeb spotecznych zwigzanych
S4_K03 |z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania etosu X X X X P7S_KR_TZizCz
zawodu, przestrzegania irozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania
tych zasad.
Liczba punktéw ECTS 1 3 3 3
taczna liczba punktéw ECTS dla modutu 10
Logistyka opakolwa- Inzyn.|er|la Techniki wytwarza- Projektowanie
nych produktéw materiatow

Sposoby weryfikacji osiggniecia efektow uczenia sie

spozywczych

opakowaniowych

nia opakowan

opakowan

Cw. - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen

W - Kolokwium zaliczeniowe sumujace nabytg wiedze;

W- Egzamin pisemny sumujgce nabyta wiedze;

L - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen labora-

toryjnych

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

W- Kolokwium zaliczeniowe sumujgce nabytg wiedze;

P - Ocena zadarn zlecanych do wykonania w ramach projektu
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Tab. 13. Efekty uczenia sie przypisane do modutu gastronomii i dietetyki

Symbol
EKM

Modutowe efekty uczenia sie (EKM)

Modut gastronomii i dietetyki

Suplementacja
zZywnosci

Dietoprofilaktyka
w gastronomii

Organizacja
zaktadow
gastronomicznych

Projektowanie diet

Odwotanie do EKU

4.

5.

6.

Wiedza

S5_Wo01

Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznosci
miedzy nimi z zakresu kierunkéw rozwoju  technologii, innowacji  produktowych
i technologicznych, organizacji przetwarzania zywnosci, organizacji proceséw i systemow jakosci
zywnosci oraz stosowanych w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu informacji, takze w powigza-
niu z towaroznawstwem, rybactwem, i inzynierig rolnicza.

P7U_W_TZizCz01

S5_W02

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich
metody i teorie wyjasniajace ztozone zaleznosci miedzy nimi, stanowigce zaawansowang wiedze ogding z
zakresu technologii zywnosci i Zywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inzynierii rolniczej.

P7S_WG_TZizCz01

S5_W03

Absolwent zna i rozumie uporzagdkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujacg kluczowe
zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej o nowocze-
snych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produk-
tach i procesach przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych, stosowanych w nich systemach
informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych wiedzy szcze-
gétowej o organizacji produkcji i bezpieczenstwie zywnosci, towaroznawstwie produktéw i techni-
kach opakowaniowych, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktach akwakultury.

P7S_WG_TZizCz02

Umiejetn

osci

$5_U01

Absolwent potrafi wykonywaé zadania oraz formutowac i rozwigzywac problemy, z wykorzystaniem
nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii przetwarzania zywnosci,
innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw i systeméw produkeyjnych oraz stoso-
wanych w nich systeméw informatycznych, takze z innych dziedzin, takich jak: towaroznawstwo,
rybactwo i inzynieria rolnicza.

P7U_U_TZizCz01

S5_U02

Absolwent potrafi samodzielnie planowaé i przeprowadzaé eksperymenty i pomiary, interpretowac
uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowac wnioski.

INZ_UW_TZizCz01

S5_U03

Absolwent potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedze — formutowaé i rozwigzywaé ztozone
i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach
z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowa-
cyjnych produktéw i proceséw przetwarzania, organizacji systemow produkcyjnych oraz dodatkowo
w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych z zakresu organizacji produkcji
i bezpieczernstwa 2zywnosci, towaroznawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wiasciwy doboér zrédet oraz informacji z
nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz twdrczej interpretacji i pre-
zentacji tych informacji dobierajac i stosujgc do tego wtasciwe metody i narzedzia, w tym zaawanso-
wane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

P75_UW_TZizCz01

Kompetencje spoteczne

S5_Ko1

Absolwent jest gotéow do tworzenia i rozwijania wzoréw wiasciwego postepowania w $rodowisku

X

pracy i zycia.

P7U_K_TZizCz01
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S5_K02

Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
(a takze z innych dziedzin pokrewnych, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo oraz inzynieria rolni-
cza) w rozwigzywaniu problemoéw poznawczych i praktycznych oraz jest gotow do krytycznej oceny
przekazywanych tresci uczenia sie z tego zakresu.

P7S_KK_TZizCz

S5_K03

Absolwent jest gotéw do wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym z technologig
zywnosci i zywieniem cztowieka, inspirowania i organizowania dziatalnosci na rzecz $rodowiska
spotecznego.

P7S_KO_TZizCz01

S4_Ko4

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywno-
$ci i zywienia z uwzglednieniem zmieniajagcych sie potrzeb spotecznych zwigzanych
z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania etosu
zawodu, przestrzegania irozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania
tych zasad

P7S_KR_TZiZCz

Liczba punktéw ECTS

taczna liczba punktéw ECTS dla modutu

10

Sposoby weryfikacji osiggniecia efektow uczenia sie

Suplementacja
Zywnosci

Dietoprofilaktyka
w gastronomii

Organizacja
zaktadéw
gastronomicznych

Projektowanie diet

W - Kolokwium zaliczeniowe sumujace nabytg wiedze;
Cw. - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen

L - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen labora-

W- Egzamin pisemny sumujace nabytg wiedze;
toryjnych

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

W- Kolokwium zaliczeniowe sumujgce nabytg wiedze;

P - Ocena zadarn zlecanych do wykonania w ramach projektu
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Tab. 14. Efekty uczenia sie przypisane do modufu akwakultury

Symbol
EKM

Modut akwakultury

Modutowe efekty uczenia sie (EKM)

Biocenoza
akwakultury

Cechy i jakos¢
surowca pocho-
dzenia wodnego

Zagrozenia sanitar-
ne i toksykologiczne
produktéw akwa-
kultury

Projektowanie
produktow
akwakultury

Odwotanie do EKU

4.

5.

6.

7.

Wiedza

S6_W01

Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznosci
miedzy nimi z  zakresu kierunkédw rozwoju  technologii, innowacji  produktowych
i technologicznych, organizacji przetwarzania zywnosci, organizacji proceséw i systemow jakosci
zywnosci oraz stosowanych w nich systemdéw decyzyjnych i przeptywu informacji, takze
W powigzaniu z towaroznawstwem, rybactwem, i inzynierig rolniczg.

P7U_W_TZizCz01

S6_W02

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich
metody i teorie wyjasniajgce ztozone zaleznosci miedzy nimi, stanowigce zaawansowang wiedze ogdlna
z zakresu technologii zywnosci i Zzywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inzynierii rolniczej.

P7S_WG_TZizCz01

S6_W03

Absolwent zna i rozumie uporzagdkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujacg kluczowe
zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej o nowocze-
snych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produk-
tach i procesach przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych, stosowanych w nich systemach
informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych wiedzy szcze-
gétowej o organizacji produkcji i bezpieczenstwie zywnosci, towaroznawstwie produktéw i techni-
kach opakowaniowych, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktach akwakultury.

P7S_WG_TZizCz02

Umiejetnosci

S6_U01

Absolwent potrafi wykonywaé zadania oraz formutowac i rozwigzywac problemy, z wykorzystaniem
nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii przetwarzania zywnosci,
innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw i systeméw produkeyjnych oraz stoso-
wanych w nich systeméw informatycznych, takze z innych dziedzin, takich jak: towaroznawstwo,
rybactwo i inzynieria rolnicza.

P7U_U_TZiZCz01

S6_U02

Absolwent potrafi samodzielnie planowad i przeprowadzaé eksperymenty i pomiary, interpretowac
uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowac wnioski.

INZ_UW_TZizCz01

S6_U03

Absolwent potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedze — formutowaé i rozwigzywaé ztozone
i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach
z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowa-
cyjnych produktéw i proceséw przetwarzania, organizacji systemow produkcyjnych oraz dodatkowo
w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych z zakresu organizacji produkcji
i bezpieczenstwa zywnosci, towaroznawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wtasciwy doboér zrédet oraz informacji z
nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz twdrczej interpretacji i pre-
zentacji tych informacji dobierajgc i stosujgc do tego wtasciwe metody i narzedzia, w tym zaawanso-
wane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

P75_UW_TZizZCz01

Kompetencje spoteczne

$6_KO01

Absolwent jest gotéow do tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w Srodowisku
pracy i zycia.

P7U_K_TZizCz01
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Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
(a takze z innych dziedzin pokrewnych, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo oraz inzynieria rolni-

S6_K02 . A i . . . . X X P7S_KK_TzizCz
- cza) w rozwigzywaniu problemoéw poznawczych i praktycznych oraz jest gotow do krytycznej oceny -
przekazywanych tresci uczenia sie z tego zakresu.
s6 K03 Absolwlent Jest. gotovx’/ ?Io inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach z zaktadami « « P7S KO TZizCz02
- przetwdrstwa zywnosci. - -
Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywno-
$ci i zywienia z uwzglednieniem zmieniajgcych sie potrzeb spotecznych zwigzanych
S6_K04 |z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania etosu X P7S_KR_TZizCz
zawodu, przestrzegania irozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania
tych zasad
Liczba punktéw ECTS 1 3 3 3

taczna liczba punktéw ECTS dla modutu

10

Sposoby weryfikacji osiggniecia efektow uczenia sie

Biocenoza akwakul-
tury

Cechy i jakos¢
surowca pocho-
dzenia wodnego

Zagrozenia sanitar-
ne i toksykologiczne
produktéw akwa-
kultury

Projektowanie
produktow
akwakultury

W - Kolokwium zaliczeniowe sumujace nabytg wiedze;
Cw. - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen

W- Egzamin pisemny sumujace nabytg wiedze;

L - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen labora-

toryjnych

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

W- Kolokwium zaliczeniowe sumujgce nabytg wiedze;

P - Ocena zadarn zlecanych do wykonania w ramach projektu
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Tab. 15. Efekty uczenia sie przypisane do modutu pracy dyplomowej

Symbol
EKM

Modutowe efekty uczenia sie (EKM)

Modut pracy dyplomowej

Preseminarium

Seminarium
dyplomowe |

Seminarium dyplo-
mowe I

Praca dyplomowa (z
egzaminem dyplo-
mowym)

Odwotanie do EKU

5.

7.

Wiedza

D_Wo1

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich
metody i teorie wyjasniajgce ztozone zaleznosci miedzy nimi, stanowigce zaawansowang wiedze ogdlng
z zakresu technologii zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inzynierii rolniczej.

P7S_WG_TZizCz01

D_W02

Absolwent zna i rozumie uporzagdkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca kluczowe
zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej o nowocze-
snych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produk-
tach i procesach przetwarzania, organizacji systemdéw produkcyjnych, stosowanych w nich systemach
informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych wiedzy szcze-
gétowej o organizacji produkcji i bezpieczenstwie zywnosci, towaroznawstwie produktéw i techni-
kach opakowaniowych, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktach akwakultury.

P7S_WG_TZizCz02

2.

Umiejetn

osci

D_U01

Absolwent potrafi wykonywaé zadania oraz formutowac i rozwigzywac problemy, z wykorzystaniem
nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii przetwarzania zywnosci,
innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw i systeméw produkcyjnych oraz stoso-
wanych w nich systeméw informatycznych, takze z innych dziedzin, takich jak: towaroznawstwo,
rybactwo i inzynieria rolnicza.

P7U_U_TZiZCz01

D_U02

Absolwent potrafi samodzielnie prowadzi¢ proces samodoskonalenia sie poprzez ciggte uczenie sie
oraz inspirowac wspotpracownikéw do podejmowana podobnych dziatarh w tym zakresie.

P7U_U_TZizCz02
P7S_UU_TZizZCz

D_U03

Absolwent potrafi komunikowaé sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologig zywnosci i
zywienia ze zréznicowanymi kregami odbiorcow, prowadzi¢ debate, postugiwac sie jezykiem obcym
na poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Uczenia sie Jezykowego oraz w wyzszym stopniu
w zakresie specjalistycznej terminologii.

P7S_UK_TZiZCz

D_U04

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i przeprowadzaé eksperymenty i pomiary, interpretowac
uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowac wnioski.

INZ_UW_TZizCz01

D_U05

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowad i rozwigzywac ztozone
i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac zadania w nieprzewidywalnych warunkach
z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowa-
cyjnych produktéw i proceséw przetwarzania, organizacji systemoéw produkcyjnych oraz dodatkowo
w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych z zakresu organizacji produkcji
i bezpieczenstwa zywnosci, towaroznawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wtasciwy dobdr zrédet oraz informacji z
nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz tworczej interpretacji i pre-
zentacji tych informacji dobierajgc i stosujgc do tego wtasciwe metody i narzedzia, w tym zaawanso-
wane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

P7S_UW_TZizCz01

Kompetencje spoteczne

D_Ko1

Absolwent jest gotéow do tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w $rodowisku

pracy i zycia.

P7U_K_TZizCz01
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Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
(a takze z innych dziedzin pokrewnych, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo oraz inzynieria rolni-

D_K02 ) A . . . . . X P7S_KK_TzizCz
- cza) w rozwigzywaniu problemoéw poznawczych i praktycznych oraz jest gotow do krytycznej oceny -
przekazywanych tresci uczenia sie z tego zakresu.
Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywno-
$ci i zywienia z uwzglednieniem zmieniajagcych sie potrzeb spotecznych zwigzanych
D_Ko03 z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania etosu X X P7S_KR_TZizCz
zawodu, przestrzegania irozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania
tych zasad
Liczba punktéw ECTS 2 16

taczna liczba punktéw ECTS dla modutu

20

Sposoby weryfikacji osiggniecia efektow uczenia sie

Preseminarium

Seminarium dyplo-
mowe I

Praca dyplomowa (z
egzaminem dyplo-
mowym)

Ocena zadan zlecanych do wykonania w

ramach projektu
Ocena zadan zlecanych do wykonania w

ramach projektu

Ocena zadan zlecanych do wykonania w

ramach projektu

Ocena i recenzja pracy dyplomowej, oce-
na prezentacji ustnej wynikéw pracy dy-
plomowej oraz ustny egzamin dyplomo-
wy — sumujacy sprawdzian wiedzy

z zakresu programu studiéw
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4. WERYFIKACJA OSIAGNIECIA PRZEZ STUDENTOW EFEKTOW UCZENIA SIE

Efekty uczenia sie zdobywane s3 przez studentdw na zajeciach wyktadowych, ¢wiczeniach, la-
boratoriach, projektach, seminariach oraz praktykach zawodowych. Wiedza zdobywana na wykta-
dach weryfikowana jest za pomocg egzamindw (pisemnych oraz ustnych), kolokwiow, umiejetnosci
zdobywane na zajeciach ¢wiczeniowych weryfikowane sg za pomoca kolokwiéw i prac w postaci za-
dan do samodzielnego rozwigzania. Wiedza, umiejetnosci i kompetencje spoteczne zdobywane na
zajeciach laboratoryjnych sprawdzane sg za pomocg sprawozdan, krétkich sprawdzianéw pisemnych
lub odpowiedzi ustnych. Kazdy modut (z wytgczeniem modutu ogélnego) zakoriczony jest dodatkowo
pracg etapowg weryfikujgcg zdobyte w nim kompetencje w formie zadania inzynierskiego do samo-
dzielnego wykonania (projekt podsumowujgcy modut). Sposoby weryfikacji efektéw uczenia sie zdo-
bywanych na zajeciach praktycznych (¢wiczenia, laboratoria, projekty) potwierdzajg osiggniecie efek-
téw inzynierskich przypisanych do kierunku. Najwazniejszym elementem kompleksowo weryfikuja-
cym osiggniete efekty uczenia sie na kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka jest praca
dyplomowa.

Podstawg oceny osiggniecia efektéw ksztatcenia na kursie jest dokumentacja procesu ksztatce-
nia, w tym sktadane po zakonczeniu zaje¢ przez nauczyciela akademickiego prowadzacego zajecia
Karty oceny osiggniecia zatozonych efektéw uczenia sie na kursie. Nauczyciele dokonujg w nich oceny
zweryfikowanych osiggnietych przez studentéw efektéw uczenia sie, wskazujgc mozliwosci doskona-
lenia procesu ksztatcenia oraz formutujg zalecania dotyczace poprawy jakosci ksztatcenia na kursie (w
tym koniecznos¢ uzupetnienia zasobdw literatury lub materiatéw do zaje¢ laboratoryjnych). Weryfi-
kacja osiggnietych efektéw ksztatcenia na kierunku odbywa sie na poziomie Rady Programowej, ktéra
na podstawie prowadzonego monitoringu oraz weryfikacji efektéw uczenia sie, na koniec kazdego
cyklu ksztatcenia sporzadza po zakoriczeniu kazdego roku akademickiego formutuje i przedstawia
dziekanowi sprawozdanie z osiggniecia zatozonych efektéw uczenia sie na kierunku. Procedura ta
obejmuje rowniez weryfikacje efektéw osigganych podczas obowigzkowej praktyki zawodowej oraz
seminarium i pracy dyplomowe]. Sprawozdanie to jest efektem kompleksowej kontroli procesu
ksztatcenia. Podstawg do opracowania wnioskéw sg dodatkowo oceny z przeprowadzonych hospita-
cji zaje¢, wyniki z ankietyzacji zaje¢, dostepne wyniki monitorowana loséw zawodowych absolwen-
téw, ocena prac dyplomowych oraz opinia samorzgdu studentdw i interesariuszy zewnetrznych. Rada
Programowa kierunku okresowo dokonuje réwniez oceny prac etapowych, szczegdlnie projektow
podsumowujgcych poszczegdlne moduty ksztatcenia, a takze prowadzi dodatkowe badania ankieto-
we wsrdd studentéw kierunku.

Program studiow na kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka, stopien Il Strona 37 z 45



5. HARMONOGRAM STUDIOW

Harmonogram studiéw stacjonarnych i niestacjonarnych na Il stopniu kierunku Technologia Zywnosci
i Zywienie Cztowieka prowadzonych na Wydziale Mechanicznym Politechniki Koszalinskiej zamiesz-
czono odpowiednio w zataczniku 1a i w zatgczniku 1b do niniejszego opracowania.

Tab. 16. Charakterystyka liczbowa harmonogramu studiow stacjonarne

Liczba punktow

Nazwa wskaznika ECTS/Liczba godzin
Liczba punktéw ECTS konieczna do ukonczenia studiow 90/3
taczna liczba godzin zajec 1080
taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajeé prowadzonych
z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzgcych 45
zajecia
taczna liczba punktéw ECTS przyporzagdkowana zajeciom zwigzanym z prowadzong w
uczelni dziatalnoscig naukowg w dyscyplinie lub dyscyplinach, do ktdérych przyporzad- 66

kowany jest kierunek studiow

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zaje¢ z dziedziny
nauk humanistycznych lub nauk spotecznych—w przypadku kierunkéw studiéw przypo-

5
rzgdkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin innych niz odpowiednio nauki humani-
styczne lub nauki spoteczne
taczna liczba punktéw ECTS i godzin przyporzadkowana zajeciom do wyboru 30
Liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje w ramach zajec o charakterze praktycz- 50

nym, takich jak zajecia laboratoryjne i projektowe

Tab. 17. Charakterystyka liczcbowa harmonogramu studiow niestacjonarne

Liczba punktow

Nazwa wskaznika ECTS/Liczba godzin
Liczba punktéw ECTS konieczna do ukorczenia studiow 90/4
taczna liczba godzin zajeé 632
taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajeé prowadzonych
z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzgcych 25
zajecia
taczna liczba punktéw ECTS przyporzgdkowana zajeciom zwigzanym z prowadzong w
uczelni dziatalnoscig naukowg w dyscyplinie lub dyscyplinach, do ktérych przyporzad- 66

kowany jest kierunek studiow

taczna liczba punktéw ECTS, jakg student musi uzyska¢ w ramach zajec z dziedziny
nauk humanistycznych lub nauk spotecznych—w przypadku kierunkéw studiéw przypo-

5
rzgdkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin innych niz odpowiednio nauki humani-
styczne lub nauki spoteczne
taczna liczba punktéw ECTS i godzin przyporzadkowana zajeciom do wyboru 30
Liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje w ramach zajec o charakterze praktycz- 50

nym, takich jak zajecia laboratoryjne i projektowe

6. TRESCI PROGRAMOWE

Tresci programowe zostaty dobrane w taki sposéb, aby umozliwi¢ osigganie efektdw uczenia sie do-
tyczacych wiedzy i umiejetnosci z zakresu innowacyjnosci w przetwdrstwie zywnosci powigzanej z
trendami w nauce o zywnosci i Zywieniu oraz organizacji i zarzadzaniu produkcja, a takze rozwiniecia
zagadnien biotechnologii i analityki w przetwdrstwie zywnosci, systemdéw przetwarzania zywnosci
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oraz stosowanych w nich narzedzi informatycznych, takze w powigzaniu z naukami o zdrowiu, inzy-
nierig mechaniczna.

Dodatkowo, w odniesieniu do obieralnych modutéw specjalnosciowych tresci te dotycza wie-
dzy i umiejetnosci z zakresu:

e zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci,
e organizacji bezpiecznej produkgji,

e towaroznawstwa,

e opakowalnictwa,

e gastronomii i dietetyki,

e akwakultury.

Tresci programowe odnoszg sie do wiedzy i umiejetnosci z nastepujgcych zagadnien: rozsze-
rzonego opisu zjawisk fizycznych i procesdw przetwarzania zywnosci, proceséw chemicznych i bio-
chemicznych zachodzacych w zywnosci, rozszerzonych kompetencji stosowania metod analitycznych,
a takze umiejetnosci planowania i prowadzenia badan naukowych dotyczacych surowcéw i produk-
téw zywnosciowych, w tym réwniez zagadnien z zakresu zywienia cztowieka.

Szczegbtowe tresci programowe zestawiono ponizej:

Jezyk specjalistyczny — gramatyki, stownictwa, wypowiedzi pisemnych i ustnych w jezyku obcym na
poziomie B2+; Podstawy prawa gospodarczego — podstawowych zagadnient prawa cywilnego, czyn-
nosci prawnych, dziatalnosci gospodarczej, prawa podatkowego i wspdlnotowego itd.; Podstawy
przedsiebiorczosci — uwarunkowan prawnych i organizacyjnych prowadzenia dziatalnosci gospodar-
czej, uwarunkowan inwestycyjnych i kosztochtonnosci dziatalnosci gospodarczej i inne; Metody sta-
tystyczne w planowaniu i optymalizacji prac badawczych — planowania doswiadczen i statystycznej
interpretacji uzyskanych wynikéw; Projektowanie inwestycyjne zaktadéw — celu i istoty projektowa-
nia technicznego w kontekscie inwestycyjnym, sformutowania zadania inwestycyjnego (FZl), zatozen
techniczno — ekonomicznych (ZTE) i projektu technicznego (PT) w ujeciu ogdélnym i branzowym prze-
mystu spozywczego; Nowoczesne procesy i urzagdzenia — potrzeb i oczekiwan nowoczesnych proce-
sOw przetwarzania zywnosci , ich projektowania, prototypowania, skalowania i wdrozenia; Nowocze-
sne technologie i produkty — stanu istniejgcego i wyzwan nowoczesnego przetwarzania zywnosci,
probleméw wdrozeniowych i kierunkdw rozwoju w ujeciu systemowym i branzowym oraz inne; 2y-
wienie cztowieka — sytuacji zdrowotnej w Polsce i na Swiecie , jej podtoza zywieniowego., uwarun-
kowan sposobu odzywiania, zagrozen zdrowia jako konsekwencji btedéw zywieniowych itp.; Symula-
cja i wizualizacja procesdw przetwarzania zywnosci — wprowadzenia w zakresie oprogramowania do
modelowania i symulacji, opracowania prostych modeli FEM statycznych i dynamicznych, symulacji,
akwizycji danych i interpretacji wynikdw obliczeri; Normalizacja — podstaw i uwarunkowan normali-
zacji, procedur normalizacji, opracowania i prezentacji normy innowacyjnego produktu spozywczego
i inne; Polityka wyzywienia ludnosci — uwarunkowan polityki wyzywienia ludnosci, regulacji urzedo-
wych i perspektyw produkcji oraz wspétczesnych trendéw konsumpcji; Elementy tancucha zywno-
sciowego — fancucha zywnosciowego i struktury faricucha dostaw zywnosci, struktury podmiotowe;j
zywnosciowych tancuchow dostaw (rolnictwo, przemyst, dystrybucja, handel hurtowy i detaliczny),
wspotdziatania i relacji pomiedzy poszczegdlnymi ogniwami oraz zarzadzania ryzykiem; Organizacja
produkcji w przetwdrstwie zywnosci — roli przemystu spozywczego w gospodarce narodowej., struk-
tury branzowej, systemu i struktur produkcyjnych, parametrycznego opisu procesu produkcji, cyklu
produkcyjnego i innych; Biologiczne uwarunkowania produkcji organizméw wodnych — podstaw
dotyczacych wodnego srodowiska zycia, czynnikow biogennych oraz sSrodowiskowych warunkujgcych
chow i hodowle gatunkéw wykorzystywanych w gospodarce i zywieniu cztowieka w zakresie ichtio-
fauny , mieczakdéw i skorupiakéw; Enzymologia — Zzrédet enzymédw, ich wykorzystania w modyfikacji
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biatek zywnosciowych, strukturowania zywnosci, enzymatycznej hydrolizy celulozy i hemicelulozy,
otrzymywania niektérych termostabilnych enzymoéw w przetwdrstwie skrobi i mleka, wzbogacania
biatek roslinnych w aminokwasy egzogenne i inne; Analityka zywnosci — podstaw analizy zywnosci
pochodzenia roslinnego, zwierzecego (mleko i mieso) oraz napoi alkoholowych i niealkoholowych;
Toksyny w Zywnosci — zagrozen toksykologicznych w zywnosci, metod oceny toksycznosci substancji
chemicznych, zanieczyszczenn chemicznych zywnosci, toksycznych zwigzkédw pochodzenia naturalnego
w zywnosci, substancji celowo dodawanych do zywnosci; Jakos¢ i bezpieczenstwo w produkcji zyw-
nosci — jakosci zywnosci, systemdéw jakosci, wymagan i regulacji prawnych, audytéw w zakresie pla-
now i procedur oraz inne; Mikrobiologiczne zagrozenia w produkcji Zzywnosci — czynnikow etiolo-
gicznych zakazen pokarmowych, mikotoksyn w zywnosci, opornosci drobnoustrojéw na dziatanie
srodkéw dezynfekcyjnych, ryzyka mikrobiologicznego zanieczyszczenia surowcdéw spozywczych na
poszczegblnych etapach produkcji, metod zabezpieczania $rodkéw spozywczych; Analiza i monito-
rowanie zagrozen w produkcji zywnosci — analizy czynnikdw wptywajgcych na jako$¢ i wystepowanie
zagrozen, identyfikacji i monitorowania zagrozen wybranych proceséw przetwdrczych, monitorowa-
nia skazen srodowiska, detekcji metali i ciat obcych w zywnosci i innych; Projekt zarzadzania bezpie-
czenstwem zywnosci — opracowania systemu zarzgdzania jakoscia, tacznie ze szczegétami dotycza-
cymi wszelkich wszystkich elementéw i ich uzasadnieniem w zakresie system zarzgdzania bezpieczen-
stwem; Zasady projektowania proceséw i operacji — zasad projektowania i podziat proceséw, two-
rzenia charakterystyk produktéw, opracowania charakterystyk surowcéw, bilansowania produkcji
itp.; Eksploatacja i bezpieczenstwo uzytkowania — wprowadzenia w zakresie bezpieczenstwa eksplo-
atacji urzadzen technicznych: ergonomii, techniki, organizacji, ustawodawstwa, normalizacji i inne;
Metody utrzymania higieny w produkcji zywnosci — zanieczyszczen i zagrozen zywnosci, organizacji i
odpowiedzialnosci za stanowiska pracy, planéw mycia i dezynfekcji oraz dokumentacji z tego zakresu,
etapéw i procedur mycia i innych; Projekt organizacji bezpiecznej produkcji — wyboru tematu z
uwzglednieniem charakterystyki zaktadu, profilu produkcji, opisu produktu i procesu technologiczne-
go, opis technologiczny i inne; Alternatywne zrédta zywnosci — podstawowych informacji na temat
niekonwencjonalnych Zrédet biatka, upraw hydrogonicznych, upraw z wykorzystaniem Swiatta
sztucznego, farm morskich, wykorzystania alg morskich i innych; Zywno$é fermentowana i napoje —
zywnosci fermentowanej, jej klasyfikacji, proceséw fermentacyjnych i kierunkdéw ich wykorzystania w
produkcji zywnosci, starterow przemystowych, mlecznych produktéw fermentowanych, produkcji
masta, seréw dojrzewajgcych i twarogowych, zakwasow piekarskich, mikroflory czynnej podczas fer-
mentacji maki i innych; Zywno$é tradycyjna, ekologiczna i etniczna — zagadnien zwigzanych rodza-
jami i cechami zywnosci tradycyjnej, ekologicznej; etnicznej po wzgledem regionu, Projektowanie
produktu — wprowadzenia nowego produktu do produkcji w zaktadzie, okreslenia potrzeb wprowa-
dzania nowych produktéw na rynek i nabycia umiejetnosci zwigzanych z przygotowaniem niezbed-
nych dokumentdéw techniczno-technologicznych, specyfikacji produktowych oraz kart charakterystyki
niezbednych przy opracowaniu nowych produktéw; Logistyka opakowanych produktéw spoizyw-
czych — zagadnien logistyki w przemysle spozywczym, pogtebienia i usystematyzowania wiedzy z za-
kresu opakowalnictwa produktéw, pogtebienia wiedzy w zakresie opakowan jednostkowych, zbior-
czych i transportowych; Inzynieria materiatéw opakowaniowych — badan wtasciwosci i wytrzymatosé
opakowan wraz z oceng ich zgodnosci z normami i uszlachetnianiem opakowan; Techniki wytwarza-
nia opakowan — dostepnych technik wytwarzania opakowan do zywnosci z réznych materiatéw; Pro-
jektowanie opakowan - pogtebienia i usystematyzowania wiedzy z zakresu opakowalnictwa produk-
téw; Suplementacja Zzywnosci — zapoznania studentéw z metodami suplementacji produktéw spo-
zywczych i ideg wzbogacania zywnosci w sktadniki mineralne, witaminy czy substancje bioaktywne;
Dietoprofilaktyka w gastronomii — zagadnien zwigzanych z dieto terapig i dietoprofilaktykg w ga-
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stronomii; Organizacja zaktadéw gastronomicznych - zapoznanie studentéw z dziatami produkcyj-
nymi i nieprodukcyjnymi w zaktadzie gastronomicznym oraz z organizacjg ustug gastronomicznych;
Projektowanie diet —przygotowania diet do wybranych jednostek chorobowych; Biocenoza akwakul-
tury - uzyskania wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji w zakresie biocenoz organizméw wodnych
wykorzystywanych w gospodarce oraz w zywieniu cztowieka a takze wiedzy, umiejetnosci oraz kom-
petencji w zakresie oddziatywan o powigzan w biocenozach organizméw wodnych wykorzystywanych
w gospodarce oraz w zywieniu cztowieka; Cechy i jako$¢ surowca pochodzenia wodnego - oceny
jakosci organizméw wodnych wykorzystywanych w gospodarce i zywieniu cztowieka; Zagrozenia
sanitarne i toksykologiczne produktéw akwakultury - planowania, prowadzenia i analizy zagrozen
sanitarnych produktéw pochodzenia wodnego wykorzystywanych gospodarce i w zywieniu cztowie-
ka; Projektowanie produktéow akwakultury - problematyki zwigzanej z wprowadzeniem nowego
produktu pochodzenia wodnego do produkcji w zaktadzie

Preseminarium — zasad dotyczacych procesy dyplomowania, wyboru tematu pracy dyplomowe; i
promotora; Seminarium dyplomowe | — doboru Zrédet literatury do pracy magisterskiej, zasad
ochrony wtasnosci intelektualnej, zasad formatowania pracy, zasad oceny pracy dyplomowej magi-
sterskiej; Seminarium dyplomowe Il — zasad przygotowania prezentacji na egzamin dyplomowy ma-
gisterski, procedury sktadania pracy dyplomowej, etyki zawodowej itp.;

7. ZASADY PROCESU DYPLOMOWANIA

Praca dyplomowa jest samodzielnym opracowaniem okreslonego zagadnienia naukowego lub
artystycznego, lub dokonaniem artystycznym, prezentujgcym ogélng wiedze i umiejetnosci studenta
zwigzane z danym kierunkiem studidw, poziomem i profilem ksztatcenia oraz umiejetnosci samo-
dzielnego analizowania i wnioskowania. Praca dyplomowa wykonywana jest na semestrach 2. i 3. —
studia stacjonarne oraz 3 i 4 — studia niestacjonarne. Praca realizowana jest w uzgodnieniu i pod
opieka merytoryczng promotora pracy dyplomowej. Na semestrze 1 w przypadku studiéw stacjonar-
nych i na semestrze 2 w przypadku studidow niestacjonarnych, studenci realizujg preseminarium, w
ramach ktérego, po zapoznaniu sie z ogélnymi wymogami dotyczgcymi przygotowania prac, specyfikg
i przyktadowa tematyka prac dyplomowych realizowanych na specjalnosci, po konsultacjach grupo-
wych i indywidualnych z koordynatorem specjalnosci, oraz w ramach konsultacji z uprawnionym,
wybranymi przez siebie promotorem okreslajg zakres pracy dyplomowej i jej temat.

Praca dyplomowa stanowi zwieiczenie procesu ksztatcenia i powinna odzwierciedla¢ wiedze i
umiejetnosci nabyte w czasie toku studiéw. Temat pracy, jej zakres i zadania do wykonania powinny
wiec by¢ zwigzane ze studiowanym kierunkiem i umozliwia¢ weryfikacje kompetencji przypisanych
pracom dyplomowym w programie studiéow dla danego kierunku studiéw. Potwierdzenie uzyskania
wszystkich kompetencji w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych opisanych szcze-
gétowo w programie studiow dla kazdego kierunku studiéw oraz pozytywny wynik egzaminu dyplo-
mowego stanowi podstawe do nadania tytutu magistra inzyniera absolwentom studiéw Il stopnia.

Warunkiem przystgpienia do egzaminu dyplomowego jest pozytywna ocena pracy dyplomo-
wej. Magisterska praca dyplomowa powinna w swojej merytorycznej tresci zwieraé przede wszyst-
kim rozwigzanie problemu badawczego o istotnych cechach aplikacyjnych, wymagajgcego analitycz-
nego myslenia i logicznego wnioskowania, z zastosowaniem metod badawczych i eksperymentalnych
przy wykorzystaniu wiedzy zdobytej w catym okresie studiow. Magisterska prace dyplomowg powin-
no charakteryzowaé w szczegélnosci:
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e wykazanie umiejetnosci rozwigzywania ztozonych i trudniejszych zadan inzynierskich z
wykorzystaniem wiedzy ogdlnej i specjalistycznej, a takze metod badawczych i ekspe-
rymentalnych,

e w przypadku zadania badawczego, wykazanie umiejetnosci wykorzystania metod ma-
tematycznych, symulacyjnych, planowania i matematycznego opracowania wynikéw
eksperymentu,

e umiejetno$¢ doboru, opanowania i wykorzystania specjalistycznych oprogramowan
komputerowych do czesci inzynierskiej i badawczej pracy,

e wykazanie umiejetnosci rozwigzywania postawionych, prostszych probleméw nauko-
wych.

Tre$¢ pracy podzielona jest na nastepujace czesci:

e wstep (wprowadzenie) — zawierajacy gtéwnie uzasadnienie wyboru rozwigzywanego
problemu,

e celizakres pracy,

e przeglad aktualnego stanu wiedzy w obszarze rozwigzywanego problemu ze szczegdl-
nym uwzglednieniem literatury miedzynarodowej,

e sformutowanie i rozwigzanie zadania projektowego, technologicznego, organizacyjne-
go lub badawczego,

e whnioski szczegétowe i uogdlnione zawierajgce dyskusje z przywotanymi uprzednio teo-
riami i koncepcjami,

e bibliografie sktadajaca sie z pozycji cytowanych i majacych swoje odniesienie do przy-
wotywanych w pracy tresci teoretycznych, analiz badan itp.

Praca powinna spetnia¢ rdwniez wymogi edytorskie, ktdre dotyczg ujednolicenia formatu prac
dyplomowych. Zbiér zalecen dotyczacych strony edycyjnej pracy zawarto w dokumencie Zasady pisa-
nia pracy dyplomowych umieszczonych na stronie internetowej.

W procesie ewaluacji pracy dyplomowej, recenzenta powotuje dziekan Wydziatu Mechanicz-
nego, sposréd oséb upowaznionych do prowadzenia prac dyplomowych lub innych oséb posiadaja-
cych odpowiednie kwalifikacje. Promotor i recenzent opracowujg opinie o pracy zawierajgce jej oce-
ny. Obie opinie sg udostepniane studentowi, nie pdzniej niz na 3 dni przed terminem egzaminu dy-
plomowego. W przypadku negatywnej oceny pracy dyplomowej, dokonanej przez recenzenta, dzie-
kan powotuje drugiego recenzenta. Jezeli ocena drugiego recenzenta jest takze negatywna, dziekan
uznaje prace dyplomowa za niewykonang, a jej kontynuacje za niemozliwg. W takim przypadku dzie-
kan, na wniosek studenta, ztozony w ciggu 14 dni, kieruje go na powtarzanie dwéch ostatnich seme-
strow studidw, a w przypadku nieztozenia takiego wniosku, skresla go z listy studentéw.

Ocena pracy dyplomowej, zawiera nastepujgce pytania/zagadnienia: czy tres$¢ pracy odpowia-
da tematowi okreslonemu w tytule, ocena wyboru tematu oraz celu pracy, ocena ukfadu pracy
(struktury podziatu tresci, kolejnosci rozdziatéw), ocena studidw literaturowych omawianej proble-
matyki, sposobu doboru i wykorzystania zrédet oraz poprawnosci ich cytowania, ocena celowosci i
poprawnosci metodyki badawczej (sformutowanie problemu i hipotez, trafnos¢ doboru metod ba-
dawczych), czy i w jakim zakresie praca stanowi nowe ujecie problemu, ocena strony redakcyjnej
pracy (poprawnos¢ jezyka, opanowanie techniki pisania pracy, spis rzeczy, odsytacze), sposdb wyko-
rzystania pracy (publikacja, udostepnienie instytucjom, materiat Zrédtowy), inne uwagi.

W Politechnice Koszaliriskiej obowigzuje weryfikacja pisemnych prac dyplomowych w oparciu o
wykorzystanie Jednolitego Systemu Antyplagiatowego.
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8. MONITOROWANIE KARIERY ZAWODOWEJ ABSOLWENTOW

Badanie w zakresie monitorowania loséw zawodowych absolwentéw przeprowadza Biuro Ka-
rier Politechniki Koszalinskiej. Absolwenci, ktérzy wyrazili zgode na udziat w badaniu (formularz,
w ktérym student wyraza zgode na badanie dostepny jest w Dziekanatach oraz w Biurze Karier i sta-
nowi zatgcznik do karty obiegowej studenta konczacego ksztatcenie) w terminie od 6 do 12 miesiecy
od daty zarejestrowania w systemie BLZA* (Badanie Loséw Zawodowych Absolwentéw) otrzymuja
drogg elektroniczng ankiete dotyczacg loséw zawodowych absolwentéw. Badanie obejmuje grupe
absolwentéw z danego roku akademickiego. Po zwrocie wypetnionej ankiety nastepuje zapis jej wy-
nikdw do bazy. Monitorowanie poziomu zwrotu ankiet w systemie BLZA nadzoruje Biuro Karier.
W przypadku niezadowalajgcej liczby wypetnionych ankiet, nastepuje powtdrne zaproszenie absol-
wentow do udziatu w badaniu drogg elektroniczng lub poprzez kontakt telefoniczny. Biuro Karier
opracowuje i przekazuje wyniki badan na Wydziaty po zakoriczonym badaniu, nie pdzniej niz do 30
listopada kolejnego roku akademickiego. Za analize wynikédw badan wraz z rekomendacjami dla pro-
gramoéw uczenia sie odpowiada Kierownik Podstawowej Jednostki Organizacyjnej. Wyniki badania s3
analizowane przez Rade Programowag kierunku i uwzgledniane w opracowywaniu programéw stu-
diow.

9. ZGODNOSC ZAKLADANYCH EFEKTOW UCZENIA SIE Z POTRZEBAMI RYNKU
PRACY

W opracowaniu koncepcji ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka
uwzgledniono:

— opinie srodowisk gospodarczych dotyczacg oczekiwanego profilu wyksztatcenia absolwen-
téw, ze szczegdlnym uwzglednieniem opinii przedstawicieli Rady Pracodawcéow WM,

— opinie pracodawcow wyrazong w odniesieniu do zapotrzebowania na kompetencje absol-
wentow Politechniki Koszalinskiej,

— opinie studentdéw i absolwentéw WM,

— doswiadczenia z realizacji praktyk studenckich na WM,

— strategie rozwoju regionalnego Pomorza Zachodniego (Strategia rozwoju wojewddztwa zachod-
niopomorskiego przyjeta uchwatq Sejmiku wojewddztwa zachodniopomorskiego w 2010r.),

— strategie rozwoju kraju (Strategia rozwoju kraju na lata 2007-2015, dokument przyjety przez
Rade Ministrow w 2006 r.; Strategia rozwoju kraju 2020, Uchwata nr 157 Rady Ministrow
22012),

— strategie rozwoju nauki w Polsce (Program rozwoju szkolnictwa wyzZszego i nauki na lata
2015-2030, opracowanie Ministerstwa nauki i szkolnictwa wyzszego, 2015).
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Wykaz zatgcznikéw

Zatacznik 1a. Harmonogram studiéw stacjonarnych Il stopnia na kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie
Cztowieka
Zatgcznik 1b. Harmonogram studiéw niestacjonarnych |l stopnia na kierunku Technologia Zywnosci i Zywie-

nie Cztowieka
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Zataczniki
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Nazwa kierunku studiéw: Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka 2 - zajecia koriczace sie egzaminem
Poziom ksztatcenia (studiéw): studia Il stopnia - zajecia koriczace sie zaliczeniem bez oceny
Profil ksztatcenia: ogélnoakademicki 2 - zajecia na terenie zaktadu przetwérczego
Forma studiéw: stacjonarne 2 - zajecia koriczace sig zaliczeniem z oceng
Podziat na specjalnosci po | semestrze
Liczba zaje¢ w semestrze:
Suma godzin / ECTS Sem. | Sem. Il Sem. Il
Lp. Moduty Zajecia r = s
W | Py | € Pec L Pe P Pep 3 pelw| ¢ o] |w| el L|P]pr|w]|]CE|]L]P]Pr
A |MODULY OGOLNE 60 105 15 180 11 | 30 [ 45 5 30 | 60 15 6
1 Jezyk specjalistyczny (J.angielski; J.niemiecki) 60 4 60 4 30 2 30 2
2] Podstawy prawa gospodarczego 15 1 15 1 15 1
3] Modut ogdlnoakademicki Podstawy przedsigbiorczosci 15 2 15 30 2 15 || 15 2
4| Metody stat. w planowaniu i optymalizacji prac badawczych 15 2 30 45 2 15 || 30 2
5| Projektowanie inwestycyjne zaktadow 15 1 15 1 30 2 15 15 2
B [MODULY KIERUNKOWE 255 60 90 30 435 29 | 210 60 | 30 | 24 | 45 30 5
1 Nowoczesne procesy i urzadzenia 15 2 15 30 2 15 2
2] Trendy w nauce o zywnosci | Nowoczesne technologie i produkty 15 2 15 30 2 15 2
[ 3] i Zywieniu Zywienie cztowieka 30 2 30 2 30 2
4| Modut Symulacja i wizualizacja proceséw przetwarzania zywnosci 15 1 30 2 45 3 15 30 3
s | innowacji Normalizacja 30 2 15 15 2 60 4 30 15 15 4
z @ i Polityka wyzywienia ludnosci 15 1 15 1 15 1
7 Elementy taricucha zywno$ciowego 30 2 30 2 30 2
[ 8| Organizacja produkcji w pr ie Zywnosci 15 1,5 15 15 1,5 45 3 15 || 15 15 3
9] Biologiczne uwarunkowania produkcji organizméw wodnych 30 2 15 1 45 3 30 15 3
[10] A~ N Enzymologia 30 | 2 15 | 1 25 | 3 | 30 15 3
11 Analityka zywnosci 15 1 15 1 30 2 15 15 2
[12] Toksyny w zywnosci 15 1 15 1 30 2 15 15 2
C |MODULY SPECIALNOSCIOWE (OBIERALNE) 180 45 45 135 405 | 30 135 45 | 45 | 18 | 45 | 45 90 | 12
1 Jako$¢ i bezpieczenstwo w produkcji zywnosci 15 1 15 30 1 15 || 15 1
2] S1 Modut zarzadzania bezpieczeristwem |Mikrobiologiczne zagrozenia w produkcji zywnosci 15 2 15 1 30 3 15 15 3
3] 2ywnosci Analiza i monitorowanie zagrozen w produkcji zywnosci 30 1,5 15 1,5 45 3 30 15 3 ;. K]
4| Projekt zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci 30 3 30 3 30 3 ) §
1] Zasady projektowania proceséw i operacji 15 1 15 30 1 15 [ 15 1 -§ 3
L 52 Modut . | Eksploatacja i bezpieczeristwo uzytkowania 15 2 15 1 30 3 15 15 3 5 g
| 3| o Metody utrzymania higieny w produkcji zywnosci 30 1,5 15 1,5 45 3 30 15 3 803
| 4| Projekt organizacji bezpiecznej produkcji 30 3 30 3 30 3 E E
1 Alternatywne #rédfa zywnosci 15 1 15 30 1 15 |15 1 c 3
Z 3 Modut Zywnos’c’ fermentowana i napoje 15 2 15 1 30 3 15 15 3 § §
3 Zywnosc¢ tradycyjna, ekologiczna i etniczna 30 1,5 15 1,5 45 3 30 15 B] o g
4] Projektowanie produktu 30 | 3 | 30 |3 30| 3 bl
| 1] Logistyka opakowanych produktéw spoz. 15 1 15 30 1 15 || 15 1
| 2| sa Modut Inzynieria materiatéw opakowaniowych 15 2 15 1 30 3 15 15 3
| 3| " Techniki wytwarzania opakowan 30 1,5 15 1,5 45 3 30 15 3
| 4| Projektowanie opakowan 30 3 30 3 30 3
| 1] Suplementacja zywnosci 15 1 15 30 1 15 || 15 1
i S5 Modut i Dietoprofilaktyka w gastronomii 15 2 15 1 30 3 15 15 3
i Organizacja zaktadow gastronomicznych 30 1,5 15 1,5 45 3 30 15 3
| 4| Projektowanie diet 30 3 30 3 30 3
| 1] Biocenoza akwakultury 15 1 15 30 1 15 || 15 1
i 6 Modut y Cechy i jakos¢ surowca pochodzenia wodnego 15 2 15 1 30 3 15 15 3
i Zagrozenia sanitarne i toksykologiczne prod. akwakultury 30 1,5 15 1,5 45 3 2 30 15 3
4 Projektowanie produktow akwakultury 30 3 30 3 30 3
D | MODUL PRACY DYPLOMOWEJ 60 60 20 15 1 15 1 30 | 18
1 Pr inarium 15 1 15 1 15 1
Z Modut pracy Semfnar?um dyplomowe | 15 1 15 1 15 1
| 31 Seminarium dyplomowe Il 30 2 30 2 30 2
4 Praca dyplomowa (z egzaminem dyplomowym) 16 16
razem |49 210 135 240 1080 | 9o | 261 7 412 14| 4| 5|4 3|3 6 .
29 27 12
Liczba egzaminéw 6 3 3
Procentowy udziat zaje¢: [ 45,8% [19,4%] [12,5%] [22,2%] [ 100% |
Harmonogram studiéw zatwierdzony Uchwatg Rady Wydziatu w dniu 28.05.2019r.
Harmonogram studiéw obwigzuje od roku akademickiego 2019/2020

S$2 Tawaroznawstwo

produkiéw i techniki

opakowaniowe

$3 Gastronomia z elementami

dietetyki

S4 Projektowanie produktow

akwakultury




Nazwa kierunku studiéw: Technologia Zywnos

Poziom ksztafcenia (studiéw): studia Il stopnia
Profil ksztatcenia: ogélnoakademicki

Forma studiéw: niestacjonarne

i Zywienie Cztowieka

Legenda:
zajecia koriczace sie egzaminem
zajecia koriczace sig zaliczeniem bez oceny

zajecia koriczace sig zaliczeniem z oceng

Podziat na specjalnosci po | semestrze

Liczba kurséw w semestrze:

Harmonogram studiéw zatwierdzony Uchwatg Rady Wydziatu w dniu 28.05.2019r.
Harmonogram studiéw obwigzuje od roku akademickiego 2019/2020

Suma godzin / ECTS Sem. | Sem. Il Sem. Il Sem. IV
Lp. Moduty Zajecia = s = 3 3
W | P | € Pec L Pe P Pep s Pe [w| ¢ L Pelw| ¢l L pelw| CclL|P|P|w|C]L|P]|P
| A |MODULY OGOLNE 32 56 8 96 11 | 16| 24 5 (16 32 6
| 1] Jezyk specjalistyczny (J.angielski; J.niemiecki) 32 4 32 4 16 2 16 2
| 2| Podstawy prawa gospodarczego 8 1 8 1 8 1
| 3| Modut Podstawy pr: czosci 8 2 8 16 2 8|8 2
| 4| Metody statystyczne w planowaniu i optymalizacji prac badawczych 8 2 16 24 2 8 || 16 2
5 Projektowanie inwestycyjne zaktadow 8 1 8 1 16 2 8 2
B |MODULY KIERUNKOWE 136 32 80 16 264 29 [ 72|24 16 14| 24 32 6 (40| 8 |32| 8| 9
| 1| Nowoczesne procesy i urzadzenia 8 2 8 16 2 8 8 2
| 2 | Trendy w nauce o |Nowoczesne technologie i produkty 8 2 8 16 2 8| 8 2
| 3 | zywnosci i Zywieniu | Zywienie cztowieka 16 2 16 2 16 2
| 4 | Modut Symulacja i wizualizacja proceséw przetwarzania zywnosci 8 1 16 2 24 3 8 16 3
| 5 | innowacji Normalizacja 16 2 8 8 2 32 4 16| 8 8] 4
| 6 | O i Polityka wyzywienia ludnosci 8 1 8 1 8 1
| 7 | d; Elementy taricucha zywnosciowego 16 2 16 2 16 2
| 8 | Organizacja produkcji w przetworstwie zywnosci 8 1,5 8 8 1,5 24 3 8| 8 3
| 9 | Biologiczne uwarunkowania produkcji organizméw wodnych 16 2 16 1 32 3 16 16 3
| 10| Modut bii i - Enzymologi: 16 2 16 1 32 3 16 16 3
| 11| analityczny Analityka zywnosci 8 1 16 1 24 2 8 16 2
12 Toksyny w zywnosci 8 1 16 1 24 2 8 16 2
C |MODULY SPECIALNOSCIOWE (OBIERALNE) 96 24 48 72 240 30 24 48 9 |48 24| 9| 24) 24 48| 12
| 1] Jakos$¢ i bezpieczeristwo w produkcji zywnosci 8 1 8 16 1 8| 8 1
| 2| S1 Modut zarzadzania Mikrobiologiczne zagrozenia w produkcji zywnosci 8 2 16 il 24 3 8 16 3
131 bezpieczeristwem zywnosci Analiza i monitorowanie zagrozen w produkcji zywnosci 16 1,5 8 1,5 24 3 16 8] 3 ;. S
| 4| Projekt zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci 16 3 16 3 16| 3 S §
1] Zasady projektowania proceséw i operacii 8 | 1| 8 6 | 1 s 8 1 -E 3
| 2| $2 Modut kspl! ja i bezpieczeristwo uzytkowania 8 2 16 1 24 3 8 16 3 = e
3] produkcji Metody utrzymania higieny w produkcji zywnosci 16 | 1,5 8 [ 15[ 24 3 16 8|3 o 3
| 4| Projekt organizacji bezpiecznej produkcji 16 3 16 3 16| 3 E J‘é
1 Alternatywne zrédta zywnosci 8 1 8 16 1 8|8 1 3
2| Zywno$¢ fermentowana i napoje 8 2 16 1 24 3 8 16 3 gl E
— S3 Modut towar - — - . — der—ag=
i Zywnos¢ tradycyjna, ekologiczna i etniczna 16 1,5 8 1,5 24 3 16 8| 3 o Bl
| 4| Projektowanie produktu 16 3 16 3 16| 3 3 =
| 1] Logistyka opal h produktéw spoz. 8 1 8 16 1 8 |8 1
2] . Inzynieria materialéw opakowaniowych 8 2 16 1 24 3 B 16 3
| 3| Techniki wytwarzania opakowari 16 1,5 8 1,5 24 3 16 8|3
| 4| Projektowanie opakowarn 16 3 16 3 16| 3
| 1] Suplementacja zywnosci 8 1 8 16 1 8|8 1
| 2| S5 Modut i di .. |Dietoprofilaktyka w gastronomii 8 2 16 1 24 3 8 16 3
| 3| Organizacja zaktadéw gastronomicznych 16 1,5 8 1,5 24 3 16 8|3
| 4| Projektowanie diet 16 3 16 3 16| 3
| 1] Biocenoza akwakultury 8 1 8 16 1 8|8 1
| 2| 56 Modut y Cechy i jako$¢ surowca pochodzenia wodnego 8 2 16 1 24 3 8 16 3
| 3| Zagrozenia sanitarne i toksykologiczne produktéw akwakultury 16 1,5 8 1,5 24 3 16 8| 3
4 Projektowanie produktéw akwakultury 16 3 16 3 16| 3
D [MODUL PRACY DYPLOMOWE) 32 32 20 1 8 (1 16 | 18
1 Preseminarium 8 1 8 1 1
z Modut pracy d Seminar?um dyplomowe | 8 1 8 1 811
3 Seminarium dyplomowe |1 16 2 16 2 16| 2
[ 4 | Praca dyplomowa (z egzaminem dyplomowym) 16 16
oz |24 12 128 128 o2 | 9 |1 6]2 3] 4] 10 1[4 4 3] 3 6 .
20 23 20 12
Liczba 6 | 3 2
Procentowy udziat zajec: | 41,8% [17,7%] [20,3%] [20,3%] [ 100% |

S2 Towaroznawstwo

prod ukiéw i techniki

opakowaniowe

S3 Gastronomia z elementami dietetyki

S4 Projektowanie produktéw

akwakultury




