POLITECHNIKA KOSZALINSKA
WYDZIAL MECHANICZNY

TECHNOLOGIA ZYWNOSCI
| ZYWIENIE CZLOWIEKA

Interdyscyplinarny kierunek ksztatcenia na ktérym absolwent zdobywa wiedze z zakresu
technologii ZywnosSci, zarzadzania jako$cig oraz nauk technicznych, zywieniowych i ekonomicznych.

Y L e - Studia I-go stopnia (inzynierskie) o specjalnosciach: \

- Zywienie Cztowieka i Bezpieczenstwo Zywnosci
- Biotechnologia Zywnosci

- Inzynieria Zywnosci

- Technologia Przetworstwa Ryb

Studia II-go stopnia (magisterskie) o specjalnosciach:

- Organizacja Produkcji i Bezpieczenstwo Zywnosci

- Towaroznawstwo Produktéw i Techniki Opakowaniowe

- Gastronomia z Elementami Dietetyki

- Projektowanie Produktéw Akwakultury /

[Kpo studiach?

Pracaw:
- zaktadach przemystu spozywczego, jako:
- gléwny technolog
- kierownik produkcji
-laborant oceniajgcy surowce i produkty spozywcze
- projektant proceséw ireceptur produktéw
- projektant opakowan
- organizator dystrybucji zywnosci
- zaktadach zywienia zbiorowego
- hotelach na stanowiskach menadzerskich
- placéwkach kontroli jako$ci zywnoSci
- jednostkach administracji rzadowej i samorzadowej
- przedsiebiorstwach dystrybucji i handlu zywnos$cia
- szkolnictwie zawodowym, po ukonczeniu kursu
pedagogicznego.

Kontynuacja ksztatcenia potaczona z pracg naukowa.
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Studia I-go stopnia (inzynierskie)

ZYWIENIE CZLOWIEKA
I BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI
Absolwent uzyskuje kompetencje w zakresie:
zasad zywienia cztowieka oraz podstaw dietetyki z elementami zywienia
klinicznego; projektowania jadtospiséw, diet i receptur; przetwarzanial
zywnosci oraz zasad higieny i produkcji bezpiecznej zywnosci.

BIOTECHNOLOGIA ZYWNOSCI A

Absolwent uzyskuje kompetencje w zakresie:

biotechnologicznych metod przetwarzania i utrwalania zywnosci;
mikrobiologii zywnosci; stosowania dodatkéw do zywnosci zwiekszajacych jej
wartos¢ odzywczg oraz trwatosc.

( INZYNIERIA ZYWNOSCI

Absolwent uzyskuje kompetencje w zakresie:
badan surowcéw i produktéw spozywczych; organizacji i kierowania|

produkcja; projektowania operaciji i linii technologicznych oraz eksploatacji
maszyn przemystu spozywczego.

TECHNOLOGIA PRZETWORSTWA RYB \

Absolwent uzyskuje kompetencje w zakresie:
mozliwosci i warunkéw pozyskiwania surowca pochodzenia wodnego; badan

jakosci surowcow i produktow w zakresie przetwdrstwa ryb oraz
projektowania proceséw i organizacji produkc;ji. J

Studia Il stopnia rozszerzajq wiedze i umiejetnosci w zakresie: \

- przygotowania i zarzadzania procesem produkcyjnym zywnosci,

ze szczegolnym uwzglednieniem zasad bezpieczenstwa zywnosci

- towaroznawstwa oraz nowoczesnych technik i technologii pakowania

| produktéw spozywczych

| - organizacji i funkcjonowania nowoczesnych zaktadéw gastronomicznych
w potgczeniu z wiedza i $wiadomosciag wystepujgcych problemoéw

cywilizacyjnych zwigzanych z zywieniem cztowieka

- produkcji zywnosci pochodzenia wodnego. /
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