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Informacje ogdlne o kursie
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Semestr: 2
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Cel/-e kursu

Poznanie zasad projetowania jako obszaru dziatalno$ci inzynierskiej

Poznanie etapéw projektowania inwestycyjnego i zadania instytucji publicznych i zaktad6w przemystowyych w projetowaniu inwestycyjnym

Modele i wskazniki projektowania inwestycyjnego

Charakterystyka projektowo - inwestycyjna zaktadéw wybranych branz przemystu sdpozywczego
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Umiejetno$¢ opracowania zatozen technologiczno - programowych inwstycji - zaktadu przetworstwa spozywczego

Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

Znajomos¢ technoligii branzowych przetwoérstwa spozywczego

Znajomo$¢ towaroznawstwa produktéw spozywczych

Wiedza w zakresie organizacji linii technologicznych przemystu spozywczego
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Opanowanie programu wyktadowego

EKP 1

Efekty ksztalcenia dla kursu (EKP)

Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznosci miedzy nimi z
zakresu kierunkéw rozwoju technologii, innowacji produktowych i technologicznych, organizacji przetwarzania zywnosci,
organizacji procesow i systeméw jako-$ci zywnosci oraz stosowanych w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu
informacji, takze w powigzaniu z towaroznawstwem
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EKP 2

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst prowadzonej dziatalnosci z zakresu
technologii przetwarzania zywno$ci i zywienia.
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EKP 3

EKP 4

EKP 5

Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci z uwzglednieniem
najnowszej wiedzy dotyczacej rozwoju technologii, innowacji produktowych i technologicznych, organizacji przetwarzania
zywno$ci oraz stosowanych w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu informacji oraz kreatywnie mysle¢ o potrzebach
nabywcow.

Absolwent potrafi kierowac¢ praca zespotu zajmujacego si¢ planowaniem, organizacjq i realizacjg zadan w procesie
przetwarzania Zywnosci.

Absolwent jest gotéw do wypelniania zobowiazan spotecznych w zakresie zwigzanym z technologia zywnosci i Zywieniem
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EKP 6

Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposéb przedsigbiorczy wykorzystujac nabyta wiedze z zakresu technologii
zywno$ci i zywienia.
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Cykl ksztatcenia:

rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe ()
S - . q . igzanie z efektem
Forma zaje¢ Tematyka zajeé (bloku zajec) Liczba godzin dla kursu (symbol EKP)
P1 Prezentacja zakresu projektu, oméwienie poszczegélnych etapow i zadan 1
P2 Wybér surowca lub produktu podstawowego z uzasadnieniem: technologicznym, technicznym, organizacyjnym, marketingowym 2
P3 Opracowanie (wariantowo): a) charakterystyki technologicznej surowca lub b) postaci rynkowo - ekspedycyjnej produktu. 2
P4 Opracowanie schematu technologicznego i organizacji produkcji. 2
P5 Opracowanie programu surowcowo - produktowego i przyjecie skali produkcji; 4 EKP1-EKP 6
Opracowanie technologiczno - inwestycyjne (wariantowo) 4
a) zatozen: technologicznych, poziomu technicznego i organizacyjnego produkcji;
P6 b) sformutowanie wymagan lokalizacyjnych i projekt zgtoszenia lokalizacyjnego zaktadu,
c) zatozenia techniczno ekonomiczne i Zrédta pozyskiwania $rodkéw inwestycyjnych
SUMA GODZIN 15
Narzedzia dydaktyczne
1 |tahlica kredowa, projektor multimedialny, laptop
2|
Sposoby oceny
Oznaczenie efektow ksztalcenia dla kursu (EKP)
L.p. Sposéb weryfikacji efektow ksztatcenia Zasady oceny
1 EKP 1 -EKP 6 Listy obecnosci i ocena aktywnosci Prezentacja elementéw wlanego projektu, aktywnos$¢ w dyskusjach
2 Wykonanie projektu Poprawnie wykonane zadania zwigzane z projektem przygotowania inwestycji zaktadu przemystu spozywczego
Obciazenie praca studenta
L.p. Forma aktywnosci
Srednia liczba godzin na zrealizowanie aktywnosci
1 Udziat w zajeciach audytoryjnych i w dyskusji 15
2 Konsultacje 5
3 Przygotowanie projektu 10
4
SUMA GODZIN 30
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
DLA KURSU [1] ECTS
'w tym liczba ECTS dla zaje¢ z 0,5
w tym szacunkowo dla zajeé praktycznych 0,5
Literatura podstawowa
1 Di i M.: Zarys proj ktadow przemystu spozywczego. WNT
2 Behrens W.(2003): Hawranek P.M.: Poradnik przygotowania pr yych studiow fr bility. UNIDO, wydanie polskie, Warszawa 2003
3 Tarnowski W.: Podstawy projektowania technicznego. WNT
4 Diakun J.: Zasady projektowania technologicznego zaktadéw przemystu spozywczego. Wyd. P. Koszliriskiej 2017
Literatura uzupetniajaca
1 |Prawodawstwa: Ustawy, rozporzqdzenia
2 |Normy
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