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Cel/-e kursu
1 Zapoznanie studentow z czynnikami wptywajgcymi na jako$¢ zywnosci i wystepowanie zagrozen.
2 Zapoznanie stydentéw z metodami pomiaru wybranych wielko$ci nieelektrycznych wykorzystywanych do identyfikacji zagrozen lub przyczyn
powstawania zagrozen.
3 Zapoznanie studentéw z budow3 i zasada dziatania urzadzen pomiarowych stosowanych do monitorowania proceséw w produkcji zywnosci.
4 Zapoznanie studentoéw z komputeryzacja pomiaréw i atomatyzcnej regulacji.
Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

1 Zna i analizuje podstawowe procesy technologiczne przetworstwa spozywczego.

2 Posiada wiedze z zakresu analizy zywnosci i systemu HACPP.

3 Zna budowe i zasade dziatania urzadzen przemystu spozywczego.

Efekty ksztalcenia dla kursu (EKP)

S1_Wo1
S1_W02

Absolwent rozpoznaje metody monitorowania proceséw produkcji zywnos$ci w aspekcie bezpieczenstwa i jako$ci

EKP1  [wytwarzanych towaréw zywnoéciowych i rozumie potrzebe ich aplikacji w procesie produkcji

Absolwent zna i rozumie w pogitebionym stopniu zasady monitorowania proceséw i operacji technologicznych typowych
dla przetwdrstwa rolno-spozywczego, rozpoznaje metody i przewiduje mozliwo$ci uzyskiwanych danych

S1.W03
EKP2

Absolwent potrafi wskaza¢ zagrozenia w linii technologicznej oraz dobra¢ odpowiednie metody ich monitorowania w

EKP3 procesie z uwzglednieniem uwarunkowac technicznych (rodzaj urzadzenia wykonujgcego dang operacje jednostkowa) S1.U04

Absolwent jest gotéw do tworzenia i rozwijania wzoréw wiasciwego postepowania w Srodowisku pracy i zycia z S1.K01
EKP4 uznawaniem wiedzy z zakresu jako$ci i bezpieczenstwa produkcji zywnosci S1.K02
EKPS Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywnosci i zywienia z S1.K03

uwzglednieniem zasad bezpieczenstwa produckji zywno$ci
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Cykl ksztalcenia: rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe @
Forma zajeé Tematyka zajeé (bloku zajec) Liczba godzin d lezEatim
ie tyka zaje je 8 dla kursu (symbol EKP)
w1 Jako$¢ zywnosci a bezpieczeristwo zywnosci. Rodzaje zagrozen w produkji zywnosci. 2 EKP1- EKPS
w2z Czynniki wplywajace na jakos¢ i powanie zagrozen. Metody pomiarowe wybranych wielkosci nieelektrycznych. Wzorcowanie i walidacja metod. 2 EKP1 - EKPS
w3 Analiza i monitorowanie zagrozen na etapie przyjecia surowca. 2 EKP1- EKP5
w4 Analiza i monitorowanie zagrozen w procesie obrébki wstepnej surowcéw i opercji mechanicznych. 2 EKP1 - EKPS
w5 Analiza i monitorowanie zagrozeh w procesie pasteryzacji i sterylizacji. 2 EKP1- EKPS
W6 Analiza i monitorowanie zagrozen w procesie mrozenia i chtodzenia. 2 EKP1 - EKPS
w7 Analiza i monitorowanie zagrozen w procesie wedzenia i suszenia. 2 EKP1 - EKP5
w8 Analiza i monitorowanie zagrozen w procesach: fermentacyjnych i utrwalania zywnosci przez zakwaszanie i metodami chemicznymi. 2 EKP1 - EKPS
w9 Identyfikacja i monitorowanie zagrozen w procesach filtracji i ekstruzji. 2 EKP1- EKPS
W10 Identyfikacja i monitorowanie zagrozen w procesie pakowania - Detekcja metali i ciat obcych w produktach spozywczych 2 EKP1 - EKPS
w11 Identyfikacja i monitorowanie zagrozeii na etapie przechowywania surowcow i produktow koficowych. 2 EKP1- EKPS
w12 Identyfikacja i monitorowanie zagrozen powtajacych w wyniku zle przeprowadzonego procesu mycia i dezynfekcji urzadzen i opakowan. 2 EKP1 - EKPS
w13 Idetyfikacja i monitorowanie zagrozen sp h zanieczy: wody j do celow technologicznych. 2 EKP1- EKP5
w14 Monitorowanie skazen srodowiska przez zaktady przemystu spozywczego. 2 EKP1 - EKPS
w15 Zaawansowane technologie monitorowania zagrozeh w produkdji zywnosci, K acja pomiaréw i atomatyzcnej regulacji. 2 EKP1 - EKPS
SUMA GODZIN 30
Narzedzia dydaktyczne
1 Podreczniki akademickie.
2 Artykuly naukowe.
3 Prezentacje multimedialne.
4 Katalogi urzadzen przetwérstwa spozywczego.
Sposoby oceny
Oznaczenie efektéw ksztatcenia dla kursu (EKP)
L.p. Sposob weryfikacji efektéw ksztalcenia Zasady oceny
1 EKP1 - EKP5 Kolokwium K ium - ocena 60% r ig: h poprawnie r (E} h zadan, dobra 75%, bardzodobra 95%
Obcigzenie praca studenta
Lp. Forma aktywnosci
Srednia liczba godzin na zrealizowanie aktywnosci
1 Godziny wynikajace z planu zajec¢ 30
2 Przygotowanie do kolokwium 10
3 Konsultacje 5
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SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
1,5] ECTS
DLA KURSU (5]
w tym liczba ECTS dla zajeé z it yci icKil 1
wtym dla zajeé praktyczny 0
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