Informacje ogélne

Jednostka prowadzaca kierunek: Wydziat Mechaniczny
Kierunek studiéw: Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
Nazwa kursu: Trendy w przemysle spozywczym -technologie
Przynalezno$¢ do modutu: technologiczny
Forma zajec Wyktad Cwiczenia | Laboratoriu Projekt Seminarium | Konwersator
Liczba godzin kursu 15
Liczba punktéw ECTS 2
Spos6b zaliczenia zaliczenie na ocene
KARTA KURSU

Informacje ogélne o kursie

Jednostka realizujaca: Wydziat Mechaniczny
Katedra/Zaktad: Katedra Procesow i Urzadzen Przemystu Spozywczego
Osoba odpowiedzialna dydaktycznie: prof.dr hab. inz. Jarostaw Diakun
Profil studiow: ogoblnoakademicki
Forma studiow: stacjonarne
Poziom ksztatcenia: | stopnia
Semestr: 8
Kod kursu:
Jezyk wyktadowy: polski
Rodzaj kursu: obowigzkowy
Forma zajec: X
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Cel/-e kursu
Ukierunkowanie i zmobilizowanie studentéw do poszukiwania informacji o najnowszych osiggnieciach nauki i ich implementacji w technologii
1 przetwdrstwa spozywczego
Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji
1 znajomos¢ podstawowych technologi przetwarzania w przemysle spozywczym
2 poszukiwanie informacji o najnowszych osiggnieciach naukowych i technologicznych w zakresie przetwdérstwa spozywczego

Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)

ma elementarng wiedze w zakresie ogdlnej technologii zywnosci i organizacji gastronomicznej; w zakresie przedmiotu MT1A_WO02
EKP1 jest rozwinigcie o aspekty wykorzystania najnowszych osiggnie¢ naukowych

zna podstawowe metody i technologie zwigzane z przechowywaniem i utrwalaniem zywnosci; w zakresie przedmiotu ME1A_WO05
EKP2

jest rozwiniecie o aspekty wykorzystania najnowszych osiggnie¢ naukowych

ma umiejetnos¢ stosowania rutynowych technik dotyczacych produkgji i oceny jakosci zywnosci oraz ich optymalizacji; Mt1A_U02
EKP3 |W zakresie przedmiotu jest rozwinigcie o aspekty wykorzystania najnowszych osiaggnie¢ naukowych

prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z wykonywaniem zawodu; doskonali wiedze i umiejetnosci Mt1A_KO1
EKP4
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Cykl ksztatcenia:

rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe (2]
Forma zajeé Tematyka zajec (bloku zajec) Liczba godzin dla kurzsu (symbol EKP)
Wyrézniki i kryteria nowoczesnosci 1
Rozwdj wybranych technik, technologii i produktéw w ujeciu historycznym 2
Uwarunkowania produkcji ekologicznej ekologicznej, tradycyjnej i regionalnej 2
Nanotechnologie i nanomateriaty w technologiach spozywczych. Kuchnia molekularna 1
Technika i technologie ekstruzji. 1
wyktad z dyskusia Technika i technologie liofilizacji 1
Techniki, plazmy niskotemperaturowej, promieniowania, ultraci$nienie w utrwalaniu zywnosci. 2
Wykorzystanie efektéw badan podstawowych i ich wykorzystanie w technologiach spozywczych 3
Techniki przemystu kosmicznego i dla wojska jako inicjatory rozwoju technologii spozywczych 2 EKP1 - EKP4
SUMA GODZIN 15
Narzedzia dydaktyczne
1 Podreczniki i skrypty akademickie
2 Czasopisma naukowo-techniczne, czasopisma popularno-naukowe
3 Prezentacje multimedialne
4
Sposoby oceny
Oznaczenie efektéw ksztatcenia dla kursu (EKP)
L.p. Sposéb weryfikacji efektéw ksztatcenia Zasady oceny
1 EKP1, EKP 2 obserwacja aktywnos¢ na zajeciach
2 EKP3, EKP4 praca kontrolna wtasna poziom merytoryczny opracowania
Obciazenie praca studenta
L.p. Forma aktywnosci
$rednia liczba godzin na zrealizowanie aktywnosci
1 Udziat w zajeciach wyktadowych 15
2 Pracsa kontrolna z zakresu przegladu czasopism naukowo - technicznych i popularyzujacych osiagniecia naukowe 35
SUMA GODZIN 50
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
[2] ECTS
DLA KURSU
w tym liczba ECTS dla zaje¢ z udziatem nauczyciela akademickiego 1
w tym szacunkowo dla zaje¢ praktycznych 0.5

Literatura podstawowa

1 Czasopisma naukowo - techniczne z zakresdu technologii spozywczej

2 Czasopisma popularno-naukowe przykladowo "Wiedza i Zycie", "Swiat nauki"

Literatura uzupetniajaca

Nauczyciel prowadzacy kurs

Imieg i nazwisko, stopien,
tytut naukowy

prof.dr hab.inz. Jarostaw Diakun; dr inz. Sylwia Mierzejewska

Adres e-mail:

jaroslaw.diakun@tu.koszalin.pl; sylwia.mier

u.koszalin.pl

Tel. kontaktowy:

943478331-404
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