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Kierunek studiow:
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Nazwa kursu:
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Forma zajeé Wyktad Cwiczenia |Laboratorium Projekt Seminarium | Konwersatorium
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Liczba punktéw ECTS 4(2+2)
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KARTA KURSU
Informacje ogélne o kursie
Jednostka realizujaca: Wydziat Mechaniczny

Katedra/Zaktad:

Katedra Proceséw i Urzadzen Przemystu Spozywczego

Osoba odpowiedzialna dydaktycznie:

prof. dr hab. inz. Jarostaw Diakun

Profil studiow:

Ogolnoakademicki

Forma studiow: stacjonarne
Poziom ksztatcenia: | stopnia
Semestr: Vil
Kod kursu:
Jezyk wyktadowy: polski
Rodzaj kursu: obowigzkowy
Forma zajec: _ _ X
w W+C C L P S K
Cel/-e kursu
1 Zapoznanie z problematyka zagadnien zwigzanych z towaroznawstwem produktéw zywnosciowych
2 Zapoznanie z metodami oceny towaroznawczej produktu
3 Zapoznanie z przepisami normatywnymi dotyczgcymi wymogdw jakosciowych

Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

1 Znajomos¢ podstawowej wiedzy z zakresu nazewnictwa, podstawowych pojec i okreslen produkci technologicznej
2 ocena jakosciowa produktéw, sensoryczne metody analizy,
3 znajomos¢ podstawowych zagadnien z prawa zywnosciowego
4 znajomos¢ interakcji produkt - opakowanie
Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)
iedza: Odniesienie do modutowych
Wiedza: efektow ksztatcenia (EKM)
Poprawnie definiuje pojecia zwigzane z towaroznawstwem, klasyfikuje produkty oraz poprawnie ustala warunki MC1A_WO01
EKP1 przechowywania, pakowania i transportu wyrobdw gotowych
Umiejetnosci:
) Samodzielnie rozwigzuje problemy dotyczace towaroznawstwa, wykazuje umiejetnosc pracy z normami, MC1A_U01 MC1A_U02
EKP rozporzadzeniami i innymi dokumentami.
EKP3 [Umie opracowac norme towaroznawczg produktu spozywczego MC1A_UO1 MC1A_UO02
Kompetencje spoteczne:
EKP4 [Potrafi samodzielnie przygotowaé, przedstawi¢, oméwic i obroni¢ wyniki projektu MC1A-KO01; MC1A_KO02
Osoba Odpowiedzialna Przewodniczqcy Rady Programowej
P 3 Koordynator KRK 9 y yFrog d
Dydaktycznie Kierunku
Podpis Podpis Podpis




Cykl ksztatcenia:

rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe (7)
Forma zajeé Tematyka zajec (bloku zaje¢) Liczba godzin ezl
= U = = E dla kursu (symbol EKP)
P1 Wopr izanie do tematyki przedmiotu. Przedstawienie przyktadowego uktadu projektu. 1 EKP1 - EKP3
P2 Wybor tematu projektu zgodnie z zainteresowaniem studenta i planowanym tematem pracy inzynierskiej — uzasadnienie wyboru i dyskusja. 1 EKP1 - EKP3
P3 Opis produktu, charakterystyka produktu, przeznaczenie konsumenckie 2 EKP1 - EKP3
P4 Sktad surowcowy, sktad chemiczny 2 EKP1 - EKP3
P5 Wymagania sensoryczne, fizykochemiczne i mikrobilogiczne produktu 2 EKP1 - EKP3
P6 Warunki pakowania, przechowywania i transportu 1 EKP1 - EKP3
P7 Prezentacja projektu, dyskusja w grupie projektowej 6 EKP1 - EKP4
SUMA GODZIN 15
Narzedzia dydaktyczne
1 prezentacje multimedialne
2 podreczniki akademickie
3 film - materiaty firmowe z branzy spozywczej
Sposoby oceny
Oznaczenie efektéw ksztatcenia dla kursu (EKP)
L.p. Sposéb weryfikacji efektéw ksztatcenia Zasady oceny
1 EKP1-3 ocena projektu ocena projektu ( zakres, wktad pracy, ocena merytoryczna) -60% DOBRA
2 EKP4 ocena prezentacji przygotowanie prezentacji, umiejetnos¢ prezentowania opracowania
Obcigzenie pracg studenta
L.p. Forma aktywnosci
$rednia liczba godzin na zr kty
1 zajecia projektowe 15
2 przygotowanie projektu 20
3 konsultacje z nauczycielem 5
a4 przygotowanie prezentacji 10
SUMA GODZIN 50
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
[2] ECTS
DLA KURSU
w tym liczba ECTS dla zajeé z udzi i icki 1
w tym dla zajeé praktyczny 0,5
Literatura podstawowa
1 Ewa Czarniecka-Skubina: Towaroznawstwo spozywcze, 2010
2 Franciszek Swiderski: Towaroznawstwo zywnosci przetworzonej, 1999
3 Ewa Flaczyk, Danuta Gorecka, Jozef Korczak: Towaroznawstwo zywnosci pochodzenia roslinnego, 2011
4 Ewa Flaczyk, Danuta Gorecka, Jozef Korczak: Towaroznawstwo zywnosci pochodzenia zwierzecego, 2011
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