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Cel/-e kursu

Zapoznanie z problematyka bioaktywnych pozadanych i niepozgdanych sktadnikéw w surowcach i zywnosci.

Okreslenie mozliwosci wzbogacania zywi

nosci w bioaktywne substancje

Zapoznanie z biotechnologia otrzymywania witamin, enzymoéw, antybiotykdw, bakteriocyn i innych sktadnikéw wptywajgcych na wartosé odzywczg i funkcjonalng wtasciwosci

nosci

Wymagania wstepne w zakresie wiedzy,

iinnych k

Znajomo$¢ podstawowych sktadnikéw zywnosci - nazewnictwo, wzory strukturalne i sumaryczne

Znajomos¢ podstawowych, biotechnologicznych metod wytwarzania zywnosci

Znajomos$¢ podstawowej wiedzy z zakresu nazewnictwa, budowy i metabolizmu mikroorganizméw wystepujgcych w zywnosci.

Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)

EKP1 potrafi wymieni¢ podstawowe metody oznaczania poszczegélnych sktadnikéw zywnosci MA1A_WO02; MA1A_WO05

EKP2 prawidtowo dobiera parametry prowadzenia proceséw enzymatycznych i biotechnologicznych MA1A_WO02; MA1A_WOS5;
MAIA W03

EKP3 potrafi wyjasnia¢ i ttumaczy¢ zastosowanie enzymdw i mikroorganizmoéw w przetworstwie zywnosci MA1A_WO02; MA1A_WO05

EKP4 przedstawia biotechnologiczne metody analizy sktadnikéw zywnosci i dodatkéw do zywnosci stosowane w jej produkcji MA1A_WO02; MA1A_WO03

EKP5 opisuje sposoby wytworzenia poszczeg6lnych sktadnikéw zywnosci z wykorzystaniem mikroorganizméow MA1A_WO02; MA1A_WO05

EKP6 przywotuje metody produkcji niektdrych sklgdnikéw zywnosci (aminokwasy, antybiotyki, probiotyki, polisacharydy, lipidy) MA1A_WO02; MA1A_WO06

EKP7 dobiera prawidfowo bioreaktor lub fermentor w zaleznosci od sposobu wytworzenia sktadnika zywnosci MA1A_U01; MA1A_U03

EKPS projektuije linie technologiczng wytworzenia sktadnikéw zywnoéci metodami biotechnologicznymi z wykorzystaniem danych z literatury MA1A_U01; MA1A_UO3

EKP9 zadaje pytania do tematu i potrafi prowadzi¢ dyskusje podczas prezentacji wynikéw MA1A_KO1

EKP10 |samodzielnie dobiera metody produkcji sktadnikéw zwynosci MA1A_K02

EKP11 potrafi samodzielnie lub w grupie przedstawi¢ i oméwi¢ wyniki projektu MA1A_KO1; MA1A_K02
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Cykl ksztatcenia:

rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe

(?)

Forma zajec

Tematyka zajec (bloku zajec)

Liczba godzin

Powigzanie z efektem
ksztatcenia dla kursu
(symbol EKP)

P1 Wprowadzanie do tematyki przedmiotu. Przedstawienie przyktadowego uktadu projektu. 1 EKP9
P2 Wybdr tematu projektu zgodnie z zainteresowaniem studenta i planowanym tematem pracy inzynierskiej — uzasadnienie wyboru i 1 EKP1; EKP2; EKP8; EKP9
P3 Aminokwasy — biotechnologiczne metody wytwarzania L-metioniny 2 EKPS; EKP6; EKP7; EKP10
P4 Antybiotyki — wytwarzanie nizyny stosowanej w technologii zywnosci 2 EKPS; EKP6; EKP7; EKP10
P5 Biatka — produkcja drozdzy z duzg zawartosci Lizyny 1 EKP2; EKP3; EKP5; EKP6;
P6 Lipidy — Produkcja ttuszczy z wysokg zawartoscig triacylogliceroli 1 EKPS; EKP6; EKP10
P7 Polisacharydy — otrzymywanie agaru z alg, gumy arabskiej z roslin oraz ksantanu i dekstranu z mikroorganizméw 2 EKP4; EKP5; EKP6; EKP7;
P8 Probiotyki — produkcja i ich zastosowanie 2 EKP4; EKP5; EKP6; EKP8;
P9 Prezentacja projektéw i dyskusja 2 EKP9; EKP11
P10 Podsumowanie 1 EKP9; EKP10; EKP11
SUMA GODZIN 15
Narzedzia dydaktyczne
1 podreczniki akademickie
2 prezentacje multimedialne
Sposoby oceny
Oznaczenie efektow ksztatcenia dla kursu Sposob weryfikacji efektow
Lp- (EKP) ksztatcenia Zasady oceny
1 EKP1-6; EKP8; 10 ocena projektu oceny czastkowe |, Il, lll etapu projektu - 70% dostateczna (wszystkie etapy musza by¢ zaliczone pozytywnie)
2 EKP7;9; 11 ocena pracy w zespole aktywnos¢ na zajeciach - zadawnaie pytan i przedstawienie projektu: zadawanie pytan - ocena dostateczna;
Obciazenie praca studenta
Lp. Forma aktywnoécl Srednia liczba godzin na zrealizowanie
aktywnosci
1 zajecia projektowe 15
2 przygotowanie projektu 15
3 konsultacje z nauczycielem 10
4 przygotowanie prezentacji 5
SUMA GODZIN 45
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
[4] ECTS
DLA KURSU
w tym liczba ECTS dla zaje¢ z udziatem nauczyciela akademickiego 0,5
w tym szacunkowo dla zaje¢ praktycznych 0,5
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