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zywnosci dla cztowieka

1 Zapoznanie studentéw z kluczowymi problemami biotechnologii zywnosci pochodzenia mikrobiologicznego, roslinnego i zwierzecego oraz z bioprocesami realizowanymi w
Zapoznanie studentéw z wybranymi zagadnieniami biotechnologicznych metod otrzymywania zywnosci
Zapoznanie studentdw z kierunkami i metodami ulepszania przemystowych szczepdw drobnoustrojow
Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych k 6
1 Znajomos¢ podstaw biologii i mikrobiologii
Sprawne postugiwanie sie jednostkami fizycznymi, wzorami chemicznymi i podstawowymi modelami matematycznymi
3 Dobra znajomos¢ programéw komputerowych niezbednych do zapiséw danych wybranych zagadnien biotechnologii sktadnikdw zywnosci
Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP) (2]
EKP1 Witasciwie definiuje biotechnologie zywnosci i zna stownik najczesciej stosowanych terminéw orientuje sie takze w dodatkach do zywnosci MA1A-W02, MA1A-W03
otrzymywanych metodami biotechnologicznymi
EKP2 Wiasciwie definiuje zagadnienia biologii molekularnej i jej znaczenie w biotechnologii sktadnikéw zywnosci MA1A-W02, MA1A-W03
EKP3 Opisze poprawnie podziat i definicje substancji dodawanych do zywnosci wraz z aspektami ich stosowania, m.in. technologicznymi, MA1A-W02, MA1A-W03
zdrowotnymi, ekonomicznymi
EKP4 Zna procesy biotechnologiczne zachodzace w produkcji sktadnikéw zywnosci (m.in.. Biatek, kultur starterowych, preparatéw enzymatycznych, MA1A-W02, MA1A-W03
zwigzkéw aromatycznych, kwaséw organicznych, alkoholi)
EKPS Rozumie znaczenie technologii fermentacyjnych, naturalnych konserwantdéw, zna enzymatyczne modyfikacje sktadnikéw zywnosci, sacharozy, MA1A-W02, MA1A-W03
celulozy, pektyn
EKPG Zna dodatki zywnosciowe stosowane jako probiotyki i naturalne konserwanty wytwarzane podczas proceséw fermentacyjnych MA1A-W02, MA1A-W03, MA1A-
mikroorganizméw W05
EKP7 Prawidtowo opisuje metody fermentacyjne wykorzystywane do wytwarzania sktadnikéw zywnosci oraz biotechnologicze metody MA1A-W02, MA1A-W03, MA1A-
otrzymywania i zastowania probiotykéw, prebiotykow W05
Poprawnie opisuje aminokwasy jako dodatki do zywnosci, mozliwosci biosyntezy biatka jako dodatku do zywnosci i pasz (wykorzystanie i MA1A-W02, MA1A-W03, MA1A-
EKP8 wtasciwosci drobnoustrojéw, korzysci wynikajace z zastosowania mikroorganizméw do syntezy biatka) oraz niezbedne nienasycone kwasy W05
ttuszczowe (mozliwosci mikrobiologicznej syntezy ttuszczu).
EKP9 Zna mozliwosci otrzymywania polisacharyddw z alg, roslin i mikroorganizmdw, cel dodawania polisacharydéw do zywnosci. MA1A-W02, MA1A-W03, MA1A-
EKP10 |Zna sposoby biotechnologicznego przeksztatcenia sktadnikéw zywnosci: lipidéw, biatek, polisacharydéw, witamin MA1A-W02, MA1A-W05
EKP11 |Przedstawi trendy i perspektywy wykorzystania inzynierii genetycznej oraz komérkowej w biotechnologii zywnosci MA1A-W02, MA1A-W03, MA1A-
Zna aspekty biotechnologicznego pozyskiwania zywnosci z surowcdw roslinnych, potrafi zdefiniowa¢ problem wykorzystania roslin i wybranych MA1A-WO02, MA1A-W03
EKP12 gatunkéw zwierzet jako bioreaktory
Wskazuje uzyteczne przemystowo produkty metabolizmu drobnoustrojéw (antybiotykéw, enzyméw, kwaséw organicznych, aminokwasdw, i MA1A-W02, MA1A-W05
EKP13 objasnia sposoby ich uzyskiwania
EKP 14 Dobiera zabiegi biotechnologiczne i wtasciwe parametry odpowiednie dla wytworzenia okreslonych sktadnikdéw zywnosci MA1A-U01, MA1A-UO3,
Odrdinia sposoby produkcji sktadnikéw zywnosci metodami konwencjonalnymi od wytworzonych z zastosowaniem metod
EKP 15 biotechnologicznych
Potrafi planowac i realizowac wg. wtasnych sposobéw schematy uczenia si¢: samodzielnego i zespotowego ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci | MA1A-K02, K05, K06, MA1A-K03
EKP16 spotecznej
Ustawicznie zdobywa wiedze z zakresu najnowszych osiggniec biotechnologii pomocnej w biotechnologicznym przeksztatczniu sktadnikéw MA1A-K02, K05, K06
EKP17
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Cykl ksztatcenia:

rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe ()
Powigzanie z efektem
Forma zajeé Tematyka zaje¢ (bloku zajeé) Liczba godzin ksztatcenia dla kursu
(symbol EKP)
Wprowadzenie do tresci wyktadéw. Przedstawienie definicji i podziatu dodadtkéw do zywnosci, wskazanie doadatkow i skatdnikéw 2
w1 zywnosci otrzymywanych metodami biotechnologicznymi. EKP1; EKP3; EKP5; EKP15;
EKP17
Biotechnologiczne otrzymywanie aminokwasow (L-lizyna, L-metionina, kwas L-glutaminowy, L-tryptofanu, kwasu L- 3
w2 asvparag.inom.legu). Nowoczesne metody biotechnologicznego wytwarzania Ow (synteza enzyr , biosynteza Egiiigﬁi;’isfikgg‘g’
mikrobiologiczna)
EKP14; EKP15; EKP16
Produkcja biomasy. Synteza biatek przy wykorzystanu drobnoustrojow. Biatka SCP. Mutagenizacja drobnoustrojow w wytwarzaniu 2 EKP1; EKP2; EKP3; EKP4;
w3 SCP. Warto$¢ biologiczna biatek otzrymywanych metodami biotechnologicznymi. EKPS; EKP10; EKP11; EKP15;
EKP16
Wytwarzanie antybiotykéw. Wykorzystanie antybiotykdw do konserwacji produktéw spozywczych i stymulacji wzrostu i 2
wa zwiekszania produkcynosci. Przemystowe metody otrzymywania antybiotykdw dopuszczonych do stosowania w technologii EKP1; EKP2; EKP3; EKP13;
produkcji zywnosci EKP14; EKP15; EKP16; EKP17
Biotchnologiczne otrzymywanie lipidéw (metody biosyntezy). Charakterystyka organizéw olejodajnych. Przemystowa produkcja 2 EKP1; EKP2; EKP3; EKPS;
W5 kwasow ttuszczowych (ARA, DHA). rie olejéw mikrobi icznych w technologii zywnosci EKP10; EKP11; EKP14;
EKP15; EKP17
Charakterystyka i podziat egzopolisacharydéw mikrobiologicznych. Metody biotechnologicznego otrzymywania polisacharydéw 3
W6 mikrobiologicznych (alginian, ksantan, kurdlan, pululan, dekstran). Polisacharydy niepozgdane w technologii zywnosci. EKP1: EKP2; EKP3; EKPS;
EKP9; EKP14; EKP15; EKP16
Przedstawienie definicji i podziatu probiotykéw. Cechy funkcjonalne szczepdw probiotycznych, cechy technologiczne szczepow 2 EKP1; EKP2; EKP3; EKPS;
w7 probiotycznych, szzcepy bakterii probiotycznych. Metdoy otzrymywania probiotykéw. Charakterystyka prebiotykéw i synbiotykdow, EKP6; EKP7; EKP11; EKP14;
wymagania stawiane prebiotykom i gtéwne sposoby ich wytwarzania. wykorzystanie prebiotykdw w zywnosci EKP15; EKP16; EKP17s
Metody przemystowej produkcji witamin ze szczegdlnym u riem metod biotechnols ych. Mikroorganizmy biorace 2
ws udziat w wytwarzaniu witamin. Zastosowanie witamin w technologii zywnosci. EKP1; EKP2; EKP3; EKP10;
EKP12; EKP14; EKP15; EKP17
Biotechnologiczne otrzymywanie kultur starterowych (zakwasy w mleczarstwie, zakwasy piekarnicze, drozdze) 2 EKP1; EKP2; EKP3; EKP4;
w9 EKPS5; EKP6; EKP13; EKP15;
EKP16
Przemystowe metody otrzymywania preparatow enzymatycznych (inzynieria genetyczna). Biotechnologiczne zrédta enzymow. 4 EKP1; EKP2; EKP3; EKP4;
W10 Biotechnologiczna produkcja enzyméw amylolitycznych, cytolitycznych,, lipolitycznych,, pektolitycznych,proteolitycznych i innych. EKPS; EKP11; EKP13; EKP14;
EKP15; EKP17
w11 Biotechnologiczne sposoby wytwarzania kwaséw organicznych (kwas cytrynowy, kwas mlekowy, kwas octowy, kwas glukonowy 2 EKP1; EKP2; EKP3; EKP4;
EKP13; EKP14; EKP15; EKP16
Biotechnologiczne sposoby wytwarzania alkoholi (otrzymywanie etanolu z serwatki, celulozy i ligninocelulozy, otrzymywanie 2
w12 ksylitolu, glicerolu) EKP1; EKP2; EKP3; EKP4;
EKPS; EKP14; EKP15; EKP17
Metody produkcji zwigzkdw aromatycznych z zastosowaniem techniki inzynierii genetycznej, metod pozyskiwania i 2
unieruch lia preparatéw er wych. Biotechnologiczne wytwarzania octanu izoamylu, octanu butylu, laktondéw, cis-3- . . . .
w13 heksen-1-olu, 2—f:nyIZetanolu] ’ ¢ g Y i EEE;;TE&ET;EET'
EKP15; EKP16; EKP16; EKP17
SUMA GODZIN 30
Narzedzia dydaktyczne ()
1 Podreczniki ak ickie o tematyce biotechnologii zywnosci
2__|Prezentacje multimedialne
3 Plansze pogladowe, postery prac badawczych o tematyce biotechnologii zywnosci
4. |Urzadzenia do badan w_biotechnologii zywnosci
Sposoby oceny (?)
Lp Oznaczenie efektéw ksztatcenia dla kursu Sposéb weryfikacji efektow Gy
o (EKP) ksztatcenia
1 EKP1-EKP13 Egzamin ustny wiadomosci (3 Uzyskanie pozytywnej oceny wymaga sformutowanej 60% poprawnych odpowiedzi na zadane pytania-
2 EKP14-EKP16 Obserwacja uczestnika kursu Systematyczne, aktywne uczestnictwo podczas wyktaddw. Konsultacje, uczestniczenie w pracach kota
Obcigzenie praca studenta (?)
Lp. Forma aktywnosci $rednia liczba godzin na zrealizowanie
aktywnosci
1 Wyktady, godziny wynikajace z planu zaje¢ 30
3 Konsultacje z nauczycielem 10
5 Przygotowanie do zaliczenia przedmiotu i egzaminu 30
SUMA GODZIN 70
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
[4] ECTS
DLA KURSU
w tym liczba ECTS dla zajeé z icki 1,5
w tym dla zajec 0
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