Informacje ogélne

Jednostka prowadzaca kierunek:

Wydziat Mechaniczny

Kierunek studiéw:

Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Nazwa kursu:

Ogoélna technologia zywnosci

Przynalezno$é do modutu:

technologiczny

Forma zajeé Wyktad Cwiczenia | Laboratoriu Projekt Seminarium | Konwersator
Liczba godzin kursu 30 - 30 15 - -
Liczba punktéw ECTS 6(3+2+1)

Spos6b zaliczenia

W - egzamin; L - zaliczenie z oceng; P - zaliczenie z oceng

KARTA KURSU

Informacje ogélne o kursie

Jednostka realizujaca:

Wydziat Mechaniczny

Katedra/Zaktad:

Katedra Proceséw i Urzadzen Przemystu Spozywczego

Osoba odpowiedzialna dydaktycznie:

prof. dr hab. inz. Jarostaw Diakun

Profil studiow:

Ogoblnoakademicki

Forma studiow: stacjonarne
Poziom ksztatcenia: | stopnia
Semestr: \%
Kod kursu: 0811>2000-0TZ-proj
Jezyk wyktadowy: polski
Rodzaj kursu: obowigzkowy
L, 15
Forma zaje¢: _ _
W W+C C L P S K
Cel/-e kursu
1 Zapoznanie z problematyka zagadnien zwigzanych z przetwdrstwem i technologia
2 Zapoznanie studenta z procedurg tworzenia schematéw technologicznych
3 Zwrdécenie studenta z koniecznoscig uwzglednienia potrzeb surowcowych (obliczenia wydajnosci surowcow)
Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji
1 Znajomos¢ podstawowych zjawisk fizycznych w poszczegdlnych procesach
2 Znajomos¢ podstawowych, biotechnologicznych metod wytwarzania zywnosci
3 Znajomos¢ podstawowej wiedzy z zakresu nazewnictwa, budowy maszyn i urzadzen wystepujacych w zywnosci.
Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)
. Odniesienie do
Wiedza: modutowych efektéw
EKP1 |Poprawnie definiuje pojecia zwigzane z technologig przetwérstwa spozywczego MT1A_WO01 MT1A_WO02
EKP2 [poprawnie klasyfikuje urzadzenia, maszyny i aparaty w linii technologicznej, logistyka MT1A_WO02
Umiejetnosci:
EKP3 [poprawnie projektuje proces technologiczny w catej linii przetworczej MT1A_UO2
EKP4 [dobiera urzadzenia do proceséw, opakowania do produktu i warunki przechowywania MT1A_UO02
Kompetencje spoteczne:
EKP5 [potrafi samodzielnie lub w grupie przedstawi¢ i omowi¢ wyniki projektu MT1A_KO01

Osoba Odpowiedzialna Przewodniczqcy Rady
. Koordynator KRK o
Dydaktycznie Programowej Kierunku
Podpis Podpis Podpis




Cykl ksztatcenia: rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe @
Powigzanie z efektem
Forma zajec Tematyka zaje¢ (bloku zajec) Liczba godzin ksztatcenia dla kursu
(symbol EKP)
1 Wprowadzanie do tematyki przedmiotu. Przedstawienie przyktadowego uktadu projektu - Wybér tematu projektu (Isowanie lub 1
zgodnie z zainteresowaniem studenta i planowanym tematem pracy inzynierskiej — dyskusja). EKP1,EKP5
P2 Ogodlna charakterystyka produktu 1 EKP1-EKP4
P3 Zalozenia do projektu 2 EKP1-EKPS
P4, P5 Etapy produkgji - schemat technologiczny i schematy pomocnicze, wykaz maszyn i urzadzen 2 EKP1-EKPS
P6 Opis jednej operacji wraz z urzagdzeniem w szczegétach 2 EKP1-EKPS
P7 Wykaz surowcdw - obliczenia surowcowe wynikajgce z zatozen do projektu 2 EKP1-EKPS
P8 Propozycja opakowania jednostkowego 1 EKP1-EKPS
P9 Prezentacja projektu w PowerPoint i omdwienie projektu 4 EKP1,EKP2,EKP5
SUMA GODZIN 15
Narzedzia dydaktyczne
1 podreczniki akademickie, normy, rozporzadzenia,
2 prezentacje multimedialne
Sposoby oceny
Lp Oznaczenie efektow ksztatcenia dla kursu Sposéb weryfikacji efektow FrEiEEy
an (EKP) ksztatcenia
1 EKP1-EKP5 ocena projektu ocena z projektu, ocena prezentacji i wiedzy studenta w zakresie omawianej technologii, obrona projektu
(Srednia z trzech ocen jest oceng koricowa)
2 EKP5 ocena pracy w zespole aktywnos$¢ na zajeciach - zadawnaie pytan i przedstawienie projektu: zadawanie pytan - ocena dostateczna;
uczestnictwo w dyskusji i prezentacji - ocena dobra; prowadzenie dyskusji i zaangazowanie podczas
prezentacji - ocena bardzo dobra
Obciazenie praca studenta
Lp. e Al $rednia liczba godzin n’a 'zrealizowanie
aktywnosci
1 zajecia projektowe 15
2 przygotowanie projektu 6
3 konsultacje z nauczycielem 2
przygotowanie prezentacji 2
SUMA GODZIN 25
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS [1] ECTS
DLA KURSU
w tym liczba ECTS dla zaje¢ z udziatem nauczyciela akademickiego 1
w tym szacunkowo dla zajec praktycznych 1
Literatura podstawowa
1 Wtodzimierz Bednarski: Ogdlna technologia zywnosci, 1996
2 Andrzej Jarczyk, Elzbieta Dtuzewska: Wybrane zagadnienia z ogdlnej technologii Zzywnosci, 2008
3 Andrzej Jarczyk, Elzbieta Dtuzewska: Wybrane zagadnienia z ogdlnej technologii Zzywnosci, 2008
4 Ewa Hajduk, Krzysztof Suréwka,Elzbieta Lesiriska,Zdzistaw Zrédtowski,Roch Wréblewski,Magdalena Michalczyk: Ogdlna technologia zywnosci, 2001

Literatura uzupetniajaca

1 |odpowiadajqca branzy przetwdrstwa w ramach ktdrego realizowany jest projekt

narmy surowcow i produktow

Nauczyciel prowadzacy kurs
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