Informacje ogélne

Jednostka prowadzaca kierunek:

Wydziat Mechaniczny

Kierunek studiow:

Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Nazwa kursu:

Maszynoznawstwo przemystu spozywczego

Przynalezno$é do modutu:

eksploatacyjno-projektowy

Forma zajeé Wyktad

Cwiczenia

Laboratoriu Projekt

Seminarium

Konwersator

Liczba godzin kursu 30

15 30

Liczba punktéw ECTS

4(2,5+1,5)

Spos6b zaliczenia

egzamin; zaliczenie

KARTA KURSU

Informacje ogélne o kursie

Jednostka realizujaca: Wydziat Mechaniczny
Katedra/Zaktad: Katedra Proceséw i Urzadzer Przemystu Spozywczego
Osoba odpowiedzialna dydaktycznie: prof.dr hab. inz. Jarostaw Diakun
Profil studiow: ogélnoakademicki
Forma studiow: stacjonarne
Poziom ksztatcenia: pierwszy
Semestr: v
Kod kursu:
Jezyk wyktadowy: polski
Rodzaj kursu: obowigzkowy
L. X
Forma zajgc: — —
w W+C C L P S K
Cel/-e kursu
1 poznanie branz przemystu spozywczego ze wzgledu na specyfike wyposarzenia technicznego linii technologicznych
2 poznanie technicznej realizacji operacji technologicznych i przyporzadkowanych im urzgdzen
3 budowa mechanizméw roboczo - technologicznych urzadzer spozywczych
4
Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejgtnosci i innych kompetencji
1 znajomos¢: budowy podstawowych mechanizmw maszynowych, materiatéw konstrukcyjnych
2 znajomos¢ praw termodynamiki i metod przenoszenia ciepta
3 znajomos¢ operacji technologicznych przetwdrstwa spozywczego
4 umiejetnos¢ czytania rysunku maszynowego
Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)
: Odniesienie do
Wiedza: modutowych efektéw
wykazuje sie znajomoscig podstawowych metod, technik, technologii, narzedzi i materiatéw pozwalajacych ME1A_WO01
EKP1 |Wykorzystac wiedze z zakresu: maszynoznawstwa przetwdrstwa spozywczego, podstaw chtodnictwa, projektowania
technologicznego zaktaddw przemystu spozywczego oraz opakowan
posiada podstawowa wiedze z zakresu materiatoznawstwa i mozliwosci wykorzystania poszczegdlnych materiatow ME1A_WO03
EKP2 domateriatéw do opakowan zywnosci
EKP3 [zna podstawowe zasady konstrukcji maszyn i urzadzen technicznych oraz ich prawidtowej eksploatacji ME1A_WO02
zna budowe i dziatanie mechanizméw i uktadéw roboczo - technologicznych urzadzen spozywczych dla realizacji
EKP4 |[rdéinych operacji technologicznych przetwarzania oraz dostosowania narzedzi do celu obrobki.
zna czynniki energetyczne zasilania i napedu urzgdzen spozywczych, przenoszenia napedu mechanicznego, przeptywu
EKPS energii cieplnej, wymiany masy
Umiejetnosci:
pozyskuje informacje z literatury i innych wtasciwie dobranych zrédet oraz analizuje i dokonuje interpretacji, wycigga ME1A_UO1
EKP6 |wnioski oraz formutuje i uzasadnia opinie dotyczace doboru maszyn i urzadzen w liniach technologicznych oraz
wymagan i standardéw w zaktadach przemystu spozywczego
EKP7 [Rozumienia zasady dziatania urzadzen technologicznych przemystu spozywczego
EKP8 |wyodrebnienia w urzadzeniach zespoty robocze realizujacych operacje technologiczne
Kompetencje spoteczne:
potrafi odpowiednio okresli¢ priorytety stuzace realizacji podjetego zadania celowego, zaréwno przy dziataniach ME1A_K02
EKP9 wtasnych jak i zespotowych okreslonych przez siebie lub innych
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Cykl ksztatcenia:

rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe (7]
Forma zajeé Tematyka zajec (bloku zaje¢) Liczba godzin - EEEE
dla kursu (symbol EKP)

w1 zbiorniki i instalacje magazynowania gazdw cieczy i materiatéw sypkich 2

w2 generatory przesytu cieczy, przenosniki materiatéw sypkich i ciat statych, manipulatory systeméw transportowych 2

w3 urzadzenia rozdrabniajgce, 2
w4 mieszalniki cieczy , materiatéw plastycznych, materiatéw sypkich, 2
W5 rozdzielacze i sortowniki materiatéw sypkich 2
3 Filtry i instalacje filtracyjne, wiréwki 2
w7 Kadzie sedymentacyjne, flotacyjne, 2
ws Urzadzenia do oczyszczania powietrza, cyklony, komory, filtry 2
w9 Dozowniki i maszyny wyttaczajaco- formujace; Prasy do wyciskania cieczy 2
W10 Urzadzenia i instalacje mycia 2
w11 Suszarki, 2
w12 Ekstraktory 2
w13 Destylatory i rektyfikatory 2
w14 Wyparki i instalacje baterii wyparnych 2
W15 Krystalizatory; Urzadzenia zamrazajace i rozmrazajgce 2
C1-8 C iania przygotowanych przez studentéw materiatdéw prezentujacych szkice schematy i widoki urzadzer; 8
C9-15 rysowanie schematdéw funkcjonalnych 7

SUMA GODZIN a5

Narzedzia dydaktyczne

1 Podreczniki i skrypty akademickie
2 Czaspisma naukowo - techniczne branz przetwdrstwa spozywczego
3 Katalogi i prospekty techniczne
Sposoby oceny
Oznaczenie efektéw ksztatcenia dla kursu (EKP)
L.p. Sposéb weryfikacji efektéw ksztatcenia Zasady oceny
1 EKP1 udziat w zajeciach
2 EKP2 aktywnos¢ na zajeciach Przygotowane wiasne szkicéw, rysunkéw, katalogéw i ich oméwienie
Egzamin ustny indywidualny omowienie wskazanego szkicu, rysunku lub widoku fotograficznego
Obcigzenie pracg studenta
L.p. Forma aktywnosci )
Srednia liczba godzin na zreali: ie akty
1 Udziat w zajeciach wyktadowych i ¢wiczeniowych 45
2 Przygotowanie rysunkdw, katalogéw i szkicdw do wtasnych prezentacji 10
3 Przygotowane do egzaminu: oméwienie wskazanego szkicu, rysunku lub widoku fotograficznego 5
4 Konsultacje 5
SUMA GODZIN 65
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
DLA KURSU 2,51 €CTS
w tym liczba ECTS dla zajeé z 1,5
w tym szacunkowo dla zaje¢ praktycznych 0,5
Literatura podstawowa
1 Lewicki P. i inni: InZynieria procesowa i aparatura przemystu spozywczego. WNT
2 Chwiej M.: Aparatura Przemystu spozywczego. WNT
Btasiriski M., Mtodziriski B.: Aparatura przemystu spozywczego. WNT
3 . Diakun J., Radomski G.: Urzqdzenia przemystu spozywczego
Literatura uzupetniajaca
1 |J Pikon : Aparatura chemiczna WNT; H Blasiriski: Aparatura przemystu chemicznego WNT; R.Koch: Procesy mechaniczne w inzynierii chemicznej
2 |Podreczniki z zakresu technologii branzowych
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