Informacje ogélne

Jednostka prowadzaca kierunek: Wydziat Mechaniczny
Kierunek studiow: Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
Nazwa kursu: Maszynoznawstwo przemystu spozywczego
Przynalezno$é do modutu: eksploatacyjno-projektowy
Forma zajeé Wyktad Cwiczenia | Laboratoriu Projekt Seminarium | Konwersatoriu
Liczba godzin kursu 30 15 30

Liczba punktéw ECTS

4(2,5+1,5)

Spos6b zaliczenia

zaliczenie na ocene

KARTA KURSU

Informacje ogélne o kursie

Jednostka realizujaca:

Wydziat Mechaniczny

Katedra/Zaktad:

Katedra Proceséw i Urzadzen Przemystu Spozywczego

Osoba odpowiedzialna dydaktycznie:

prof.dr hab. inz. Jarostaw Diakun

Profil studiow:

ogélnoakademicku

Forma studiow: stacjonarne
Poziom ksztatcenia: | stopnia
Semestr: v
Kod kursu:
Jezyk wyktadowy: polski
Rodzaj kursu: obowigzkowy
Forma zajec: _ _ X
w W+C C L P S K
Cel/-e kursu
1 poznanie budowy mechanizmdw roboczo - technologicznych urzadzen spozywczych na podstawie obserwacji w laboratorium
2 identyfikacja na obiekcie technicznym mechanizméw i elementéw maszyn
3 budowa mechanizméw roboczo - technologicznych urzadzen spozywczych
Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji
1 znajomos¢: budowy podstawowych mechanizmw maszynowych, materiatéw konstrukcyjnych
2 znajomos¢ operacji technologicznych przetwérstwa spozywczego
3 umiejetnos¢ zasad uproszczonego rysunku maszynowego

Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)

Odniesienie do

Wiedza: modutowych efektéw
wykazuje sie znajomoscig podstawowych metod, technik, technologii, narzedzi i materiatéw pozwalajacych wykorzystaé ME1A_WO01
EKP1 [|wiedze z zakresu: maszynoznawstwa przetwérstwa spozywczego, podstaw chtodnictwa, projektowania technologicznego
zaktadow przemystu spozywczego oraz opakowan
posiada podstawowg wiedzeg z zakresu materiatoznawstwa i mozliwosci wykorzystania poszczegdlnych materiatéw do ME1A_WO03
EKP2 opakowar zywnosci
EKP3 |Zha podstawowe zasady konstrukcji maszyn i urzadzen technicznych oraz ich prawidtowej eksploatacji ME1A_WO02
zna budowe i dziatanie mechanizmdw i uktadéw roboczo - technologicznych urzadzen spozywczych dla realizacji réznych
EKP4 . . . . . L
operacji technologicznych przetwarzania oraz dostosowania narzedzi do celu obrébki
zna czynniki energetyczne zasilania i napedu urzgdzen spozywczych, przenoszenia napedu mechanicznego, przeptywu
EKPS energii cieplnej, wymiany masy
Umiejetnosci:
pozyskuje informacje z literatury i innych wtasciwie dobranych zrédet oraz analizuje i dokonuje interpretacji, wyciagga ME1A_UO1
EKPe |Wnioski oraz formutuje i uzasadnia opinie dotyczace doboru maszyn i urzadzeri w liniach technologicznych oraz wymagan
i standardéw w zaktadach przemystu spozywczego
EKP7 |Rozumienia zasady dziatania urzadzen technologicznych przemystu spozywczego
EKP8 |wyodrebnienia w urzadzeniach zespoty robocze realizujgcych operacje technologiczne
Kompetencje spoteczne:
potrafi odpowiednio okresli¢ priorytety stuzace realizacji podjetego zadania celowego, zaréwno przy dziataniach ME1A_K02

EKP9

wtasnych jak i zespotowych okreslonych przez siebie lub innych
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Cykl ksztatcenia: 2012 - 2016
Tresci programowe (7]
Forma zajeé Tematyka zajec (bloku zaje¢) Liczba godzin ezl
= U = = E dla kursu (symbol EKP)
Omowienie zasad prowadzenia zajeé: Zajecia laboratoryjne realizowane sg w pracowni procesow i urzadzer przemystu spozywczego. Studenci w grupach 3-4 osobowych 2 EKP5
) otrzymuja zadanie obserwacji i identyfikacji technicznej wybranego urzadzenia. Poprzez czgsciowy demontaz poznaja budowe maszyn i aparatéw bedacych na
szkolenie wyposazeniu laboratorium. W ramach zadania zaje¢ laboratoryjnych wykonuja szkic techniczny urzadzenia, Identyfikuja i nazywaja zespoty przenoszenia mocy, zespoty
agregatdow lub instalacji, wydzielaja zesp6t lub mechanizm roboczo — technologiczny, opisujq jego budowe.
Identyfikacja techniczna kutra 2 EKP1, - EKP8
Identyfikacja techniczna wilka 2
Identyfikacja techniczna przesiewacza sitowego 2
Identyfikacja techniczna wialnii zbozowej 2
Identyfikacja techniczna homogenizatora 2
Identyfikacja techniczna mieszalnika do ciasta 2
zajecia w Identyfikacja techniczna wiréwki talerzowej 2
laboratorim Identyfikacja techniczna prasy filtracyjnej 2
Identyfikacja techniczna instalacji transportu pneumatycznego 2
Identyfikacja techniczna cyklonu i filtrocyklonu 2
Identyfikacja techniczna pieca konwekcyjno - parowego 2
Identyfikacja techniczna kolumny suszarniczej daszkowej 2
Identyfikacja techniczna instalacji mycia CIP 2
Identyfikacja techniczna maszyny gastronomicznej wieloczynnosciowej 2
SUMA GODZIN 30
Narzedzia dydaktyczne
1 urzadzenia w laboratorium proceséw i maszyn przemystu spozywczego
2 podrecznik i iskrypty z maszynoznawstwa przemystu spozywczego
3
Sposoby oceny
Oznaczenie efektéw ksztatcenia dla kursu (EKP)
L.p. Sposdb weryfikacji efektéw ksztatcenia Zasady oceny
1 EKP1, EKP2 ustny sprawdzenie znajomosci zastosowania urzadzenia w technologii
2 EKP1, EKP2EKP3, EKP4 pisemne sprawozdanie ocena wykonanie szkicu i opisu operacji technologicznej
EKPS obserwacja w trakcie ¢wiczen ocena aktywnosci
Obcigzenie pracg studenta
L.p. Forma aktywnosci
$rednia liczba godzin na zreali ie akty
1 godziny wynikajgce z planu zaje¢ - praca w laboratorium 30
2 opracowanie sprawozdania - praca wtasna 5
3 Konsultacje 5
SUMA GODZIN 40
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
1,5]
DLA KURSU (sl
w tym liczba ECTS dla zajeé z 1
w tym szacunkowo dla zaje¢ praktycznych 0,5
Literatura podstawowa
1 1. Lewicki P.: Inzynieria procesowa i aparatura przemystu spozywczego
2

Literatura uzupetniajaca

1. Diakun J., Radomski G.: Urzqdzenia przemystu spozywczego
2. Chwiej M.: Aparatura przemystu spozywczego
1 3. Bfasiriski H., Mtodziriski B.: Aparatura przemystu chemicznego

Nauczyciel prowadzacy kurs

Imie i nazwisko, stopien, tytut
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