Informacje ogélne

Jednostka prowadzaca kierunek: Wydziat Mechaniczny
Kierunek studiow: Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
Nazwa kursu: Zywnos¢ funkcjonalna i specjalnego przeznaczenia
Przynalezno$é do modutu: zywienia i fizjologii
Forma zajec Wyktad Cwiczenia Laboratorium Projekt Seminarium | Konwersatorium

Liczba godzin kursu 30 - - 15 - -
Liczba punktow ECTS 3(1,5+1,5)

Spos6b zaliczenia zaliczenie na ocene

KARTA KURSU

Informacje ogélne o kursie

Jednostka realizujaca: Wydziat Mechaniczny
Katedra/Zaktad: Katedra Proceséw i Urzadzen Przemystu Spozywczego
Osoba odpowiedzialna dydaktycznie: prof. dr hab. inz. Jarostaw Diakun
Profil studiow: Ogoblnoakademicki
Forma studiow: stacjonarne
Poziom ksztatcenia: | stopnia
Semestr: 7
Kod kursu:
Jezyk wyktadowy: polski
Rodzaj kursu: specjalnosciowy (Zywienie cztowieka i bezpieczenstwo zywnosci)
Forma zajec: _ _ X
W W+C C L P S K
Cel/-e kursu
1 Zapoznanie studentéw z definicjami zywnosci funkcjonalnej, wygodnej i specjalnego przeznaczenia; wybo6r tematéw projektu
2 Przedstawienie charakterystyki zywnos$ci wytwarzanej przemystowo, analiza i charakterystyka projektow
3 Zapoznanie studentow z podziatami i charakterystykg dodatkéw do zywnosci, w tym substancji funkcjonalnych
4 Omowienie charakterystyki zywnosci wygodnej i funkcjonalnej; realizacja projektu:analiza sktadnikow
5 Zapoznanie z wymaganiami prawnymi dotyczacymi dodatkéw do zwynosci; analiza wymagan prawnych
6 Omdwienie utrwalania zywnosci, pakowania w prézni i w modyfikowanej atmosferze; Opracowanie opakowania, oméwienie projektu.
Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji
1 Ogdlna technologia zywnosci,
2 Surowce przemystu spozywczego,
3 Zasady zywienia i fizjologia cztowieka
Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)
Odniesienie do
Wiedza: modutowych efektéw
ksztatcenia (EKM)
EKP1 [Zna geneze zynosci wygodnej i funkcjonalnej MD/Z_WO03
EKP2 [Definiuje zywno$¢ wygodng, funkcjonalng i specjalnego przeznaczenia MD/Z_WO03
EKP3 [Charakteryzuje dodatki do zywnosci, zna ich funkcje MD/Z_WO03
EKP4 [Przywotuje wymagania prawne dotyczgce stosowania substancji dodatkowych do Zzwynosci MD/Z_W04
EKP5 [Analizuje wptyw dodatkéw na jakosé i bezpieczeristwo zywnosci oraz na zdrowie cztowieka MD/Z_W04
Umiejetnosci:
EKP6 [Okresla przeznaczenie poszczegdlnych dodatkéw do zywnosci MD/Z_U02
EKP7 [lIdentyfikuje zagrozenia i ogranicznia dotyczace zywnosci funkcjonalnej i specjalnego przeznaczenia MD/Z_U02
Kompetencje spoteczne:
EKP8 [Zna spoteczne znaczenie bezpieczeristwa zywnosci MD/Z_K02
EKP9 [Posiada umiejetnosci pracy grupowej i indywidualnej oraz samodzielnego rozwigzywania probleméw MD/Z_K03
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Cykl ksztatcenia:

rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe (7]
ie z efekt
Forma zajeé Tematyka zajeé (bloku zajeé) Liczba godzin dla kursu (symbol EKP)
P1 Omdwienie tematyki projektow 2 EKP1, EKP2, EKP9
P2 Analiza wybranych teamatéw 2 EKP1, EKP2
P3 Analiza wymagan prawnych dotyczacych wybranych tematéw 2 EKP3, EKP4, EKP8
P4 Realizacja projektu, dobdr i uzasadnienie sktadnikdw 3 EKP3, EKP4, EKP5, EKP7
P5 Opracowanie systemu pakowanie produktu 2 EKP3, EKP4, EKP5, EKP8
P6 Przedstawienie i dyskusja zrealizowanych projektéw 4 EKP3, EKP4, EKP5, EKP8
SUMA GODZIN 15
Narzedzia dydaktyczne
1 Podreczniki akademckie
2 Prezentacje multimedialne
3
Sposoby oceny
Oznaczenie efektéw ksztatcenia dla kursu (EKP)
L.p. Sposéb weryfikacji efektéw ksztatcenia Zasady oceny
1 EKP1, EKP2, EKP3, EKP4, EKPS, EKP6, EKP7, EKP8 Kolokwium Uzyskanie conajmnie dostatecznej oceny
2 EKP1, EKP2, EKP3, EKP4, EKP5, EKP6, EKP7, EKP8, EKP9 Aktywno$¢ na zajeciach Aktywne uczestnicznie w rozwigzywaniu zadanych problemdw, uczestnictwo w dyskusjach
3 EKP1, EKP2, EKP3, EKP4, EKP5, EKP6, EKP7, EKP8, EKP9 Zaliczenie projektu Pozytywna ocena opracowanego projektu
Obcigzenie pracg studenta
L.p. Forma aktywnosci
$rednia liczba godzin na zreali i y
1 Godziny zajeciowe 15
2 Konsultacje z prowadzacym, zbieranie danych, studiowanie notatek, podrecznikdw i dokumentacji 5
3 Przygotowanie do zaliczenia przedmiotu 5
4 Opracowanie projektu 12
SUMA GODZIN 37
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
[1,5] ECTS
DLA KURSU
w tym liczba ECTS dla zajeé z 2
wtym dla zajeé pr 1
Literatura podstawowa
1 Swiderski F. (red.) (2003): Zywnos¢ wygodna i zywnos¢ funkcjonalna. WNT, Warszawa
2 Gawecki J., Roszkowski W. (red.): Zywienie cztowieka a zdrowie publiczne. PWN, Warszawa 2009.
Literatura uzupetniajaca
1 | Wybrane artykuty z h i branzowych: Przemyst Spozywczy, Postepy Techniki Przetwdrstwa Spozywczego
|Gem’g H., Duda G.(2004): Zywnos¢ a zdrowie i prawo, Wydawnictwo Lekarskie PZWL
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