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Cel/-e kursu

Zapoznanie studentéw z bioréznorodnoscig drobnoustrojéw, ich wtasciwosciami biochemiczno-fizjologicznymi oraz funkcjg i aktywnoscig w
przyrodzie

Zapoznanie studentéw z wykorzystaniem mikroorganizméw w procesach przemystowych, m. in. do produkcji napojéw fermentowanych, seréw,
kiszonek, wina, piwa oraz produktéw kosmetycznych i farmaceutycznych

Zapoznianie studentdw ze zjawiskami immunologicznymi i ich udziatem w homeostazie organizmu oraz z zastosowaniem immunodiagnostyki w
lecznictwie i badaniach naukowych.

Zapoznanie z rolg drobnoustrojéw w ksztattowaniu jakosci mikrobiologicznej zywnosci, w procesach technologicznych przemystu niespozywczego
oraz zastosowanie metod immunodiagnostyki w mikrobiologii.

Zapoznanie studentow z podstawowa wiedze praktyczna dotyczaca badania i doskonalenia cech mikroorganizmdw stosowanych w procesach
biotechnologicznych; zapoznanie z technologiami dla przemystu winiarskiego, piwowarskiego, piekarskiego, fermentacyjnego oraz drozdzownictwa i
higieng zywnosci.

Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, iinnych komp ji

|Znajomos’é biologii na poziomie szkoty $redniej, podstaw Mikrobiologii ogolnej i Mikrobiologii zywnosci

Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)

EKPL Opisuje mikroorganizmy wykorzystywane do prowadzenia proceséw biotechnologicznych (bakterie, drozdze, grzyby MD/B_W03
strzepkowe); mikroorganizmy powodujgce zaburzenia technologiczne i uszkodzenia réznych wyrobéw przemystowych. -
Przedstawiac zasady selekcjonowania i doboru szczepdw do zadan biotechnologicznych oraz organizmy ekstremofilne,
potrafi rozréznic doskonalenie szczepéw na drodze selekcji, mutagenezy, rekombinacji genetycznych. Rozréznia szlaki

EKP2 oo - ) - ) o ) . ) MD/B_W02
metaboliczne i zasady koordynacji metabolizmu drobnoustrojéw oraz zna indukcje i represje szlakow metabolicznych —
czynniki Srodowiskowe jako regulatory metabolizmu.

Wymienia techniki przechowywania szczepdw, kolekcje, krioprezerwacje, liofilizacje. Rozpoznaje typy hodowli

EKP3 |drobnoustrojéw i sterowanie metabolizmem, potrafi scharakteryzowac drobnoustroje biorace udziat w procesach MD/B_W04
fermentacji, zna metody diagnostyczne i ich zastosowanie w monitorowaniu jakosci produktéw spozywczych.

EKP4 Charakteryzuje bakterie przewodu pokarmowego, zatrucia pokarmowe pochodzenia mikrobiologicznego. Definiuje MD/B_W02
probiotyki i ich zastosowanie. Wymienia zastosowania immunodiagnostyki w lecznictwie i badaniach naukowych. -

EKP5 |Organizuje badania i doskonalenia cech mikroorganizméw stosowanych w procesach biotechnologicznych MD/B_U02

EKP6 |Odroéznia mikroorganizmy o szczegélnych zdolnosciach do degradaciji, MD/B_U03

EKP7 Qp{suje Fechnqlcﬂ:gne dla przemystu winiarskiego, piwowarskiego, piekarskiego, fermentacyjnego oraz drozdzownictwa MD/B_U03
higiena zywnosci.

Identyfikuje tok: ik i tosuje od logi i wyki tuje techniki

e | entyfi uJe' oksyny wytwarzane przez mikroorganizmy, stosuje odczyny serologiczne i wykorzystuje techniki MD/B_U02, MD/B_U03
immunologiczne

EKPO Planujgc prace na zajeciach w grupach, dbajgc o powierzony sprzet i czysto$¢ miejsca pracy, rozwija umiejetnosé MD/B_KOL
dziatania w zespole i rozwijania kompetencji wspétuczestnictwa w projektach. -
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Cykl ksztatcenia:

rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe (7]
ie 2 efekt
Forma zajeé Tematyka zajeé (bloku zajeé) Liczba godzin dla kursu (symbol EKP)
w1 Mikroorganizmy w biotechnologii. Charakterystyka przedmiotu i zakresu badari 1 EKP1
w2 Charakterystyka mikroorganizméw wykorzystywanych do prowadzenia proceséw biotechnologicznych (bakterie, drozdze, grzyby strzepkowe) 2 EKP1, EKP2, EKP3
w3 Zasady selekcjonowania i doboru szczepéw do zadar biotechnologicznych, organizmy ekstremofilne 1 EKP2
wa Doskonalenie szczepdw na drodze selekcji, mutagenezy, rekombinacji genetycznych 1 EKP3, EKP4
W5 Techniki przechowywania szczepdw, kolekcje, krioprezerwacja, liofilizacja 1 EKP2, EKP3
wé Szlaki metaboliczne i zasady koordynacji metabolizmu drobnoustrojow 1 EKP2
w7 Indukcja i represja szlakéw metabolicznych — czynniki $rodowiskowe jako regulatory metabolizmu 1 EKP1, EKP3
w8 Typy hodowli drobnoustrojéw i sterowanie metabolizmem 1 EKP1
w9 Fermentacje beztlenowe 1 EKP1, EKP2
w10 Mikroorganizmy powodujgce zaburzenia technologiczne i uszkodzenia réznych wyrobéw przemystowych. Biokorozje, biofilmy. 1 EKP1, EKP4
wi1 Bakterie przewodu pokarmowego. Zatrucia pokarmowe pochodzenia mikrobiologicznego. 1 EKP4
wi12 Probiotyki - zastosowanie mikroorganizméw, majacych pozytywny wptyw na zdrowie cztowieka. 2 EKP1, EKP4
wi4 Metody diagnostyczne i ich zastosowanie w monitorowaniu jakosci produktéw spozywczych 1 EKP1, EKP3
(] Typy hodowli drobnoustrojéw i sterowanie metabolizmem, Podtoza stosowane w procesach przemystowych. 1 EKP1, EKP6
[ Czynniki limitujgce wzrost mikroorganizméw 1 EKP1, EKP2, EKP3
[oc] Zrédta mikroorganizméw o znaczeniu przemystowym — izolacja szczepéw, ich 1 EKP2, EKPS
ca Produkcja zewnatrzkomérkowych enzyméw przez mikroorganizmy — enzymu proteolityczne i glikolityczne, lipolityczne. 1 EKP3, EKP4
¢s Immobilizacja komérek drozdzy i bakterii kwasu mlekowego oraz badanie ich aktywnosci 2 EKP2, EKP3, EKP6
¢6 Fermentacja mlekowa. Drozdze killerowe 2 EKP2, EKP7
[or] Technologia namnazania drozdzy piekarskich 2 EKP1, EKP8, EKP9
[} Mikrobiologiczne podstawy przechowywania oraz utrwalania zywnosci. 1 EKP1, EKP5, EKP6
€9 Zakazenia i techniki ich likwidacji w warunkach przemystowych. 2 EKP1, EKP2, EKP7, EKP9
10 Biodegradacja 2 EKP1, EKP4, EKP6, EKP9
SUMA GODZIN 30
Narzedzia dydaktyczne
1 Wyktad multimedialmny
2 Podreczniki akademickie, skrypty, wybrane strony www
3 Audiowizualne $rodki dydaktyczne
4 Preparaty muzealne drobnoustrojow
Sposoby oceny
Oznaczenie efektéw ksztatcenia dla kursu (EKP)
L.p. Sposéb weryfikacji efektéw ksztatcenia Zasady oceny
1 EKP1-9 na podstawie ocen czgstkowych oceny czastkowe uzyskiwane z kolokwium - ocena dost. - 70%, ocena dobra- 80%, b.dobra - 90%
Obcigzenie pracg studenta
L.p. Forma aktywnosci )
Srednia liczba godzin na zreali; ie akty $
1 Uczestnictwo w wyktadach i ¢wiczeniach 30
2 Przygotowanie sie do zaliczenia + udziat w zaliczeniu 15
3 konsultacje >
SUMA GODZIN 50
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
DLA KURSU [2) ects
w tym liczba ECTS dla zajeé z 1
wtym dla zajeé pi 0,5
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