Informacje ogélne

Jednostka prowadzaca kierunek: Wydziat Mechaniczny
Kierunek studiow: Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
Nazwa kursu: Biotechnologia Zywnosci Wygodnej i funkcjonalnej
Przynaleznos$¢ do modutu: Modut produkcji i analizy zywnosci
Forma zajec Wyktad Cwiczenia | Laboratoriu Projekt Seminarium | Konwersator

Liczba godzin kursu 15 15 - 15 - -
Liczba punktéw ECTS 6(3+3)

Sposdb zaliczenia zaliczenie z oceng

KARTA KURSU

Informacje ogélne o kursie

Jednostka realizujaca: Wydziat Mechaniczny
Katedra/Zaktad: Zaktad Agrobiotechnologii
Osoba odpowiedzialna dydaktycznie: prof. nzw. dr hab. inz. Tomasz Piskier
Profil studiow: Ogolnoakademicki
Forma studiow: stacjonarne
Poziom ksztatcenia: | stopnia
Semestr: 7
Kod kursu:
Jezyk wyktadowy: polski
Rodzaj kursu: specjalnosciowy
Forma zajec:
w w+€ ¢ L P S K
Cel/-e kursu
1 Zapoznanie studentéw z projektowaniem linii technologicznych, schematdéw blokowych, technologii wytwarzania zywnosci wygodnej i funkcjonalnej
2 Zapoznanie studentéw z parametrami procesow oraz zastosowanie systemow bezpieczenstwa w produkcji zywnosci wygodnej i funkcjonalnej.
3 Zapoznanie studentéw z podstawowymi defninicjami zwigzanymi z zywnoscig wygodng i funkcjonalng oraz z biotechnologicznymi metodami
wytwarzania tej grupy produktow spozywczych
Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji
1 Znajomos¢ metod utrwalania i przechowywania zywnosci
2 Znajomos¢ rodzajow produktdw roslinnych, zwierzecych i ich podziatu w technologii zywnosci
3 Znajomos¢ maszyn i urzadzen stosowanych w przetwdrstwie zywnosci

Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)

EKP1 [potrafi wymieni¢ roznice pomiedzy zywnoscig wygodng i funkcjonalng MD/B_W02; MD/B_W05
EKP2 [prawidtowo definuje pojecia zwigzane z 2zywnoscig wygodng i funkcjonalng MD/B_W02; MD/B_W05
EKP3 |potrafi wyjasniac i ttumaczy¢ zasady metod stsoswanych w bioanalizie zywnosci MD/B_W02; MD/B_W05
£ potrafi opisa¢ zmiany fizyczne, chemiczne i mikrobiologiczne mogace wystapic¢ podczas produkcji zywnosci MD/B_W02
Kkpa funkcjonalnej lub wygodne;j.
EKPS przedstawia sktad chemiczny produktéw, wybrane schematy technologiczne oraz sposoby przetwarzania i utrwalania MD/B_W02
2ywnosci wygodnej i funkcjonalnej
EKP6 |opisuje metody pakowania, transportu, kontrolowania jakosci zywnosci wygodnej i funkcjonalnej MD/B_W02; MD/B_W05
EKP7 [wybiera i opisuje sposoby produkcji zywnosci wygodnej lub funkcjonalnej MD/B_U01
EKP8 [projektuje linie technologiczng i opisuje procesy jednostkowe zgodnie z zasadami HACCP w oparciu o literature MD/B_U01;MD/B_U03
odrdznia sposoby produkcji zywnosci konwencjonalnej od zywnosci wygodnej i funkcjonalnej wytworzonej z MD/B_U01; MD/B_U03
EKP9 zastosowaniem metod biotechnologicznych
EKP10 [zadaje pytania do tematu i potrafi prowadzi¢ dyskusje podczas prezentacji wynikdw MD/B_K01
EKP11 [samodzielnie dobiera metody produkcji Zzywnosci wygodnej lub funkcjonalnej MD/B_K02
EKP12 [potrafi samodzielnie lub w grupie przedstawi¢ i omowic wyniki projektu MD/B_K01; MD/B_K02
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Cykl ksztatcenia: rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe ()
ie 2 efekt
Forma zajeé Tematyka zajeé (bloku zajeé) Liczba godzin dla kursu (symbol EKP)
P1 Wopr izanie do tematyki przedmiotu. Przedstawienie przyktadowego uktadu projektu. 1 EKP10
P2 Wybor tematu projektu zgodnie z zainteresowaniem studenta i planowanym tematem pracy inzynierskiej — uzasadnienie wyboru i dyskusja 1 EKP10
P3 | etap projektowania — jakos$¢ surowca, obrébka wstepna, opis proceséw jednostkowych, schemat technologiczne w produkcji zywnosci 2 EKP2; EKP6; EKP8; EKP10
P4 Il etap projektowania - zywnos¢ wygodna i funkcjonalna - definicje, réznice w zasadach produkcji zywnosci, wady i zalety. 2 EKP1; EKP3; EKP4; EKP10
P5 Biotechnologiczne metody produkcji zywnosci wygodnej lub funkcjonalnej 2 EKPS; EKP6
P6 Rodzaje produktéw nalezacych do zywnosci wygodnej 2 EKPS; EKP6
P7 Rodzaje produktéw nalezacych do zywnosci funkcjonalnej (niskokaloryczna, niskottuszczowa, wysokobtonnikowa, zawierajgca substytuty cukru) 1 EKPS5; EKP6
P8 Zywno$¢ niskoenergetyczna, dietetyczna i specjalnego przeznaczenia. Substancje dodatkowe. Zywno$¢ tradycyjna i regionalna. 1 EKP2; EKP4
P9 Zywno$¢ minimalnie przetworzona - wspomaganie metod przetwarzania czynnikami biologicznymi 1 EKPS
P10 Prezentacja projektow i dyskusja 2 EKP8; EKP7; EKP9; EKP11, EKP12
SUMA GODZIN 15
Narzedzia dydaktyczne
1 Iprezen(acje multimedialne
2 |podreczniki akademickie
Sposoby oceny
Oznaczenie efektéw ksztatcenia dla kursu (EKP)
L.p. Sposéb weryfikacji efektéw ksztatcenia Zasady oceny
1 EKP1-9 ocena projektu oceny czastkowe |, I, Il etapu projektu - 70% dostateczna (wszystkie etapy musza by¢ zaliczone pozytywnie)
2 EKP10-12 ocena pracy w zespole aktywnos¢ na zajeciach - zadawnaie pytan i przedstawienie projektu: zadawanie pytar - ocena dostateczna; uczestnictwo w dyskusji i
prezentacji - ocena dobra; prowadzenie dyskusji i zaangazowanie podczas prezentacji - ocena bardzo dobra

Obcigzenie pracg studenta

L.p. Forma aktywnosci )
Srednia liczba godzin na zreali: ie akty $i
1 zajecia projektowe 15
2 przygotowanie projektu 30
3 konsultacje z nauczycielem 15
4 przygotowanie prezentacji 15
SUMA GODZIN 75
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
DLA KURSU [s]ects
w tym liczba ECTS dla zajeé z udzi i icki 1
w tym dla zajeé praktyczny 0,5
Literatura podstawowa
1 Praca zbiorowa pod red. F. Swiderski, Zywnos¢ wygodna i zywnos¢ funkcjonalna, WNT Warszawa 1999
2 Praca zbiorowa pod red. D. Witrowa-Rajchert, Metody zap iania jakosci i bezpie istwa w przetworstwie zywnosci, SGGW, Warszawa 2004
3 Pijanowski, Ogdina technologia zywnosci PWN rézne wydania
Literatura uzupetniajaca
1 lPrzemysf Feri cyjny i Owocowo — Warzywny - ¢

2 I Przemyst Spozywczy — roczniki 1999-2012

Nauczyciel prowadzacy kurs

Imig i nazwisko, stopien, tytut

naukowy drinz. Agnieszka Szparaga
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