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Profil studiow:

ogolnoakademicki

Forma studiow: stacjonarne
Poziom ksztatcenia: | stopien
Semestr: \V
Kod kursu:
Jezyk wyktadowy: polski
Rodzaj kursu: specjalnosciowy (Zywienie cztowieka i bezpieczeristwo zywnosci)
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Forma zajec:
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Cel/-e kursu
1 zapoznanie studentdw z podstawami metod oceny sensorycznej
2 zapoznanie studentdw z wartoscig odzywcza zywnosci
3 zapoznanie studentdw z pojeciem jakosci zywnosci i zagadnieniami pochodnymi
4 zapoznanie studentéw z normami zywieniomymi o oceny zywnienia oraz bezpieczeristwem jakosci zywnosci
5 zapoznanie studentéw z normami zywienia i wyzywienia
Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji
znajomos$¢ podstawowych zagadnien z podstaw zywienia cztowieka
2 wiedza z zakresu podstaw fizyki
3 wiedza z zakresu podstaw chemii organicznej i nieorganicznej oraz biologii
Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)
EKP1 |identyfikuje i definiuje sensoryczne metody oceny jakosci zywnosci MD/Z_W01;MD/Z_W03
EKP2 |zna zasady prawidtowej oceny sensoryczne produktéw spozywczych MD/Z_W01;MD/Z_W03
) ) R ) MD/Z_W01; MD/Z_W03;
EKP3 |zna normy i prawidtowe zasady zywienia cztowieka

MD/Z_W04

MD/Z_U01; MD/Z_U02;

El wyjasnia i opisuje wartos¢ odzywcza produktu spozywczego .
KP4 Y) pisuj ywcza pi pozy 8 MD/Z_U03
. MD/Z_U01; MD/Z_U02;
dokonuj idt j j produkto h - . -
EKPS okonuje prawidtowej oceny sensorycznej produktow spozywczyc MD/Z_U03
EKP6 |samodzielnie prezentuje sensoryczne metody oceny jakosci zywnosci MD/Z—UOI;. MDb/z_U02;
MD/Z_U03
EKP7 |planuje i przygotowuje zadania samodzielnie MD/Z_K03
EKP8 |wyjasnia i przygotowuje zadania zespotowe MD/Z_K01
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Cykl ksztatcenia:

rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe L ?)
Forma zajec Tematyka zaje¢ (bloku zajeé) Liczba godzin Powigzanie z efektem ksztatcenia dla kursu (symbol EKP)
L1 Daltonizm smakowy 2 EKP1-EKP8
L2 Rozpoznawanie i definiowanie zapachow 2 EKP1-EKP8
13 Test na progi wrazliwos j oraz dotyku 2 EKP1-EKPS
L4 Ocena sensoryczna makaronow 2 EKP1-EKP8
L5 Ocena sensoryczna napoi typu cola 2 EKP1-EKP8
16 Ocena sensoryczna pieczywa 2 EKP1-EKPS
L7 Ocena sensoryczna sokéw typu fit 2 EKP1-EKP8
L8 Ocena sensoryczna piwa 1 EKP1-EKP8
SUMA GODZIN 15
Narzedzia dydaktyczne
1 prezentacje multimedialne
2 |podreczniki akademickie
3 ¢wiczenia praktyczne
a4 |skryp do zaje¢
5 indywidualna i zespofowa praca studenta
Sposoby oceny
L.p. Oznaczenie efektéw ksztatcenia dla kursu (EKP) Spos6b weryfikacji efektéw ksztatcenia Zasady oceny
1 EKP1-EKP8 kolokwium poprawnie udzielone odpowiedzi na zadane pytania
2 EKPL-EKPS Zesayt z zajeé zeszyt powinien zawiera wyniki testéw i ocen sensorycznych z kozdego tematu oraz poprawnie sformufowane wnioski
Obciazenie praca studenta
L.p. Forma aktywnosci S$rednia liczba godzin na zrealizowanie aktywnosci
1 udziat w laboratoriach 15
2 przygotowanie do zaje¢ 4
3 |przygotowanie do kolokwium 4
4 |udziat w konsultacjach 2
SUMA GODZIN 25
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
DLA KURSU fecrs
w tym liczba ECTS dla zajec z udziatem nauczyciela akademickiego 0,5
w tym szacunkowo dla zaje¢ praktycznych 0,5
Literatura podstawowa
1 |Barylko-Pikie/na N., Matuszewska . 2009 Sensoryczne badania 2ywnosci, Podstawy, Metody, Zastosowania, Wydawnictwo Naukowe PTTZ, Krakéw.

2 |Gaweckil., Roszkowski W. (red.) - Zywienie czlowieka a zdrowie publiczne. PWN 2009

Literatura uzupetniajaca

1 |Prazystawski J. - Ocena wartosci odzywczej zywnosci, 2ywienia i stanu odzywienia. Poznar 2009
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