Informacje ogélne

Jednostka prowadzaca kierunek: Wydziat Mechaniczny
Kierunek studiéw: Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
Nazwa kursu: Projekt procesu technologicznego wybranej branzy
Przynalezno$¢ do modutu: technologiczny
Forma zajec Wyktad Cwiczenia Laboratorium Projekt Seminarium | Konwersatorium
Liczba godzin kursu 15
Liczba punktéw ECTS 1
Sposadb zaliczenia zaliczenie na ocene
KARTA KURSU

Informacje ogélne o kursie

Jednostka realizujaca: Wydziat Mechaniczny
Katedra/Zaktad: Procesow i
Osoba odpowiedzialna dydaktycznie: prof.dr hab. inz. Jarostaw Diakun
Profil studiow: ogolnoakademicki
Forma studiow: stacjonarne
Poziom ksztatcenia: | stopnia
Semestr: \
Kod kursu:
Jezyk wyktadowy: polski
Rodzaj kursu: kierunkowy
Forma zaje¢:
w w+€ ¢ L P S K
Cel/-e kursu
1 Wykorzystanie tresci wyktadowych w zakresie technologii i poszukiwanie informacji uszczegdétawiajacych dla procesu technologicznego wybranego
produktu
Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji
1 znajomos¢ podstawowych technologi przetwarzania w przemysle spozywczym
2 poszukiwanie informacji szczegétowech w zakresie wybranej technologii przetwérstwa spozywczego

Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)

ma elementarng wiedze w zakresie ogdlnej technologii Zywnosci i organizacji gastronomicznej; w zakresie

EKP1 . . e . . ;
projektowania jest uszczegétowienie wiedzy w zakresie wybranej branzy

MT1A_WO02

zna podstawowe metody i technologie zwigzane z przechowywaniem i utrwalaniem zywnosci; w zakresie

EKP2 projektowania jest uszczegdtowienie wiedzy w zakresie wybranej branzy

ME1A_WO05

identyfikuje i przeprowadza standardowg analize zjawisk wptywajgcych na produkcje, jakos¢ zywnosci, zdrowie

EKP3 h . . . ) . .
zwierzat i ludzi, stan srodowiska naturalnego i zasobow naturalnych

MT1A_UO1

ma umiejetnos¢ stosowania rutynowych technik dotyczacych produkgji i oceny jakosci zywnosci oraz ich optymalizacji;

EKP4 w zakresie przedmiotu jest rozwiniecie o aspekty wykorzystania najnowszych osiggnie¢ naukowych

MT1A_U02

EKP5 |prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z wykonywaniem zawodu; doskonali wiedze i umiejetnosci Mt1A_KO1
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Cykl ksztatcenia:

rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe ()
ie z efekt:
Forma zajeé Tematyka zajeé (bloku zajeé) Liczba godzin dla kursu (symbol EKP)
Wybor przez studenta produktu spozywczego bedacego podmiotem wykonania projektu. 2
Prezentacja procesu technologicznego ze wskazaniem wybranej operacji 4
dyskusja etapéw i |Prezentacja podstaw teoretycznych wybranej operacji technologicznej 4
EKP1 - EKPS
zakresu projektu
Projekt parametryczny wybranej operacji. Paramerty i metoda oceny poprawnosci wykonania operacji technologicznej i oceny pétproduktu lub produktu koricowego 3
Dobor urzadzen do realizacji wybranej operacji 2
SUMA GODZIN 15
Narzedzia dydaktyczne
1 Podreczniki i skrypty akademickie
2 Czasopisma naukowo-techniczne, normy
3 Prezentacje multimedialne
Sposoby oceny
L.p. Oznaczenie efektow ksztatcenia dla kursu (EKP) Sposdb weryfikacji efektow ksztatcenia Zasady oceny
1 obserwacja aktywnos¢ na zajeciach
EKP1-EKP 5
2 projekt poziom merytoryczny opracowania
Obcigzenie praca studenta
L.p. Forma aktywnosci $rednia liczba godzin na zrealizowanie aktywnosci
1 Udziat w zajeciach i aktywny udziat w dyskusji 15
2 Prezentacja wtasnego opracowania etapéw projektu 8
3 Konsultacje 2
SUMA GODZIN 25
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
[1] ECTS
DLA KURSU
w tym liczba ECTS dla zajeé z 1
wtym dla zajeé pi 1
Literatura podstawowa
1 Podreczniki branzowe z zakresdu technologii spozywczej
2 Diakun J. Zasady pr ia tech 1ego przetworstwa spozywczego
Literatura uzupetniajaca
1 |Branz'owe C k - techniczne
Nauczyciel prowadzacy kurs
Imigi isko, stopien, tytut L " P .
mie i nazwisko, stopier, tytul prof.dr hab.inz. Jarostaw Diakun/ dr hab. inz. Marek Jakubowski
naukowy
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