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Informacje ogélne o kursie

Jednostka realizujaca: Wydziat Mechaniczny
Katedra/Zaktad: Katedra Procesdw i Urzadzen Przemystu Spozywczego
Osoba odpowiedzialna dydaktycznie: prof. dr hab. inz. Jarostaw Diakun
Profil studiow: Ogdlnoakademicki
Forma studiow: stacjonarne
Poziom ksztatcenia: | stopnia
Semestr: \'
Kod kursu:
Jezyk wyktadowy: polski
Rodzaj kursu: specjalnosciowy (Zywienie cztowieka i bezpieczeistwo zywnosci)
.. X
Forma zaje¢: _ _
W+C C L P S K
Cel/-e kursu
1 zapoznanie studentdw z systemami zapewnieniajgcymi produkcje zywnosci bezpiecznej dla konsumenta
2 zapoznanie studentéw z zaletami i wadami nowoczesnej zywnosci i nowych zrédet zywnosci
3 zapozanie studentéw z mikroflorg i szkodnikami wystepujacymi w zywnosci oraz w zaktadach produkcyjnych
4 zapozannie studentdw z chemicznymi srodkami celowo dodawanymi do zywnosci
5 zapznanie studentéw z metodami wykrywania zafatszowan zywnosci i ich wptywem na organizm cztowieka
Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji
1 znajomos$¢ podstawowych systemow zapewnienia produkcji bezpiecznej zywnosci
2 znajomos$¢ podstawowych informacji z mikrobiologii zywnosci
Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)
. Odniesienie do modutowych
Stk efektow ksztatcenia (EKM)
oprawnie klasyfikuje i charakteryzuje mikroorganizm stepujace w zywnosci, zaktadach zywienia zbiorowego i . .
EKPL popraw |. yfikuje i h: yzuj i g |’z .y\./vy e.pUJq. w?yw i, z zywienia zbiorowego i MD/Z_ W02, MD/Z_W04
produkcyjnego oraz rozrézna metody oceny czystosci mikrobiologiczne;j.
EKP2 |okresla standardy zapewnienia higieny zywnosci, bezpieczeristwa stosowania dodatkéw do zywnosci MD/Z_W04
EKP3 |rozrdznia alternatywne zrddta zywnosci i ich role w zywieniu cztowieka MD/Z_WO02
Umiejetnosci:
EKP4 |identyfikuje zagrozenia zdrowotne zwigzane z higieng zywnosci i zywienia oraz dokonuje ich oceny MD/Z_U01 MD/Z_U02

Kompetencje spoteczne:

EKP5

Ma $wiadomos¢ odpowiedzialnosci producenta i pracownika za produkcje zywnosci bezpiecznej dla konsumenta

MD/Z_K02
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Cykl ksztatcenia:

rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe (7]
Powigzanie z efektem ksztatcenia dla kursu
Forma zajeé Tematyka zaje¢ (bloku zajec¢) Liczba godzin q (symbol EKP)
W1 Systemy zapewnienia produkcji bezpiecznej zywnosci. 2 EKP3, EKP4, EKP5
w2 Zatrucia i zakazenia pokarmowe - przyczyny, warunki rozwoju, mikroorganizmy, toksyny 2 EKP1, EKP2, EKP4
w3 ani ria mikrobi { i 2zywnosci oraz ich skutki zdrowotne 2 EKP1, EKP2, EKP4, EKPS
w4 System ostrzegania pr 2ywnoscig RASFF, histroia, podstawy prawne, ia i statystyki 2 EKP1, EKP4, EKPS
w5 Dodatki do zywnosci -cele, zalety, wady 2 EKP2
wé Szkodniki magazynowe, straty, metody zwalczania 2 EKP1, EKP2, EKP4, EKP5
w7 Nowe, atrakcyjne zrédta pozywienia 2 EKP3, EKP4, EKPS
ws Zasady przechowywania zywnosci w zaktadach zywienia zbiorowego i gospodarstwach domowych 1 EKP1, EKP2, EKP4, EKP5
SUMA GODZIN 15
Narzedzia dydaktyczne
1 Prezentacje multimedialne
2 Podreczniki akademicki
3 Instrukcje do éwiczen i instrukcje stanowiskowe
Sposoby oceny
L.p. Oznaczenie efektéw ksztatcenia dla kursu (EKP) Sposéb weryfikacji efektéw ksztatcenia Zasady oceny
1 EKP1-EKPS zaliczenie z oceng Uzyskanie pozytywnej oceny wymaga 60% poprawnych odpowiedzi na zadane pytania-problemy.
Obcigzenie praca studenta
L.p. Forma aktywnosci $rednia liczba godzin na zrealizowanie aktywnosci
1 Godziny wynikajace z planu zajg¢ 15
2 Konsultacje z nauczycielem 15
3 ie tematyki wyktado 30
4 Przygotowanie do egzaminu 30
SUMA GODZIN 90
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
[3] ECTS
DLA KURSU
w tym liczba ECTS dla zajeé z icki 1
w tym dla zajeé 0
Literatura podstawowa
1 Dgbrowska Z.: Higiena Zywnosi i Zywienia, Gdarisk 2001
2 Krzystyniak K., Obiedziriski M.: Przewodnik po bezpiecznej zywnosci", Warszawa 2012
3 A T ia Zywnosci", 2010
Literatura uzupetniajaca
1 Ianykuly naukowe, normy
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