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Jednostka prowadzaca kierunek: Wydziat Mechaniczny
Kierunek studiéw: Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
Nazwa kursu: Mikrobiologia zywnosci
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Katedra/Zaktad: Zaktad Agrobiotechnologii
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Cel/-e kursu

Mikrobiologia zywnosci jako jeden z dziatéw mikrobiologii, przedmiot badari oraz ilosciowe i jakosciowe metody analizy surowcéw i produktéw spozywczych.
Poznanie wptywu metabolizmu drobnoustrojéw na zmiany zachodzace w zywnosci, czynnikéw i procesdéw determinujacych ich przezywalnos¢ oraz zrédet i drog

1 skazenia surowcéw i produktoéw spozywczych. Poznanie sktadu ilosciowego i gatunkowego mikroflory surowcéw i produktéw pochodzenie roslinnego i zwierzecego
oraz charakterystyka najwazniejszych gatunkéw bakterii, grzybéw plesniowych i drozdzy oraz grzybéw drozdzoidalnych.
Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji
1 Znajomos¢ biologii na poziomie szkoty sredniej, zaliczenie kurséw: Agrobiologia i Mikrobiologia ogdlna
Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)
Wied Odniesienie do modutowych
ledza: efektow ksztatcenia (EKM)
Definiuje przedmiot i zakres badan 'Mikrobiologii zywnosci', wyjasnia znaczenie przedmiotu dla przetwdrstwa rolno-spozywczego i
EKP1 zywienia cztowieka, przedstawia krotki rys historyczny i pierwsze wzmianki o wystepowaniu, wykorzystaniu i szkodliwym, a takze MB1A_WO01
chorobotwérczym oddziatywaniu drobnoustrojéw wystepujacych w zywnosci.
Charakteryzuje sktad ilosciowy i jako$ciowy mikroflory pierwotnej, przechowalnianej, wtérnej, powierzchniowej i wgtebnej,
saprofitycznej, fitopatogennej i chorobotwdrczej surowcdw i produktéw roslinnych. Opisuje zrddta, drogi i miejsca skazenia,
EKP2  |symptomy obecnosci, czynniki sprzyjajace oraz zabiegi ograniczajace skazenie: roélin zbozowych i galanterii zbozowo-macznej; MB1A_W01 MB1A_W02
roslin ziemniaka i produktéw ziemnaczanych; warzyw i owocéw $wiezych oraz ich produktow.
Omawia sktad ilosciowy i jakosciowy mikroflory wystepujgcej na powierzchni ciata i wewnatrz organizmu - chorobotwdrczej,
EKP3 konlmensalne'J i saprofltylcznej. ORISij'e lsymptomy wys%qpowanla ’ml'krloorg'anlzmow, \f/skaZUJe zrod'ia i drogi skazenia: migsa zwierzat MB1A_WO1 MB1A_ W02
rzeznych, migsa ryb, miesa drobiu i jaj oraz przetworéw; mleka Swiezego i przetwordw mleczarskich.
EKP4 Przedstawia zro(cHa i ‘drogn skazenia, s!d,ad ilosciowy i jakosciowy m]kroflory surowcow dodatkowych, stodzonych napojow MB1A_WO01 MB1A_WO2
gazowanych, wéd mineralnych, napojéw alkoholowych, opakowan.
Opisuje: cechy komorki i tworzone uktady, uzdolnienia fizjologiczne, saprofityczne, chorobotwdrcze, toksynotwoércze; srodowiska
EKP5  |wystepowania i wymagania srodowiskowe; wskazuje zrodta i drogi skazenia zywnosci oraz pozytywne i negatywne znaczenie MB1A_WO01 MB1A_WO02
gospodarcze wazniejszych bakterii (G-) i G(+) wystepujacych w zywnosci
Opisuje: cechy charakterystyczne komérki, uzdolnienia biochemiczne, saprofityczne, chorobotwdrcze, toksynotworcze; Srodowiska
EKP6 |wystepowania i wymagania srodowiskowe, zrédta i drogi skazenia zywnosci oraz pozytywne i negatywne znaczenie gospodarcze MB1A_WO01 MB1A_W02
wazniejszych grzybdw plesniowych, drozdzy i grzybéw grozdzoidalnych
Umiejetnosci:
Umie dobra¢ metody analizy ilosciowej i jako$ciowej mikroorganizméw wystepujacych w surowcach i produktach zywnosciowych i MB1A_UO1 MB1A_U02
EKP7 wyodrebni¢ sposréd wyizolowanych mikrorganizméw drobnoustroje pozyteczne, szkodliwe - powodujgce wady zywnosci,
chorobotworcze i toksynotwdrcze
Kompetencje spoteczne:
EKPS Bedac swidomym zagrozen zwigzanych z wystepowaniem mikroorganizméw w zywnosci na biezgco doskonali wiedze i umiejetnosci MB1A KO1
z zakresu mikrobiologii ogélnej i mikrobiologii zywnosci, zwtaszcza higieny jej przetwarzania i produkcji -
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Cykl ksztatcenia: rok akademicki przyjecia studentéw na studia 2017/18

Tresci programowe (7]
ki blok ba god e 2 efekt
F oy T Fres _— Li 5
orma zajeé ematyka zaje¢ (bloku zaje¢) fczha godzin dla kursu (symbol EKP)
w1 Mikrobiologia zywnosci jednym z dziatéw mikrobiologii. Charakterystyka przedmiotu, zakresu badan oraz metod badawczych. 1 EKP1
Mikroflora surowcéw oraz pr 6 Slinnych i
w2 Mikroflora zb6z i przetworéw zbozowych; Mikroflora bulw ziemniaka i przetworéw ziemniaczanych; Mikroflora warzyw i owocéw oraz przetworéw. 4 EKP2
w3 Mikroflora miesa zwierzat rzeznych i przetwordw; Mikroflora mleka i przetworéw mlecznych; Mikroflora miesa ryb, migsa drobiowego i jaj oraz przetworéw. 4 EKP3
w4 Mikroflora surowcoéw dodatkowych, napojow i opakowan. 4 EKP4
Charakterystyka wazniej bakterii ji h w 2y §ci; ich cechy charakterystyczne, ia $rodowi: oraz i Inobi {{ i
gospodarcze
W5 Bakterie G(-): C I teraceae; de daceae ; Acetobacteraceae; Halobacteriaceae; Enterobacteriaceae. 4 EKP2, EKP3, EKP4, EKP5
73 Bakterie G(+): Micrococcaceae; Streptococcaceae; Bacillaceae; Lactobacillaceae; Propionibacteriaceae; Mycobacterium, Actinomyces i Streptomyces. 5 EKP2, EKP3, EKP4, EKP5
Charakterystyka wazniej: grzybow j w zywnosci; ich cechy charakterysty ia Sr i oraz i 6 i { i
gospodarcze
w7 Grzyby plesniowe: Plasmodiophoromycota; Chytridiomycota; Oomycota; Zygomycota; Ascomycota; Deuteromycota. 4 EKP2, EKP3, EKP4, EKP6
w8 Drozdze i grzyby drozdzoidalne: drozdze wtasciwe oraz grzyby drozdzoidalne. 4 EKP2, EKP3, EKP4, EKP6
SUMA GODZIN 30

Narzedzia dydaktyczne

1 Wyktad multimedialmny
2 Podreczniki akademickie, skrypty, wybrane strony www
3 Audiowizualne $rodki dydaktyczne
Sposoby oceny
L.p. Oznaczenie efektéw ksztatcenia dla kursu (EKP) Spos6b weryfikacji efektéw ksztatcenia Zasady oceny
1 EKP1 - EKP7 Egzamin pisemny Uzyskanie pozytywnej oceny wymaga 60% poprawnych odpowiedzi na zadane pytania-problemy.
Obcigzenie pracg studenta
L.p. Forma aktywnosci S$rednia liczba godzin na zrealizowanie aktywnosci
1 Uczestnictwo w wyktadach 30
2 Przygotowanie sie do egzaminu 5
6 Konsultacje z nauczycielem prowadzacym wyktad 2
SUMA GODZIN 37
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
[1,5] ECTS
DLA KURSU
w tym liczba ECTS dla zaje¢ z udzi i icki 1
wtym dla zaje¢ praktyczny 0
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