Informacje ogélne

Jednostka prowadzaca kierunek: Wydziat Mechaniczny
Kierunek studiow: Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
Nazwa kursu: Towaroznawstwo produktéw spozywczych
Przynalezno$é do modutu: Chemiczno-Zywnosciowy
Forma zajeé Wyktad Cwiczenia Laboratorium Projekt Seminarium | Konwersatorium
Liczba godzin kursu 8 8 - 8 - -

Liczba punktéw ECTS

4(2+2)

Spos6b zaliczenia

zaliczenie na ocene

KARTA KURSU

Informacje ogédlne o kursie

Jednostka realizujaca:

Wydziat Mechaniczny

Katedra/Zaktad:

Katedra Proceséw i Urzadzen Przemystu Spozywczego

Osoba odpowiedzialna dydaktycznie:

prof. dr hab. inz. Jarostaw Diakun

Profil studiow:

Ogoblnoakademicki

Forma studiow:

niestacjonarne

Poziom ksztatcenia: | stopnia
Semestr: 7
Kod kursu:
Jezyk wyktadowy: polski
Rodzaj kursu: kirunkowy
Forma zajec: X _ _
W W+C C L P S K
Cel/-e kursu
1 Zapoznanie z problematyka zagadnien zwigzanych z towaroznawstwem produktéw zywnosciowych
2 Zapoznanie z problematyka zafatszowan zywnosci i sposobdw jej identyfikowania
3 Zapoznanie z przepisami normatywnymi dotyczgcymi wymogow jakosciowych

Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

1 Znajomos¢ podstawowej wiedzy z zakresu nazewnictwa, podstawowych pojec i okreslen produkci technologicznej
2 ocena jakosciowa produktéw, sensoryczne metody analizy,
3 znajomos¢ podstawowych zagadnien z prawa zywnosciowego
4 znajomosc interakcji produkt - opakowanie
Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)
. Odniesienie do
Wiedza: modutowych efektéw
EKP1 [poprawnie definiuje pojecia zwigzane z towaroznawstwem surowcéw i produktéw MC1A_WO01
EKP2 [poprawnie klasyfikuje grupy surowcéw i produktéw zywnosciowych MC1A_WO01
EKP3 poprawnie definiuje i analizuje zagadanienia dotyczace analizy, oceny, higieny i bezpieczeristwa zywnosci w obszarze MC1A_W02
towaroznawstwa
EKP4 [poprawna ocena towaroznawcza produktéw spozywczych MC1A_WO01
EKP5 [poprawne projektowanie i dobieranie opakowan do zywnosci MC1A_W02
Umiejetnosci:
EKP6 [rozpoznaje réznice miedzy poszczegdlnymi grupami produktéw zywnosciowych MC1A_U02
EKP7 [rozrdznia zagrozenia wystepujace w produktach zywnosciowych MC1A_UO01
EKP8 [zbiera niezbedne informacje z zakresu towaroznawstwa i normalizacji oraz prawa zywnosciowego MC1A_U02; MC1A_UO03
EKP9 [rozréinia metody stuzgce do oceny jakosci produktéw spozywczych MC1A_UO01

EKP10 [identyfikuje wymagania jakosciowe do poszczegdlnych grup zywnosciowych

MC1A_U02; MC1A_UO03

EKP11 [okresla standardy jakosciowe produktéw spozywczych

MC1A_U02; MC1A_U03

Kompetencje spoteczne:

EKP12 [permanentnie doskonali wiedze i umiejetnosci z zakresu towaroznawstwa zywnosci

MC1A_KO01; MC1A_KO02

EKP13 |potrafi samodzielnie lub w grupie analizowac i omoéwi¢ wyniki

MC1A_K02
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Cykl ksztatcenia: rok akademicki przyjecia studentow na studia

Tresci programowe )
Powigzanie z efektem ksztatcenia
Forma zaje¢ Tematyka zajeé (bloku zajed| Liczba godzin
g2l ykaiaisd(blcktzIse) LR dla kursu (symbol EKP)
Podstawowe pojecia | okreslenia z zakresu towaroznawstwa zywnosci 3
w1
EKPL,EKP2,EKPS,EKP6,EKP7, EKPS, EK
P10,EKP11,EKP12,EKP13
e baza surowcowa w przetwdrstwie spozywczym, Klasyfikacja produktow spozywczych 3
EKP1,EKP2,EKP6,EKP12,EKP13
dodatki do zywnosci, Zywnosci prawne 3
w3
EKP8,EKP12,EKP13
opakowania do zywnosci, wytyczne | charakterystyka 2
w4
EKP4,EKP12,EKP13
bezpieczeristwo surowcow | produktéw zywnosciowych 2
ws
EKP3,EKP8,EKP10,EKP11,EKP12,EKP
13
analiza sensoryczna w towaroznawcze] ocenie zywnosci 3
we
EKP1,EKP9,EKP10,EKP12,EKP13
ocena mieka Tjego Jakos¢ 2
w1
EKP1,EKP2,EKP3,EKP4,EKPS,EKP6,EK
P7,EKP8,EKP9,EKP10,EKP11,EKP12
ocena migsa, rybnych, ywy wg PN 2
w2
EKP1,EKP2,EKP3,EKP4,EKPS,EKP6,EK
P7,EKP8,EKP9,EKP10,EKP11,EKP12
ocena , mak kasz | 5 2
w3 EKP1,EKP4,EKP6,EKP7,EKP8,EKP9,EK
P10,EKP11,EKP12
ocena towaroznawcza pleczywa, podaial cech jakosciowych 2
Cwa
EKP1,EKP4,EKP6,EKP7,EKPS,EKPO,EK
P10,EKP11,EKP12
ocena wyrobow h, podzial, ysty 2
Cws
EKP1,EKP4,EKP6,EKP7,EKP8,EKPY,EK
P10,EKP11,EKP12
ocena ai uzywek wg Codex Alimentariu 2
¢we
EKP1,EKP2,EKP3,EKP4,EKPS,EKP6,EK
P7,EKPS,EKPY,EKP10,EKP11,EKP12
ocena towaroznawcza sokow | wod mineralnych 2
w7
EKP1,EKP6,EKP7,EKPS,EKPO,EKP10,E
KP11,EKP12
ocena jaj i jajowych suszonych 2
¢ws
EKP1,EKP2,EKP3,EKP4,EKPS,EKP6, EK
P7,EKPS,EKPY,EKP10,EKP11,EKP12
SUMA GODZIN 32
Narzedzia dydaktyczne
1 |Prezentacie multimedialne
2 |Podreczniki akademicki
3
Sposoby oceny
Oznaczenie efektéw ksztalcenia dia kursu (EKP)
Lp. Sposéb weryfikacji efektow ksztatcenia Zasady oceny

1 EKP1, EKP6-EKP13 ocena z éwiczert oceny éwiczer - 60% dobry

EKP13

ocena pracy w zespole ywnos¢ na zajeciach;

dyskusji i podczas

EKP1-EKPS; EKP13 zaliczenie na oceng ocena dostateczna-40% odpowiedzi poprawne na zadane tresci pytania,dobra-60%,bardzo dobra-90%

Obcigenie praca studenta

Lp. Forma aktywnosci
Srednia liczba godzin na
1 |Godziny wynikajace z planu zaje¢ 16
2 [Konsultacje 8
3 ie tematyki wykfadow 16
4 |Przygotowanie do zaliczenia przedmiotu 10
SUMA GODZIN 50
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
DLA KURSU' [2yects
w tym liczba ECTS dla zaje¢ z udziatem nauczyciela akademickiego: 1
‘w tym szacunkowo dla zaje¢ praktycznych 05
Literatura podstawowa
1 |Ewa Czarniecka-Skubina: Towaroznawstwo spozywcze, 2010
2 Franciszek Swiderski: Towaroznawstwo zywnosci przetworzonej, 1999
3 |Ewa Flaczyk, Danuta Gorecka, Jozef Korczak: Towaroznawstwo zywnosci pochodzenia roslinnego, 2011
4 |Ewa Flaczyk, Danuta Gorecka, Jozef Korczak: Zywnosci 2011
Literatura uzupefniajaca
1]

Nauczyciel prowadzacy kurs
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