Informacje ogélne

Jednostka prowadzaca kierunek: Wydziat Mechaniczny
Kierunek studiow: Zywienie cztowieka i bezpieczeristwo zywnosci
Nazwa kursu: Podstawy prawa zywnosciowego
Przynalezno$¢ do modutu: Modut zywienia i fizjologii
Forma zajec Wyktad Cwiczenia | Laboratoriu Projekt Seminarium | Konwersator

Liczba godzin kursu 8 8
Liczba punktéw ECTS 4 (2+2)

Spos6b zaliczenia zaliczenie z oceng

KARTA KURSU

Informacje ogélne o kursie

Jednostka realizujaca: Wydziat Mechaniczny
Katedra/Zaktad: Katedra Proceséw i Urzadzen Przemystu Spozywczego
Osoba odpowiedzialna dydaktycznie: prof. dr hab. inz. Jarostaw Diakun
Profil studiow: Ogoblnoakademicki
Forma studiow: niestacjonarne
Poziom ksztatcenia: | stopnia
Semestr: 7
Kod kursu:
Jezyk wyktadowy: polski
Rodzaj kursu: specjalnosciowy (Zywienie cztowieka i bezpieczenstwo zywnosci)
Forma zajec: _ _ X
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Cel/-e kursu
1 Zaznajomienie studentow z aktami prawnymi funkcjonujacymi w ustawodawstwie polskim i wspdlnotowym dotyczacym zywnosci
2 Uswiadomienie studentom potrzeby dobrej znajomosci prawa zywnosciowego
3 Umiejetnos¢ znajdowania, zrozumienia, analizy i wykorzystywania potrzebnych informacji pochodzacych z réznych zrédet i w réznych formach
4 Uswiadomienie praktycznego zastosowanie przepisdw prawa zywnosciowego
Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji
1 Wiedza z zakresu ogdlnej technologii zywnosci
2 Wiedza z zakresu higieny i bezpieczeristwa produkcji zywnosci
3 Wiedza z zakresu opakowan do zywnosci
Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)
Odniesienie do
Wiedza: modutowych efektéw
ksztatcenia (EKM)
EKP1 [Wyjasnia zasady stosowania aktéw prawnych prawa zywnosciowego MD/Z_WO01
EKP2 [Definiuje podstawowe pojecia dotyczace prawa zywnosciowego Polski i Unii Eropejskiej MD/Z_WO01
EKP3 [Opisuje zasady znakowania produktdéw spozywczych i ich prezentacji MD/Z_W04
EKP4 [Rozpoznaje materiaty i wyroby dopuszczone do kontaktu z zywnoscig MD/Z_W04
Umiejetnosci:
EKPS IdethyflkuJ? akty prawne prawa zywnosciowego w odniesieniu do wybranego produktu zywnosciowego branzy MD/Z_U03
spozywczej
EKP6 I?rzeds?a'vwa praktyczhe zasFosowa'nle przepiséw prawa zywnosciowego w odniesieniu do wybranego produktu MD/Z_U03
zywnosciowego branzy spozywczej
Kompetencje spoteczne:
EKP7 Stosuje sie do zasad wynikajacych z prawa zywnosciowego dotyczacych zywnosci i bezpieczeristwia zywienia cztowieka MD/Z_K02
EKP8 [Rozrdznia zagrozenia spoteczne wynikajace z niezastosowania sie do przepiséw prawa zywnosciowego MD/Z_K02

Osoba Odpowiedzialna Przewodhniczqcy Rady
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Cykl ksztatcenia: rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe (7]
ie z efektem
Forma zajeé Tematyka zajeé (bloku zajeé) Liczba godzin dla kursu (symbol EKP)
P1 Woprowadzenie do przedmiotu. Wybdr produktu branzy przemystu spozywczego 1 EKP1, EKP2, EKP3, EKP4, EKP5, EKP6
P2 Opis produktu wybranej branzy przemystu spozywczego 1 EKP3, EKP4, EKP5, EKP6
EKP1, EKP2, EKP4, EKPS, EKP6, EKP7,
P3 Analiza rynku wybranego produktu branzy przemystu spozywczego pod wzgledem materiatéw i wyrobéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig 1 KPS
" 5 5 . s o EKP1, EKP3, EKP4, EKPS5, EKP6, EKP7,
P4 Analiza rynku wybranego produktu branzy przemystu spozywczego pod wzgledem zasad znakowanie i prezentacji zywnosci 2 KPS
EKP1, EKP2, EKP4, EKPS, EKP6, EKP7,
P5 Analiza aktéw prawnych Polskich i UE dotyczacych wybranego produktu pod wzgledem materiatéw i wyrobéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig 1 KPS
EKP1, EKP3, EKP4, EKPS, EKP6, EKP7,
P6 Analiza aktéw prawnych Polskich i UE dotyczacych wybranego produktu pod wzgledem zasad znakowanie i prezentacji zywnosci 1 KPS
P7 Analiza poprawnosci stosowania aktéw prawnych 1 EKP1, EKP2, EKP3, EKP4, EKP5, EKP6,
EKP7, EKP8
SUMA GODZIN 8

Narzedzia dydaktyczne

1 Podreczniki akademicki
2 Internet
3 Komputer
Sposoby oceny
Oznaczenie efektéw ksztatcenia dla kursu (EKP)
L.p. Sposéb weryfikacji efektéw ksztatcenia Zasady oceny
1 EKPL EKP2. EKP3. EKP4. EKPS, EKPG, EKP7, EKPS ocena projektu, ocena pracy w zespole, Uzyskanie pozytywnej oceny wymaga: obecnosci na zajeciach - 100%, aktywnosci na zajeciach, $rednia oceny z projektu i prezentacji
! ’ ! ! ’ ! ! obecno$¢ i aktywno$é na zajgciach projektu
Obcigzenie pracg studenta
L.p. Forma aktywnosci
$rednia liczba godzin na zreali i y $ci
1 Godziny wynikajgce z planu zaje¢ 8
2 Konsultacje 5
3 Przygotowanie do zajec 15
4 Przygotowanie projektu 22
SUMA GODZIN 50
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
[2] ECTS
DLA KURSU
w tym liczba ECTS dla zaje¢ z udzi i icki 0,5
wtym dla zajeé pr 1,5
Literatura podstawowa
1 Muras Z.: Podstawy prawa. Wydawnictwo C.H. Back, Warszawa 2011
2 Zbidr ustaw i rozporzadzeri dotyczacych tematyki przedmiotu
Literatura uzupetniajaca
1]
Nauczyciel prowadzacy kurs
Imie i nazwisko, stopien, tytut
naukowy drinz. Iwona Michalska-Pozoga
Adres e-mail: iwona.michalska-pozoga@tu.koszalin.pl
Tel. y: 943 478 425
Autor Tresci Kursu
Podpis
Osoba Odpowiedzialna Dydaktycznie Koordynator KRK
Podpis Podpis
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