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Jednostka prowadzaca kierunek: Wydziat Mechaniczny
Kierunek studiow: Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
Nazwa kursu: Normalizacja
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KARTA KURSU

Informacje ogélne o kursie

Jednostka realizujaca: Wydziat Mechaniczny
Katedra/Zaktad: Procesow i Urzadzen Przemystu Spozywczego
Osoba odpowiedzialna dydaktycznie: Prof. dr hab. inz. Jarostaw Diakun
Profil studiow: ogoblnoakademicki
Forma studiow: stacjonarne
Poziom ksztatcenia: Il stopien
Semestr: 1
Kod kursu:
Jezyk wyktadowy: polski
Rodzaj kursu: obowigzkowy
Forma zajeé: — =
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Cel/-e kursu

1 Zapoznanie studentdw z procedurg tworzenia norm

Zapoznaie studenta z budowa i zakresem norm

Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

1 Podstawowe informacje z zakresu normalizacji

Znajomos$¢ norm wykorzystywanych przy ocenia jakosci zywnosci

Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)

Absolwent zna i rozumie uwarunkowania etyczne i prawne zwigzane z dziatalnoscig naukowa, dydaktyczng i
EKP1 |wdrozeniowg w zakresie normalizacji z uwzglednieniem produkcji zywnosci bezpiecznej, wysokiej jakosci i M2_WO05
funkcjonalnej.

Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadang wiedze — formutowad i rozwigzywac ztozone i nietypowe problemy z
zakresu normalizacji w przemysle spozywczym oraz organizacji produkcji i bezpieczerstwa zywnosci przez wtasciwy

EKP2 M2_U05
kp dobdr zrédet oraz informacji z nich pochodzacych stosujac do tego wtasciwe metody i narzedzia, w tym techniki -
informacyjno-komunikacyjne
EKP3 Absolwent jest gotéw do podejmowania inicjatyw twdrczych w zakresie normalizacji, krytycznej oceny siebie oraz M2 Ki
zespotéw i organizacji, w ktérych uczestniczy. -
EKP4 Absolwent jest gotéw do inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach z zaktadami przetwérstwa M2 Ka

2ywnosci

Osoba Odpowiedzialna Koordynator KRK Przewodniczgcy Rady
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Cykl ksztatcenia: rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe (7)
Powiazanie z efektem ksztatcenia
Forma zajeé Tematyka zajec (bloku zaje¢ Liczba godzin
ll vka zajec( u zajec) ! B dla kursu (symbol EKP)
P Wprowadzanie do tematyki przedmiotu. Przedstawienie przyktadowego uktadu projektu. 1 EKP1, EKP2
p Wybor tematu projektu zgodnie z zainteresowaniem studenta i planowanym tematem pracy— uzasadnienie wyboru i dyskusja. 2 EPK1, EKP2, EKP3, EKP4
p Opracowanie zakresu normy (spis tresci), dyskusja 2 EPK1, EKP2, EKP3, EKP4
P Opracowanie i Prezentaqa normy |nn?w?cyjn?go proquktu spoz.y\{vczego (przedmiot normy, definicje, normy powotane, wymagania, rodzaje badar, pakowanie, 10 EPK1, EKP2, EKP3, EKP4
przechowywanie, transport, znakowanie i etykietowanie, zatgczniki)
SUMA GODZIN 15
Narzedzia dydaktyczne
1 przyktadowe projekty
2 normy
Sposoby oceny
L.p. Oznaczenie efektéw ksztatcenia dla kursu (EKP) Sposdb weryfikacji efektéw ksztatcenia Zasady oceny
1 EKP1- EKP2 Opracowanie projektu Uzyskanie pozytywnej oceny za projekt
2 EKP3- EKP4 Aktywnosc na zajeciach Obserwacja aktywnosci studentdw podzas zaje¢, uczestnictwo w dyskusjach, systematycznosc pracy, samodzielnos¢ i aktywnosé przy
realizacii nrojektu
Obcigzenie praca studenta
L.p. Forma aktywnosci Srednia liczba godzin na zrealizowanie aktywnosci
1 Godziny wynikajace z planu zaje¢ 15
2 Konsultacje z prowadzacym 10
3 praca wtasna studenta 25
SUMA GODZIN 50
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
[2] ECTS
DLA KURSU
w tym liczba ECTS dla zajeé z 1
w tym dla zajeé praktyczny 0,5
Literatura podstawowa
1 Podrecznik dla studentow szkot wyzszych. Swiat zbudowany na normach. www.pkn.pl
2 J. Diakun, S Mierzejewska, I. Michalska Pozoga, J. Piepidrka Stepuk, J. Rawski. Normalizacja w praktyce fe j przetwdrstwa spozywczego. Politechnika Koszaliriska 2017
3 Praca zbiorowa. Normalizacja. Polski Komitet Normalizacyjny, 2012
4
Literatura uzupetniajaca
1 |Normy z zakresu technologii zywnosci i Zzywienia
2
Nauczyciel prowadzacy kurs
Imig i nazwisko, stopies, tytut Jarostaw Diakun, prof. dr hab. inz.
naukowy
Adres e-mail: jaroslaw.diakun@tu.koszlain.pl
Tel. y: 943478331
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