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Kierunek studiow:
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Nazwa kursu:
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Liczba godzin kursu 15 15
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Sposab zaliczenia zaliczenie z oceng
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Informacje ogélne o kursie

Jednostka realizujaca:

Wydziat Mechaniczny

Katedra/Zaktad:

Proceséw i Urzadzen Przemystu Spozywczego

Osoba odpowiedzialna dydaktycznie:

Prof. dr hab. inz. Jarostaw Diakun

Profil studiow:

ogodlnoakademicki

Forma studiow: stacjonarne
Poziom ksztatcenia: Il stopien
Semestr: 1
Kod kursu:
Jezyk wyktadowy: polski
Rodzaj kursu: obowigzkowy
. X
Forma zajec: = =
w W+C C L P S K
Cel/-e kursu
1 zapoznanie studentéw z wybranymi metodami analizy zywnosci

zapozanie studentéw z podstawowymi technikami analizy laboratoryjnej

3 zapoznanie studentéw z metodami pobierania i przygotowywania prébek do analizy zywnosci

Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

1 wiedza z podstaw analizy i oceny jakosci zywnosci

2 wiedza z zakresu podstawowej analizy zywnosci

3 wiedza z zakresu podstaw aparatury i sprzetu laboratoryjnego

4 wiedza z zakresu chemii i biochemii zywnosci

5 znajomos¢ podstawowych jednostek obliczeniowych: stezenia procentowe, molowe

Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)
) - e . . . M3_W02; M3_WO04;
EKP1 |poprawnie klasyfikuje grupy produktéw zynosciowych i metody ich analizy M3 WO
EKP2 |zna podstawowe zagadnienia chemii analitycznej M3_W02
EKP3 popra.wnle klasyfikuje poszczegdélne metody analizy zywnosci w zaleznosci od grup produktéw i sktadnikédw M3 Woa
chemicznych -
EKP4 |zna iklasyfikuje wybrane sktadniki chemiczne zywnosci M3_W02; M3_W04;
M3_W05
EKP5 |wyjasnia i opisuje poszczegélne metody analizy zywnosci w zaleznosci od grupy produktéw zywnosciowych M3_U01
EKP6 |poprawnie planuje i przeprowadza eksperymenty chemiczne i interpetowac uzyskane wyniki M3_U03
EKP7 |umie dokona¢ analizy wybranych sktagdnikéw chemicznych zwynosci w zaleznosci od grupy produktéw M3_U02
EKP8 |umie planowac i rozwigzywac zadania analityczne M3_U03 M3_U04
EKP9 |tworzy i rozwija wzory wtasciwego postepowania w Srodowisku pracy i zycia. M3_K01
EKP10 [planuje i przygotowuje zadania samodzielnie i w grupie M3_K02
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Cykl ksztatcenia:

rok akademicki przyjecia studentow na studia

Tresci programowe (7)
Powiazanie z efektem ksztatcenia
Forma zajeé Tematyka zajec (bloku zajec] Liczba godzin
ll vka zajec( u zajec) ! B dla kursu (symbol EKP)
L1 Zasady analiz zywnosci 2 EKP1-EKP10
L2 Analiza wybranych sktadnikéw chemicznych kefiréw, jogurtéw oraz seréw 2 EKP1-EKP10
L3 Analiza wybranych sktadnikéw chemicznych ttuszczy rodlinnych 2 EKP1-EKP10
L4 Analiza wybranych sktadnikéw chemicznych ttuszczy ziwerzecych 2 EKP1-EKP10
L5 Analiza wybranych sktadnikéw chemicznych wedlin i kietbas 2 EKP1-EKP10
L6 Analiza wybranych sktadnikéw chemicznych produktéw mieszanych 2 EKP1-EKP10
L7 Analiza wybranych sktadnikéw chemicznych napoi niealkoholowych 2 EKP1-EKP10
L8 Analiza wybranych sktadnikéw chemicznych piwa i wina 1 EKP1-EKP10
SUMA GODZIN 15
Narzedzia dydaktyczne
1 skrypty do zajec laboratoryjnych
2 plansze dydaktyczne
3 instrukcje do aparatury
4 aparatura badawcza
5 artykuty naukowe
Sposoby oceny
Oznaczenie efektéw ksztatcenia dla kursu (EKP)
L.p. Sposéb weryfikacji efektéw ksztatcenia Zasady oceny
1 EKP1-EKP8 wejsciéwki i sprawozdania Uzyskanie pozytywnej oceny z wejéciek i sprawozdan
2 EKP9-EKP10 obserwacja postawy i pracy studenta Obserwacja aktywnosci studentéw podzas zaje¢, uczestnictwo w dyskusjach, aktywno$¢ przy realizacji zadan i opracowywaniu sprawozdan
Obcigzenie pracg studenta
.p. Forma aktywnosci L 5 5 . L.
s ty $rednia liczba godzin na zrealizowanie aktywnosci
1 zajecia laboratoryjne 15
2 przygotowanie do ¢wiczen lab. 5
4 konsultacje 5
SUMA GODZIN 25
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS|
[1] ECTS
DLA KURSU
w tym liczba ECTS dla zajec z 0,5
wtym dla zajeé pi 0,5
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