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Program ksztalcenia oraz plan studiéw opracowany przez Rade Programowa kierunku Technolo-
gia Zywnosci i Zywienie Cztowieka w skladzie:

— prof. nazw. dr hab. inz. Marek Jakubowski — przewodniczacy,

— prof. dr hab. inz. Jarostaw Diakun,

— prof. dr hab. inz. Kazimiera Zgoérska,

— drinz. Maria Dymkowska-Malesa — koordynator ds. KRK,

— drinz. Joanna Piepiorka-Stepuk — sekretarz,

— drinz. Matgorzata Smuga-Kogut,

— drinz. Monika Sterczynska,

— Jarostaw Zawistowski, dyrektor browaru VAN PUR w Koszalinie — przedstawiciel przemystu,

— Magdalena Bodendorf, Menager firmy Espersen w Koszalinie — przedstawiciel przemystu,

— Mirostaw Stepien, dyrektor firmy Gea Tuchenhagen Polska w Koszalinie — przedstawiciel przemystu:,

— Agata Ponikwia — przedstawiciel Samorzadu Studentow,

— prof. nazw. dr hab. inz. Iwona Michalska-Pozoga — Prodziekan ds. Ksztatcenia.

Wykorzystane akty prawne:
1. Rozporzadzenia Ministra Nauki i Szkolnictwa WyzZszego z dnia 8. sierpnia 2011 r. w sprawie
obszaréw wiedzy, dziedziny nauki i sztuki oraz dyscyplin naukowych i artystycznych.
2. Ustawa o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji z dnia 22. grudnia 2015 r. (z przepisami wy-
konawczymi).
3. Rozporzadzenia Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 26. wrzesnia 2016 r. w sprawie

warunkéw prowadzenia studidw.

Program Kksztalcenia przyjety przez Senat Politechniki Koszalinskiej Uchwala nr 42/2017 z dnia
25. pazdziernika 2017 r.

Program Ksztalcenia i plan studiow przyjety przez Rade Wydzialu Mechanicznego Politechniki
Koszalinskiej uchwata z dnia 14. listopada 2017 r.

Program ksztalcenia zaopiniowany przez Samorzad Studentéw Wydzialu Mechanicznego Politech-

niki Koszalinskiej opinia z dnia 17. pazdziernika 2017 r.
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1. OGOLNA CHARAKTERYSTYKA STUDIOW

Wydzial/Instytut: Wydziat Mechaniczny

Poziom ksztalcenia: I1 stopien

Profil ksztalcenia: ogo6lnoakademicki

Obszar: obszar nauk rolniczych, leSnych i weterynaryjnych
Dziedzina: nauki rolnicze

Dyscyplina naukowa: Technologia Zywnosci i Zywienia

Tytul zawodowy uzyskiwany przez absolwenta: magister inzynier

Liczba punktéw ECTS/liczbe semestrow: stacjonarne 90 ECTS / liczba sem. 3

niestacjonarne 90 ECTS / liczba sem. 4

1.1. Wskazanie zwigzku kierunku studiow ze strategia rozwoju Wydziatu

oraz misja Politechniki Koszalinskiej

Program ksztatcenia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka wpisuje sie w misje Po-
litechniki Koszalinskiej w zakresie edukacji studentéw w celu przygotowania ich do korzystania z wiedzy
i umiejetnosci w pracy zawodowej i réznych obszarach aktywnosci publicznej i osobistej, wychowywanie
studentéw w poczuciu odpowiedzialno$ci za Panstwo Polskie, oraz umacnianie zasad demokracji i posza-
nowanie praw czlowieka, a takze tworzenia warunkéw do wszechstronnego rozwoju studentéw i pra-
cownikéw. Misja Politechniki Koszaliniskiej jest ,ksztatcenie spoteczenstwa, prowadzenie badan nauko-
wych, wdrazanie wynikéw badan do gospodarki oraz udzial w zyciu spotecznym, zapewniajgce uczelni
przyczynianie sie do rozwoju regionu, kraju i $wiata, a absolwentom zdolno$¢ do wypeiniania funkcji
zawodowych i spotecznych przez cale aktywne zycie”. Zgodnie z zapisami obowigzujacego Ramowego
Programu Rozwoju Politechniki Koszalinskiej na lata 2008-2020, misja ta, niesie ze sobg zobowigzanie
Uczelni, ktéra przy uznaniu przez nig za podstawowe ,zasad humanizmu i tolerancji §wiatopogladowe;j,
wolno$ci i niezalezno$ci prowadzenia badan naukowych, réwnos$ci dostepu do ksztatcenia dla wszystkich
grup spotecznych” - stara sie dazy¢ do ,nieustannego dostosowania i unowocze$niania oferty badawczej,
dydaktycznej i ksztatcenia ustawicznego w zgodzie z tymi zasadami oraz rozwojem technicznym, kultu-
rowym, potrzebami rynku pracy, gospodarki oraz zasadami wspotpracy regionalnej, krajowej i miedzyna-
rodowe;j.”

Strategia Rozwoju Wydziatu Mechanicznego na lata 2016-2020 przyjeta Uchwatg Rady Wydziatu
z dnia 24 stycznia 2017 r. jako cel strategiczny zaktada przewodzenie w rozwoju techniki, w zakresie in-
zynierii mechanicznej, automatyki, robotyki, mechatroniki, cybernetyki i energetyki. Drugim, nie mniej
waznym obszarem dziatalno$ci naukowej jest obszar powigzany z naukami rolniczymi, w szczegélno$ci
technologia zywnosci i zywienia oraz inzynierig rolniczg w ktérej umiejscowione jest przetworstwo rolno-
spozywcze. W ramach ksztatcenia na kierunku studiéw Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka stu-
denci uzyskuja efekty uczenia sie wynikajace z realizacji misji Wydziatu Mechanicznego Politechniki Ko-
szalinskiej w zakresie wspierania rozwoju techniki i technologii, integrowania spotecznosci akademickiej

oraz wspierania rozwoju gospodarczego i spotecznego regiondw pomorskich.
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1.2.

Informacje zwigzane z programem ksztalcenia (ogolne cele ksztatcenia
oraz mozliwosci zatrudnienia, typowe miejsca pracy i mozliwosci kon-

tynuacji ksztalcenia przez absolwentow)

Najwazniejsze cele ksztatcenia realizowane przez zdefiniowane efekty ksztatcenia dotycza wiedzy

i umiejetnosci z zakresu kierunkéw rozwoju technologii, innowacji produktowych i procesowych, organi-

zacji procesu przetwarzania i systemoéw produkcyjnych oraz stosowanych w nich systeméw informatycz-

nych, takze w powigzaniu z technika rolnicza, towaroznawstwem i rybactwem.

Dodatkowo w odniesieniu do obieralnych modutéw specjalno$ciowych cele te dotyczg wiedzy

i umiejetnosci z zakresu:

organizacji produkcji i bezpieczenstwa zywnosci,
towaroznawstwa i pakowania produktéw spozywczych,
zarzadzania transportem,

gastronomii z elementami dietetyki,

projektowania produktéw akwakultury.

Cele szczegb6towe ksztatcenia odnosza sie do wiedzy i umiejetnosci z nastepujacych zagadnien:

trendy rozwojowe z zakresu technologii przetwarzania zywno$ci;

fundamentalne dylematy cywilizacyjne z zakresu kierunkéw przetwoérstwa zywnosci i zywienia
cztowieka oraz dziedzin pokrewnych zwigzanych z tymi zagadnieniami;

ekonomiczne, prawne i inne uwarunkowania dziatan zwigzanych z aktywnos$cia zawodowa magi-
stra inzyniera z zakresu technologii Zywno$ci i zywienia cztowieka;

nowoczesne procesy przetwarzania zywnosci, bezpieczenstwa produkcji, towaroznawstwa zywno-
$ci, opakowalnictwa, zZywienia, ze szczegélnym uwzglednieniem jakos$ci i efektywnosci przetwarza-
nia;

zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci.

W odniesieniu do kompetencji spotecznych cele ksztatcenia na II stopniu Kierunku Technologia

Zywnoéci i Zywienie Cztowieka dotycza:

tworzenia i rozwijania wzordw nalezytego postepowania w §rodowisku pracy i zycia;
podejmowania inicjatyw twdrczych w zakresie technologii przetwarzania zywnos$ci i zywienia
cztowieka, krytycznej oceny siebie oraz zespotéw i organizacji, w ktérych uczestniczy;
przewodzenia grupie i ponoszenia odpowiedzialno$ci za nig;

uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii Zywnosci i Zywienia w rozwigzywaniu proble-
moéw poznawczych i praktycznych oraz krytycznej oceny przekazywanych tresci ksztatcenia;
wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym z technologia Zywnosci i zywieniem
cztowieka, inspirowania i organizowania dziatalnos$ci na rzecz srodowiska spotecznego;

inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach z zaktadami przetworstwa zywnosci;
mys$lenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy wykorzystujac nabyta wiedze;

odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii Zywnos$ci i zywienia
z uwzglednieniem zmieniajacych sie potrzeb spotecznych zwigzanych z rozwojem cywilizacyjnym

i spotecznym.
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Absolwenci I stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka mogg znalez¢ zatrudnie-
nie w przedsiebiorstwach produkcyjnych na stanowisku technologa, inzyniera produktu, inzyniera procesu,
inzyniera rozwoju produktu w dziale badan i rozwoju, w dziale projektowania proceséw technologicznych,
w dziale planowania operacyjnego i przygotowania produkcji lub prowadzi¢ wtasng dziatalnos$¢ z zakresu
przetwoérstwa zywnosci i zywienia cztowieka. Specjali$ci charakteryzujacy sie umiejetnoscig tworzenia
i wdrazania innowacji w procesach produkcyjnych, organizowania i optymalizacji proceséw przetwarzania
wraz z krytyczna oceng wplywu technologii na przebieg procesu przetwarzania sa obecnie bardzo poszuki-
wanymi pracownikami w sektorze matych i Srednich firm przetwdrstwa zywnosci ze szczegdélnym uwzgled-
nieniem przetwoérstwa rybnego, ktére dominuje w regionach Pomorza Srodkowego, Pomorza Zachodniego
oraz wojewodztwa pomorskiego. Pracownicy posiadajacy powyzsze kompetencje s3 szczegdlnie poszukiwa-
ni na rynku pracy przez pracodawcéw z sektora przetworstwa zywnos$ci. Wszystkie uzyskane kompetencje
w ramach II stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienia Cztowieka przygotowujg absolwenta
do planowania i przeprowadzania badan w zakresie technologii i inzynierii Zywno$ci. Ponadto absolwenci I1
stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka moga rozwija¢ swoje posiadane umiejetno-
$ci naukowe kontynuujac ksztatcenie na studiach III stopnia (doktoranckich) w dyscyplinie naukowej
Inzynieria Rolnicza prowadzonych na Wydziale Mechanicznym Politechniki Koszalinskiej. Moga oni réw-
niez podejmowac inne formy ksztatcenia na studiach podyplomowych oraz studiach III stopnia prowa-
dzonych na innych uczelniach przyrodniczych i technicznych w kraju i za granica, szczeg6lnie w obszarze
nauk rolniczych, lesnych i weterynaryjnych, w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia oraz w dyscy-

plinach pokrewnych.

2. SYLWETKA ABSOLWENTA

Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka staje sie interdyscyplinarnym, bardzo popularnym kie-
runkiem ksztatcenia taczacym wiedze z zakresu nauk technicznych, technologicznych i biologicznych.
Kierunek ten umozliwia ksztalcenie w specyficznym otoczeniu Wydzial Mechanicznego specjalistow
o unikalnych umiejetnosciach, ktérzy potrafig taczy¢ nowoczesna wiedze i umiejetnosci w zakresie inzy-
nierii przetwarzania zywno$ci z wiedza i umiejetno$ciami typowo technologicznymi.

Zasadniczym celem ksztatcenia na tym kierunku jest wyksztatcenie specjalisty magistra inzyniera
dla potrzeb przedsiebiorstw przetworstwa spozywczego dziatajacego w warunkach gospodarki rynkowe;j,
ktéry potrafitby taczyé wiedze inZzynierska z wiedza z zakresu technologii produkcji Zzywnosci, towaro-
znawstwa i bezpieczenstwa produkcji Zzywnosci. Kierunek Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka
z powodzeniem umozliwia rozpoczecie indywidualnej dziatalnosci gospodarczej w zakresie przetwarza-
nia zywnosci i zywienia cztowieka.

Na wyksztatcenie absolwenta tego kierunku sktada sie wiedza z wielu obszaréw nauk rolniczych,
le$nych i weterynaryjnych w powiagzaniu z wybranymi zagadnieniami z zakresu prawa gospodarczego,
przedsiebiorczosci i techniki. Technologia przetwarzania zywno$ci wystepuje tutaj wraz z organizacja
produkcji bezpiecznej Zywno$ci, Zywieniem cztowieka i towaroznawstwem oraz rybactwem.

Studia na II stopniu kierunku Technologia Zywno$ci i Zywienie Cztowieka korncza sie uzyskaniem
dyplomu magistra inzyniera - specjalisty od organizacji produkcji, jakosci zywnosci, towaroznawstwa

i produktéw zywnosciowych, gastronomii i Zywienia cztowieka oraz projektowania produktéw akwakultury.
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Kwalifikacje absolwenta studiow II stopnia obejmuja wiedze i umiejetnosci z zakresu:

— podstaw przedsiebiorczosci;

— projektowania inwestycyjnego zaktadéw przetwoérstwa spozywczego;

— nowoczesnych proceséw i technologii przetwdrstwa zywnosci;

— innowacji w procesach przetwarzania i projektowania zywnoSci;

— organizacji systemow produkcji i bezpieczenstwa zywnosci;

— aktualnych probleméw zywienia cztowieka wspoétczesnego;

— zarzadzania jako$cig w procesach produkcji ZzywnoSci;

— symulacji i wizualizacji proceséw przetwarzania zywnosci;

— projektowania cyklu procesu technologicznego zywnos$ci;

— towaroznawstwa zywnosci;

— gastronomii;

— opakowalnictwa zywnoSci;

— projektowania produktéw akwakultury.

Absolwenci sa przygotowani do: kreowania i wdrazania innowacji w procesach przetwarzania
zZywnoSci, organizowania i optymalizacji procesow jej przetwarzania, oceny wptywu modyfikacji techno-
logii na produkt, kreatywnego (opartego na wtasciwej podbudowie) podejscia do probleméw zywienia
wspotczesnego czlowieka, a przede wszystkim do dziatania w warunkach produkcyjnych zaktadu prze-
tworstwa zywnos$ci w kontekscie techniki, technologii, jakosci, innowacji i zasad funkcjonowania w mysl
strategii ,Przemyst 4.0”".

Wiedza zdobyta w czasie studiéw daje absolwentom podstawy do petnienia funkcji menedzerskich
Sredniego szczebla, projektowych lub konsultingowych w zakresie: technologii przetwarzania zywnosci,
gastronomii, Zywienia cztowieka i ustug powigzanych z szeroko rozumiang inzynierig zywnosci i obstuga
produkcji. Wyksztatcenie takie daje takze mozliwo$¢ rozpoczecia i rozwiniecia wtasnej dziatalnosci go-
spodarczej z zakresu przetworstwa zywnosci i zywienia cztowieka.

Absolwenci II stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka charakteryzuja sie
umiejetno$ciami tworzenia i wdrazania innowacji w proces produkcyjny oraz organizowania
i optymalizacji proceséw przetwarzania wraz z oceng wplywu technologii na przebieg procesu przetwa-
rzania. Absolwenci posiadajacy takie umiejetnosci sa obecnie bardzo poszukiwanymi pracownikami
w sektorze matych i Srednich firm przetwoérstwa zywnosci ze szczegélnym uwzglednieniem przetwoérstwa
rybnego, ktére w obszarze wojewddztwa zachodniopomorskiego i pomorskiego jest przemystem dominu-
jacym. Daje to absolwentom mozliwo$¢ podjecia pracy w przedsiebiorstwach produkcyjnych na stanowi-
skach technologa, inzyniera produktu, inzZyniera procesu, inZyniera rozwoju produktu w réznych dziatach
m.in. w dziale badan i rozwoju, w dziale projektowania proceséw technologicznych czy tez w dziale pla-
nowania operacyjnego i przygotowania produkcji. Absolwent jest réwniez przygotowany do prowadzenia
wlasnej dziatalno$ci gospodarczej z zakresu przetwdrstwa zywnosci, zywienia cztowieka, ustug gastro-
nomicznych i doradztwa w obszarze jakos$ci i bezpieczenistwa zywno$ci.

W ramach kierunku zaproponowano cztery specjalno$ci: Organizacja produkcji i bezpieczenstwo
zywnosci, Towaroznawstwo produktéw i techniki pakowania, Gastronomia z elementami dietetyki, Pro-

jektowanie produktéw akwakultury.
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Absolwenci konczacy specjalno$¢ Organizacja produkcji i bezpieczeristwo zywnosci posiadaja po-
glebiong wiedze i umiejetno$ci z zakresu przygotowania i zarzadzania procesem produkcyjnym zywnosci ze
szczeg6lnym uwzglednieniem aspektow zachowania procedur bezpieczenstwa jej przetwarzania. Posiadajg
szczegbtowa wiedze w zakresie nowoczesnych procedur i systeméw kontroli jakosci przetwarzanej zywno-
$ci od przyjecia surowca, pakowania i magazynowania gotowych produktéw po ich dystrybucje i handel.
Absolwenci tej specjalno$ci moga z powodzeniem znalezé zatrudnienie w dziatach odpowiedzialnych za
przygotowanie i montowanie produkcji, kontrole jakosci i inzynierie proceséw przetwarzania.

Absolwenci konczacy specjalno$¢ Towaroznawstwo produktéw i techniki opakowaniowe posia-
daja pogtebionag wiedze i umiejetnosci z zakresu towaroznawstwa oraz nowoczesnych technik i technolo-
gii pakowania produktéw spozywczych. Posiadajg umiejetno$¢ kreatywnego dziatania w zakresie projek-
towania i wdrazania modyfikacji technologicznych oraz projektowania nowych produktéw i opakowan do
zywnosci. Absolwenci tej specjalnosci znajda zatrudnienie w dziatach R&D zaktadéw przetwoérstwa spo-
zywczego, dziatach wdrozeniowych produktu oraz w dziatach powigzanych z pakowaniem i przechowy-
waniem zywnosci.

Absolwenci konczacy specjalno$¢ Gastronomia z elementami dietetyki posiadajg pogltebiong wiedze
i umiejetnosci z zakresu problematyki organizacji i funkcjonowania nowoczesnych zaktadéw gastronomicz-
nych w potaczeniu z wiedza i $wiadomos$cig wystepujacych coraz powszechniej probleméw cywilizacyjnych
zwigzanych z odzywianiem sie cztowieka wspdtczesnego. Absolwenci tej specjalnos$ci posiadajg kompetencje
do projektowania, prowadzenia i zarzadzania zaktadami gastronomicznymi i zywienia zbiorowego.

Absolwenci konczacy specjalno$¢ Projektowanie produktéow akwakultury posiadaja pogtebiong
wiedze i umiejetnosci z obszaru produkcji surowcéw i produktéw zywnosciowych pochodzenia wodnego.
Posiadajg sSwiadomos$¢ problematyki ukierunkowanej na produkcje zywnosci pochodzenia wodnego w pota-
czeniu z kompetencjami umozliwiajgcymi racjonale wykorzystanie zasobow naturalnych $rodowiska wod-
nego, jako obszaru prowadzenia dziatalnosci produkcyjnej. Absolwenci tej specjalnosci znajda zatrudnienie
w zaktadach hodowlanych i przetwdrstwa zywnosci pochodzenia wodnego, jako specjalisci z zakresu pro-

wadzenia dziatalnosci produkcyjne;.
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3. OPIS ZAKLADANYCH EFEKTOW KSZTALCENIA

3.1. Efekty ksztalcenia uwzgledniajace uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwali-
fikacji dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji

W tabeli 1 przedstawiono efekty ksztatcenia dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka II stopieri uwzgledniajgce uniwersalne charakterystyki pierwszego

stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Tab. 1. Efekty ksztatcenia dla Il stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka uwzgledniajqce uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji
na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji
Uniwersalne charakterystyki pierwszego s.topnla erllt.egrowanego .S.yste.r.nu Kwalifikacji dla kwalifika- e S A B T e WA e T A o A e
cji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji
Wiedza
Zna i rozumie: Zna i rozumie:
— w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone zalezno$ci miedzy nimi, N | —w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone zalezno$ci miedzy nimi z zakresu
takze w powigzaniu z innymi dziedzinami; N kierunkéw rozwoju technologii, innowacji produktowych i technologicznych, organizacji przetwa-
3. — rodznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst prowadzonej dziatalnosci. £ rzania Zzywno$ci, organizacji proceséw i systemdéw jako$ci zywnosci oraz stosowanych w nich sys-
2 3' temo6w decyzyjnych i przeptywu informacji, takze w powigzaniu z towaroznawstwem, rybactwem,
- = i inzynierig rolnicza;
& — réznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst prowadzonej dziatalnosci z zakresu
technologii przetwarzania Zywno$ci i Zywienia.
Umiejetnosci
Potrafi: Potrafi:

— wykonywa¢ zadania oraz formutowac i rozwiazywac problemy, z wykorzystaniem nowe;j — wykonywa¢ zadania oraz formutowac i rozwigzywac¢ problemy z wykorzystaniem nowoczesnej
wiedzy, takze z innych dziedzin; wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii przetwarzania zywnosci, innowacji
— samodzielnie planowa¢ wtasne uczenie sie przez cate zycie i ukierunkowywaé innych § produktowych i procesowych, organizacji proceséw i systemdéw produkcyjnych oraz stosowanych
= w tym zakresie; S| w nich systeméw informatycznych, a takze formutowac i rozwiazywac¢ problemy z innych dziedzin,

2 — komunikowac¢ sie ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, odpowiednio uzasadnia¢ sta- ;I takich jak: towaroznawstwo, rybactwo i inzynieria rolnicza;
A~ nowiska. = | — prowadzi¢ proces samodoskonalenia si¢ poprzez ciagte uczenie sie oraz inspirowa¢ wspétpracow-

S nikéw do podejmowana podobnych dziatan w tym zakresie;

— komunikowa¢ sie ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw w szczeg6lnosci w obszarze technologii
zywnosci i Zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inZzynierii rolniczej oraz odpowiednio uzasad-
nia¢ stanowiska z wykorzystaniem specjalistycznej wiedzy i terminologii.

Kompetencje spoteczne
Jest gotéw do: & | Jestgotéw do:
9 — tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w §rodowisku pracy i zycia; E — tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w Srodowisku pracy i zZycia;
- — podejmowania inicjatyw, krytycznej oceny siebie oraz zespoléw i organizacji, w ktérych | & | — podejmowania inicjatyw tworczych w zakresie technologii przetwarzania zywnosci i zywienia
N uczestniczy; e czlowieka, krytycznej oceny siebie oraz zespotdw i organizacji w ktérych uczestniczy;
— przewodzenia grupie i ponoszenia odpowiedzialnosci za nia. § — przewodzenia grupie i ponoszenia odpowiedzialno$ci za nia.

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka (studia II stopnia, profil ogolnoakademicki)
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3.2. Efekty ksztalcenia uwzgledniajgce charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwali-

fikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji

W tabeli 2 przedstawiono efekty ksztatcenia dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka Il stopieri uwzgledniajace charakterystyki drugiego stopnia Zintegro-

wanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Tab. 2.

Efekty ksztatcenia dla 1l stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajqce charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7.

Polskiej Ramy Kwalifikacji

Charakterystyki drugiego stopnia Zlnt;ﬁgg\i/:jngggl f}y;‘t;;rllilfli ll;vz;hﬁkaql dla kwalifikacji na poziomie 7. T sayeier emnian T it s My oel 7 e Glercin
Wiedza
Absolwent zna i rozumie: Absolwent zna i rozumie:

— w pogtebionym stopniu - wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich metody i teorie — w poglebionym stopniu - wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich metody
wyjasniajace ztoZone zalezZno$ci miedzy nimi, stanowigce zaawansowana wiedze ogélng z za- i teorie wyjasniajace zloZone zalezno$ci miedzy nimi, stanowigce zaawansowana wiedze
kresu dyscyplin naukowych lub artystycznych tworzacych podstawy teoretyczne; 0go6lna z zakresu technologii Zzywno$ci i Zywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inzynierii

— uporzadkowana i podbudowana teoretycznie wiedze obejmujaca kluczowe zagadnienia oraz “ rolniczej;
wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej - witasciwe dla progra- N — uporzadkowana i podbudowana teoretycznie wiedze obejmujaca kluczowe zagadnienia oraz

&) mu ksztatcenia; S| wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej o nowoczesnych tech-
E. — gléwne trendy rozwojowe dyscyplin naukowych lub artystycznych istotnych dla programu :I nologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produk-
N ksztalcenia. 3I tach i procesach przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych, stosowanych w nich
¥ systemach informatycznych oraz dodatkowo, w ramach obieralnych modutéw specjalno-
A $ciowych, wiedzy szczegbtowej o organizacji produkeji i bezpieczenstwie zywno$ci, towaro-
znawstwie produktéw i technikach opakowaniowych, gastronomii z elementami dietetyki
oraz produktach akwakultury;
— gloéwne trendy rozwojowe z zakresu technologii zywnosci i Zzywienia oraz towaroznawstwa,
rybactwa i inzynierii rolnicze;.
Absolwent zna i rozumie: 3 Absolwent zna i rozumie:
v — fundamentalne dylematy wspotczesnej cywilizacji; E — fundamentalne dylematy wspoéiczesnej cywilizacji z zakresu technologii zywnosci i zywienia
= — ekonomiczne, prawne i inne uwarunkowania réznych rodzajéw dziatan zwiazanych z nadana & cztowieka oraz dziedzin z nig zwigzanych systemowo;
KI kwalifikacja, w tym zasady ochrony wiasno$ci przemystowej i prawa autorskiego. § — ekonomiczne, prawne i inne uwarunkowania réznych rodzajéw dziatan zwigzanych z ak-
~ o tywno$ciag zawodowa magistra inZyniera z zakresu technologii Zywnosci i Zywienia, w tym
£ zasady ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego.
Umiejetnosci
Absolwent potrafi: Absolwent potrafi:

— wykorzystywac¢ posiadanag wiedze - formutowa¢ i rozwigzywac ztozZone i nietypowe problemy — wykorzystywaé posiadang wiedze - formutowaé i rozwigzywac¢ zlozone i nietypowe pro-

i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach przez: N blemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach z zakresu,
wiasciwy doboér Zrdédet oraz informacji z nich pochodzacych, dokonywanie oceny, krytycz- @ nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowa-
E nej analizy, syntezy oraz tworczej interpretacji i prezentacji tych informacji, EI cyjnych produktéw i proceséw przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych oraz
%) dobér oraz stosowanie wtasciwych metod i narzedzi, w tym zaawansowanych technik in- | = dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych z zakresu organizacji pro-
& formacyjno-komunikacyjnych (ICT). = dukcji i bezpieczenistwa zywnosci, towaroznawstwa produktéw i technik pakowania, ga-
& stronomii z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wtasciwy dobdr zré-
A det oraz informacji z nich pochodzacych, dokonywa¢ oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz
tworczej interpretacji i prezentacji tych informacji dobierajac i stosujac do tego wlasciwe

metody i narzedzia, w tym zaawansowane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka (studia II stopnia, profil ogolnoakademicki)
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Tab. 2.

Efekty ksztatcenia dla 1 stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka uwzgledniajqce charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7.

Polskiej Ramy Kwalifikacji - cigg dalszy

Charakterystyki drugiego stopnia Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7.

Polskiej Ramy Kwalifikacji

11 stopien kierunku Technologia Zywno$ci i Zywienie Cztowieka

Umiejetnosci
Absolwent potrafi: & Absolwent potrafi:
w — komunikowac sie na tematy specjalistyczne ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw E — komunikowac sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologia zywnosci i zywienia ze
=) — prowadzi¢ debate & zréznicowanymi kregami odbiorcéw, prowadzi¢ debate i postugiwac¢ sie jezykiem obcym
2 - postugiwac sig jezykiem obcym na poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia | na poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia Jezykowego oraz w wyzszym
e Jezykowego oraz w wyzszym stopniu w zakresie specjalistycznej terminologii. " stopniu w zakresie specjalistycznej terminologii.
=
Absolwent potrafi: & | Absolwent potrafi:
o — kierowac praca zespotu. E — kierowa¢ praca zespotu zajmujacego sie planowaniem, organizacjg i realizacja zadan
:, ;, w procesie przetwarzania zywnosci i zapewnieniem jej bezpieczenstwa;
= =
K
[
Absolwent potrafi: & | Absolwent potrafi:
- — samodzielnie planowac¢ i realizowa¢ wtasne uczenie sie przez cate zycie i ukierunkowywac E — prowadzi¢ proces samodoskonalenia sie poprzez ciagte uczenie sie oraz inspirowa¢ wspét-
:, innych w tym zakresie. ;, pracownikéw do podejmowana podobnych dziatann w tym zakresie;
3 <
&
(=%
Kompetencje spoleczne
Absolwent jest gotow do: ~ | Absolwent jest gotéw do:

— Kkrytycznej oceny odbieranych tresci; =2 — uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia (a takze z innych
§ — uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych. 5 dziedzin pokrewnych, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo oraz inZzynieria rolnicza)
- o w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do krytycznej
& ~ oceny przekazywanych tresci ksztatcenia z tego zakresu.

&
=%
Absolwent jest gotow do: Absolwent jest gotéw do:

— wypetniania zobowigzan spotecznych, inspirowania i organizowania dziatalnosci na rzecz 3 — wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym z technologia Zywnosci
o Srodowiska spotecznego; E i zywieniem cztowieka, inspirowania i organizowania dziatalno$ci na rzecz Srodowiska
X, — inicjowania dzialania na rzecz interesu publicznego; = spotecznego;
§ — mySlenia i dzialania w sposéb przedsiebiorczy. gl — inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach z zaktadami przetwérstwa

@ zywno$ci;
A — mySlenia i dziatania w spos6b przedsiebiorczy wykorzystujac nabyta wiedze z zakresu
technologii Zywno$ci i zywienia.
Absolwent jest gotow do: ~ | Absolwent jest gotéw do:

— odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych z uwzglednieniem zmieniajgcych sie potrzeb NS — odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywnosci i zywienia
§ spotecznych, w tym: § z uwzglednieniem zmieniajgcych sie potrzeb spotecznych zwigzanych z rozwojem cywili-
' rozwijania dorobku zawodu, ~ zacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania etosu zawo-
& podtrzymywania etosu zawodu, < du, przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzega-

przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania g nia tych zasad.
tych zasad.

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
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3.3. Efekty ksztalcenia wlasciwe dla obszaru ksztalcenia (nauki rolnicze, leSne i weterynaryjne) dla kwalifikacji na po-
ziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego

W tabeli 3 przedstawiono efekty ksztatcenia dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka II stopieri wtasciwe dla obszaru ksztatcenia (nauki rolnicze,

le$ne i weterynaryjne) dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego.

Tab. 3. Efekty ksztatcenia dla Il stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka wiasciwe dla obszaru ksztatcenia (nauki rolnicze, lesne i weterynaryjne) dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwali-

fikacji dla profilu ogélnoakademickiego

Efekty ksztatcenia wiasciwe dla nauk rolniczych, lesSnych i weterynaryjnych

dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego

1 stopien kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka

Wie

(=9
N
(Y

Absolwent zna i rozumie:
— w pogtebionym stopniu metodologie badan oraz podstawowe teorie w zakresie dyscyplin na-

Absolwent zna i rozumie:
— w pogtebionym stopniu metodologie badan oraz podstawowe teorie w zakresie technologii

zywno$ci, zdrowie zwierzat i ludzi, stan $rodowiska naturalnego i zasobé6w naturalnych oraz
dokonywa¢ wyboru i modyfikacji dziatan (w tym technik i technologii) zgodnych z kierunkiem
studiéw, dostosowanych do zasobéw przyrody, w celu poprawy jakosci zycia cztowieka.

N
@]
14 N
= ukowych wihasciwych dla kierunku studiéw; = zywno$ci i Zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej;
CIQI - w pog.{.ebionym stopniu Zasaqy utrzymania urzqdzer'l_, obiektélw, systemow technicznych i tech- § — w pogtebionym stopniu Zasa.dy utrzymania obie.kt(')w i syste.r.n.(')w techr.lglpgic.zn)./ch typowych
A nologii typowych dla obszaréw rolniczych, le$nych i przetwérstwa rolno-spozywczego, w za-| | dla przetwoérstwa rolno-spozywczego, w zakresie technologii Zywno$ci i Zywienia.
kresie danego kierunku studiow. N
Absolwent zna i rozumie: & |Absolwent zna i rozumie:
» | — uwarunkowania etyczne i prawne zwiazane z dziatalno$cig naukowa, dydaktyczng i wdroze- E — uwarunkowania etyczne i prawne zwigzane z dziatalno$cig naukowa, dydaktyczng i wdroze-
= niowa. = niowa w zakresie technologii zywnoSci i Zywienia z uwzglednieniem produkcji Zywnosci
| . - s e Z
1% § bezpiecznej i wysokiej jakosci.
o o
~
[
Umiejetnosc
Absolwent potrafi: Absolwent potrafi:
— stosowa¢ zaawansowane techniki i narzedzia badawcze w zakresie dyscyplin naukowych wta-| — stosowa¢ zaawansowane techniki i narzedzia badawcze w zakresie technologii zywno$ci
$ciwych dla kierunku studidow; é) i Zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej;
% — samodzielnie planowa¢ i przeprowadza¢ eksperymenty i pomiary, interpretowaé uzyskane| B — samodzielnie planowac¢ i przeprowadza¢ eksperymenty i pomiary, interpretowac uzyskane
' wyniki i wycigga¢ wnioski 3' wyniki, a na ich podstawie formutowa¢ wnioski;
N — dokonywa¢ samodzielnej, wszechstronnej analizy zjawisk wptywajgcych na produkgje, jakos¢| =, | — dokonywaé samodzielnej, wszechstronnej analizy zjawisk wplywajacych na produkcje, ja-
[%2]
~
[

ko$¢ zywnosci, zdrowie ludzi, stan srodowiska naturalnego i zasobéw naturalnych oraz do-
konywa¢ wyboru i modyfikacji technik i technologii przetwarzania zywnoS$ci, dostosowanych
do zasobdéw przyrody, w celu poprawy jako$ci zycia cztowieka.

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
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3.4. Efekty ksztalcenia w zakresie znajomosci jezyka obcego dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji
dla profilu ogélnoakademickiego

W tabeli 4 przedstawiono efekty ksztatcenia dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka Il stopieri w zaKresie znajomosci jezyka obcego dla kwalifikacji
na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego.

Efekty ksztatcenia dla Il stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka w zakresie znajomosci jezyka obcego dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakade-

Tab. 4.
mickiego
Efekty ksztalcenia w zakresie znajomosci jezyka obcego . . . Sl .
e s -~ A - 2 s II ien kierunku Technologia ZywnoSci i Zywienie Cztowiek
dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego stopien kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
Umiejetnosci
Absolwent potrafi: 8 Absolwent potrafi:
v — komunikowac sie na tematy specjalistyczne ze zr6znicowanymi kregami odbiorcéw prowadzi¢ N — komunikowac¢ sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologia zywnosci i zywieniem
5 debate postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztat- a czlowieka ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, prowadzi¢ debate i postugiwa¢ sie jezy-
1% cenia Jezykowego oraz w wyzszym stopniu w zakresie specjalistycznej terminologii. %’ kiem pbcym na ppziomie B2.+ Eurqpe.jskiego .Syster.nu Op.i.su Ksztatcenia Jezykowego oraz
A~ A w wyzszym stopniu w zakresie specjalistycznej terminologii.
[
=9
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3.5. Efekty ksztalcenia dla kwalifikacji obejmujacych kompetencje inzynierskie na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji
dla profilu ogélnoakademickiego

W tabeli 5 przedstawiono efekty ksztatcenia dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka II stopieri dla kwalifikacji obejmujacych kompetencje inzynier-

skie na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego.

Tab. 5. Efekty ksztatcenia dla I stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka dla kwalifikacji obejmujgcych kompetencje inzynierskie na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogdlno-
akademickiego
Efekty ksztatcenia wtasciwe dla kwalifikacji obejmujqcycb kompetencje 11 stopien kierunku Technologia Zywnoéci i Zywienie Cztowieka
inzynierskie na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego
Wiedza
Absolwent zna i rozumie: Absolwent zna i rozumie:
oo | podstawowe procesy zachodzace w cyklu Zycia urzadzen, obiektéw i systeméw technicz- 3 — podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobdw, urzadzen, i systeméw produk-
== nych. E cyjnych, w obszarze technologii Zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzy-
8% & nierii rolniczej
2R o
i<
=
Absolwent zna i rozumie: Absolwent zna i rozumie:
— ogolne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczos$ci. “ — og6lne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci
N z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej rozwoju technologii, innowacji produk-
§ § 5 towych i technologicznych, organizacji przetwarzania Zywno$ci, organizacji proceséw
RN . i systemow jakosSci zywno$ci oraz stosowanych w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu
2B BI informacji oraz kreatywnie mysle¢ o potrzebach nabywcéw.
2
Umiejetnosci
>z Absolwent potrafi: N Absolwent potrafi:
55 | - planowa¢ i przeprowadza¢ eksperymenty, w tym pomiary isymulacje komputerowe, LN_) — planowac¢ i przeprowadza¢ eksperymenty z zastosowaniem metodyki i narzedzi badan
gy interpretowac uzyskane wyniki i wycigga¢ wnioski. B naukowych oraz interpretowac uzyskane wyniki badan i poprawnie formutowa¢ wnioski
A A 3' na ich podstawie.
:l
N
=
Absolwent potrafi: Absolwent potrafi:
=3z |~ przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich oraz ich rozwigzywa- 3 — przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inZzynierskich z zakresu technologii
== niu: E zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu wykorzysta¢ metody analityczne,
%‘ p‘ — wyKkorzysta¢ metody analityczne, symulacyjne i eksperymentalne, &, symulacyjne i eksperymentalne zuwzglednieniem nowych osiggnie¢ z zakresu techniki
A A | — dostrzegac ich aspekty systemowe i pozatechniczne, % i technologii, z uwzglednieniem aspektéw systemowych i pozatechnicznych, oraz ekono-
— dokona¢ wstepnej oceny ekonomicznej proponowanych rozwigzan i podejmowanych ~ micznych.
dziatan inzynierskich. =
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Tab. 5. Efekty ksztatcenia dla Il stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka dla kwalifikacji obejmujqcych kompetencje inzynierskie na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélno-
akademickiego - cigg dalszy

Efekty ksztatcenia wiasciwe dla kwalifikacji obejmujgcych kompetencje inzynierskie 11 stopien kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji dla profilu ogélnoakademickiego
Umiejetnosci
Absolwent potrafi: N Absolwent potrafi:
— dokonac¢ krytycznej analizy sposobu funkcjonowania istniejgcych rozwigzan technicznyc — przeprowadzi¢ wieloaspektowa krytyczna analize istniejgcych rozwigzan technicznyc
== dokona¢ k j li bu funkcj ia istniej h igzan techni h NS dzi¢ wiel k k lize istniej h igzarn hni h
:l :l i ocenic te rozwigzania. E‘ i procesowych oraz potrafi dokona¢ ich wielokryterialnej oceny.
S =
DI
‘N
Z
Absolwent potrafi: Absolwent potrafi:
— zaprojektowa¢ - zgodnie z zadang specyfikacja - oraz wykona¢ typowe dla kierunku stu- 3 — zaprojektowa¢ - zgodnie z zadang specyfikacja - oraz wykona¢ proste urzadzenie, obiekt,
jek ¢ dni d fikacj konac¢ dla ki k 3] jek ¢ dni d fikacj kona¢ dzenie, obiek
% % diéw proste urzadzenie, obiekt, system lub zrealizowac proces, uzywajac odpowiednio do- E system lub zrealizowa¢ proces typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio
n branych metod, technik, narzedzi i materiatéw. = dobranych metod, technik, narzedzi i materiatéw ze szczegélnym uwzglednieniem technik
S 2 komputerowych.
=
Z
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3.6. Sumaryczny zbior efektow ksztalcenia II stopnia kierunku Zarzadzanie i InZynieria Produkcji zgodnych ze Zintegro-
wanym Systemem Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji

W tabeli 6 przedstawiono sumaryczny zbiér efektéw ksztatcenia dla kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka Il stopieri zgodnych ze Zintegrowanym Systemem

Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji. Zestawiono w niej kompleksowo efekty wymienione wczesniej w tabelach 1-5.

Tab. 6. Sumaryczny zbiér kierunkowych efektéw ksztatcenia (EKK) Il stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka zgodnych ze Zintegrowanym Systemem Kwalifikacji dla kwalifikacji na poziomie 7.

Polskiej Ramy Kwalifikacji

Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka (studia II stopnia, profil ogolnoakademicki)

Symbol EKK Kierunkowy efekt ksztatcenia (EKK) Odme;;{el? LEC
Wiedza
Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztoZone zaleznos$ci miedzy nimi z zakresu kierunkéw rozwoju technologii, inno-
P7U_W_TZiZCz01 wacji produktowych i technologicznych, organizacji przetwarzania zywnoSci, organizacji proceséw i systeméw jakosci zywnos$ci oraz stosowanych w nich syste- P7U_W
moéw decyzyjnych i przeptywu informacji, takze w powigzaniu z towaroznawstwem, rybactwenm, i inzynierig rolnicza.
. Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst prowadzonej dziatalnosci z zakresu technologii przetwarzania zywnosci
P7U_W_TZiZCz02 R P7U_W
i zywienia.
P7S WG TZiZCz01 Absolwent zna i rozumie w poglebionym stopniu - wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich metody i teorie wyjasniajace ztozone zaleznosci miedzy P7S WG
-t nimi, stanowiace zaawansowang wiedze og6lna z zakresu technologii zywnoSci i Zywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inZynierii rolniczej. -
Absolwent zna i rozumie uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca kluczowe zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawanso-
wanej wiedzy szczegétowej o nowoczesnych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produktach i procesach prze-
P7S_WG_TZiZCz02 twarzania, organizacji systeméw produkcyjnych, stosowanych w nich systemach informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalno- P7S_WG
$ciowych wiedzy szczegétowej o organizacji produkcji i bezpieczenstwie zywnosci, towaroznawstwie produktéw i technikach opakowaniowych, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktach akwakultury.
P7S_WG_TZiZCz03 Absolwent zna i rozumie gtéwne trendy rozwojowe z zakresu technologii zywnosci i zywienia oraz towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej. P7S_WG
Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu metodologie badan oraz podstawowe teorie w zakresie technologii ZywnoSci i zywienia, towaroznawstwa, rybac-
P7S.WG_TZiZCz04 "Went Zna frozime w pogleblomlym stopiit gl Z pocstawow w Bl zyw aw waroznawstwa, ry P7S_.WG
twa i inzynierii rolniczej.
P7S. WG, TZiZC205 Absolwer.lt zna i I'OZl.l.IT.lie w qu.{?bio.nyr.n stopniu zasady utrzymania obiektéw i systemdéw technologicznych typowych dla przetwérstwa rolno-spozywczego, P7S. WG
w zakresie technologii zywno$ci i zywienia.
P7S WK TZiZCz01 Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspoéiczesnej cywilizacji z zakresu technologii Zywno$ci i Zywienia cztowieka oraz dziedzin z nig zwigzanych P75 WK
systemowo.
. Absolwent zna i rozumie ekonomiczne, prawne i inne uwarunkowania réznych rodzajow dziatan zwigzanych z aktywnoscia zawodowa magistra inzyniera z zakre-
P7S_WK_TZiZCz02 - e - . . P75_WK
su technologii zywno$ci i zywienia, w tym zasady ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego.
P7S. WK TZiZCz03 .A.bsol'welnt zna i rozu.mié uwarunkov.\./a'nia et;/rc'zne i .prawn.e zwiaz.ar.u.s z d,zi'a.{alnoécltiq naukowa, dydaktyczng i wdrozeniowa w zakresie technologii Zywno$ci P75 WK
i zywienia z uwzglednieniem produkcji zywnosci bezpiecznej, wysokiej jakosci i funkcjonalnej.
INZ WG TZiZCz01 Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobéw, urzadzen, i systeméw produkcyjnych, w obszarze technologii zywnosci i zywie- P6S_ WG
-Wh-TAELE nia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolnicze;j. P7S_WG
Absolwent zna i rozumie ogdlne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej rozwoju 65 WG
INZ_WG_TZiZCz02 technologii, innowacji produktowych i technologicznych, organizacji przetwarzania zywnosci, organizacji proceséw i systeméw jakosci zywnosci oraz stosowanych g7S_wG
w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu informacji oraz kreatywnie mysle¢ o potrzebach nabywcéw. -
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Umiejetnosci
Absolwent potrafi wykonywa¢ zadania oraz formutowac i rozwigzywaé problemy, z wykorzystaniem nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki
P7U_U_TZiZCz01 i technologii przetwarzania zywnosci, innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw i systeméw produkcyjnych oraz stosowanych w nich syste- P7U_U
moéw informatycznych, takze z innych dziedzin, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo i inzynieria rolnicza.
P7U_U_TZiZCz02 Absolwent potrafi prowadzi¢ proces samodoskonalenia sie poprzez ciagte uczenie sie oraz inspirowa¢ wspoétpracownikéw do podejmowana podobnych dziatan P7U_U
P7S_UU_TZiZCz w tym zakresie. P7S_UU
P7U U TZZCZ03 Absolwent potrafi komunikowac sie ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw w szczegdlnosci w obszarze technologii zywno$ci i Zywienia, towaroznawstwa, rybac- P7U U
—-raske twa i inzynierii rolniczej, oraz odpowiednio uzasadnia¢ stanowiska z wykorzystaniem specjalistycznej wiedzy i terminologii. -
Absolwent potrafi komunikowa¢ sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologia zywnosci i zywienia ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw prowadzi¢
P7S_UK_TZiZCz debate postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia Jezykowego oraz w wyzszym stopniu w zakresie specjalistycz- P7S_UK
nej terminologii.
P75.U0_TZiZCz Abso.lwent, potrafi kierowa¢ praca zespotu zajmujacego sie planowaniem, organizacja i realizacja zadan w procesie przetwarzania zywnosci i zapewnieniem jej P75.U0
bezpieczenstwa.
. Absolwent potrafi stosowa¢ zaawansowane techniki i narzedzia badawcze w zakresie technologii zywno$ci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii
P7S_UW_TZiZCz01 L P75_UW
rolniczej.
P75_UW_TZiZCz02 Absolwent potrafi samodzielnie planowac i przeprowadza¢ eksperymenty i pomiary, interpretowac¢ uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowa¢ wnioski. P75_UW
INZ_UW_TZiZCz01 P6S_UW
Absolwent potrafi dokonywac¢ samodzielnej, wszechstronnej analizy zjawisk wplywajacych na produkcje, jako$¢ zywnosci, zdrowie ludzi, stan §rodowiska natural-
P7S_UW_TZiZCz03 nego i zasobéw naturalnych oraz dokonywa¢ wyboru i modyfikacji technik i technologii przetwarzania zywnosci, dostosowanych do zasob6éw przyrody, w celu P7S_UW
poprawy jakosci zycia cztowieka.
Absolwent potrafi wykorzystywaé posiadana wiedze - formutowac i rozwigzywac ztozone i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac¢ zadania w nieprzewi-
dywalnych warunkach z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produktéw i proceséw prze-
P7S UW TZiZCz04 twarzania, organizacji systemow produkcyjnych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych z zakresu organizacji produkcji i bezpieczen- P7S UW
- z stwa zywnosci, towaroznawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wtasciwy dobér zrédet -
oraz informacji z nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz twoérczej interpretacji i prezentacji tych informacji dobierajac i stosujac do
tego wlasciwe metody i narzedzia, w tym zaawansowane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).
Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich z zakresu technologii ZywnoSci i Zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu
. . , . L L o s " L . P6S_UW
INZ_UW_TZiZCz02 wykorzysta¢ metody analityczne, symulacyjne i eksperymentalne z uwzglednieniem nowych osiagniec z zakresu techniki i technologii, z uwzglednieniem aspektéw P7S UW
systemowych i pozatechnicznych, oraz ekonomicznych. -
. . Absolwent potrafi przeprowadzi¢ wieloaspektowg krytyczna analize istniejacych rozwigzan technicznych i procesowych oraz potrafi dokonac ich wielokryterialnej P6S_UW
INZ_UW_TZiZCz03 3
oceny. P7S_UW
. . Absolwent potrafi zaprojektowac - zgodnie z zadang specyfikacja - oraz wykona¢ proste urzadzenie, obiekt, system lub zrealizowa¢ proces typowy dla technologii P6S_UW
INZ_UW_TZiZCz04 . e . . ) f L. 1z . N .
zywno$ci, uzywajac odpowiednio dobranych metod, technik, narzedzi i materialéw ze szczeg6lnym uwzglednieniem technik komputerowych. P7S_UW
Kompetencje spoteczne
P7U_K_TZiZCz01 Absolwent jest gotéw do tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w §rodowisku pracy i Zycia. P7U_K
P7U K TZiZCz02 Absolwent jest gotow do podejmowania inicjatyw tworczych w zakresie technologii przetwarzania zywnosci i zywienia cztowieka, krytycznej oceny siebie oraz P7U K
SR TAlakz zespotdw i organizacji, w ktérych uczestniczy. -
P7U_K_TZiZCz03 Absolwent jest gotéw do przewodzenia grupie i ponoszenia odpowiedzialnosci za nia. P7U_K
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Absolwent jest gotdw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia (a takze z innych dziedzin pokrewnych, takich jak: towaroznaw-
P7S_KK_TZiZCz stwo, rybactwo oraz inzynieria rolnicza) w rozwiazywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest gotoéw do krytycznej oceny przekazywanych tresci P7S_KK
ksztalcenia z tego zakresu.
P7S_KO_TZiZCz01 A.bsol\./vent je?t.gotéw do 'wypehl.iania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym z technologia zywnosci i Zzywieniem cztowieka, inspirowania i organizowa- P75_KO
nia dziatalno$ci na rzecz Srodowiska spotecznego.
P7S_KO_TZiZCz02 Absolwent jest gotéw do inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach z zaktadami przetwdérstwa zywnoSci. P7S_KO
P7S_KO_TZiZCz03 Absolwent jest gotéw do myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy wykorzystujac nabyta wiedze z zakresu technologii zywno$ci i zywienia. P7S_KO
Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii zywnosci i zywienia z uwzglednieniem zmieniajacych sie potrzeb
P7S_KR_TZiZCz spotecznych zwigzanych z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania etosu zawodu, przestrzegania P7S_KR
i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad.
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4. PROGRAM STUDIOW
4.1. Forma studiow

Kierunek Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka na II stopniu jest prowadzony na profilu ogélnoakademickim w wymiarze 3 semestréw na studiach
stacjonarnych oraz 4 semestréw na studiach niestacjonarnych. Absolwentom II stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka nadawany jest tytul

zawodowy magister inzynier.

4.2. Liczba semestrow i punktow ECTS

W toku studiéw kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka II stopien, student uzyskuje facznie 90 pkt. ECTS koniecznych do uzyskania kwalifikacji
na poziomie 7. Polskiej Ramy Kwalifikacji i uzyskania tytulu zawodowego magistra inzyniera. Wskazana liczba punktéw ECTS osiggana jest na studiach stacjonarnych
w czasie 3 semestrow studiéw, a na studiach niestacjonarnych w czasie 4 semestrow. Szczegétowy wykaz punktéw ECTS przypisanych do poszczegdlnych modutow
ksztatcenia oraz kurséw realizowanych w modutach z podziatem na semestry zawieraja plany studiéw stanowigce zataczniki do niniejszego opracowania:

— plan studidw stacjonarnych - zatacznik 1a,

— plan studiéw niestacjonarnych - zalacznik 1b.

4.3. Moduly zaje¢

W tabeli 7 wyszczegdlniono grupy i nazwy modutéw ksztalcenia oraz przedstawiono odniesienie kierunkowych efektéw ksztatcenia do modutéw ksztatcenia.
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Tab. 7. Odniesienie kierunkowych efektéw ksztatcenia (EKK) do modutéw ksztatcenia na Il stopniu kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Symbol EKK

Kierunkowe efekty ksztalcenia (EKK)

Nazwa modulu

Modut
ogolny

Modut Kierunkowy

Moduly Specjalnos$ciowe (Obieralne)

Ogodlno-akademicki

Modut
innowacji

Trendy w na-

i zywieniu
Organizacja
i zarzadzanie

Modut biotechnolo-
giczno-analityczny

Modut zarzadzania
bezpieczenstwem
zywnosci
Modut organizacji
bezpiecznej produkcji

Modut
towaroznawstwa

Modut
opakowalnictwa

i dietetyki
Modut
pracy dyplomowej

Modut gastronomii
Modut akwakultury

e

| uce o zywnoSci

e

o

~
=

-
o

-
—
-
o
.
S

Wiedza

P7U_W_TZiZCz01

Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztoZone zaleZno$ci
miedzy nimi z zakresu kierunkéw rozwoju technologii, innowacji produktowych i technologicznych,
organizacji przetwarzania zywno$ci, organizacji proceséw i systemdéw jakosci Zywno$ci oraz stosowa-
nych w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu informacji, takze w powigzaniu z towaroznawstwem,
rybactwenm, i inzynierig rolnicza.

P7U_W_TZiZCz02

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst prowadzone;j
dziatalnosci z zakresu technologii przetwarzania Zywnosci i Zywienia.

P7S_WG_TZiZCz01

Absolwent zna i rozumie w poglebionym stopniu - wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace ich
metody i teorie wyjasniajace ztozone zalezno$ci miedzy nimi, stanowiace zaawansowang wiedze ogolng
z zakresu technologii Zywno$ci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inzynierii rolniczej.

P7S_WG_TZiZCz02

Absolwent zna i rozumie uporzadkowana i podbudowana teoretycznie wiedze obejmujaca kluczowe
zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej o nowocze-
snych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produk-
tach i procesach przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych, stosowanych w nich systemach
informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych wiedzy szczegé-
towej o organizacji produkcji i bezpieczenstwie zywnosci, towaroznawstwie produktéw i technikach
opakowaniowych, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktach akwakultury.

P7S_WG_TZiZCz03

Absolwent zna i rozumie gtéwne trendy rozwojowe z zakresu technologii zywno$ci i zywienia oraz
towaroznawstwa, rybactwa i inZynierii rolniczej.

P7S_WG_TZiZCz04

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu metodologie badan oraz podstawowe teorie w zakre-
sie technologii zywno$ci i Zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inZynierii rolniczej.

P7S_WG_TZiZCz05

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu zasady utrzymania obiektéw i systeméw technolo-
gicznych typowych dla przetwoérstwa rolno-spozywczego, w zakresie technologii Zywno$ci i Zywienia.

P7S_WK_TZiZCz01

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspétczesnej cywilizacji z zakresu technologii
zywno$ci i Zywienia cztowieka oraz dziedzin z nig zwigzanych systemowo.

P7S_WK_TZiZCz02

Absolwent zna i rozumie ekonomiczne, prawne i inne uwarunkowania réznych rodzajéw dziatan zwia-
zanych z aktywno$cig zawodowa magistra inzyniera z zakresu technologii zywno$ci i zywienia, w tym
zasady ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego.

P7S_WK_TZiZCz03

Absolwent zna i rozumie uwarunkowania etyczne i prawne zwiazane z dziatalnoscia naukowa, dydak-
tyczna i wdrozeniowa w zakresie technologii zywno$ci i zywienia z uwzglednieniem produkcji zywno-
$ci bezpiecznej, wysokiej jakosci i funkcjonalne;j.

INZ_WG_TZiZCz01

Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobdw, urzadzen,
i systeméw produkcyjnych, w obszarze technologii zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa
i inzynierii rolnicze;j.

INZ_WG_TZiZCz02

Absolwent zna i rozumie ogélne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczosci
z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej rozwoju technologii, innowacji produktowych i tech-
nologicznych, organizacji przetwarzania zywno$ci, organizacji proceséw i systeméw jakosci zywnosci
oraz stosowanych w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu informacji oraz kreatywnie mysle¢
o potrzebach nabywcow.

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
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Umiejetnosci

P7U_U_TZiZCz01

Absolwent potrafi wykonywaé zadania oraz formutowaé i rozwigzywac¢ problemy, z wykorzystaniem
nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii przetwarzania zywnosci,
innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw i systeméw produkcyjnych oraz stoso-
wanych w nich systeméw informatycznych, takze z innych dziedzin, takich jak: towaroznawstwo,
rybactwo i inZynieria rolnicza.

P7U_U_TZiZCz02
P7S_UU_TZiZCz

Absolwent potrafi prowadzi¢ proces samodoskonalenia sie poprzez cigglte uczenie sie oraz inspirowaé
wspotpracownikéw do podejmowana podobnych dziatan w tym zakresie.

P7U_U_TZiZCz03

Absolwent potrafi komunikowa¢ sie ze zrdznicowanymi kregami odbiorcéw w szczegdlnosci
w obszarze technologii zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej, oraz
odpowiednio uzasadnia¢ stanowiska z wykorzystaniem specjalistycznej wiedzy i terminologii.

P7S_UK_TZiZCz

Absolwent potrafi komunikowa¢ sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologia zywnosci i Zy-
wienia ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, prowadzi¢ debate, postugiwac¢ sie jezykiem obcym na
poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia Jezykowego oraz w wyzszym stopniu
w zakresie specjalistycznej terminologii.

P7S_UO_TZiZCz

Absolwent potrafi kierowa¢ praca zespotu zajmujacego sie planowaniem, organizacja i realizacja zadan
w procesie przetwarzania zywno$ci i zapewnieniem jej bezpieczenstwa.

P7S_UW_TZiZCz01
INZ_UW_TZiZCz01

Absolwent potrafi stosowa¢ zaawansowane techniki i narzedzia badawcze w zakresie technologii
zywno$ci i Zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej.

P7S_UW_TZiZCz02

Absolwent potrafi samodzielnie planowaé i przeprowadza¢ eksperymenty i pomiary, interpretowac
uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowa¢ wnioski.

P7S_UW_TZiZCz03

Absolwent potrafi dokonywa¢ samodzielnej, wszechstronnej analizy zjawisk wptywajacych na produk-
cje, jako$¢ zywnosci, zdrowie ludzi, stan srodowiska naturalnego i zasobéw naturalnych oraz dokony-
wac wyboru i modyfikacji technik i technologii przetwarzania zywnosci, dostosowanych do zasobéw
przyrody, w celu poprawy jakosci zycia cztowieka.

P7S_UW_TZiZCz04

Absolwent potrafi wykorzystywac posiadana wiedze - formutowac i rozwigzywac ztozone i nietypowe
problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach z zakresu, nowocze-
snych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produktéw
i proceséw przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych oraz dodatkowo w ramach obieral-
nych modutéw specjalnos$ciowych z zakresu organizacji produkcji i bezpieczenstwa zywnosci, towaro-
znawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktéw akwa-
kultury, przez wtasciwy doboér Zrédet oraz informacji z nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycz-
nej analizy, syntezy oraz twdrczej interpretacji i prezentacji tych informacji dobierajac i stosujac do
tego wtasciwe metody i narzedzia, w tym zaawansowane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

INZ_UW_TZiZCz02

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich z zakresu techno-
logii Zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich rozwiazywaniu wykorzysta¢ metody analityczne, symula-
cyjne ieksperymentalne zuwzglednieniem nowych osiggnie¢ zzakresu techniki itechnologii,
z uwzglednieniem aspektéw systemowych i pozatechnicznych, oraz ekonomicznych.

INZ_UW_TZiZCz03

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ wieloaspektowa krytyczng analize istniejacych rozwiazan technicz-
nych i procesowych oraz potrafi dokonac¢ ich wielokryterialnej oceny.

INZ_UW_TZiZCz04

Absolwent potrafi zaprojektowa¢ - zgodnie z zadang specyfikacja - oraz wykona¢ proste urzadzenie,
obiekt, system lub zrealizowa¢ proces typowy dla technologii zywnosci, uzywajac odpowiednio dobra-
nych metod, technik, narzedzi i materiatéw ze szczegélnym uwzglednieniem technik komputerowych.

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka (studia II stopnia, profil ogolnoakademicki)

6. | 7. [ 8 [ 9 [ 10.]11.]12.]13
X X X X X X X
X X
X

X
X X X X X X X X

X X X X X X

X X X X X X X

X
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1. 2. ‘3. ‘6‘7‘8‘9‘10.‘11‘12|13
Kompetencje spoteczne
P7U_K_TZiZCz01 Absolvlv?nt. jest gotdw do tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w $rodowisku < < X < < < < X X
pracy i zycia.
. Absolwent jest gotéw do podejmowania inicjatyw twdrczych w zakresie technologii przetwarzania zyw-
P7U_K_TZiZCz02 P . . e J . , .
nosci i zywienia cztowieka, krytycznej oceny siebie oraz zespotéw i organizacji, w ktérych uczestniczy.
P7U_K_TZiZCz03 |Absolwent jest gotéw do przewodzenia grupie i ponoszenia odpowiedzialnosci za nig. X
Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
P7S KK TZiZCz (a takze z innych dziedzin pokrewnych, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo oraz inzynieria rolnicza) X X X X X X X
- w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest gotow do krytycznej oceny prze-
kazywanych tresci ksztalcenia z tego zakresu.
Absolwent jest gotéw do wypelniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym z technologia
P7S5_KO_TZiZCz01 |zywnoSci i zywieniem cztowieka, inspirowania i organizowania dziatalnosci na rzecz $rodowiska spo- X X
tecznego.
P7S_KO_TZiZCz02 Absolw,ent ]est. gOtOV\{ (.jo inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach z zaktadami X
przetworstwa zywnosci
P7S_KO_TZiZCz03 Absolwent jest goto.\{v.do my,sl.e.n.la i .dzlfaﬂama w sposob przedsiebiorczy wykorzystujac nabyta wiedze X
z zakresu technologii zywnosci i zywienia.
Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii Zywno$ci
P7S KR TZiZCz i Zzywienia z uwzglednieniem zmieniajacych sie potrzeb spotecznych zwigzanych z rozwojem cywiliza- X X X X X X X
- cyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania etosu zawodu, przestrze-
gania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad

W tabelach 8-17 przedstawiono efekty modutowe wraz z liczba punktéw ECTS, skrétowym opisem sposobdw weryfikacji ich osiggniecia oraz odwotaniem danego

efektu ksztatcenia dla modutu (EKM) do efektéw ksztatcenia dla kierunku (EKK), dla nastepujacych modutéw ogélnych i kierunkowych:

— modutu M1 ogélnoakademickiego (tab. 8),

— modutu M2 innowacji sktadajacego sie z dwéch podmodutéw Trendy w nauce o zywnosci i zywieniu oraz Organizacja i zarzadzanie (tab. 9),

— modutu M3 biotechnologiczno-analitycznego (tab. 10),

a takze dla czterech obieralnych specjalnosci:

— modutu S1 zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci (tab. 11),

— modutu S2 organizacji bezpiecznej produkcji (tab. 12),

— modutu S3 towaroznawstwa (tab. 13),

— modutu S4 opakowalnictwa (tab. 14),

— modutu S5 gastronomii i dietetyki (tab. 15),

— modutu S6 akwakultury (tab. 16),

— imodut D pracy dyplomowej (tab. 17).

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka (studia II stopnia, profil ogolnoakademicki)
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Tab. 8. Efekty ksztatcenia przypisane do modutu ogélnoakademickiego

Symbol
EKM

Modutowe efekty ksztatcenia (EKK)

Modut ogdlnoakademicki

Jezyk
specjali-
styczny

Podstawy
prawa
gospodarczego

Podstawy
przedsiebiorczosci

Metody
statystyczne
w planowaniu
i optymalizacji
prac badawczych

Projektowanie
inwestycyjne
zaktadow

Odwotanie do EKK

4.

6.

Wiedza

M1_W01

Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposdb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone
zaleznos$ci miedzy nimi z zakresu kierunkéw rozwoju technologii, innowacji produktowych i
technologicznych, organizacji przetwarzania zywnosci, organizacji proceséw i systeméw jako-
$ci zywnosci oraz stosowanych w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu informacji, takze w
powigzaniu z towaroznawstwem, rybactwem, i inZynieria rolnicza.

P7U_W_TZiZCz01

M1.Wo02

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst pro-
wadzonej dziatalno$ci z zakresu technologii przetwarzania zywno$ci i zywienia.

P7U_W_TZiZCz02

M1_W03

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu metodologie badan oraz podstawowe teorie
w zakresie technologii zywno$ci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej.

P7S_WG_TZiZCz04

M1_W04

Absolwent zna i rozumie ekonomiczne, prawne i inne uwarunkowania réznych rodzajow
dziatan zwigzanych z aktywnos$cia zawodowa magistra inzyniera z zakresu technologii zywno-
$ci i Zywienia, w tym zasady ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego.

P7S_WK_TZiZCz02

M1_WO05

Absolwent zna i rozumie ogélne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej przedsiebior-
czosci z uwzglednieniem najnowszej wiedzy dotyczacej rozwoju technologii, innowacji produk-
towych i technologicznych, organizacji przetwarzania Zywno$ci, organizacji proceséw i syste-
moéw jako$ci Zywno$ci oraz stosowanych w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu informacji
oraz kreatywnie myslec¢ o potrzebach nabywcow.

INZ_WG_TZiZCz02

Umiejetnosci

M1_U01

Absolwent potrafi komunikowa¢ sie ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw w szczegélnosci
w obszarze technologii Zywnosci i Zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej, oraz
odpowiednio uzasadnia¢ stanowiska z wykorzystaniem specjalistycznej wiedzy i terminologii.

P7U_U_TZiZCz03

M1.U02

Absolwent potrafi komunikowac¢ sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologia zywno-
$ci i zywienia ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, prowadzi¢ debate, postugiwac sie jezy-
kiem obcym na poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego oraz
w wyzszym stopniu w zakresie specjalistycznej terminologii.

P7S_UK_TZiZCz

M1_U03

Absolwent potrafi kierowaé praca zespotu zajmujacego sie planowaniem, organizacja i realiza-
cja zadan w procesie przetwarzania Zzywnosci i zapewnieniem jej bezpieczenstwa.

P7S_UO_TZiZCz

Kompetencje spoteczne

M1_KO01

Absolwent jest gotow do tworzenia i rozwijania wzoréw wiasciwego postepowania w $rodo-
wisku pracy i Zycia.

X

P7U_K_TZiZCz01

M1_K02

Absolwent jest gotéw do wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym z tech-
nologia zywnosci i zywieniem cztowieka, inspirowania i organizowania dziatalnosci na rzecz
srodowiska spotecznego.

P7S_KO_TZiZCz01

M1_K03

Absolwent jest gotéw do myslenia i dzialania w sposéb przedsiebiorczy wykorzystujac nabyta
wiedze z zakresu technologii zywno$ci i zywienia.

P7S_KO_TZiZCz03

Liczba punktow ECTS

Laczna liczba punktow ECTS dla modutu

11
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Sposoby weryfikacji osiagniecia efektow ksztalcenia

Jezyk
specjali-
styczny

Podstawy
prawa
gospodarczego

Podstawy
przedsiebiorczosci

Metody
statystyczne
w planowaniu
i optymalizacji
prac badawczych

Projektowanie
inwestycyjne
zaktadow

Cw. - Ocena zadan ustnych i pisemnych

W - Kolokwium zaliczeniowe sumujace nabyta wiedze

Cw. - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen

W- Kolokwium zaliczeniowe sumujgce nabyta wiedze;

Cw. - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen

W- Kolokwium zaliczeniowe sumujgce nabytg wiedze;

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

W- Kolokwium zaliczeniowe sumujgce nabyta wiedze;

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
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Tab. 9. Efekty ksztatcenia przypisane do modutu innowacji

Modul innowacji

Trendy w nauce L . Odwotanie do EKK
. o A et Organizacja i zarzadzanie
0 Zywnosci i Zywieniu
1}
IS E ks 3
Symbol 3 2 8 = £ S S
2 g « © 2
}IIEEMO Modutowe efekty ksztatcenia (EKK) o % -%’D 2 2 89 § 5 i E ~ | g °§ L= 2
S5 82%| 2 |S88¢| § | R8|EE|g%zEs
258238 | © |ESEE| S SE| 52 |E85%
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4 e [ >
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1. 2 3. 4. 5. 6. 7. 8. 9. 10. 11.
Wiedza
Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone zaleznosci
miedzy nimi z zakresu kierunkéw rozwoju technologii, innowacji produktowych i technologicznych,
M2_WO01 |organizacji przetwarzania zywno$ci, organizacji proceséw i systeméw jako$ci zywnosci oraz stosowa-|  x X X X X P7U_W_TZiZCz01
nych w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu informacji, takZze w powigzaniu z towaroznawstwem,
rybactwem, i inzynierig rolnicza.
M2_W02 Ab.solwen’t .zna i rozumie réino‘r.odne, z%oione. uf/varun!«).v-v?cmia. i a.ksjologiczny kontekst prowadzonej < < < < P7U. W TZiZCz02
dziatalnosci z zakresu technologii przetwarzania zywnosci i Zywienia.
M2_W03 Absolwent zna i rozumie g%.c’?w.ne .tre.r.ldy rf;)zwhojowe z zakresu technologii zywnoS$ci i Zywienia oraz < < < < < < P75 WG, TZiZCz03
towaroznawstwa, rybactwa i inZynierii rolniczej.
M2 W04 A.bsolwent zna i rozumie w p(])gh;bionym stopr.liu zasady utrzyma.nia obiekté\./\./ .i syste,m'(').\/\./ te.chn.olo- < < « P7S WG TZiZCz05
gicznych typowych dla przetwoérstwa rolno-spozywczego, w zakresie technologii zywno$ci i zywienia.
Absolwent zna i rozumie uwarunkowania etyczne i prawne zwigzane z dziatalno$cig naukowa, dydak-
M2_WO05 |tyczng i wdrozeniowa w zakresie technologii Zywnosci i zywienia z uwzglednieniem produkcji zywno- X X X P7S_WK_TZiZCz03
$ci bezpiecznej, wysokiej jakosci i funkcjonalne;j.
Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobdéw, urzadzen,
M2_WO06 |i systeméw produkcyjnych, w obszarze technologii zywnos$ci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa X X INZ_WG_TZiZCz01
i inzynierii rolniczej.
1. 2. 3. 4. 5 6. 7. 8. 9. 10. 11.
Umiejetnosci
Absolwent potrafi wykonywac¢ zadania oraz formutowac¢ i rozwigzywac problemy, z wykorzystaniem
nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii przetwarzania zywnosci,
M2_U01 |innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw i systeméw produkcyjnych oraz stoso-| x X X X P7U_U_TZiZCz01
wanych w nich systeméw informatycznych, takze z innych dziedzin, takich jak: towaroznawstwo,
rybactwo i inZynieria rolnicza.
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M2_U02

Absolwent potrafi komunikowaé sie ze zréznicowanymi kregami odbiorcow w szczegélnosci
w obszarze technologii zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej, oraz
odpowiednio uzasadnia¢ stanowiska z wykorzystaniem specjalistycznej wiedzy i terminologii.

P7U_U_TZiZCz03

M2_U03

Absolwent potrafi kierowac praca zespotu zajmujgcego sie planowaniem, organizacjg i realizacjg zadan
w procesie przetwarzania zywnosci i zapewnieniem jej bezpieczenstwa.

P7S_UO_TZiZCz

M2_U04

Absolwent potrafi stosowaé¢ zaawansowane techniki i narzedzia badawcze w zakresie technologii
zywno$ci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej.

P7S_UW_TZiZCz01
INZ_UW_TZiZCz01

M2_U05

Absolwent potrafi wykorzystywac posiadana wiedze - formutowac i rozwigzywac¢ zlozone i nietypowe
problemy i innowacyjnie wykonywaé zadania w nieprzewidywalnych warunkach z zakresu, nowocze-
snych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci, innowacyjnych produktéw
i proces6w przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych oraz dodatkowo w ramach obieral-
nych moduléw specjalno$ciowych z zakresu organizacji produkeji i bezpieczenstwa zywnoSci, towaro-
znawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktéw akwa-
kultury, przez wtasciwy dobér Zrédet oraz informacji z nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycz-
nej analizy, syntezy oraz twdrczej interpretacji i prezentacji tych informacji dobierajac i stosujac do
tego wlasciwe metody i narzedzia, w tym zaawansowane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

P7S_UW_TZiZCz04

M2_U06

Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich z zakresu techno-
logii Zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu wykorzysta¢ metody analityczne, symula-
cyjne ieksperymentalne zuwzglednieniem nowych osiggnie¢ zzakresu techniki i technologii,
z uwzglednieniem aspektéw systemowych i pozatechnicznych, oraz ekonomicznych.

INZ_UW_TZiZCz02

M2_U07

Absolwent potrafi przeprowadzi¢ wieloaspektowa krytyczng analize istniejacych rozwigzan technicz-
nych i procesowych oraz potrafi dokona¢ ich wielokryterialnej oceny.

INZ_UW_TZiZCz03

M2_U08

Absolwent potrafi zaprojektowa¢ - zgodnie z zadang specyfikacja - oraz wykona¢ proste urzadzenie,
obiekt, system lub zrealizowa¢ proces typowy dla technologii Zywnosci, uzywajac odpowiednio dobra-
nych metod, technik, narzedzi i materiatéw ze szczegélnym uwzglednieniem technik komputerowych.

INZ_UW_TZiZCz04

2.

3.

10.

11.

Kompetencje spoteczne

M2_K1

Absolwent jest gotow do podejmowania inicjatyw tworczych w zakresie technologii przetwarzania zyw-
nosci i zywienia cztowieka, krytycznej oceny siebie oraz zespotéw i organizacji, w ktérych uczestniczy.

P7U_K_TZiZCz02

M2_K2

Absolwent jest gotdw do przewodzenia grupie i ponoszenia odpowiedzialnosci za nia.

P7U_K_TZiZCz03

M2_K3

Absolwent jest gotéw do wypetniania zobowigzan spotecznych w zakresie zwigzanym z technologia Zywno-
$ci i zywieniem cztowieka, inspirowania i organizowania dziatalnosci na rzecz srodowiska spotecznego.

P7S_KO_TZiZCz01

M2_K4

Absolwent jest gotéw do inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego w relacjach z zaktadami
przetworstwa zywnosci.

P7S_KO_TZiZCz02

Liczba punktéw ECTS

Laczna liczba punktéw ECTS dla modutu

19
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Tab. 10. Efekty ksztatcenia przypisane do modutu biotechnologiczno-analitycznego

Modutl biotechnologiczno-analityczny
ool Modutowe efekty ksztatcenia (EKK) Biologiczne uwarun- Odwotanie do EKK
EKM y : - . Analityka Toksyny WEGENNE O
kowania produkcji Enzymologia ywhodci W Zvwhodci
organizméw wodnych yw A
1. 2. 4. 5. 6. s 8.
Wiedza
M3.WO01 Ab_solwen,t zna i rozumie roZn_(_)rodne, Z%oZo_ne_ uwarllm_k_o'war_lia i aksjologiczny kontekst prowadzonej . . . P7U.W TZiZCz02
dziatalnosci z zakresu technologii przetwarzania zywnosci i zywienia.
Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu metodologie badan oraz podstawowe teorie w zakresie .
M3_Wo02 technologii Zywno$ci i Zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej. X X X X P75 WG_TZiZCz04
Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspoétczesnej cywilizacji z zakresu technologii zywno$ci .
M3_wo3 i zywienia cztowieka oraz dziedzin z nig zwiagzanych systemowo. X X X P75 WK TZiZCz01
Absolwent zna i rozumie uwarunkowania etyczne i prawne zwigzane z dziatalnoscig naukowa, dydaktycz-
M3_W04 |[na i wdrozeniowa w zakresie technologii zywnosci i Zywienia z uwzglednieniem produkcji zywnosci bez- X X X X P7S_WK_TZiZCz03
piecznej, wysokiej jakosci i funkcjonalne;j.
Absolwent zna i rozumie podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia wyrobdéw, urzadzen, i systeméw . .
M3_W05 produkcyjnych, w obszarze technologii zywno$ci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej. X INZ_ WG_TZiZCz01
1. 2. 4., 5. 6. 7. 8.
Umiejetnosci
M3 U01 Absolwent potrafi prowadzi¢ proces samodoskonalenia sie poprzez ciagte uczenie sie orazinspirowac P7U_U_TZiZCz02
- wspétpracownikéw do podejmowana podobnych dziatan w tym zakresie. X X X x P7S_UU_TZiZCz
M3 U02 Absolwent potrafi stosowaé zaawansowane techniki i narzedzia badawcze w zakresie technologii Zzywno- P7S_UW_TZiZCz01
- $ci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej. X X INZ_UW_TZiZCz01
Absolwent potrafi samodzielnie planowa¢ i przeprowadzaé¢ eksperymenty i pomiary, interpretowac uzy- .
M3_uo3 skane wyniki, a na ich podstawie formutowa¢ wnioski. X X X P75 UW_TZiZCz02
Absolwent potrafi przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich z zakresu technologii
zywnosci i zywienia cztowieka oraz ich rozwigzywaniu wykorzysta¢ metody analityczne, symulacyjne . .
M3_Uo4 i eksperymentalne z uwzglednieniem nowych osiagniec¢ z zakresu techniki i technologii, z uwzglednieniem X INZ_ UW _TZiZCz02
aspektow systemowych i pozatechnicznych, oraz ekonomicznych.
1. 28 4. 5. 6. 7. 8.
Kompetencje spoteczne
M3 K01 Absolwent jest gotéw do tworzenia i rozwijania wzoréw witasciwego postepowania w $§rodowisku pracy i . < < < P7U_K_TZiZCz01
- zycia.
M3_K02 |Absolwent jest gotéw do przewodzenia grupie i ponoszenia odpowiedzialnosci za nia. X X X X P7U_K_TZiZCz03
Liczba punktéw ECTS 3 3 2 2
Laczna liczba punktéw ECTS dla modutu 10
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Tab. 11. Efekty ksztatcenia przypisane do modutu zarzqdzania bezpieczeristwem zywnosci

Symbol
EKM

Modutowe efekty ksztatcenia (EKK)

Modul zarzadzania

bezpieczenstwem zywno$ci

Jakos¢ i bezpie-
czenstwo
w produkgji
zywnosci

Mikrobiologicz-
ne zagrozenia
w produkgji
zywno$ci

Analiza i monito-
rowanie zagrozen
w produkgji
zywnosci

Projekt zarzadzania
bezpieczenstwem
zywnosci

Odwotanie do EKK

4.

5.

6.

7.

Wiedza

S1.Wo01

Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone
zalezno$ci miedzy nimi z zakresu kierunkéw rozwoju technologii, innowacji produktowych
i technologicznych, organizacji przetwarzania zywnosci, organizacji proceséw i systeméw jako-
$ci Zywnosci oraz stosowanych w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu informacji, takze
w powigzaniu z towaroznawstwem, rybactwenm, i inzynierig rolnicza.

P7U_W_TZiZCz01

S1.wWo02

Absolwent zna i rozumie uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca
kluczowe zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegéto-
wej o nowoczesnych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci,
innowacyjnych produktach i procesach przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych,
stosowanych w nich systemach informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modu-
téw specjalnosciowych wiedzy szczegdtowej o organizacji produkeji i bezpieczenstwie zywnoSci,
towaroznawstwie produktéw i technikach opakowaniowych, gastronomii z elementami dietety-
ki oraz produktach akwakultury.

P7S_WG_TZiZCz02

S1.wWo03

Absolwent zna i rozumie w poglebionym stopniu zasady utrzymania obiektéw i systemow
technologicznych typowych dla przetwoérstwa rolno-spozywczego, w zakresie technologii Zyw-
nosci i zywienia.

P7S_WG_TZiZCz05

2.

8.

Umiejetnosci

S1.U01

Absolwent potrafi wykonywa¢ zadania oraz formutowa¢ irozwigzywaé problemy,
z wykorzystaniem nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii
przetwarzania zywnos$ci, innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw
i systeméw produkcyjnych oraz stosowanych w nich systeméw informatycznych, takze z innych
dziedzin, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo i inzynieria rolnicza.

P7U_U_TZiZCz01

S1.U02

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i przeprowadzac¢ eksperymenty i pomiary, interpre-
towac¢ uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowa¢ wnioski.

P7S_UW_TZiZCz02

S1.U03

Absolwent potrafi dokonywaé¢ samodzielnej, wszechstronnej analizy zjawisk wptywajacych na
produkcje, jako$¢ zywnosci, zdrowie ludzi, stan Srodowiska naturalnego i zasob6w naturalnych
oraz dokonywa¢ wyboru i modyfikacji technik i technologii przetwarzania zywnosci, dostoso-
wanych do zasobéw przyrody, w celu poprawy jako$ci zycia cztowieka.

P7S_UW_TZiZCz03

S1.U04

Absolwent potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedze - formutowaé i rozwigzywaé ztozone
i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach
z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania Zywnosci,
innowacyjnych produktéw i procesé6w przetwarzania, organizacji systemoéw produkcyjnych oraz
dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalno$ciowych z zakresu organizacji produkcji
i bezpieczenstwa zywnos$ci, towaroznawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wiasciwy dobdr zrédet oraz infor-
macji z nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz tworczej inter-
pretacji i prezentacji tych informacji dobierajac i stosujac do tego wtasciwe metody i narzedzia,
w tym zaawansowane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

P7S_UW_TZiZCz04
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1. 2. 4. 5. 6. 7. 8.
Kompetencje spoteczne
$1 K01 Absolwent. jest gotow do tworzenia i rozwijania wzoréw wiasciwego postepowania w Srodowi- . X X X P7U_K_TZiZCz01
sku pracy i zycia.
Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
$1 K02 (a ta.kze z innych .d21edzm_ pokrewnyc'h, takich jak: tow.aroznawstwo, rybact.wo oraz inzynieria X X X X P7S_KK_TZiZCz
rolnicza) w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest gotow do kry-
tycznej oceny przekazywanych tresci ksztatcenia z tego zakresu.
Absolwent jest gotow do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii
zywnoéci i zywienia z uwzglednieniem zmieniajacych sie potrzeb spotecznych zwigzanych
S1_K03 |z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania X X X X P7S_KR_TZiZCz
etosu zawodu, przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz prze-
strzegania tych zasad
Liczba punktéw ECTS 1 3 3 3
Laczna liczba punktéw ECTS dla modutu 10
]akoscll bezpie- MlkrOblOl.Ogl?Z- Anallz'a i monl.to—’ el
czenstwo ne zagrozenia | rowanie zagrozen . p
" - o bezpieczenstwem
w produkgji w produkeji w produkgji . o
. 20 . s . P zywnosci
Zywnosci zywnosci zywnoSci

Sposoby weryfikacji osiagniecia efektow ksztatcenia

W - Kolokwium zaliczeniowe sumujace nabyta wiedze;;
Cw. - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen

L - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen la-

W- Egzamin pisemny sumujace nabytg wiedze;
boratoryjnych

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

W- Kolokwium zaliczeniowe sumujgce nabytg wiedze;

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka (studia II stopnia, profil ogolnoakademicki)
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Tab. 12. Efekty ksztatcenia przypisane do modutu organizacji bezpiecznej produkcji

Symbol
EKM

Modutowe efekty ksztatcenia (EKK)

Modutl organizacji bezpiecznej produkcji

Zasady projekto-
wania procesow i
operacji

Eksploatacja i
bezpieczenstwo
uzytkowania

Metody utrzyma-
nia higieny
w produkcji zyw-
nosci

Projekt organizacji
bezpiecznej
produkcji

Odwotanie do EKK

4.

5.

6.

7.

Wiedza

S2_.wo1

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst prowa-
dzonej dziatalno$ci z zakresu technologii przetwarzania zywno$ci i zywienia.

P7U_W_TZiZCz02

S2_W02

Absolwent zna i rozumie uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca
kluczowe zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegéto-
wej o nowoczesnych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci,
innowacyjnych produktach i procesach przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych,
stosowanych w nich systemach informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modu-
16w specjalnosciowych wiedzy szczegbtowej o organizacji produkcji i bezpieczenstwie zywnosci,
towaroznawstwie produktéw i technikach opakowaniowych, gastronomii z elementami dietety-
ki oraz produktach akwakultury.

P7S_WG_TZiZCz02

S2_.W03

Absolwent zna i rozumie gtéwne trendy rozwojowe z zakresu technologii Zywnosci i zywienia
oraz towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej.

P7S_WG_TZiZCz03

S2_W04

Absolwent zna i rozumie w poglebionym stopniu zasady utrzymania obiektéw i systemoéw
technologicznych typowych dla przetwoérstwa rolno-spozywczego, w zakresie technologii Zyw-
nosci i zywienia.

P7S_WG_TZiZCz05

2.

8.

Umiejetnosci

S2_U01

Absolwent potrafi wykonywa¢ zadania oraz formutowaé irozwiazywaé problemy,
z wykorzystaniem nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii
przetwarzania zywnosci, innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw
i systemdow produkcyjnych oraz stosowanych w nich systeméw informatycznych, takze z innych
dziedzin, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo i inzynieria rolnicza.

P7U_U_TZiZCz01

S2_002

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i przeprowadza¢ eksperymenty i pomiary, interpre-
towaé uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowa¢ wnioski.

P7S_UW_TZiZCz02

S2_U03

Absolwent potrafi dokonywa¢ samodzielnej, wszechstronnej analizy zjawisk wpltywajacych na
produkcje, jako$¢ zywnosci, zdrowie ludzi, stan Srodowiska naturalnego i zasobéw naturalnych
oraz dokonywac¢ wyboru i modyfikacji technik i technologii przetwarzania zywnosci, dostoso-
wanych do zasobéw przyrody, w celu poprawy jakosci zycia cztowieka.

P7S_UW_TZiZCz03

S2_U04

Absolwent potrafi wykorzystywac posiadang wiedze - formutowac i rozwigzywac zlozone
i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach
z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci,
innowacyjnych produktéw i proceséw przetwarzania, organizacji systemoéw produkcyjnych oraz
dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalno$ciowych z zakresu organizacji produkcji
i bezpieczenstwa zywnos$ci, towaroznawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wiasciwy dobdr Zrédet oraz infor-
macji z nich pochodzacych, dokonywa¢ oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz twoérczej inter-
pretacji i prezentacji tych informacji dobierajac i stosujac do tego wtasciwe metody i narzedzia,
w tym zaawansowane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

P7S_UW_TZiZCz04

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka (studia II stopnia, profil ogolnoakademicki)
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1. 2, 4. 5. 6. 7. 8.
Kompetencje spoteczne
$2 K01 Absolwent. j.est. gotéw do tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w srodowi- X X X X P7U_K_TZiZCz01
sku pracy i zycia.
Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
$2.K02 (a ta.kze z innych .d21edzm_ pokrewnyclh, takich jak: tow.aroznawstwo, rybact.wo oraz inzynieria X X X X P7S_KK_TZiZCz
rolnicza) w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest gotow do kry-
tycznej oceny przekazywanych tresci ksztatcenia z tego zakresu.
Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii
zywno$ci i zywienia z uwzglednieniem zmieniajacych sie potrzeb spotecznych zwigzanych
S2_K03 |z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania X X X X P7S_KR_TZiZCz
etosu zawodu, przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz prze-
strzegania tych zasad
Liczba punktéw ECTS 1 3 3 3
Laczna liczba punktéw ECTS dla modutu 10
Zasady projekto- Eksploatacja i Me;(;g};;.ltil;}zri/ma- Projekt organizacji
wania proceséw i | bezpieczenstwo steny bezpiecznej pro-
n . . w produkcji zyw- s
operacji uzytkowania noédi dukgji

Sposoby weryfikacji osiagniecia efektéw ksztatcenia

W - Kolokwium zaliczeniowe sumujace nabyta wiedze;
Cw. - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen

L - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen labo-

W- Egzamin pisemny sumujace nabyta wiedze;
ratoryjnych

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

W- Kolokwium zaliczeniowe sumujgce nabytg wiedze;

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka (studia II stopnia, profil ogolnoakademicki)
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Tab. 13. Efekty ksztatcenia przypisane do modutu towaroznawstwa

Symbol
EKM

Modul towaroznawstwa

Modutowe efekty ksztatcenia (EKK)

Alternatywne
zZrodta zywnosci

Zywno$¢
fermentowana
i napoje

Zywno$¢ tradycyj-
na, ekologiczna i
etniczna

Projektowanie
produktu

Odwotanie do EKK

4.

5.

6.

7.

Wiedza

S3_wo1

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotycza-
ce ich metody i teorie wyjasniajace ztozone zalezno$ci miedzy nimi, stanowigce zaawansowang
wiedze ogdlng z zakresu technologii zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inzynie-
rii rolniczej.

P7S_WG_TZiZCz01

S3_.wo02

Absolwent zna i rozumie uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca kluczo-
we zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej o nowo-
czesnych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania Zywnosci, innowacyjnych
produktach i procesach przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych, stosowanych w nich
systemach informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalnosciowych
wiedzy szczegblowej o organizacji produkcji i bezpieczenstwie zywno$ci, towaroznawstwie pro-
duktéw i technikach opakowaniowych, gastronomii z elementami dietetyki oraz produktach akwa-
kultury.

P7S_WG_TZiZCz02

S3_Wo03

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu metodologie badan oraz podstawowe teorie
w zakresie technologii zywno$ci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej.

P7S_WG_TZiZCz04

S3_Wo04

Absolwent zna i rozumie fundamentalne dylematy wspéiczesnej cywilizacji z zakresu technolo-
gii zZywno$ci i Zywienia cztowieka oraz dziedzin z nig zwigzanych systemowo.

P7S_WK_TZiZCz01

2.

8.

Umiejetnosci

S3_U01

Absolwent potrafi wykonywa¢ zadania oraz formutowaé irozwiazywaé problemy,
z wykorzystaniem nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii
przetwarzania zywnosci, innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw
i systeméw produkcyjnych oraz stosowanych w nich systeméw informatycznych, takze z innych
dziedzin, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo i inzynieria rolnicza.

P7U_U_TZiZCz01

S3_U02

Absolwent potrafi samodzielnie planowac¢ i przeprowadza¢ eksperymenty i pomiary, interpre-
towac¢ uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowa¢ wnioski.

P7S_UW_TZiZCz02

S3_U03

Absolwent potrafi dokonywaé¢ samodzielnej, wszechstronnej analizy zjawisk wptywajacych na
produkcje, jako$¢ zywnosci, zdrowie ludzi, stan Srodowiska naturalnego i zasobéw naturalnych
oraz dokonywa¢ wyboru i modyfikacji technik i technologii przetwarzania zywno$ci, dostoso-
wanych do zasobéw przyrody, w celu poprawy jako$ci zycia cztowieka.

P7S_UW_TZiZCz03

S3_U04

Absolwent potrafi wykorzystywac posiadang wiedze - formutowac i rozwigzywac zlozone
i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach
z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci,
innowacyjnych produktéw i procesé6w przetwarzania, organizacji systemoéw produkcyjnych oraz
dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalno$ciowych z zakresu organizacji produkecji
i bezpieczenstwa zywnos$ci, towaroznawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wiasciwy dobdr Zrédet oraz infor-
macji z nich pochodzacych, dokonywa¢ oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz tworczej inter-
pretacji i prezentacji tych informacji dobierajac i stosujac do tego wtasciwe metody i narzedzia,
w tym zaawansowane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

P7S_UW_TZiZCz04

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka (studia II stopnia, profil ogolnoakademicki)
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1. 2. | 4. 5. 6. 7. 8.
Kompetencje spoteczne
$3.K01 Absolwent. j.est. gotéw do tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w srodowi- X X X X P7U_K_TZiZCz01
sku pracy i zycia.
Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
$3_K02 (a ta.kze z innych .dZIEdZIIl- pokrewnyc'h, takich jak: tow.aroznawstwo, rybact.wo oraz inzynieria X X X X P7S_KK_TZiZCz
rolnicza) w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest gotow do kry-
tycznej oceny przekazywanych tresci ksztatcenia z tego zakresu.
Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii
zywno$ci i zywienia z uwzglednieniem zmieniajacych sie potrzeb spotecznych zwigzanych
S3_K03 |z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania X X X X P7S_KR_TZiZCz
etosu zawodu, przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz prze-
strzegania tych zasad
Liczba punktéw ECTS 1 3 3 3
Laczna liczba punktéw ECTS dla modutu 10
Alternatywne Zywnos¢ R Projektowanie
- . L. fermentowana na, ekologiczna i
Zrédia zywnosci . . . produktu
i napoje etniczna

Sposoby weryfikacji osiagniecia efektéw ksztatcenia

Cw. - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen

W - Kolokwium zaliczeniowe sumujgce nabyta wiedze;

L - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen la-

W- Egzamin pisemny sumujace nabytg wiedze;
boratoryjnych

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

W- Kolokwium zaliczeniowe sumujace nabytg wiedze;

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka (studia II stopnia, profil ogolnoakademicki)
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Tab. 14. Efekty ksztatcenia przypisane do modutu opakowalnictwa

Symbol
EKM

Modutowe efekty ksztatcenia (EKK)

Modul opakowalnictwa

Logistyka opako-
wanych produk-
tow spozywczych

Inzynieria
materiatéw
opakowanio-
wych

Techniki wytwa-
rzania opakowan

Projektowanie
opakowan

Odwotanie do EKK

4.

5.

Wiedza

S4_. W01

Absolwent zna i rozumie réznorodne, ztozone uwarunkowania i aksjologiczny kontekst prowa-
dzonej dziatalno$ci z zakresu technologii przetwarzania Zzywno$ci i zywienia.

P7U_W_TZiZCz02

S4_Wo02

Absolwent zna i rozumie w poglebionym stopniu - wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotycza-
ce ich metody i teorie wyjasniajace ztoZone zalezno$ci miedzy nimi, stanowiace zaawansowana
wiedze ogdlng z zakresu technologii zywnosci i Zywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inzynie-
rii rolniczej.

P7S_WG_TZiZCz01

S4_.W03

Absolwent zna i rozumie uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca
kluczowe zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegéto-
wej o nowoczesnych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci,
innowacyjnych produktach i procesach przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych,
stosowanych w nich systemach informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modu-
téw specjalnosciowych wiedzy szczegétowej o organizacji produkeji i bezpieczenstwie zywnoSci,
towaroznawstwie produktéw i technikach opakowaniowych, gastronomii z elementami dietety-
ki oraz produktach akwakultury.

P7S_WG_TZiZCz02

S4_W04

Absolwent zna i rozumie w poglebionym stopniu zasady utrzymania obiektéw i systemoéw
technologicznych typowych dla przetwérstwa rolno-spozywczego, w zakresie technologii zyw-
nosci i zywienia.

P7S_WG_TZiZCz05

Umiejetnosci

S4_U01

Absolwent potrafi wykonywa¢ =zadania oraz formutowaé irozwigzywaé problemy,
z wykorzystaniem nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii
przetwarzania zywnos$ci, innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw
i systeméw produkcyjnych oraz stosowanych w nich systeméw informatycznych, takze z innych
dziedzin, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo i inZynieria rolnicza.

P7U_U_TZiZCz01

S4_U02

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i przeprowadzac¢ eksperymenty i pomiary, interpre-
towac¢ uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowa¢ wnioski.

P7S_UW_TZiZCz02

S4_U03

Absolwent potrafi dokonywa¢ samodzielnej, wszechstronnej analizy zjawisk wptywajacych na
produkcje, jako$¢ zywnosci, zdrowie ludzi, stan Srodowiska naturalnego i zasob6w naturalnych
oraz dokonywa¢ wyboru i modyfikacji technik i technologii przetwarzania zywno$ci, dostoso-
wanych do zasobéw przyrody, w celu poprawy jako$ci zycia cztowieka.

P7S_UW_TZiZCz03

S4_U04

Absolwent potrafi wykorzystywac posiadang wiedze - formutowac i rozwiazywac zlozone
i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach
z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci,
innowacyjnych produktéw i proceséw przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych oraz
dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalno$ciowych z zakresu organizacji produkcji
i bezpieczenstwa zywnos$ci, towaroznawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wiasciwy dobdr Zrédet oraz infor-
macji z nich pochodzacych, dokonywa¢ oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz tworczej inter-
pretacji i prezentacji tych informacji dobierajac i stosujac do tego wtasciwe metody i narzedzia,
w tym zaawansowane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

P7S_UW_TZiZCz04

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka (studia II stopnia, profil ogolnoakademicki)
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1. 2, 4. 5. 6. 7. 8.
Kompetencje spoteczne
sS4 K01 Absolwent. j.est. gotéw do tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w srodowi- X X X X P7U_K_TZiZCz01
sku pracy i zycia.
Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
S4 K02 (a ta.kze z innych .dZIEdZIIl. pokrewnyc'h, takich jak: tow.aroznawstwo, rybact.wo oraz inzynieria X X X X P7S_KK_TZiZCz
rolnicza) w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest gotow do kry-
tycznej oceny przekazywanych tresci ksztatcenia z tego zakresu.
Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii
zywno$ci i zywienia z uwzglednieniem zmieniajacych sie potrzeb spotecznych zwigzanych
S4_K03 |z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania X X X X P7S_KR_TZiZCz
etosu zawodu, przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz prze-
strzegania tych zasad.
Liczba punktéw ECTS 1 3 3 3
Laczna liczba punktéw ECTS dla modutu 10
. Inzynieria
R AL materiatéw Techniki wytwa- Projektowanie
wanych produk- . . a a
2 . opakowanio- rzania opakowan opakowan
téw spozywczych o

Sposoby weryfikacji osiagniecia efektéw ksztalcenia

Cw. - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen

W - Kolokwium zaliczeniowe sumujgce nabyta wiedze;

L - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen la-

W- Egzamin pisemny sumujace nabytg wiedze;
boratoryjnych

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

W- Kolokwium zaliczeniowe sumujace nabytg wiedze;

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka (studia II stopnia, profil ogolnoakademicki)
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Tab. 15. Efekty ksztatcenia przypisane do modutu gastronomii i dietetyki

Symbol
EKM

Modutowe efekty ksztatcenia (EKK)

Modul gastronomii i dietetyki

Suplementacja
zZywno$ci

Dietoprofilakty-
ka w gastronomii

Organizacja
zaktadow
gastronomicznych

Projektowanie diet

Odwotanie do EKK

4.

5.

6.

Wiedza

S5_-Wo01

Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone
zalezno$ci miedzy nimi z zakresu kierunkéw rozwoju technologii, innowacji produktowych
i technologicznych, organizacji przetwarzania zywnosci, organizacji procesow i systemoéw jako-
$ci zywnosci oraz stosowanych w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu informacji, takze w
powigzaniu z towaroznawstwem, rybactwem, i inZynierig rolnicza.

P7U_W_TZiZCz01

S5_-W02

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu - wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace
ich metody i teorie wyjasniajace ztoZone zalezno$ci miedzy nimi, stanowigce zaawansowang wiedze
og6lnag z zakresu technologii zywno$ci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inzynierii rolniczej.

P7S_WG_TZiZCz01

S5_W03

Absolwent zna i rozumie uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca
kluczowe zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegéto-
wej o nowoczesnych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci,
innowacyjnych produktach i procesach przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych,
stosowanych w nich systemach informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modu-
t6éw specjalnosciowych wiedzy szczegétowej o organizacji produkeji i bezpieczenstwie Zywnosci,
towaroznawstwie produktéw i technikach opakowaniowych, gastronomii z elementami dietety-
ki oraz produktach akwakultury.

P7S_WG_TZiZCz02

S5_-W04

Absolwent zna i rozumie w poglebionym stopniu zasady utrzymania obiektéw i systemow
technologicznych typowych dla przetwérstwa rolno-spozywczego, w zakresie technologii Zyw-
nosci i zywienia.

P7S_WG_TZiZCz05

2.

8.

Umiejetnosci

S5_U01

Absolwent potrafi wykonywa¢ zadania oraz formutowaé irozwigzywaé problemy,
z wykorzystaniem nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii
przetwarzania zywnos$ci, innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw
i systeméw produkcyjnych oraz stosowanych w nich systeméw informatycznych, takze z innych
dziedzin, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo i inzynieria rolnicza.

P7U_U_TZiZCz01

S5_.U02

Absolwent potrafi samodzielnie planowac i przeprowadzac¢ eksperymenty i pomiary, interpre-
towaé uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowa¢ wnioski.

P7S_UW_TZiZCz02

S5_U03

Absolwent potrafi dokonywaé samodzielnej, wszechstronnej analizy zjawisk wpltywajacych na
produkcje, jako$¢ zywnosci, zdrowie ludzi, stan Srodowiska naturalnego i zasobéw naturalnych
oraz dokonywac¢ wyboru i modyfikacji technik i technologii przetwarzania zywnosci, dostoso-
wanych do zasobéw przyrody, w celu poprawy jakosci zycia cztowieka.

P7S_UW_TZiZCz03

S5_U04

Absolwent potrafi wykorzystywac posiadang wiedze - formutowac i rozwigzywac zlozone
i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywac¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach
z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania Zywnosci,
innowacyjnych produktéw i proceséw przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych oraz
dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalno$ciowych z zakresu organizacji produkcji
i bezpieczenstwa zywnos$ci, towaroznawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wiasciwy dobdr Zrédet oraz infor-
macji z nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz tworczej inter-
pretacji i prezentacji tych informacji dobierajac i stosujac do tego wtasciwe metody i narzedzia,
w tym zaawansowane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

P7S_UW_TZiZCz04

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka (studia II stopnia, profil ogolnoakademicki)

Strona 38 z 48




4.

Kompetencje spoteczne

S5_K01

Absolwent jest gotéw do tworzenia i rozwijania wzoréw witasciwego postepowania w srodowi-
sku pracy i zycia.

X

P7U_K_TZiZCz01

S5_K02

Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
(atakze z innych dziedzin pokrewnych, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo oraz inzynieria
rolnicza) w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do kry-
tycznej oceny przekazywanych tresci ksztatcenia z tego zakresu.

P7S_KK_TZiZCz

S5_K03

Absolwent jest gotéw do wypetniania zobowiazan spotecznych w zakresie zwigzanym z techno-
logia zywnosci i zywieniem cztowieka, inspirowania i organizowania dziatalno$ci na rzecz
$rodowiska spotecznego.

P7S_KO_TZiZCz01

S4_K04

Absolwent jest gotow do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii
zywnoéci i zywienia z uwzglednieniem zmieniajacych sie potrzeb spotecznych zwigzanych
z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania
etosu zawodu, przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz prze-
strzegania tych zasad

P7S_KR_TZiZCz

Liczba punktow ECTS

Laczna liczba punktéw ECTS dla modutu

10

Sposoby weryfikacji osiagniecia efektow ksztatcenia

Suplementacja
zywnosci

Dietoprofilakty-
ka w gastronomii

Organizacja
zaktadow
gastronomicznych

Projektowanie diet

W - Kolokwium zaliczeniowe sumujace nabyta wiedze;
Cw. - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen

L - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen la-

W- Egzamin pisemny sumujace nabyta wiedze;
boratoryjnych

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

W- Kolokwium zaliczeniowe sumujgce nabytg wiedze;

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
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Tab. 16. Efekty ksztatcenia przypisane do modutu akwakultury

Symbol
EKM

Modutowe efekty ksztatcenia (EKK)

Modutl akwakultury

Biocenoza
akwakultury

Cechy i jakos¢
surowca pocho-
dzenia wodnego

Zagrozenia sani-
tarne i toksykolo-
giczne produktéw

akwakultury

Projektowanie
produktéw
akwakultury

Odwotanie do EKK

4.

5.

6.

7.

Wiedza

S6_wWo1

Absolwent zna i rozumie w pogtebiony sposéb wybrane fakty, teorie, metody oraz ztozone
zalezno$ci miedzy nimi z zakresu kierunkéw rozwoju technologii, innowacji produktowych
i technologicznych, organizacji przetwarzania zywnosci, organizacji procesow i systemoéw jako-
$ci zywnos$ci oraz stosowanych w nich systeméw decyzyjnych i przeptywu informacji, takze
w powigzaniu z towaroznawstwem, rybactwem, i inzynierig rolnicza.

P7U_W_TZiZCz01

S6_W02

Absolwent zna i rozumie w poglebionym stopniu - wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotycza-
ce ich metody i teorie wyjasniajace ztoZzone zalezno$ci miedzy nimi, stanowiace zaawansowana
wiedze ogdlna z zakresu technologii zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inzynie-
rii rolniczej.

P7S_WG_TZiZCz01

S6_W03

Absolwent zna i rozumie uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca
kluczowe zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegéto-
wej o nowoczesnych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci,
innowacyjnych produktach i procesach przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych,
stosowanych w nich systemach informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modu-
t6éw specjalnosciowych wiedzy szczegdtowej o organizacji produkeji i bezpieczenstwie zywnosci,
towaroznawstwie produktéw i technikach opakowaniowych, gastronomii z elementami dietety-
ki oraz produktach akwakultury.

P7S_WG_TZiZCz02

S6_W04

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu metodologie badan oraz podstawowe teorie
w zakresie technologii zywno$ci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inzynierii rolniczej.

P7S_WG_TZiZCz01

2.

8.

Umiejetnosci

S6_U01

Absolwent potrafi wykonywa¢ zadania oraz formutowaé irozwigzywaé problemy,
z wykorzystaniem nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii
przetwarzania zywnos$ci, innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw
i systemdow produkcyjnych oraz stosowanych w nich systeméw informatycznych, takze z innych
dziedzin, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo i inZynieria rolnicza.

P7U_U_TZiZCz01

S6_U02

Absolwent potrafi samodzielnie planowac¢ i przeprowadza¢ eksperymenty i pomiary, interpre-
towac¢ uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowa¢ wnioski.

P7S_UW_TZiZCz02

S6_U03

Absolwent potrafi dokonywaé samodzielnej, wszechstronnej analizy zjawisk wpltywajacych na
produkcje, jako$¢ zywnosci, zdrowie ludzi, stan Srodowiska naturalnego i zasobéw naturalnych
oraz dokonywa¢ wyboru i modyfikacji technik i technologii przetwarzania zywno$ci, dostoso-
wanych do zasobéw przyrody, w celu poprawy jakosci zycia cztowieka.

P7S_UW_TZiZCz03

S6_U04

Absolwent potrafi wykorzystywac posiadang wiedze - formutowac i rozwigzywac zlozone
i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach
z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania Zywnosci,
innowacyjnych produktéw i proceséw przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych oraz
dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalno$ciowych z zakresu organizacji produkcji
i bezpieczenstwa zywnos$ci, towaroznawstwa produktéw i technik pakowania, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wiasciwy dobdr Zrédet oraz infor-
macji z nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz tworczej inter-
pretacji i prezentacji tych informacji dobierajac i stosujac do tego wtasciwe metody i narzedzia,
w tym zaawansowane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

P7S_UW_TZiZCz04

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka (studia II stopnia, profil ogolnoakademicki)

Strona 40 z 48




4.

Kompetencje spoteczne

S6_K01

Absolwent jest gotéw do tworzenia i rozwijania wzoréw witasciwego postepowania w srodowi-
sku pracy i zycia.

X

P7U_K_TZiZCz01

S6_K02

Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
(a takze z innych dziedzin pokrewnych, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo oraz inzynieria
rolnicza) w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do kry-
tycznej oceny przekazywanych tresci ksztatcenia z tego zakresu.

P7S_KK_TZiZCz

S6_K03

Absolwent jest gotéw do inicjowania dzialania na rzecz interesu publicznego w relacjach
z zaktadami przetwoérstwa zywnoSci.

P7S_KO_TZiZCz02

S6_K04

Absolwent jest gotow do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii
zywnoéci i zywienia z uwzglednieniem zmieniajacych sie potrzeb spotecznych zwigzanych
z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania
etosu zawodu, przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz prze-
strzegania tych zasad

P7S_KR_TZiZCz

Liczba punktéw ECTS

Laczna liczba punktéow ECTS dla modutu

10

Sposoby weryfikacji osiagniecia efektow ksztalcenia

Biocenoza akwa-
kultury

Cechy i jako$¢
surowca pocho-
dzenia wodnego

Zagrozenia sani-
tarne i toksykolo-
giczne produktéw

akwakultury

Projektowanie
produktéw
akwakultury

Cw. - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen

W - Kolokwium zaliczeniowe sumujgce nabyta wiedze;

L - Ocena zadan zlecanych do wykonania podczas ¢wiczen

W- Egzamin pisemny sumujace nabytg wiedze;
laboratoryjnych

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

W- Kolokwium zaliczeniowe sumujace nabytg wiedze;

P - Ocena zadan zlecanych do wykonania w ramach projektu

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
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Tab. 17. Efekty ksztatcenia przypisane do modutu pracy dyplomowej

Symbol
EKM

Modutl pracy dyplomowej

Modutowe efekty ksztatcenia (EKK)

Preseminarium

Seminarium
dyplomowe I

Seminarium dy-
plomowe II

Praca dyplomowa
(z egzaminem
dyplomowym)

Odwotanie do EKK

5.

6.

7.

Wiedza

D_Wo01

Absolwent zna i rozumie w poglebionym stopniu - wybrane fakty, obiekty i zjawiska oraz dotycza-
ce ich metody i teorie wyjasniajace ztozone zalezno$ci miedzy nimi, stanowiace zaawansowang
wiedze ogdlng z zakresu technologii zywnosci i zywienia, towaroznawstwa, rybactwa oraz inzynie-
rii rolniczej.

P7S_WG_TZiZCz01

D_W02

Absolwent zna i rozumie uporzadkowang i podbudowang teoretycznie wiedze obejmujaca
kluczowe zagadnienia oraz wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegéto-
wej o nowoczesnych technologiach przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci,
innowacyjnych produktach i procesach przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych,
stosowanych w nich systemach informatycznych oraz dodatkowo w ramach obieralnych modu-
16w specjalnosciowych wiedzy szczegbtowej o organizacji produkcji i bezpieczenstwie zywnosci,
towaroznawstwie produktéw i technikach opakowaniowych, gastronomii z elementami dietety-
ki oraz produktach akwakultury.

P7S_WG_TZiZCz02

D_WO03

Absolwent zna i rozumie w pogtebionym stopniu metodologie badan oraz podstawowe teorie
w zakresie technologii Zywno$ci i Zywienia, towaroznawstwa, rybactwa i inZynierii rolniczej.

P7S_WG_TZiZCz01

D_W04

Absolwent zna i rozumie uwarunkowania etyczne i prawne zwigzane z dziatalno$cia naukowa,
dydaktyczng i wdrozeniowg w zakresie technologii zywnosci i Zywienia z uwzglednieniem
produkcji zywnosci bezpiecznej, wysokiej jakosci i funkcjonalnej.

P7S_WK_TZiZCz03

2.

8.

Umiejetnosci

D_U01

Absolwent potrafi wykonywa¢ zadania oraz formutowaé irozwiazywaé problemy,
z wykorzystaniem nowoczesnej wiedzy z zakresu kierunkéw rozwoju techniki i technologii
przetwarzania zywnosci, innowacji produktowych i procesowych, organizacji proceséw
i systeméw produkcyjnych oraz stosowanych w nich systeméw informatycznych, takze z innych
dziedzin, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo i inzynieria rolnicza.

P7U_U_TZiZCz01

D_U02

Absolwent potrafi samodzielnie prowadzi¢ proces samodoskonalenia sie poprzez ciagte uczenie
sie oraz inspirowa¢ wspoétpracownikéw do podejmowana podobnych dziatan w tym zakresie.

P7U_U_TZiZCz02
P7S_UU_TZiZCz

D_U03

Absolwent potrafi komunikowac¢ sie na tematy specjalistyczne zwigzane z technologig zywnosci
i Zywienia ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw, prowadzi¢ debate, postugiwac sie jezykiem
obcym na poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia Jezykowego oraz w wyzszym
stopniu w zakresie specjalistycznej terminologii.

P7S_UK_TZiZCz

D_U04

Absolwent potrafi samodzielnie planowa¢ i przeprowadza¢ eksperymenty i pomiary, interpre-
towacé uzyskane wyniki, a na ich podstawie formutowa¢ wnioski.

P7S_UW_TZiZCz02

Zalacznik 1 do wniosku o nadanie uprawnien do prowadzenia studiow na kierunku
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Absolwent potrafi wykorzystywa¢ posiadang wiedze - formutowac i rozwigzywac zitozone
i nietypowe problemy i innowacyjnie wykonywa¢ zadania w nieprzewidywalnych warunkach
z zakresu, nowoczesnych technologii przetwarzania, pakowania i przechowywania zywnosci,
innowacyjnych produktéw i proceséw przetwarzania, organizacji systeméw produkcyjnych oraz
dodatkowo w ramach obieralnych modutéw specjalno$ciowych z zakresu organizacji produkcji
i bezpieczenstwa zywnos$ci, towaroznawstwa produktow i technik pakowania, gastronomii
z elementami dietetyki oraz produktéw akwakultury, przez wtasciwy dobor zrédet oraz infor-
macji z nich pochodzacych, dokonywac oceny, krytycznej analizy, syntezy oraz tworczej inter-
pretacji i prezentacji tych informacji dobierajac i stosujac do tego wtasciwe metody i narzedzia,
w tym zaawansowane techniki informacyjno-komunikacyjne (ICT).

D_U05 X X P7S_UW_TZiZCz04

1. Do 4. 5. 6. 7s 8.

Kompetencje spoteczne

Absolwent jest gotéw do tworzenia i rozwijania wzoréw wtasciwego postepowania w $rodowi-

DKOT | sku pracy i zycia. X X P7U_K_TZiZCz01
Absolwent jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia
D K02 (a takze z innych dziedzin pokrewnych, takich jak: towaroznawstwo, rybactwo oraz inzynieria < < P7S_KK TZiZCz

rolnicza) w rozwigzywaniu problemdéw poznawczych i praktycznych oraz jest gotéw do kry-
tycznej oceny przekazywanych tresci ksztatcenia z tego zakresu.

Absolwent jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w zakresie technologii
zywno$ci i zywienia z uwzglednieniem zmieniajacych sie potrzeb spotecznych zwiazanych
D_KO03 z rozwojem cywilizacyjnym i spotecznym, w tym: rozwijania dorobku zawodu, podtrzymywania X X P7S_KR_TZiZCz
etosu zawodu, przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania na rzecz prze-
strzegania tych zasad

Liczba punktow ECTS 1 1 2 16

Laczna liczba punktéw ECTS dla modutu 20

Praca dyplomowa
(z egzaminem

dyplomowym)

Seminarium Seminarium dy-

Preseminarium dyplomowe I plomowe II

Sposoby weryfikacji osiagniecia efektow ksztalcenia

Ocena zadan zlecanych do wykonania w

ramach projektu
Ocena zadan zlecanych do wykonania w

ramach projektu
Ocena zadan zlecanych do wykonania w

ramach projektu
Ocena i recenzja pracy dyplomowej,

ocena prezentacji ustnej wynikow pra-

cy dyplomowej oraz ustny egzamin
dyplomowy - sumujacy sprawdzian
wiedzy z zakresu programu studiéw
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4.4. Plan studiow

Plan studiéw stacjonarnych na II stopniu kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

prowadzonych na Wydziale Mechanicznym Politechniki Koszalinskiej zamieszczono w zataczniku 1a do

niniejszego opracowania. W zataczniku 1b zamieszczono plan studiéw niestacjonarnych tego kierunku.

4.5. Analiza ilosciowych wymagan programowych

4.5.1. Laczna liczba punktow ECTS, ktéorg student musi uzyska¢ w ramach

zaje¢ wymagajacych bezposredniego udzialu nauczycieli akademickich i studentéw

Laczna liczba punktéw ECTS, ktorg student musi uzyskaé na studiach stacjonarnych w ramach za-
je¢ wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i studentéw na II stopniu kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka wynosi 45 z ogélnej liczby 90 pkt. ECTS przypisanych w
planie studiéw. Wynika z tego, ze student w toku studiéw na studiach stacjonarnych uzyskuje w ramach
zaje¢ wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich 50% ogdlnej liczby punktéw ECTS.

W przypadku studiéw niestacjonarnych liczba punktéw ECTS, ktéra student musi uzyskac
w ramach zaje¢ wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich i studentéw wynosi 25,

co stanowi 28% ogodlnej liczby punktéw ECTS przypisanej do ksztatcenia na II stopniu tego kierunku.

4.5.2. Liczba punktow ECTS, ktora student musi uzyska¢ w ramach zajec¢ z obszaru nauk

humanistycznych lub spotecznych

W planie studiéw Il stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka prowadzonych
na Wydziale Mechanicznym Politechniki Koszalinskiej przewidziano, ze student uzyska 5 pkt. ECTS w
ramach zajec¢ z obszaru nauk humanistycznych lub spotecznych. Kursy, o ktérych mowa oraz przypi-

sane im liczby punktéw ECTS wymieniono w tabeli 18.

Tab. 18. Kursy z obszaru nauk humanistycznych lub spotecznych oraz przypisane im liczby punktéw ECTS
Nazwa modutu ksztatcenia Nazwa kursu Liczba punktow ECTS
Podstawy prawa gospodarczego 1
Ogdblnoakademicki Podstawy przedsiebiorczo$ci 2
Projektowanie inwestycyjne
. 2
zaktadow
Razem: 5
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4.5.3. Wymiar obieralnosci modutéw zajec

W planie studiéw II stopnia kierunku Technologia Zywnoéci i Zywienie Cztowieka przewidziano
obieralne moduty specjalnosciowe wchodzace w sktad specjalnosci. Przyjeto zasade, iz na kazda specjal-
nos¢ sktadaja sie trzy modutly specjalnosciowe zgodnie z tabelg 19. Student konczac I semestr dokonuje
wyboru specjalnosci, ktéra jest realizowana na semestrze Il i Il (dla studiéw stacjonarnych), a w przy-
padku studiéw niestacjonarnych na semestrach II, III i IV. Laczna liczba punktéw ECTS przypisana do
kazdego z trzech obieralnych modutéw specjalno$ciowych wynosi 30, co stanowi 33% sposréd suma-

rycznej liczby 90 punktéw ECTS przypisanych do catego planu studiow.

Tab. 19. Zestawienie modutéw specjalnosciowych tworzgcych specjalnosci
32 W
2 Organizacja produkcji Towar(’)zn?ws 0. Gastronomia Projektowanie produktéw
= . A z . 2.0 produktéw i techniki . .
8 i bezpieczenstwo Zywnosci . z elementami dietetyki akwakultury
S opakowaniowe
=
(%]
S1 Modut zarzadzania S1 Modut zarzadzania S2 Modut organizacji
. , . .. | S3 Modut towaroznawstwa . , . - . . o
bezpieczenstwem zywnosci bezpieczenstwem zywnosci bezpiecznej produkcji

S5 Modut gastronomii

S4 Modut opakowalnictwa | S4 Modut opakowalnictwa | S3 Modutl towaroznawstwa S .
i dietetyki

S5 Modut gastronomii
i dietetyki

S2 Modut organizacji

bezpiecznej produkeji S6 Modut akwakultury

S6 Modut akwakultury

Moduty wchodzace
w specjalnosci

4.5.4. Wskazanie punktow ECTS zdobywanych przez studenta w ramach
kurséw zwigzanych z prowadzonymi badaniami naukowymi

W tabeli 20 wymieniono kursy uwzglednione w planie studiéw II stopnia kierunku Technologia
Zywnoéci i Zywienie Czlowieka zwigzane bezpos$rednio z tematami badan naukowych realizowanymi na
Wydziale Mechanicznym Politechniki Koszaliniskiej. Student w trakcie ich realizacji uzyskuje 66 pkt.

ECTS, co stanowi ponad 73% ogoélnej liczby 90 pkt. ECTS przypisanych w planie studiéw.
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Tab. 20.

szaliniskiej ze wskazaniem katedr realizujqcych kursy i badania

Kursy zwiqzane bezposrednio z tematami badan naukowych prowadzonych na Wydziale Mechanicznym Politechniki Ko-

Nazwa modutu ksztatcenia

Nazwa kursu

Liczba punk-
téw ECTS

Nazwa katedry Wydziatu Mechaniczne-
go realizujacej kurs i badania naukowe
w zakresie zwigzanym z trescig kursu

Metody statystyczne w planowaniu

Katedra Proceséw i Urzadzen

*

krotnie w odniesieniu do jednej specjalnosci, ktéra sktada sie z trzech modutéw

Ogodlnoakademicki . L 2 Przemystu Spozywczego
& i optymalizacji prac badawczych Kate drzi, Agroll?)ioizlv;yni egrii
Katedra Proceséw i Urzadzen
. . Przemystu Spozywczego
Nowoczesne procesy i urzadzenia 2 Katedra Automatyki,
duti . Mechaniki i Konstrukeji
3’10 o 1nn0W§C]1 ok Nowoczesne technologie i produk 2 Katedra Proceséw i Urzadzent
trendy W rllauc.e O, zywnoscl glelp ty Przemystu Spozywczego
1zywien S . Katedra Proceséw i Urzadzen
Zywienie cztowieka 2 .
Przemystu Spozywczego
Symulacja i wizualizacja 3 Katedra Proceséw i Urzadzen
proceséw przetwarzania zywnosci Przemystu Spozywczego
Modut innowacji - Organizacja produkcji 3 Katedra Procesow i Urzadzen
organizacja i zarzadzanie |w przetworstwie zywnosci Przemystu Spozywczego
Biologiczne uwarunkowania produkcji orga- 3 Zesp6t Badawczo-Dydaktyczny
nizméw wodnych Biologii Srodowiskowej
Enzymologia 3 Katedra Agrobioinzynierii
Modut biotechnologiczno- Katedra Proceséw i Urzadzen
analityczny Analityka zywno$ci 2 Przemystu Spozywczego
Katedra Agrobioinzynierii
Katedra Proceséw i Urzadzen
Toksyny w zywnosci 2 Przemystu Spozywczego
Katedra Agrobioinzynierii
. . . L Katedra Agrobioinzynierii
Mikrobiologiczne zagrozenia . . "
2 o 3 Zespo6t Badawczo-Dydaktyczny Biologii
w produkgcji Zywno$ci p : .
Srodowiskowej
S1 |Analiza i monitorowanie zagrozen 3 Katedra Proceséw i Urzadzen
w produkcji Zywno$ci Przemystu Spozywczego
Projekt zarzadzania bezpieczenistwem 3 Katedra Proceséw i Urzadzen
zywnos$ci Przemystu Spozywczego
o . . . . Katedra Proceséw i Urzadzen
Eksploatacja i bezpieczenstwo uzytkowania 3 .
Przemystu Spozywczego
2 Metody utrzymania higieny 3 Katedra Proceséw i Urzadzen
w produkcji zywno$ci Przemystu Spozywczego
Projekt organizacji bezpiecznej produkcji 3 Ka;igz;irs(;ﬁess&‘g;xgzgzen
) Katedra Proceséw i Urzadzen
Zywno$¢ fermentowana i napoje 3 Przemystu Spozywczego
l.\/lodu,{y. S3 Katedra Agrobioinzynierii
specjalno$ciowe ok . K Katedra Proceséw i Urzadzen
(obieralne)’ Projektowanie produktu 3 Przemyshu Spozywezego
L s . Katedra Proceséw i Urzadzen
Inzynieria materiatéw opakowaniowych 3 .
Przemystu Spozywczego
S4 |Techniki wytwarzania opakowan 3 Katedra Procesowl Urzadzen
Przemystu Spozywczego
Projektowanie opakowar 3 Katedra Procesom_/ i Urzadzen
Przemystu Spozywczego
S5 |Projektowanie diet 3 Katedra Procesom{l Urzadzen
Przemystu Spozywczego
Zesp6t Badawczo-Dydaktyczny Biologii
Sl g . Srodowiskowej
Cechy i jako$¢ surowca pochodzenia wodnego 3 Katedra Proceséw i Urzadzen
S6 Przemystu Spozywczego
Zagrozenia sanitarne i toksykologiczne pro- 3 Zespot Badawczo-Dydaktyczny Biologii
duktéw akwakultury Srodowiskowej
Razem: 66

Punkty ECTS wykazane w ramach modutu obieralnego (specjalno$ciowego) uwzgledniono w tacznej punktacji ECTS tylko jedno-
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